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Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use. Do not exceed permitted maximum
quantities (=» “Application examples” see page 11).

The appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.
The appliance must not be used for processing other substances
or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance
with approved genuine parts and accessories. Never use the
accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m The appliance may only be connected to a power supply with
alternating current via a correctly installed socket with earthing.
Ensure that the protective conductor system of the domestic
supply has been correctly installed.

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Use only the rotary switch to switch the appliance on or off.
Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!



en

Important safety information

Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

Never immerse the base unit in water or place it in the
dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

/\ Risk of injury!

Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and dis-
connected from the power supply. After switching off, the drive
continues for a short time. Wait until the drive has come to

a standstill.

Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.
Only use tools when the bowl is inserted, the lid is fitted and the
protective drive covers are in place! When using accessories, fit
the bowl, lid and drive covers according to the instructions!
While operating the appliance, never reach into the bowl or filling
shaft with your hands. Do not insert any objects (e.g. wooden
spoon) into the bowl or filling shaft. Keep hands, hair, clothing
and other utensils away from rotating parts.

Never use tools and accessories or 2 accessories at the same
time. When using the accessories, follow the individual operating
instructions enclosed.

The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position.

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take
hold of cutting discs by the edge only.

Do not touch blender blades with bare hands.

Never reach into the attached blender! Never use the blender
without the lid in place.

Care shall be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

/\ Risk of scalding!
If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the
lid. Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

/\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.
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A Caution!

Important safety information en

We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate

at no-load.
/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period (= “Cleaning and

servicing” see page 10).

/\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

(4]
@

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our web page.

Caution! Rotating tools.
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Caution! Rotating blades.

Follow the instructions in the operating instructions.

Do not place fingers in the feed tube.

Safety systems
Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in

pos. 1 and 3 only:

m when the bowl (10) has been inserted
and turned until it locks into place.

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does
not start running again when the power

is restored. To switch the appliance on
again, turn the rotary switch to 0/off, then
switch on.

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload
protection feature has been activated.

A possible cause may be that too much
food was processed at one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

The appliance requires no maintenance.



en Overview

Overview

Please fold out the illustrated pages.

Fig. IX:

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support
the upward movement of the arm
(see “Work positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.
Settings 1-4, Operating speed:
1 = low speed — slow,
4 = high speed — fast.

4 Drive cover
To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.

5 Drive for
— Continuous-feed shredder and
— Citrus press (optional accessory*).
When not in use, attach the drive cover.

6 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory*)

7 Blender drive cover

8 Drive for blender (optional accessory*)
When not in use, attach the blender
drive cover.

9 Cord store

Stow the cord in the cord store

Bowl with accessories
10 Stainless steel stirring bowl
11 Lid

Tools

12 Stirrer

13 Whisk

14 Kneading hook with dough deflector
15 Accessories bag

For storage of the tools and cutting
discs.

Continuous-feed shredder

16 Pusher

17 Cover with filling shaft

18 Cutting discs
a Reversible slicing disc — thick / thin
b Reversible shredding disc —

coarse / fine

¢ Grating disc — medium-fine

19 Disc holder

20 Housing with outlet opening

Blender*

21 Blender jug
22 Lid

23 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via
the trade or customer service.

Operating positions

Fig. EI:

Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Note

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards
movement of the swivel arm.

Selecting the operating position:

m Press the Release button and move the
swivel arm. Support movement with your
hand.

m Move the swivel arm until it engages in
the required position.
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* Insert / remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.

Operation

/\ Risk of injury!

Do not insert mains plug until all prepa-
rations for working with the appliance are
complete.

Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position. Do

not operate the appliance empty. Do not

expose appliance or accessories to heat

sources. Parts are not microwave-safe.

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

Operation en

Important information

These operating instructions contain

a sticker with reference values for the
operating speed of the appliance when using
the tools or accessories. We recommend
attaching this sticker to the appliance

(Fig. (o).

Preparation
m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull out the power cord (Fig. [). !
Cord store: =N
Pull out cable to the required ﬁ
length.
Warning!

Do not twist the cord when inserting it.
m Insert the mains plug.

Bowl and tools

A\ Risk of injury from the rotating tools
While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Attach the
cover (11) before operating the appliance!
Do not change tools until the drive has
come to a standstill — when the appliance
is switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool
has come to a standstill.

Always secure unused drives with
protective drive covers.

Attention!
Use bowl with this appliance only.

Stirrer (12)
for stirring dough, e.g. cake mixture

Whisk (13)
for whisking egg whites, cream and

light dough, e.g. sponge mixture @

Kneading hook (14)
for kneading heavy dough and
mixingin ingredients that ought not

be cut (e.g. raisins and chocolate
chips)



en Operation

Working with the bowl and the tools

Fig. 3:

m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.

m Insert the bowl:

Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
locks into position.

Note:

If using the kneading hook, rotate the dough

deflector until the kneading hook can lock

into position (Fig. [3-4b).

m Put the ingredients to be processed into
the bowl.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 1.

m Attach the cover.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Our recommendation:

— Stirrer:
first stir in at setting 1, then select
setting 4

— Whisk:
setting 4, mix in at setting 1

— Kneading hook:
first stir in at setting 1, knead at setting 2

Adding more ingredients

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Add more ingredients through the feed
tube in the cover.

or

m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.

m Add ingredients.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary

switch.

m Remove mains plug.
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m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to
position 2.

m Take the tool out of the drive.

m Remove the bowl.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

hi

Continuous-feed shredder

/\ Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of cutting discs by
the edge only. Before attaching / removing
the continuousfeed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out
the mains plug. Do not reach into the feed
tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit. Operate the continuous-feed
shredder in the indicated operating position
only.

Predetermined breaking point

Fig. [@:

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the
continuous-feed shredder breaks. However,
the drive shaft can easily be replaced. A
new disc holder with drive shaft is available

from customer service.

Reversible slicing disc —
thick / thin

for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 3.
Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side

“3” for the thin slicing side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or chocolate.
Slice boiled, waxy potatoes only when they
are cold.



Reversible shredding disc — ey L
coarse / fine
for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).
Processing at setting 2 or 3.

Designation on the reversible shredding
disc:

“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 4.
Grating disc — medium-fine
for grating raw potatoes, hard
cheese (e.g. Parmesan), cooled chocolate
and nuts.

Process at setting 4.

Warning!

The grating disc is not suitable for grating
soft cheese and cheese slices.

Working with the continuous-feed

shredder

Fig. [©:

m Press the Release button and
move the swivel arm to

position 2. j

m Insert the bowl:

Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 3.

m Remove drive cover from the
drive of the continuous-feed shredder
(Fig. [€-5a).

m Hold disc holder at the lower end,
ensuring that the two tips are face up.

m Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [€-6a).

In the case of reversible discs, ensure
that the required side is face up.

m Grip disc holder at the upper end and

insert into the housing (Fig. [€-6b).

Operation en

m Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.

m Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [€-8.

m Turn rotary switch to recommended
setting.

m Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process
thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in
the continuous-feed shredder, switch food
processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove
cover from the continuous-feed shredder
and empty feed tube.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the continuous-feed shredder in
an anti-clockwise direction and remove.

m Rotate the lid in an anti-clockwise
direction and remove.

m Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. [).

m Clean parts.

Blender

A\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove / attach the blender until

the drive is at a standstill! Operate the

assembled blender only and with the lid

attached.

/A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a

max. 0,5 litres of hot or frothing liquid.



en Cleaning and servicing

Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.

Working with the blender

Fig. Bl

m Press the release button and
move the swivel arm to j
position 4.

m Remove the blender drive cover.

m Attach blender jug (mark on the handle
on mark on the base unit) and turn all the
way in an anti-clockwise direction.

m Add ingredients.

Maximum amount of liquid = 1.25 litres;
maximum amount of frothing or hot
liquids = 0.5 litres;

Optimal processing capacity —

solids = 50-100 g;

m Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle.
The cover must be locked in position.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients

Fig. N1-8:

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove the lid and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the blender in a clockwise
direction and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender
immediately after use.
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Cleaning and servicing

Attention!
Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Danger of electric shock!

Never immerse the base unit in water or

place under running water. Do not use a

steam cleaner.

m Remove mains plug.

m Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and tools
The bowl and tools are dishwasher-proof.
Do not wedge plastic parts in the dish-
washer, as they could be permanently
deformed during the washing process!

Cleaning the continuous-feed

shredder
All parts of the continuous-feed shredder
are dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on a
cloth and rub the film off the continuous-
feed shredder (not the cutting discs). Then
rinse the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

A\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare hands.
The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.

Tip: After processing liquids, it is often
sufficient to clean the blender without
removing it from the appliance. Pour a

little water and washing-up liquid into the
attached blender. Switch on the blender for
several seconds (setting M). Pour out the
water and rinse out the blender with clear
water.

Important information
If required, clean accessories bag. Follow
care instructions in the bag.



Storage

A\ Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out

the mains plug.

Fig. [X:

m Store tools and cutting discs in the
accessories bag.

m Keep accessories bag in the bowl.

m To store in the original packaging,
see Fig. M.

Troubleshooting

/\ Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

The swivel arm must be engaged in
every operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault
Appliance does not start.

Remedial action

m Check the power supply.

m Check the mains plug.

m Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

m Screw on blender or bowl as far as
possible.

m Attach the blender cover and screw on
as far as possible.

m Attach drive cover to unused drives.

m The safety lock is active. Switch
appliance to 0/off and then back to the
required setting.

Fault

Appliance switches off during use. The
overload protection feature has been
activated. Too much food was processed at
one time.

Remedial action

m Switch off the appliance.

m Reduce processing quantity.

m Do not exceed permitted maximum
quantities (see “Application examples”).

Storage en

Fault

While the drive was running, the release
button was inadvertently pressed. The
swivel arm moves up. The drive switches
off, but does not stop in the tool change
position.

Remedial action

m Set the rotary switch to 0/off.

m Move swivel arm to position 1.
m Switch on appliance (setting 1).
m Switch off appliance again.

Tool stops in tool change position.

Fault

Blender does not start working or stops
during use, the drive is “humming”. Blade is
blocked.

Remedial action

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Detach the blender and remove the
obstruction.

m Re-attach the blender.

m Switch on the appliance.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

Application examples

Whipped cream
— 100 g-600 g
m Whip cream with the whisk for 172

to 4 minutes at setting 4 depend-

ing on the quantity and properties of the

cream.

Egg white

— 1 to 8 egg whites

m Beat egg white with the whisk for
4 to 6 minutes at setting 4.

11



en Application examples

Sponge mixture

Basic recipe

— 2 eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 70 g flour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 4 until frothy.

m Rotate switch to setting 1 and spoon
in the sifted flour and cornflour within
approx. ¥z to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

— 200-250 g sugar

— 1 pinch of salt

— 1 packet of vanilla sugar or peel from
Y2 lemon

— 200-250 g butter or margarine
(room temperature)

— 500 g flour

— 1 packet of baking powder

— 125 ml of milk

m Mix all ingredients with the stirrer for
approx. 2 minute at setting 1, then for

approx. 3-4 minutes at setting 4.
Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

)

Cake mixture
Basic recipe
— 3-4 eggs

12

Short pastry

Basic recipe

— 125 g butter
(room temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Using the stirrer, process all ingredients
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 2-3 minutes at setting 3.

From 500 g flour:

m Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. 2 minute at setting 1,
then for approx. 3-4 minutes at setting 2.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough a_/

L O

Basic recipe

— 500 g flour

- 1egg

— 80 g fat (room temperature)

— 80 g sugar

— 200-250 ml lukewarm milk

— 25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast

— Peel of 2 lemon

— 1 pinch of salt

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
3-6 minutes at setting 2 using the
kneading hook.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Pasta dough
Basic recipe a-/
— 300 g flour
— 3 eggs
— 1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required
m Process all ingredients for approx.
3-5 minutes at setting 2 until a dough
forms.
Maximum quantity: 1,5 x basic recipe



Basic recipe
— 750 g flour
— 2 packets of dry yeast
— 2 tsp. salt
— 450-500 ml warm water
m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.

4-5 minutes at setting 2 using the

Bread dough Z_/

kneading hook.

Mayonnaise

— 2 eggs

— 2 tsp. mustard

— Yal oil

— 2 tbs. lemon juice or vinegar

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same

temperature.

m Process the ingredients (except the oil) in
the blender for several seconds at setting
2o0r3.

m Switch the blender to setting 4 and slowly
pour the oil through the funnel and mix
until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately,

do not store.

Disposal en

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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en Optional accessories

Optional accessories

MUZ5ZP1 For squeezing oranges, lemons and grapefruits.
@ Citrus press
=~ MUZ5CC1 For cutting fruit and vegetables into equally sized
! Dicer cubes.
r
MUZ5FW1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
i a Mincer

03 06 MUZ45LS1 For the mincer MUZ5FW1.
Perforated Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for
disc set sausages and bacon.
fine (3 mm),
coarse (6 mm)

attachment

T MUZ45SV1 For the mincer MUZ5FW1.
. Viennese whirl  With metal template for 4 different pastry moulds.

MUZ45RV1 For the mincer MUZ5FW1.

S 4
) Grater For grating nuts, almonds, chocolate and dried bread
attachment rolls.

—=". MUZ45FV1 For the mincer MUZ5FW1.
Juicer For pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes and
attachment rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are
automatically stemmed and pitted.

MUZ45PS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Chipper disc For slicing raw potatoes for chips.

MUZ45AG1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Asian Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian
vegetable disc vegetable dishes.

14
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MUZ45RS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Grating disc For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes or
coarse dumplings.

MUZ45KP1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Potato fritter For grating raw potatoes for rostis and potato fritters, for
disc cutting fruit and vegetables into thick slices.

MUZ5ER2 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed
Stainless steel in the bowl.

stirring bowl

MUZ5KR1 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed
Plastic mixing  in the bowl.

bowl

MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables,
Plastic blender for preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for
attachment crushing ice cubes.

MUZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-mixer shredding carrots, radishes and cheese, for grating nuts
and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade
or from customer service.
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pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktow w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.

Nie przekracza¢ maksymalnie dopuszczalnej ilosci produktow

(=» ,Przyktady zastosowania” patrz strona 26).

Urzadzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania oraz ubijania
produktéw spozywczych. Urzadzenia nie wolno uzywac

do przetwarzania innych substancji i przedmiotéw. Przy
zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoriow przeznaczonych do innego urzadzenia.
Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie
do wskazowek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.
To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby
nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy pod
warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty pouczone
0 sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumiaty
zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczac dzieci do urzadzenia i
przewodu zasilajgcego i nie pozwala¢ im na obstugiwanie urzgdzenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno
czyscic¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika
czynnosci konserwacyjnych.
A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!
m Urzgdzenie musi by¢ podtgczone do sieci elektrycznej prgdu
zmiennego poprzez prawidtowo zainstalowane gniazdo
Z uziemieniem. Prosze sie upewnic¢, ze ukfad przewodow
ochronnych domowej instalacji elektrycznej jest wykonany
zgodnie z przepisami.
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

m Urzgdzenie nalezy poditgczyc¢ i uzytkowaé zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewod zasilajgcy i samo urzgdzenie
nie sg uszkodzone. W celu wykluczenia zagrozen zleca¢ naprawy
urzadzenia, takie jak np. wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.

m Urzadzenie wtgczac i wytgczac tylko przetgcznikiem obrotowym.

m Nigdy nie podtgczaé urzgdzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

m Nie stawia¢ urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach
kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciaggnag¢ go
przez ostre krawedzie.

m Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie my¢
w zmywarce do naczyn. Nie stosowaé¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

m Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i
rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

m Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktdre znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka
sieciowego. Po wylgczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze
przez krotki czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.

m Nie zmienia¢ potozenia ramienia urzgdzenia, jezeli urzgdzenie
jest wigczone.

m Narzedzia uzytkowac tylko z ustawiong na miejsce miska,
umieszczong pokrywg oraz zatozong pokrywg ostaniajgcg naped!
W przypadku stosowania akcesoriow, miske, pokrywe i pokrywe
ostaniajgcg naped instalowac¢ zgodnie z instrukcjg!

m Podczas pracy nigdy nie wktada¢ palcow do miski, ani do otworu
wsypowego. Nie wktada¢ zadnych przedmiotow do miski, ani do
otworu wsypowego (np. tyzki). Nie zbliza¢ do wirujgcych czesci
rgk, wtosow, ubrania oraz innych przyborow osobistego uzytku.

m Nie uzywac réwnoczesnie narzedzia i koncowki z akcesorow
lub 2 koncéwek z akcesoréw. Przy stosowaniu wyposazenia
przestrzegac¢ wskazéwek zawartych w niniejszej instrukcji
obstugi, jak réwniez w instrukcjach dotgczonych do wyposazenia.

m Przystawke uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym. Nie
sktadac przystawki na korpusie urzgdzenia. Uzywac przystawki
tylko w odpowiedniej pozycji roboczej.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehnstwa

m Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych.
Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko za brzeg!

m Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

m Nigdy nie wkfadac rgk do zatozonego miksera! Nie uzywac
miksera bez zatozonej pokrywy.

m Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi
nozami, podczas oprézniania pojemnika oraz czyszczenia.

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie

wydostaje sie para. Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub

pienigcych sie ptynow.

/\ Niebezpieczenstwo uduszenia!

Nie zezwalac dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegodlnie folig.

A Uwaga!

Zaleca sie nie pozostawiac¢ wigczonego urzgdzenia diuzej niz to

konieczne do obrdébki produktow spozywczych. Nie wigczaé pustego

urzgdzenia.

A Uwaga!

Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po

dtuzszym okresie nieuzywania (=» ,Czyszczenie i pielegnacja” patrz

strona 24).

A Objasnienie symboli na urzagdzeniu wzglednie wyposazeniu

[E Prosze przestrzega¢ wskazéwek zawartych w instrukcji
obstugi.

Uwaga! Obracajgce sie noze.

@ Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac rgk do otworu wsypowego.
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Systemy zabezpieczajace

Blokada wiaczenia
Patrz tabela ,Pozycje robocze®.
Urzadzenie daje sie wigcza¢ w pozycjach 1
i 3 tylko wtedy:
m gdy miska (10) jest zatozona

i przekrecona az do zatrzasku oraz.

Zabezpieczenie przed ponownym

wiaczeniem

W przypadku przerwy w doptywie pradu,
urzadzenie pozostaje wtgczone, lecz silnik
nie zaczynie ponownie pracowac, gdy
zasilanie zostanie przywrdcone. W celu
ponownego wigczenia urzgdzenia ustawic
przetgcznik obrotowy na 0/off; nastepnie
wigczy¢ urzgdzenie.

Systemy zabezpieczajgce pl

Zabezpieczenie przed
przeciazeniem

Jezeli podczas pracy urzgdzenia silnik
wytgczy sie samoczynnie, oznacza to, ze
wigczyt sie system zabezpieczenia przed
przecigzeniem. Mozliwg przyczyng moze
by¢ zbyt duza ilo$¢ produktéw spozywczych
przetwarzanych na raz.

Sposéb postepowania w przypadku
zadziatania ktéregos systemu zabez-
pieczajacego opisany jest w rozdziale
»Usuwanie drobnych usterek*.
Urzgdzenie nie wymaga przegladow ani
konserwacji.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.
Rysunek [X:

Korpus urzadzenia
1 Przycisk zwalniajacy
2 Ramie urzadzenia
Funkcja ,Easy Armlift* wspierajgca
poruszanie sie ramienia urzadzenia
w gore (patrz ,Pozycje robocze®).
3 Przetacznik obrotowy
Po wytaczeniu (potozenie 0/off)
urzgdzenie pracuje jeszcze chwile
i zatrzymuje sie automatycznie w pozyciji
optymalnej do wymiany narzedzi.
0/off = stop
M = wigczenie chwilowe z najwyzszg
predkoscig obrotowa, przytrzymac
przetagcznik przez potrzebny okres
miksowania.
Zakresy 1-4, predkosc¢ pracy:
1 = niska predkosc¢ obrotowa — wolna,
4 = wysoka predkos$¢ obrotowa — szybka.
4 Pokrywa ostaniajaca naped
W celu zdjecia pokrywy ostaniajgcej
naped nacisng¢ na tylng czes¢ pokrywy,
a nastepnie zdja¢ ja.
5 Naped dla
— rozdrabniacza oraz
— wyciskarki do owocow cytruso-
wych (wyposazenie dodatkowe™®).
Jezeli naped nie jest uzywany, nalezy
natozy¢ pokrywe ostaniajgca.
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pl Pozycje robocze

6 Naped dla narzedzi
(koncowka do mieszania, do
ubijania, hak do zagniatania) oraz
dla przystawki do mielenia migsa
(wyposazenie dodatkowe™)
7 Pokrywa ostaniajgca naped miksera
8 Naped miksera (wyposazenie
dodatkowe*)

Jezeli mikser nie jest uzywany, to nalezy

natozy¢ pokrywe ostaniajgcg naped
miksera.

9 Schowek na przewodd elektryczny
Umiesci¢ przewod w schowku

Miska z wyposazeniem

10 Miska do mieszania ze stali
nierdzewnej

11 Pokrywa

Narzedzia

12 Koncéwka do mieszania

13 Koncoéwka do ubijania

14 Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta

15 Torba na akcesoria
Do przechowywania narzedzi i tarcz
rozdrabniajgcych.

Rozdrabniacz
16 Popychacz
17 Pokrywa z otworem wsypowym
18 Tarcze rozdrabniajace
a Dwustronna tarcza do krojenia
na plasterki — grubo/cienko
b Dwustronna tarcza do tarcia
na wiorki — grubo/drobno
¢ Tarcza do tarcia — srednio
19 Uchwyt tarcz
20 Obudowa z otworem wyrzutowym

Mikser*

21 Pojemnik miksera

22 Pokrywa

23 Lejek

* Jezeli jaki$ element wyposazenia nie
nalezy do zakresu dostawy, mozna go
dokupi¢ w sklepach lub za posrednictwem
naszego serwisu.
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Pozycje robocze

Rysunek [l

Uwaga!

Urzadzenie wigczacé tylko wtedy, gdy
narzedzie/wyposazenie jest zamocowane
jak pokazano w tabeli na odpowiednim
napedzie, we wiasciwej pozycji i ustawione
w potozeniu pracy. Ramig urzadzenia musi
zaskoczy¢ w kazdej pozycji roboczej.
Wskazéwka: ramie urzadzenia jest
wyposazone w funkcje ,Easy Armlift*
wspierajgcg poruszanie sie ramienia w gore.

Ustawianie pozycji roboczej:

m Nacisnag¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i przekreci¢ ramie urzadzenia. Wspoma-
gac reka ruch ramienia urzgdzenia.

m Przesung¢ ramie urzadzenia do zgdanej
pozycji az do zatrzasniecia.

@ 1-4
R A S|
a'/ 12

2 Rl Q| | -
YR
j jL{@J_J 2-3
4J8j Dj 3-4
Gj«d;ﬁ 34

* Wktadanie/wyjmowanie koncoéwki do ubi-
jania, do mieszania i haka do zagniatania,
dodawanie wigkszej ilosci produktéw.



Obstuga

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie przygotowania

do pracy z urzadzeniem zostaty zakonczone.

Uwagal!

Urzadzenia uzywac tylko z wyposazeniem/

narzedziami w odpowiedniej pozycji robo-

czej. Nie witgczac urzadzenia na pusto.

Nie narazac¢ urzadzenia i akcesoriow na

dziatanie zrédet ciepta. Elementy nie sg

przystosowane do kuchenki mikrofalowe;.

m Urzagdzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczysci¢,
patrz ,Czyszczenie urzadzenia®“.

Wazna uwagal!

W niniejszej instrukcji obstugi znajduje

sie naklejka z wartosciami orientacyjnymi

predkosci pracy urzgdzenia z narzedziami

lub akcesoriami. Zalecamy umiesci¢

naklejke na urzadzeniu (rys. [d).

Przygotowanie

m Postawi¢ korpus urzgdzenia na gtadkiej
i czystej powierzchni.

m Wyciggnac¢/odwingc¢ elektryczny
przewod zasilajacy (rys. Bl). = .
Kabel wyciggnaé na potrzebng
dtugosc.

Uwagal!

Przewodu elektrycznego nie wolno

przekrecac przy wsuwaniu.

m Wtozy¢ wtyczke do gniazdka.

Miska i narzedzia

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajgcymi sie narzedziami!

Podczas pracy urzadzenia nie wolno

wktadac rgk do miski. Pracowac tylko

z zatozong pokrywg (11)!

Narzedzia wymienia¢ tylko po wytgczeniu

i zatrzymaniu sie napedu — po wytgczeniu

urzadzenia naped pracuje jeszcze krotkg

chwile i zatrzymuje sie w pozycji wymiany

narzedzi.

Ramie urzgdzenia przekrecac dopiero po

zatrzymaniu sie narzedzia.

Zawsze ostania¢ nieuzywane napedy

pokrywami ochronnymi.

Obstuga pl

Uwaga!
Miske stosowac do pracy tylko z niniejszym
urzgdzeniem.
do mieszania ciasta, np. ciasta O
Koncoéwka do ubijania (13)
do ubijania piany z biatek, Smietany
i lekkich ciast, np. ciasta
Hak do zagniatania (14) a_/
mieszania dodatkow, ktére nie
powinny by¢ rozdrobnione (np.
rodzynek, wiorek czekoladowych)
Rysunek [3:
m Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie ﬁ
m Wkiadanie miski:
Przechyli¢ do przodu miske i postawic,
obréci¢ przeciwnie do ruchu wskazowek
m Zaleznie od zadania, wtozy¢ w naped
(az do zatrzasniecia) koncoéwke do
mieszania, koncowke do ubijania lub hak
Wskazowka:
Przy zaktadaniu haka do zagniatania
obrdci¢ odgarniacz ciasta, aby hak maégt sie
m Wiozy¢ do miski sktadniki przeznaczone
do przetworzenia.
m Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy j
urzgdzenia do pozycji 1.
m Natozy¢ pokrywe.
m Przetacznik obrotowy nastawi¢ na zadany

Koncoéwka do mieszania (12)
rzadkiego
)
biszkoptowego
do zagniatania ciezkich ciast i do
Praca z zastosowaniem miski i narzedzi
urzgdzenia do pozycji 2.
zegara az do zatrzasniecia.
do zagniatania.
zatrzasng¢ (rys. [3-4b).
blokade i odchyli¢ ramie
zakres.
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Zaleca sie:

— Koncéwka do mieszania:
najpierw mieszac sktadniki na zakresie 1,
a nastepnie wybrac zakres 4

— Koncoéwka do ubijania:
zakres 4, wymieszac¢ na zakresie 1

— Hak do zagniatania:
najpierw mieszac sktadniki na zakresie 1,
nastepnie zagniata¢ na zakresie 2

Dodawanie sktadnikow

m Wytgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Dodawac sktadniki przez otwor wsypowy
w pokrywie.

lub

m Zdjg¢ pokrywe.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie ﬁ
urzadzenia do pozycji 2.

m Wiozy¢ sktadniki.

Po pracy

m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Odtgczy¢ wtyczke od gniazdka.

m Zdjg¢ pokrywe.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie j
urzgdzenia do pozyc;ji 2.

m Wyja¢ narzedzie z napedu.

m Zdjg¢ miske.

m Oczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
»,Czyszczenie i pielegnacja®“.

Rozdrabniacz

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz

rozdrabniajgcych.

Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko za brzeg!

Rozdrabniacz zaktadaé/zdejmowac tylko

wtedy, gdy urzgdzenie jest wytgczone

a naped nieruchomy.

Nie wktadac palcéw do otworu wsypowego.

Uwagal!

Rozdrabniacza mozna uzywac¢ tylko wtedy,

gdy jest kompletnie zmontowany. Nie

wolno sktada¢ rozdrabniacza na korpusie

urzadzenia. Rozdrabniacz uzytkowacé tylko

w przedstawionych pozycjach roboczych.
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Ochrona przed przecigzeniem

Rysunek [J:

Wat napedowy rozdrabniacza wyposazony
jest w naciecie (miejsce przewidzianego
przetomu) zapobiegajgce wigkszemu uszko-
dzeniu urzgdzenia w przypadku przecigzenia
rozdrabniacza. W razie przecigzenia wat
napedowy tamie sie w tym miejscu. Nowy
uchwyt tarcz wraz z watem napedowym
mozna naby¢ poprzez autoryzowany serwis.

Dwustronna tarcza do krojenia ®
na plasterki — grubo/cienko

do ciecia owocow i warzyw.
Przetwarza¢ na zakresie 3.
Oznaczenie na dwustronnej tarczy
do krojenia na plasterki:

,1“ dla grubej strony krojenia

»3  dla cienkiej strony krojenia

Uwaga!

Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje
sie do krojenia twardego sera, chleba, butek
ani czekolady. Ziemniaki ugotowane na
twardo (satatkowe) kroi¢ tylko na zimno.

Dwustronna tarcza do tarcia na
wiorki — grubo/drobno

do tarcia na wiérki warzyw, owocow
i sera, z wyjatkiem twardego sera
(np. parmezanu).

Przetwarza¢ na zakresie 2 lub 3.
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia
na wiorki:

»2" dla grubej strony tarcia

,4 dla drobnej strony tarcia

Uwaga!

Dwustronna tarcza do tarcia na wiorki nie
nadaje sie do tarcia orzechow. Migkkie sery
trzec¢ tylko na grubej stronie tarczy na
zakresie 4.

Tarcza do tarcia — srednio

do tarcia surowych ziemniakow,
twardego sera (np. parmezanu), oziebionej
czekolady i orzechéw.

Przetwarza¢ na zakresie 4.

Uwaga!

Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia
miekkiego i zéttego sera.




Zastosowanie rozdrabniacza

Rysunek [€:

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy

blokade i odchyli¢ ramie ﬁ
urzadzenia do pozycji 2.

m Wktadanie miski:

Przechyli¢ do przodu miske i postawic,
obréci¢ przeciwnie do ruchu wskazowek
zegara az do zatrzasniecia.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie j
urzadzenia do pozycji 3.

m Zdja¢ z napedu rozdrabniacza
pokrywe ostaniajgcy (rys. [€-5a).

m Przytrzymac uchwyt tarcz przy dolnym
koncu; obie ostre koncowki muszg by¢
przy tym skierowane do gory.

m Zatozy¢ ostroznie zgdang tarcze do
krojenia lub tarcia na koncowki uchwytu
tarczy (rys. [€d-6a).

Przy dwustronnych tarczach zwrécié
uwage, aby zgdana strona byta
skierowana do gory.

m Chwyci¢ uchwyt tarcz za gérny koniec
i wlozy¢ do obudowy (rys. [€-6b).

m Natozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage
na oznaczenia) i przekreci¢ az do
oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

m Natozy¢ rozdrabniacz, jak pokazano na
rysunku [€-8, na naped i przekreci¢ az
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

m Ustawic przetgcznik obrotowy na
zalecany zakres.

m Produkty przeznaczone do przetworzenia
wktadac przez otwor wsypowy i popychac
popychaczem.

Uwaga!

Zwracac¢ uwage na to, aby w otworze

wylotowym nie gromadzity sie produkty.

Wskazowka: cienkie produkty cigé

w wigzkach, wtedy otrzymamy réwnomierne

rozdrobnienie.

Obstuga pl

Wskazoéwka: jezeli wtozone produkty
zablokujg sie w rozdrabniaczu, nalezy
wytgczy¢ robot kuchenny i wyjg¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego, odczekac az

urzgdzenie catkowicie sie zatrzyma, zdjgé

pokrywe rozdrabniacza i oprozni¢ otwor

WSYpOWY.

Po pracy

m Wytgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ rozdrabniacz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjac.

m Przekreci¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjac.

m Zdja¢ uchwyt tarcz wraz z tarczg. W tym
celu nacisng¢ palcem z dotu na wat
napedowy (rys. [l).

m Umyc¢ poszczegolne czesci.

Mikser

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajacym sie
napedem!

Nigdy nie wktadac¢ rgk do zatozonego

miksera! Mikser zaktadac¢/zdejmowac tylko

wtedy, gdy urzgdzenie jest wytgczone

a naped nieruchomy! Mikser mozna

wigczaé tylko kompletnie zmontowany

i z zatlozong pokrywa.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow

przez lejek w pokrywie wydostaje sie para.

Wlewa¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub

pienigcych sie ptyndw.

Uwagal!

Mikser moze ulec uszkodzeniu. Nie

wolno przetwarzac¢ zadnych zamrozonych

produktow (z wyjatkiem kostek lodu). Nie

wigczaé pustego miksera.
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pl Czyszczenie i pielegnacja

Praca z mikserem

Rysunek HI:

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i ramie urzgdzenia
odchyli¢ do pozycji 4.

m Zdjg¢ pokrywe ostaniajaca naped
miksera.

m Natozy¢ pojemnik miksera (zgra¢
oznaczenie na uchwycie z oznaczeniem
na korpusie urzgdzenia) i przekreci¢ do
oporu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara.

m Wiozy¢ sktadniki.

Maksymalna ilo$¢ ptynnych sktadnikow =
1,25 litra; maksymalna ilos¢ pienigcych
sie lub gorgcych ptynow = 0,5 litra;
optymalna ilo$¢ miksowanych sktadnikow
statych = 50-100 gramow;

m Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, az do oporu w uchwycie miksera.
Pokrywa musi by¢ zatrzasnieta.

m Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na zgdany
zakres.

Dodawanie sktadnikow

Rysunek HI-8:

m Wytgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Zdjg¢ pokrywe i doda¢ sktadniki

lub

m wyjgc lejek z pokrywy i dodac state
sktadniki stopniowo przez otwor wsypowy

lub

m dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.

Po pracy
m Wyltgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara i zdjgc.
Wskazowka: mikser wyczysci¢ najlepiej

zaraz po uzyciu.

i
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Czyszczenie i pielegnacja

Uwaga!

Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkow
czyszczacych. Powierzchnie urzadzenia
moga ulec uszkodzeniu.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

/\ Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzac

w wodzie ani my¢ pod biezgcg wodg. Nie

wolno stosowac¢ urzadzen czyszczacych

strumieniem pary.

m Odtgczy¢ wtyczke od gniazdka.

m Urzadzenie i pokrywe ostaniajgcg naped
wytrzec tylko wilgotng Scierkg. W razie
potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

m Na koniec wytrze¢ urzgdzenie do sucha.

Czyszczenie miski i narzedzia
Miske i narzedzia mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Zwroci¢ uwage na to, aby ele-
mentow z tworzywa sztucznego nie $cisngé
W zmywarce, poniewaz mogg ulec trwatej
deformacji podczas procesu zmywania!

Czyszczenie rozdrabniacza
Wszystkie czesci rozdrabniacza mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

Wskazowka: czerwony nalot, ktory
pozostaje np. po tarciu marchewki, mozna
usung¢ przecierajgc czesci rozdrabniacza
(z wyjatkiem tarcz rozdrabniajgcych) scie-
reczkg nasgczong kilkoma kroplami oleju
jadalnego. Nastepnie umy¢ rozdrabniacz.

Czyszczenie miksera

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Pojemnik miksera, pokrywe i lejek mozna

my¢ w zmywarce do naczyn.



Wskazoéwka: po obrébce sktadnikow
ptynnych wystarcza czesto wymycie
miksera bez koniecznosci zdejmowania go
z urzgdzenia. Do zatozonego miksera wla¢
troche wody z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Wtaczy¢ mikser na kilka sekund
(na zakres M). Nastepnie wyla¢ wode

i wyptuka¢ mikser czystg wodg.

Wazna wskazéwka

W razie potrzeby wyczyscic torbe na
akcesoria. Prosze przestrzega¢ wskazéwek
czyszczenia znajdujgcych sie w torbie na
akcesoria.

Przechowywanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Prosze wyjg¢ wtyczke z gniazdka siecio-
wego, jezeli urzgdzenie nie jest uzywane.
Rysunek [4:
m Narzedzia i tarcze rozdrabniajgce
umiesci¢ w torbie na akcesoria.
m Torbe z akcesoriami przechowywac
w misce.
m Przechowywanie w oryginalnym
opakowaniu, patrz rysunek [H.

Usuwanie drobnych usterek

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed przystgpieniem do usuwania usterek
nalezy zawsze najpierw wyjg¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego.

Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢

w kazdej pozycji roboczej.

Prosze najpierw sprobowac usungé wystepu-

jacy problem w oparciu o niniejsze wskazowki.

Usterka

Urzadzenie nie zaczyna pracowac.

Sposob usuniecia

m Sprawdzi¢ zasilanie elektryczne.

m Sprawdzi¢ wtyczke.

m Sprawdzi¢ ramie urzadzenia.
Czy ramie jest we wiasciwej pozyc;ji?
Czy zatrzasneto sie?

m Mikser lub miske przekreci¢ do oporu.

m Zatozy¢ pokrywe miksera i przekrecié¢
az do oporu.

Przechowywanie pl

m Zatozy¢ pokrywy ostaniajgce na
nieuzywane napedy.

m Zabezpieczenie przed ponownym
wigczeniem jest aktywne. Urzgdzenie
ustawic¢ na 0/off a nastepnie ponownie
przekreci¢ na zgdany zakres.

Usterka

Urzadzenie wytgcza sie podczas

pracy. System zabezpieczajacy przed

przecigzeniem jest aktywny. Wtozono za

duzo produktéw spozywczych na raz.

Sposéb usuniecia

m Wylgczy¢ urzgdzenie.

m Zmniejszy¢ ilos¢ miksowanych
skfadnikow.

m Nie przekracza¢ maksymalnie
dopuszczalnej ilosci produktow (patrz
~Przykfady zastosowania“)!

Usterka
Podczas pracy napedu zostat przypadkowo
nacisniety przycisk zwalniania blokady.
Ramie urzgdzenia podnosi sie do gory.
Naped wytgcza sie nie zatrzymujgc jednak
W pozycji wymiany narzedzia.
Sposéb usuniecia
m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
m Ustawi¢ ramie wychylne w pozyc;ji

| i

m Wigczy¢ urzgdzenie (zakres 1).

m Ponownie wytgczy¢ urzadzenie.

Narzedzie zatrzymuje sie w pozyciji

wymiany narzedzi.

Usterka

Mikser nie zaczyna pracowac, albo

zatrzymuje sie podczas pracy, a naped

Lbrzeczy“. NOz jest zablokowany.

Sposéb usuniecia

m Wylgczy¢ urzgdzenie i wyjgc¢ wtyczke
z gniazdka sieciowego.

m Zdjg¢ mikser i usuna¢ przyczyne
zablokowania noza.

m Ponownie zatozy¢ mikser.

m Wigczy¢ urzadzenie.

Wazna wskazéwka
Jezeli w opisany sposéb nie da sie usungé
wystepujgcych usterek, prosze zwrécic¢
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pl Przyktady zastosowania

sie do naszego autoryzowanego punktu

Przykfady zastosowania

Bita Smietana

— 100 g-600 g

m Smietane ubija¢ koncéwka do
ubijania 12 do 4 minut na
zakresie 4, zaleznie od ilo$ci
i wtasciwosci Smietany.

Biatko

— 1 do 8 biatek z jaj

m Biatka ubija¢ koncéwka do ubijania
4 do 6 minut na zakresie 4.

Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy

— 2jaja

— 2-3 tyzki gorgcej wody

— 100 g cukru

— 1 opakowanie cukru waniliowego

— 70 g maki

— 70 g maki ziemniaczanej

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane sktadniki (oprécz maki i maki
ziemniaczanej) ubija¢ koncéwka do
ubijania przez ok. 4-6 minut na zakresie
4, az do mocnego spienienia.

m Nastawic przetgcznik obrotowy na zakres
1 i mieszajgc dalej ok. 2 do 1 minuty

serwisowego.

©
©

dodawac tyzkami przez otwor wsypowy
przesiang make i make ziemniaczang.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy

Ciasto ucierane

Przepis podstawowy @

— 3-4 jaja

— 200-250 g cukru

— 1 szczypta soli

— 1 torebka cukru waniliowego lub otarta
skérka z 7z cytryny

— 200-250 g masta lub margaryny
(o temperaturze pokojowej)

— 500 g maki

— 1 torebka proszku do pieczenia

— 125 ml mleka
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m Podane sktadniki miesza¢ koncéwka do
mieszania ok. %2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 4.

Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis

podstawowy

Ciasto kruche

Przepis podstawowy

— 125 g masta (o tempera-
turze pokojowej)

— 100-125 g cukru

— 1 jajko

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub cukru
waniliowego

— 250 g maki

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane sktadniki mieszac koncéwka do
mieszania przez ok. ¥ minuty na zakresie

1, nastepnie przez ok. 2-3 minuty na
m Sktadniki miesza¢ hakiem do zagniatania
Maksymalna ilos¢: 2 x przepis podstawowy
— 500 g maki
— 80 g cukru

drozdzy suszonych
m Podane sktadniki miesza¢ hakiem do

na zakresie 2.

zakresie 3.
Powyzej 500 g maki:
przez ok. 2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 2.
Ciasto drozdzowe
Przepis podstawowy
— 1 jajko
— 80 g ttuszczu (o temperaturze pokojowej)
— 200-250 ml letniego mleka
— 25 g Swiezych drozdzy lub 1 paczka
— otarta skérka z %z cytryny
— 1 szczypta soli
zagniatania przez ok. %2 minuty na
zakresie 1, nastgpnie przez ok. 3-6 minut
Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis
podstawowy



Ciasto na makaron
Przepis podstawowy
— 300 g maki

(10-20 g) zimnej wody

m Wszystkie sktadniki zagniata¢ na ciasto

ok. 3 do 5 minut na zakresie 2.

Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis

podstawowy

Ciasto chlebowe Z_/

— 2 opakowanie suszonych drozdzy

— 2 tyzeczki soli

— 450-500 ml cieptej wody

m Podane skfadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania przez ok. %2 minuty na
zakresie 1, nastepnie przez ok. 4-5 minut

— 2jaja

— 2 tyzeczki musztardy

— Yal oliwy

— 2 tyzki soku cytrynowego lub octu

— 1 szczypta soli

— 1 szczypta cukru

m Sktadniki (oprécz oliwy) zmiksowac kilka
sekund w mikserze na zakresie 2 lub 3.

m Nastepnie przetgczy¢ mikser na zakres 4,

dolewa¢ powoli oliwe przez lejek i tak

dtugo miksowac¢, az powstanie emulsja

majonezu.

— 3 jaja
— w razie potrzeby 1-2 tyzki stotowe
Przepis podstawowy
— 750 g maki

na zakresie 2.
Majonez @
Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg samg
temperature.
Majonez spozy¢ w krétkim czasie —
nie przechowywac.

Ekologiczna utylizacja pl

Ekologiczna utylizacja

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE
mmm  Oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
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Akcesoria dodatkowe

MUZ5ZP1 Do wyciskania soku z pomaranczy, cytryn i grejpfrutow.
Wyciskarka

do owocow
cytrusowych
MUz5CC1 Do ciecia owocéw i warzyw na réwne kostki
Przystawka
do krojenia
w kostke
MUZ5FW1 Do rozdrabniania $wiezego miesa na tatar lub kotlet
Przystawka do mielony.
mielenia miesa

03 06 MUZ45LS1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.

Zestaw sitek Sitko drobne dla pasztetow i past, grube dla kietbasy
do mielenia i boczku.
drobnego
(3 mm),
grubego
(6 mm)
MUZ45SV1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
Przystawka Z metalowym szablonem dla 4 réznych ksztattow
do wyciskania ciastek.
ciastek

MUZ45RV1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
Przystawka do Do tarcia orzechéw, migdatow, czekolady i suchych
tarcia butek.

—=. MUZ45FV1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
Przystawka Do wyciskania na mus owocow migkkich, oprécz
do wyciskania malin, pomidoréw i owocow dzikiej rozy. Jednoczesnie
OWOCOW np. porzeczki sg automatycznie odrywane z todyzek

i pozbawiane pestek.

MUZ45PS1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.
Tarcza do Do ciecia surowych ziemniakow na frytki.
frytek
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tarcia na grubo

MUZ45AG1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza do Tnie owoce i warzywa na drobne paski do potraw kuchni
krojenia azjatyckie;.

warzyw kuchni

azjatyckiej

MUZ45RS1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza do Do tarcia surowych ziemniakéw, np. na placki

ziemniaczane lub kluski.

szania ze stali
nierdzewnej

MUZ45KP1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza Do tarcia surowych ziemniakéw na szwajcarski placek
do tarcia ziemniaczany, do cigcia owocOw i warzyw na grube
ziemniakow plasterki.

MUZ5ER2 W misce mozna miesza¢ do 750 g maki plus sktadniki
Miska do mie-  dodatkowe.

MUZ5KR1 W misce mozna mieszac do 750 g maki plus sktadniki
Miska do dodatkowe.

mieszania

z tworzywa

sztucznego

MUZ5MX1 Do miksowania napojéw, rozcierania owocéw i warzyw,
Blender przygotowywania majonezu, do rozdrabniania owocéw
z tworzywa i orzechoéw, do kruszenia lodu.

sztucznego

MUZ5MMA1 Do siekania ziot, warzyw, jabtek i miesa, do tarcia na
Mikser wiorki marchewki, rzepy, rzodkiewek i sera, do tarcia
wielofunkcyjny  orzechdw i schtodzonej czekolady.

Jezeli jaki$ element wyposazenia nie nalezy do zakresu dostawy, mozna go dokupi¢
w sklepach lub za posrednictwem naszego serwisu.
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Pouziti k uréenému ucelu

Tento spotfebi¢ je uréeny pouze pro soukromé pouZiti v domacnosti.
Spotiebi¢ se smi pouzivat pouze pro mnozstvi zpracovavana bézné
v domacnosti a jim odpovidajici doby. Nepfekracujte pfipustna
maximalni mnozstvi (= ,Priklady pouZiti“ viz strana 38).
Spotrebi€ je vhodny pro michani, hnéteni a Slehani potravin. Spotrebi¢
se nesmi pouzivat k pfipraveé jinych substanci resp. pfedmétu. PFi
pouziti dalSich dilG pfisluSenstvi schvalenych vyrobcem jsou mozné
dalSi aplikace. Spotfebi¢ pouzivejte pouze se schvalenymi originalnimi
dily a pfislusenstvim. Dily pfisluSenstvi nikdy nepouzivejte u jinych
spotrebicu.

Pristroj pouZivejte pouze ve vnitfnich prostorach pfi pokojové
teploté a jen do nadmorské vysky 2000 m.

Dulezité bezpeénostni pokyny

Navod k pouziti si peclivé proctéte, fidte se podle ného a uschovejte
si ho! Pfi pfedavani pfistroje dale pfilozte tento navod. Nedodrzeni
pokynu pro spravné pouziti spotfebie vylu€uje odpovédnost
vyrobce za Skody tim zplsobené.

Tento spotfebi€ mohou osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostateCnymi zkuSenostmi
a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo byly instruovany
o bezpecném pouZziti spotfebiCe a pochopily z toho vyplyvajici
nebezpeci. Déti se nesmi zdrZovat v blizkosti spotfebicCe a
pfipojovacich kabell a nesmi spotfebi¢ obsluhovat. Déti si nesmi
se spotfebic¢em hrat. Cisténi a udrzbu ze strany uZivatele nesmi
provadét déti.

/\ Nebezpeéi Grazu elektrickym proudem a nebezpeéi pozaru!

m Spotiebi€¢ smi byt k siti stfidavého proudu pfipojen jen pomoci
pfedpisové instalované zasuvky s uzemnénim. Zajistéte
predpisovou instalaci systému ochrannych vodic¢u elektrické
domovni instalace.

m Pfistroj zapojujte a pouzivejte pouze v souladu s udaji na typovém
Stitku. Pristroj pouzivejte jen tehdy, kdyz samotny pfistroj ani
privodni kabel neni poSkozeny. Opravy pfistroje, napf. vyménu
sitového pfivodu, smi provadét pouze nas zakaznicky servis, aby
nedoslo k ohrozeni.

m Spotiebi€ zapinejte a vypinejte vyhradné otocnym prepinacem.

m Spotiebi€ nikdy nepfipojujte na spinaci hodiny nebo dalkové
ovladané zasuvky. Po celou dobu provozu méjte spotfebi¢ pod
dozorem!
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Dulezité bezpeénostni pokyny cs

Spotfebi¢ neumistujte na horkém povrchu nebo v blizkosti horkych
povrchd, jako napf. varnych desek. Sitovy kabel se nesmi dostat
do kontaktu s horkymi dily nebo byt taZen pres ostré hrany.
Zakladni pfistroj nikdy neponofujte do vody nebo ho neumistujte
do myc¢ky na nadobi. Nepouzivejte parni Cisti€. Spotfebic
nepouzivejte s mokryma rukama.

Spotfebi€ musi byt po kazdém pouziti, v nepfitomnosti dozoru,
pfed smontovanim, demontazi nebo Cisténim a v pfipadé
poruchy vzdy odpojen od elektricke sité.

A Nebezpeci poranéni!

Pfed vyménou pfislusenstvi nebo dodateCnych ¢asti, které se

pfi provozu pohybuji, musite spotfebi€ vypnout a odpojit od
elektrické sité.

Pfi spusténi vyklopného ramena nesahejte do pouzdra, zabranite
tak pfiskfipnuti prstd resp. rukou. Nepfestavujte vyklopné
rameno, kdyz je spotfebi¢ zapnuty.

Nastroje pouZivejte jen s vlozenou misou, umisténém viku a
nasazenych ochrannych vik pohonu! Pfi pouZziti pfislusenstvi
instalujte podle pokynt misu, viko a ochranna vika pohonu!
Béhem provozu nikdy nesahejte do misy nebo do plnici $achty.
Do misy nebo do plnici Sachty nevkladejte Zadné pfedméty (napf.
varechy). Ruce, vlasy, odév a ostatni predméty neumistujte do
blizkosti rotujicich dili. Po vypnuti pohon kratkou dobu dobiha.
Pockejte na uplné zastaveni pohonu.

Nikdy nepouZzivejte nastroje a prisluSenstvi nebo 2 pfislusenstvi
soucasné. Pfi pouziti pfisluSenstvi dodrzujte jak tento navod, tak
také pfislusné pfilozené navody k pouZiti.

PrisluSenstvi pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.
PrisluSenstvi nikdy nesestavujte na zakladnim spotrebici.
PrisluSenstvi pouzivejte jen v urCené pracovni poloze.

Nesahejte na ostré nozZe a hrany krajeciho, krouhaciho a
strouhaciho kotouce. Uchopujte krajeci, krouhaci a strouhaci
kotou€ pouze za okraj!

Nedotykejte se noze mixéru holyma rukama.

Nikdy nesahejte do nasazeného mixéru! Mixér nikdy nepouzivejte
bez nasazeného vika.

Pozor pfi manipulaci s ostrymi noZi, pfi vyprazdnovani zasobniku
a pfi cisténi.

/\ Nebezpeéi opareni!

PFi zpracovavani horké mixované potraviny vystupuje z trychtyie ve
viku para. Naplnujte maximalné 0,5 litru horké nebo pénici tekutiny.
A Nebezpedi uduseni!

Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym materialem.

31



cs Dilezité bezpeénostni pokyny

A Pozor!

Doporucujeme nikdy nenechavat spotfebi¢ zapnuty po delSi dobu,
nez je nutné pro zpracovani potraviny. Spotfebi¢ neprovozujte ve

volnobéhu.
/A Dulezité!

Po kazdém pouziti nebo po delSi dobé nepouzivani spotfebi€ vzdy
dikladné vycistéte (=» ,Cisténi a oSetfovani* viz strana 37).
/\ Vysvétleni symbolt na spotiebiéi, pfip. prisluSenstvi

[ ]4] Ridte se pokyny v navodu k pouziti

Pozor! Rotujici noze.

Pozor! Rotujici nastroje.

Nesahejte do plniciho otvoru.

Srdeéné blahoprejeme ke koupi Vaseho
nového spotiebice firmy Bosch. Dalsi
informace k nasim vyrobkim najdete na
nasi internetové strance.
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Bezpeénostni systémy

Pojistka proti zapnuti

Viz tabulka ,Pracovni polohy*.

Spotiebi€ je mozné zapnout v poloze 1 a 3

pouze tehdy:

m pokud je nasazena misa (10) a byla
otoCena az do zapadnuti.

Pojistka proti opétovnému

zapnuti

Pfi pferuseni proudu zUstane spotiebic

zapnuty, ale motor se potom znovu

nerozbéhne. K opétovnému zapnuti otocte

otocny spina¢ do polohy 0/off, potom jej

zapnéte.

Pojistka proti pretizeni

Vypne-li se b&éhem pouzivani motor
samocinng, je aktivovana ochrana proti
pretizeni. MoZnou pfi¢inou muze byt
soucasné zpracovani pfili§ velkého
mnozstvi potravin.

K chovani pfi aktivaci bezpeénostniho
systému viz “Pomoc pri poruchach®.

Spotiebi¢ nevyzaduje udrzbu.



Prehled

Odklopte prosim obrazkové strany.

Obr. IX:

Zakladni spotiebic

1 Uvolinovaci tlaéitko

2 Vyklopné rameno
Funkce ,Easy Armlift* podporuje pohyb
ramena smérem nahoru (viz ,Pracovni
polohy®).

3 Otocény spinaé
Po vypnuti (poloha 0/off) najede
spotiebi¢ automaticky do optimalni
polohy k vyméné nastroje.
0/off = stop
M = mzikové spinani s nejvyssimi
otackami, pro pozadovanou dobu
mixovani drzte pevné spinac.
Stupen 1-4, pracovni rychlost:
1 = nizké otacky — pomalu,
4 = vysoké otacky — rychle.

4 Ochranny kryt pohonu
K odstranéni ochranného krytu pohonu
zatlaCte na zadni oblast a kryt sundejte.

5 Pohon pro
— priibéhovy krouhac a

— lis na citrusy (zvlastni pfisluSenstvi*).

Pfi nepouzivani nasadte ochranny kryt
pohonu.

6 Pohon pro nastroje
(michaci metla, Slehaci metla, hnétaci
hak) a mlynek na maso (zvlastni
pFisluSenstvi*)

7 Ochranny kryt pohonu mixéru

8 Pohon mixéru (zvlastni prisluSenstvi*)
PFi nepouzivani nasadte ochranny kryt
pohonu mixéru.

9 Ulozeni kabelu
UlozZeni kabelu v pfihradce na kabel

Michaci misa s pfisluSenstvim

10 Nerezova michaci misa

11 Viko

Nastroje

12 Michaci metla

13 Slehaci metla

14 Hnétaci hak s deflektorem tésta

15 Taska na prislusenstvi
K uloZeni nastroj a krajeciho,
krouhaciho a strouhaciho kotouce.

Prehled cs

Prabéhovy krouhaé
16 Péchovadlo
17 Viko s plnici Sachtou
18 Krajeci, krouhaci a strouhaci kotouc¢
a Oboustranny krajeci kotou¢ —
silné/tenké platky
b Oboustranny krouhaci kotou¢ —
hruby/jemny
¢ Strouhaci kotou¢ — stfedné jemny
19 Nosi¢ kotouct
20 Kryt s vystupnim otvorem
Mixér*
21 Mixovaci nadoba
22 Viko
23 Trychtyr
* Pokud neni néktery dil pfisluSenstvi
obsazen v rozsahu dodavky, Ize jej zakoupit
v obchodé a v zakaznickém servisu.

Pracovni polohy
Obr. &1

Pozor!

Provozujte spotiebi¢ pouze tehdy, pokud je
nastavec/prisluSenstvi podle této tabulky
nasazen na spravném pohonu a ve spravné
poloze a je v pracovni poloze. Vyklopné
rameno musi byt v kazdé pracovni poloze
zajisténo zaskocenim.

Upozornéni: Vyklopné rameno je vybaveno
funkci "Easy Armlift”, ktera podporuje pohyb
ramena smérem nahoru.

Nastaveni pracovni polohy:

m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a pohybujte
vyklopnym ramenem. Napomahejte
pohybu rukou.

m Pohybujte vyklopnym ramenem az
k zaskoCeni v pozadované poloze.

33



cs Obsluha

Poloha Pohon MUM50112
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* Nasazeni/sundani Slehaci metly, michaci
metly a hnétaciho haku; pfidani velkych
mnozstvi pro zpracovani.

Obsluha

A Nebezpeci poranéni!

Zastrcte sitovou zastréku teprve tehdy, az
jsou ukon&ené vSechny pfipravy pro praci
se spotiebiem.

Pozor!

Provozujte spotfebi¢ pouze s

prisluSenstvim/nastavcem v pracovni

poloze. Neprovozujte spotfebi¢ naprazdno.

Nevystavuijte spotfebic a dily pfislusenstvi

zadnym zdrojlim tepla. Dily nejsou vhodné

pro mikrovinnou troubu.

m Pfed prvnim pouzitim spotfebic a pfislu-
$enstvi dukladné ocistéte, viz “Cisténi a
oSetfovani”.
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Dulezité upozornéni!

V tomto navodu k pouziti se nachazi
nalepka se smérnymi hodnotami pro
pracovni rychlost spotfebice pfi pouziti
nastroju, pfip. pfislusenstvi. Doporu¢ujeme,
abyste tuto nalepku nalepili na spotfebic
(Obr. [9).

Priprava

m Postavte zakladni spotfebi€ na hladky a
Cisty podklad.

m Vytahnéte kabel (Obr. [3). !
Vytahnéte kabel na pozadova- == g,

nou délku. ﬁ

Pozor!
Pfi zasouvani kabel neprekrucujte.
m Zapojte sitovou zastreku.

Michaci misa a nastroje

A Nebezpeci poranéni rotujicimi
nastroji!

Béhem provozu nikdy nesahejte do misy.

Pracujte pouze s nasazenym vikem (11)!

Vyménujte nastroj pouze za klidového stavu

pohonu - po vypnuti pohon kratkou dobu

dobiha a zlstane stat v poloze pro vyménu

nastroje.

Pohybujte vyklopnym ramenem teprve po

zastaveni nastroje.

Nepouzité pohony vzdy zakryjte ochrannymi

viky.

Pozor!

Pouzivejte michaci misu pouze pro prace s

timto spotfebicem.

Michaci metla (12)

na michani tést, napf. tfeného O

tésta

a na Slehani lehkych tést, napf. @

piSkotového tésta

Hnétaci hak (14)

na hnéteni tézkych tést a k a./

opatrnému vmichani pfisad, které

nemaiji byt rozmélnény (napf.

rozinky, okoladové platky)

Slehaci metla (13)
na Slehani snéhu z bilkd, smetany



Prace s michaci misou a nastroji

Obr. 3:

m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do ﬁ
polohy 2.

m Pouziti misy:
Dopfedu sklopenou misu nasadte a poté
postavte, otacejte proti sméru hodinovych
rucicek az zaskoci.

m Podle Ukolu zpracovani zastréte do
nebo hnétaci hak, az zaskodi.
Upozornéni:
U hnétaciho haku otacejte deflektorem tésta,
az muze hnétaci hak zaskocit (Obr. [3-4b).
zpracovani.
m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do
polohy 1.
m Nastavte otoCny pfepina¢ na poZadovany
stupen.
Nase doporuceni:
— Michaci metla:
zvolte stuper 4
— Slehaci metla:
Stupen 4, vmichani na stupni 1
— Hnétaci hak:
tésta na stupni 2
Pridani prisad
m Vypnéte spotfebi¢ otoénym prepinacem.
m Pridejte pfisady plnicim otvorem ve viku.
m Sundejte viko.
m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do
polohy 2.
m Naplite pfisady.
m Vypnéte spotfebi¢ oto€nym prepinacem.
m Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
m Sundejte viko.
m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do ﬁ

pohonu michaci metlu, Slehaci metlu
m Naplrite do michaci misy pfisady ke
3
m Nasadte viko.
Nejdfive zamichejte na stupni 1, poté
Nejdfive zamichejte na stupni 1, hnéteni
nebo
hi
Po ukon¢éeni prace
polohy 2.

Obsluha cs

m Vyndejte nastavec z pohonu.

m Vyjméte michaci misu.

m Vygistéte vSechny dily, viz “Cisténi a
oSetfovani*.

Prabéhovy krouhaé¢

A Nebezpec€i poranéni!

Nesahejte na ostré nozZe a hrany krajeciho,
krouhaciho a strouhaciho kotouce.
Uchopuijte krajeci, krouhaci a strouhaci
kotou¢ pouze za okraj!
Nasazujte/sundavejte priibéhovy krouhaé
pouze za klidového stavu pohonu a pfi
vytazené sitové zastréce.

Nesahejte do plnici Sachty.

Pozor!

Pouzivejte prabéhovy krouha¢ pouze

v kompletné smontovaném stavu.
Smontovani pribéhového krouhace nikdy
neprovadéjte na zakladnim spotfebidi.
Priibéhovy krouha¢ provozujte pouze v
uvedené provozni poloze.

Ochrana pred pretizenim

Obr. [&:

Aby se pfi pretizeni prabéhového krouhace
zabranilo vétsimu poskozeni Vaseho
spotfebiCe, je na hnacim hfideli
prubéhového krouhace zafez (misto
zadaného zlomu). P¥i pretizeni se hnaci
hfidel v tomto misté zlomi. Novy una8ec¢
kotou€e s hnacim hfidelem je k dostani v

zakaznickém servisu.

Oboustranny krajeci kotou¢ —
silné/tenké platky

Na kréajeni ovoce a zeleniny.
Zpracovani na stupni 3.

Oznaceni na oboustranném krajecim
kotoudi:

,1% strana na krajeni silnych platk
,3" strana na krajeni tenkych platka
Pozor!

Oboustranny krajeci kotou¢ neni vhodny na
krajeni tvrdych syru, chleba, housek a
Cokolady. Varené brambory, varného typu A,
krajejte pouze za studena.
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Oboustranny krouhaci kotou¢ -z =
hruby/jemny e
Na krouhani zeleniny, ovoce a syrl, kromé
tvrdych syrQ (napf. parmezanu).
Zpracovani na stupni 2 nebo 3.

Oznacdeni na oboustraném krouhacim
kotouci:

,2" strana na hrubé krouhani

L4 strana na jemné krouhani

Pozor!

Oboustranny krouhaci kotou¢ neni vhodny
na strouhani ofechll. Mékky syr krouhejte
pouze na hrubé strané na stupni 4.

Strouhaci kotou¢ — stredné
jemny
na strouhani syrovych brambor, tvrdych

syra (napf. parmezanu), chlazené ¢okolady
a orechu.
Pozor!
Strouhaci kotou¢ neni vhodny na strouhani
mékkych a krajenych syra.
Obr. [€:
umistéte vyklopné rameno do j
polohy 2.
m Pouziti misy:
postavte, otacejte proti sméru hodinovych
m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do
polohy 3.
prabéhového krouhace (Obr. [€]-5a).
m Drzte pevné unasec€ kotou€e za spodni
konec, pfitom musi oba hroty ukazovat
m Polozte pozadovy krajeci nebo krouhaci
kotou¢ opatrné na hroty unasece kotouce
(Obr. [€-6a).
aby pozZadovana strana byla obracena
smérem nahoru.
m Uchopte unasec€ kotouce za horni konec

Zpracovani na stupni 4.
Prace s priubéhovym krouhacem
m Stisknéte uvolfiovaci tladitko a
Dopfedu sklopenou misu nasadte a poté
rucicek az zaskoci.
i
m Sundejte ochranny kryt z pohonu
smérem nahoru.
U oboustrannych kotou¢l dbejte na to,
a vlozte do krytu (Obr. [€-6b).
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m Nasadte viko (dbejte na oznaceni) a
pootocte ve sméru pohybu hodinovych
rucic¢ek az na doraz.

m Nasadte prlibéhovy krouha¢ na pohon,
jak je ukazano na obr. [€-8 a pootocte ve
sméru pohybu hodinovych ruci¢ek az na
doraz.

m Nastavte oto¢ny prepina¢ na pozadovany
stupen.

m Dejte potraviny uréené ke zpracovani do
plnici Sachty a zatlacujte péchovadlem.

Pozor!
Zabrarnte nahromadéni nakrajenych
potravin ve vystupnim otvoru.

Tip: K dosazeni rovhomérnych vysledku
nakrajeni potravin zpracovavejte tenké
potraviny ve svazcich.

Upozornéni: Pokud by potraviny ke
zpracovani v prabéhovém krouhadi uvizly,
vypnéte kuchynsky robot, vytahnéte
sitovou zastréku ze zasuvky, pockejte az se
pohon zastavi, sundejte viko pribé&hového
krouhace a vyprazdnéte plnici Sachtu.

Po ukonceni prace

m Vypnéte spotfebi¢ otocnym pFepinaem.

m Pootocte pribéhovym krouhaéem proti
sméru pohybu hodinovych rucicek a
sundejte jej.

m Pootocte vikem proti sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek a sundejte ho.

m Vyndejte unasec s kotou¢em. Tlacte
k tomu zespodu prstem proti hnacimu
hrideli (Obr. [T).

m Vycistéte dily.

Mixér

/\ Nebezpeéi poranéni ostrymi nozi/

rotujicim pohonem!

Nikdy nesahejte do nasazeného mixéru!

Sundavejte/nasazujte mixér pouze v klidovém

stavu pohonu! Provozujte mixér pouze ve

smontovaném stavu a s nasazenym vikem.

/\ Nebezpeéi opareni!

PFi zpracovavani horké mixované potraviny

vystupuje z trychtyfe ve viku para.

Napliujte maximalné 0,5 litru horké nebo

pénici tekutiny.



Pozor!

Muze dojit k poSkozeni mixéru.
Nezpracovavejte Zadné hluboce zmrazené
pfisady (s vyjimkou ledovych kostek).
Neprovozujte mixér naprazdno.

Prace s mixérem

Obr. BI:

m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do
polohy 4.

m Sundejte ochranny kryt pohonu
mixéru.

m Nasadte nadobu mixéru (znacka na
rukojeti musi byt na znacce na zakladnim
spotfebici) a pootocte proti sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek az na doraz.

m Naplite pfisady.

Maximalni mnozstvi tekutiny = 1,25

litru; maximalni mnozstvi pénicich nebo
horkych tekutin = 0,5 litru;

optimalni mnozstvi pro zpracovani, pevné
pfisady = 50 az 100 gramd;

m Nasadte viko a pootocte proti sméru
pohybu hodinovych rucicek az k dorazu
v rukojeti mixéru. Viko musi byt zajisténo
zaskocCenim.

m Nastavte oto¢ny pfepina¢ na pozadovany
stupen.

Pridani prisad

Obr. f1-8:

m Vypnéte spotiebic otoénym prepinacem.

m Sundejte viko a naplite pfisady

nebo

m Vyjméte trychtyf a postupné pfidavejte do
plniciho otvoru pevné pfisady

nebo

m Nalijte tekuté pfisady trychtyfem.

Po ukonc¢eni prace

m Vypnéte spotiebi¢ otoénym prepinacem.

m Pootocte mixér ve sméru pohybu
hodinovych rucicek a sundejte je;.

Tip: Vycistéte mixér nejlépe ihned po

pouziti.

i

Cisténi a osetfovani cs

Cisténi a oSetfovani

Pozor!

Nepouzivejte zadné drsné distici prostiedky.

Povrchové plochy se mohou poskodit.

Cisténi zakladniho spotFebice

A\ Nebezpeéi tirazu elektrickym

proudem!

Nikdy neponofujte zakladni spotfebi¢ do

vody a nedrZzte jej pod tekouci vodou.

Nepouzivejte parni Cistic.

m Vytdhnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

m Zakladni spotfebi¢ a ochranné kryty pohont
otfete vlhkym hadfikem. V pfipadé potreby
pouzijte malé mnozstvi myciho prostfedku.

m Nakonec spotfebi¢ utfete do sucha.

Cisténi michaci misy a nastroju
Michaci misa a nastroje jsou odolné vici myti
v myc€ce nadobi. Umélohmotné dily v mycce
nadobi nesvirejte, protoze b&hem myciho
procesu muze dojit k trvalym deformacim!

Cisténi prtibéhového krouhace
V8echny dily prubéhového krouhace jsou
odolné vaci myti v my&ce nadobi.
Tip: K odstranéni ¢erveného povlaku po
zpracovani napf. mrkve, nalijte na hadfik
trochu stolniho oleje a priibéhovy krouhac
hadfikem vydrhnéte (ne krajeci, krouhaci
a strouhaci kotou¢). Potom pribé&hovy
krouha¢ oplachnéte.
Cisténi mixéru
A Nebezpec€i poranéni ostrymi nozi!
Nedotykejte se noze mixéru holyma rukama.
Nadoba mixéru, viko a trychtyf jsou odolné
vuéi myti v mycce nadobi.
Tip: Po zpracovani tekutin ¢asto staci
mixér ogistit, aniz by se musel sundavat
ze spotiebiCe. K tomuto Gc€elu nalijte do
nasazeného mixéru trochu vody s mycim
prostfedkem. Mixér na nékolik sekund
zapnéte (stupefi M). Vylijte myci vodu a
vyplachnéte mixér Cistou vodou.
Dulezité upozornéni
V pfipadé potfeby vycistéte tasku na
pFisluSenstvi. Dodrzujte pokyny pro
oSetfovani v tasce.
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Ulozeni

/\ Nebezpeéi poranéni!

Pokud spotfebi¢ nepouzivate, vytahnéte

sitovou zastrcku.

Obr. [&:

m UloZte nastroje a krajeci, krouhaci a strou-
haci kotou¢ do tasky na pfisluSenstvi.

m Ulozte tasku na pfislusenstvi do michaci
misy.

m Pro ulozeni do originalniho obalu viz
Obr. [N.

Pomoc pri poruchach

/\ Nebezpeéi poranéni!
Pfed odstrafiovanim poruchy vytahnéte
sitovou zastreku.

Vyklopné rameno musi byt v kazdé
pracovni poloze zajiSténo zaskocenim.

Jako prvni se pokuste odstranit vznikly
problém podle nasledujicich pokynu.
Porucha

Spotrebi¢ se neuvede do provozu.

Odstranéni

m Zkontrolujte napajeni elektrickym
proudem.

m Zkontrolujte sitovou zastréku.

m ZKkontrolujte vyklopné rameno. Je ve
spravné poloze? Je zajiSténé zaskocenim?

m Utahnéte mixeér, pfip. michaci misu az na
doraz.

m Nasadte viko mixéru a utahnéte je az na
doraz.

m Nasadte na nepouzité pohony ochranné
kryty.

m Je aktivovana pojistka proti opétovnému
zapnuti. Nastavte spotrebi¢ na 0/off a
potom zpatky nastavte na poZzadovany
stupen.

Porucha

Spotiebi€ se béhem pouzivani vypne. Je

aktivovana pojistka proti pfetizeni. Bylo sou-

¢asné zpracovavano pfilis mnoho potravin.

Odstranéni

m Vypnéte spotrebic.

m Omezte mnozstvi pro zpracovani.

m NepfekraCujte pfipustnd maximalni
mnozstvi (viz “PFiklady pouziti”)!

38

Porucha
Pfi bézicim pohonu bylo nedopatfenim
stisknuto uvolfiovaci tla€itko. Vyklopné
rameno se pohybuje smérem nahoru.
Pohon se vypne, ale nezlstane stat v
poloze pro vyménu nastroje.
Odstranéni
m Nastavte oto¢ny prepinac do polohy 0/off.
m Umistéte vyklopné rameno do
polohy 1. j
m Zapnéte spotfebi€ (stupen 1).
m Spotfebi¢ znovu vypnéte.
Nastroj zlistane stat v poloze pro vyménu
nastroje.
Porucha
Mixér neza€ne pracovat nebo se béhem
pouziti zastavi, pohon “bruci”. Je zabloko-
vany nuZz.
Odstranéni
m Vypnéte spotiebic¢ a vytahnéte sitovou
z4stréku.
m Sundejte mixér a odstrante prekazku.
m Mixér znovu nasadte.
m Zapnéte spotrebic.
Dulezité upozornéni
Pokud se porucha neda takto odstranit,
obratte se prosim na zakaznicky servis.
Priklady pouziti
Slehacdka
— 100 g-600 g @
m Smetanu Slehejte Slehaci metlou

1% az 4 minuty na stupni 4 -

podle mnozstvi a vlastnosti smetany.
Bilky
— 1 az 8 vaje€nych bilkd
m Vaje€ny bilek zpracujte Slehaci
metlou 4 az 6 minut na stupni 4.

PiSkotové tésto

Zakladni recept

— 2 vejce

— 2-3 polévkoveé Izice horké vody
— 100 g cukru

— 1 bali¢ek vanilkového cukru

— 70 g mouky

— 70 g Skrobové moucky

— pfip. prasek do peciva

)
)



m Pfisady (kromé& mouky a Skrobové
moucky) Slehejte Slehaci metlou cca
4-6 minut na stupni 4, dokud nevznikne
péna.
m Nastavte oto¢ny pfepinac na stupen 1 a
vmichavejte po Izickach prosatou mouku
a Skrobovou moucku cca 72 az 1 minutu.
Maximalni mnozstvi: 2 x zakladni recept
— 200-250 g cukru

— 1 $petka soli

— 1 bali¢ek vanilkového cukru nebo kdra z
Y citronu

— 200-250 g masla nebo margarinu
(pokojové teploty)

— 500 g mouky

— 1 bali¢ek prasku do peciva

— 125 ml mléka

m VSechny pfisady michejte michaci metlou

cca 2 minuty na stupni 1, potom cca
3-4 minuty na stupni 4.
Maximalni mnozstvi: 1,5 x zakladni recept
Krehké tésto C |
(pokojové teploty)
— 100-125 g cukru
— 1 vejce
— 1 Spetka soli
— 250 g mouky
— pfip. prasek do peciva
m VSechny pfisady zpracujte Slehaci metlou
cca 2 minuty na stupni 1, potom cca
m Pfisady michejte hnétacim hakem
cca Y2 minuty na stupni 1, potom cca
3-4 minuty na stupni 2.
Maximalni mnozstvi: 2 x zakladni recept

Trené tésto
Zakladni recept
— 3-4 vejce

Zakladni recept
— trochu citronové kary nebo vanilkového
2-3 minuty na stupni 3.

— 125 gmasla
cukru
Nad 500 g mouky:

Priklady pouziti cs

Kynuté tésto

Zakladni recept é

— 500 g mouky

— 1 vejce

— 80 g tuku (pokojové teploty)

— 80 g cukru

— 200-250 ml vlazného mléka

— 25 g Cerstvého drozdi nebo 1 balic¢ek
suSeného drozdi

— Kara z % citrénu

— 1 Spetka soli

m V8echny pfisady zpracujte hnétacim
hakem cca %2 minuty na stupni 1, poté
cca 3-6 minut na stupni 2.

Maximalni mnozstvi: 1,5 x zakladni recept

¢

Tésto na téstoviny

Zakladni recept

— 300 g mouky

— 3 vejce

— podle potfeby 1-2 polévkoveé Izice
(10-20 g) studené vody

m VSechny pfisady zpracujte cca 3 az
5 minut na stupni 2 na tésto.

Maximalni mnozstvi: 1,5 x zakladni recept

— 450-500 ml teplé vody

m VSechny pfisady zpracujte hnétacim
hakem cca %2 minuty na stupni 1, poté

cca 4-5 minut na stupni 2.

Chlebové tésto
Zakladni recept

— 750 g mouky

— 2 bali¢ky suseného drozdi
— 2 Cajové Izicky soli

Majonéza

— 2 vejce

— 2 Cajové Izicky hofcice

— Yaloleje

— 2 polévkoveé |Zice citronové Stavy
nebo 1 Spetka soli

— 1 Spetka cukru

Pfisady musi mit stejnou teplotu.

m Pfisady (kromé oleje) zpracujte v mixéru
nékolik sekund na stupni 2 nebo 3.

m Pfepnéte mixér na stupen 4 a olej pomalu
lijte trychtyfem a dale michejte tak
dlouho, az majonéza emulguje.

Majonézu co nejdrive spotiebujte,

neskladuijte.

39



cs Likvidace

Likvidace

Obal zlikvidujte zplisobem Setrnym

k Zivotnimu prostfedi. Tento spotfebi¢
je oznacen v souladu s evropskou
smérnici 2012/19/EU o nakladani s
pouZzitymi elektrickymi a elektronic-
kymi zafizenimi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). Tato
smérnice stanovi jednotny evropsky
(EU) ramec pro zpétny odbér a recy-
klovani pouzitych zafizeni.

Zaruéni podminky

Pro tento pfistroj plati zaruéni podminky,
které byly vydany nasi kompetentni
pobockou v zemi, ve ktera byl pFistroj
zakoupen.

Zaruéni podminky si mGzete kdykoliv
vyzadat prostfednictvim svého odborného
prodejce, u kterého jste zakoupili pfistroj,
nebo pfimo v nasi pobocce v pfislusné
zemi.

Zmény vyhrazeny.

Zvlastni prislusenstvi

MUZ5ZP1
Lis na citrusy

Na lisovani pomerancu, citron( a grapefruitQ.

MUZ5CC1
Kraje¢ kostek

Na krajeni ovoce a zeleniny na stejné velké kostky

MUZ5FW1 Na mleti Cerstvého masa na tatarské bifteky nebo
Mlynek na sekanou.
maso

03 06 MUZ45LS1 K mlynku na maso MUZ5FW1.

Sada dérova-
nych kotoucl
jemny (3 mm),
hruby (6 mm)

Jemny kotou€ na pastiky a pomazanky, hruby kotou¢ na
klobasy a slaninu.

MUZ45SV1
Nastavec na
vyrobu stfika-

K mlynku na maso MUZ5FW1.
S kovovou Sablonou pro 4 rdzné tvary peciva.

ného peciva

MUZ45RV1 K mlynku na maso MUZ5FW1.

Nastavec na Na strouhani ofechd, mandli, €okolady a suchych
strouhani housek.

40



Zvlastni pfisluSenstvi cs

MUZ45FV1 K mlynku na maso MUZ5FW1.

Nastavec na Na lisovani bobulového ovoce kromé malin, rajéat a
pasirovani Sipku na ovocné pyré. Soucasné budou napf. z rybizu
ovoce automaticky odstranény stopky a zrnicka.

MUZ45PS1 K pribéhovému krouha¢i MUZ5DS1.

Kotou¢ na Na krajeni syrovych brambor na hranolky.
bramborové

hranolky

MUZ45AG1 K pribéhovému krouhaci MUZ5DS1.

Kotou€ pro Kraji ovoce a zeleninu na jemné nudlicky pro asijské
asijskou zeleninové pokrmy.

kuchyni

MUZ45RS1 K pribéhovému krouhaci MUZ5DS1.

Strouhaci Na strouhani syrovych brambor, napf. na bramboraky

kotou¢, hruby

nebo knedliky.

MUZ45KP1 K pribéhovému krouha¢i MUZ5DS1.

Kotou€ na Na strouhani syrovych brambor na bramborové rosti a
bramboraky bramboraky, na krajeni ovoce a zeleniny na hrubé platky.
MUZ5ER2 V michaci mise |ze zpracovavat az 750 g mouky plus
Nerezova prisady.

michaci misa

MUZ5KR1

Michaci misa z

umeélé hmoty

V michaci mise lze zpracovavat az 750 g mouky plus
pfisady.

MUZ5MX1 Na mixovani napojd, rozmélfiovani ovoce a zeleniny na
Mixérovy pyré, k pfipravé majonézy, mleti ovoce a ofecht a drceni
nastavec z ledovych kostek.

umélé hmoty

MUZ5MM1
Multimixér

Na sekani bylinek, zeleniny, jablek a masa, na krouhani
mrkve, fedkvi¢ek a syrd, na strouhani ofechll a chlazené
Cokolady.

Pokud néktery dil pfisluSenstvi neni obsazen v rozsahu dodavky, Ize jej zakoupit v
obchodé nebo v zakaznickém servisu.
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sk Pouzivanie v sulade s uréenim

Pouzivanie v sullade s uréenim

Tento spotrebic€ je ur€eny len na pouzivanie v domacnosti. Spotrebic
pouzivajte iba v pripade mnozstiev a ¢asov spracovania beznych
pre domacnost.

Neprekracujte maximalne pripustné mnozstva (= ,Priklady
pouZitia“ pozri stranu 50).

Spotrebi€ je vhodny na mieSanie, miesenie a Slahanie potravin.
Spotrebi€ sa nesmie pouZivat na spracovanie inych materialov,
resp. predmetov. Pri pouziti dalSich dielov prislusenstva
schvalenych vyrobcom su mozné dalSie aplikacie. Pouzivajte
spotrebic len so schvalenymi originalnymi dielmi a s originalnym
prislusenstvom. Nikdy nepouZzivajte diely prisluSenstva inych
spotrebicov. Spotrebi¢ pouzivajte len vo vnutornych priestoroch, pri
izbovej teplote a do nadmorskej vysky 2000 m.

Dolezité bezpe€nostné upozornenia

Navod na pouZzitie si starostlivo precitajte, riadte sa nim a uschovajte
ho! Ak spotrebi¢ postupite dalSiemu pouzivatelovi, priloZzte k nemu
aj tento navod. Nedodrziavanie pokynov pre spravne pouzivanie
spotrebica vylucCuje ru€enie vyrobcu za Skody, ktoré z toho vyplynu.
Tento spotrebi€ moézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby

s nedostatocnymi skusenostami a/alebo vedomostami iba vtedy,
ak su pod dozorom, alebo ak boli pou¢ené o bezpecnej obsluhe
spotrebi€a a porozumeli pripadnym nebezpecenstvam. Spotrebic
a pripojovacie vedenie uchovavajte mimo dosahu deti a nedovolte
im obsluhovat tento spotrebiC. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti.

A Nebezpecenstvo zasahu elektrickym priudom a

nebezpecenstvo poziaru!

m Pristroj sa smie pripojit' len k sieti so striedavym prudom cez
uzemnenu zasuvku nainstalovanu podla predpisov. Zabezpecte,
aby bol v elektroinstalacii domacnosti podfa predpisov
nainstalovany systém ochranného vodica.

m Spotrebi€ pripojte a pouzivajte v sulade s udajmi na typovom
Stitku. Nepouzivajte spotrebi€, pokial je sietovy privodny kabel
alebo spotrebi¢ posSkodeny. Opravy na spotrebici, napriklad
vymenu poskodeného napajacieho kabla, smie vykonavat' len
nas zakaznicky servis, aby nedoslo k ohrozeniam.

m Spotrebi€ zapinajte a vypinajte vyhradne otoénym prepinacom.

m Nikdy nepripajajte spotrebi€ na spinacie hodiny alebo na zasuvky
ovladané na dialku. Spotrebi¢ majte pocas prevadzky vzdy pod
dohfadom!
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Délezité bezpecnostné upozornenia sk

Neumiestnujte spotrebi¢ na horuce povrchy ani v ich blizkosti,
napr. varné dosky. Elektricky kabel sa nesmie dotykat horucich
dielov a viest cez ostré hrany.

Teleso spotrebi¢a nikdy neponarajte do vody ani ho neumyvajte
v umyvacke riadu. NepouZzivajte parny Cisti€. Spotrebic
nepouzivajte, ak mate vihké ruky.

Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete po kazdom pouziti, alebo
ak je spotrebi¢ bez dozoru, pred jeho zmontovanim, rozoberanim
alebo Cistenim, ako aj v pripade poruchy.

A Nebezpecenstvo poranenia!

Pred vymenou prisluSenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa
pocas pouzivania pohybuju, sa musi spotrebi¢ vypnut a odpojit
od siete. Po vypnuti zostane pohon eSte chvilu spusteny.
Pockajte na uplné zastavenie pohonu.

Neprestavujte vyklopné rameno, ked je spotrebi¢ zapnuty.
Nadstavce pouZivajte, len ked je nasadena misa a veko a
ochranné kryty su pripevnené! Pri pouziti prisluSenstva nasadte
podla navodu misu, veko a ochranné kryty!

Pocas prevadzky nikdy nesiahajte do misy ani plniaceho hrdla
rukami. Do misy ani plniaceho hrdla nestrkajte Ziadne predmety
(napr. varechu). Davajte pozor, aby sa vam do rotujucich dielov
nezachytili ruky, vlasy, obleCenie ani iné predmety.

Nikdy nepouzivajte naraz nadstavce a prisluSenstvo alebo

2 prisluSenstva. Pri pouzivani prisluSenstva sa riadte tymto aj
prilozenym navodom na obsluhu.

PrisluSenstvo pouzivajte len vtedy, ak je kompletne zmontované.
Nikdy nezostavujte prislusenstvo na zakladnom spotrebici.
PrisluSenstvo pouzivajte len v prislusnej uréenej pracovnej polohe.
Nikdy nesiahajte na ostré noze a hrany strphacich kotucov.
Struhacie kotu€e uchopte iba za okraj!

NoZov mixéra sa nedotykajte holymi rukami.

Nikdy nesiahajte do nasadeného mixéra! Nikdy neprevadzkujte
mixér bez nasadeného veka.

Davajte pozor pri manipulacii s ostrymi noZzmi pri vyprazdnovani
nadoby a Cisteni spotrebica.

/\ Nebezpeéenstvo obarenial

Pri spracovavani horucej mixovanej potraviny vystupuje para lievikom
vo veku. Naplnujte maximalne 0,5 | horucej alebo peniacej tekutiny.
A Nebezpecenstvo udusenia!

Nedovolte detom hrat sa s obalovym materialom.
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sk Délezité bezpenostné upozornenia

A Pozor!

Odporuca sa nenechat spotrebi¢ nikdy zapnuty dlhSie, ako je
potrebné na spracovanie potravin. Spotrebi¢ neprevadzkujte v

chode naprazdno.
A\ Délezité!

Spotrebi¢ po kazdom pouziti alebo po dlh§om nepouzivani
bezpodmienecne dokladne vycistite (= ,,Cistenie a udrzba“ pozri

stranu 49).

A Vysvetlenie symbolov na spotrebi€i, resp. prislusenstve

l:[ﬂ DodrzZiavajte pokyny uvedené v navode na obsluhu.

Pozor! Rotujuce noze.

Pozor! Rotujuce nadstavce.

Nesiahajte do plniaceho otvoru.

Srdecne blahozelame ku kupe nového
spotrebié¢a od firmy Bosch. Dalsie
informacie o nasich vyrobkoch najdete
na nasej internetovej stranke.
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Bezpecnostné systémy

Poistka proti nAhodnému zapnutiu

Pozri tabulku ,Pracovné polohy*.

Spotrebi¢ sa da v polohe 1 a 3 zapnut iba v

tychto pripadoch:

m misa (10) je nasadend a zakrutena az do
polohy zablokovania.

Poistka proti opatovnému
zapnutiu

Pri preruseni prudu zostava spotrebi¢
zapnuty, ale motor sa po skonceni
preru$enia znova nespusti. Na opatovné
zapnutie nastavte oto€ny spinac do polohy
0/off, potom zapnite.

Poistka proti pretazeniu

Ak sa motor po€as pouzivania samovolne
vypne, aktivovala sa poistka proti
pretazeniu. Moznou pric¢inou méze byt
sucasné spracovavanie velkého mnozstva
potravin.

Pre spravanie pri aktivacii
bezpecnostného systému pozri
»Pomoc pri poruchach®.

Spotrebi¢ si nevyzaduje udrzbu.



Prehl'ad komponentov

Vyklopte strany s obrazkami.
Obrazok [X:

Zakladny spotrebic
1 Tlacidlo na odblokovanie
2 Vyklopné rameno
Funkcia ,Easy Armlift* na podporu
pohybu ramena nahor (pozri ,Pracovné
polohy®).
3 Otocny spina¢
Po vypnuti (poloha 0/off) prejde
spotrebi¢ automaticky do optimalnej
polohy na vymenu nadstavcov.
0/off = Stop
M = Prepinanie momentov s najvyssimi
otackami, spinac¢ drzte stlaCeny na
pozadovanu dobu mixovania.
Stupen 1-4, pracovna rychlost:
1 = nizke otacky — pomaly,
4 = vysoké otacky — rychlo.
4 Ochranny kryt pohonu
Na odobratie ochranného krytu pohonu
zatlaCte na zadnu €ast a kryt odoberte.
5 Pohon pre
— krajac a
— lis na citrusy
(osobitné prislusenstvo®).
Ked ich nepouzivate, nasadte ochranny
kryt pohonu.
6 Pohon nadstavcov
(mieSacia metlicka, Slahacia metlicka,
hnetaci hak) a mlynéek na maso
(osobitné prislusenstvo®)
Ochranny kryt pohonu mixéra
8 Pohon mixéra (osobitné prisluSenstvo®)
Ked mixér nepouzivate, nasadte
ochranny kryt pohonu mixéra.
9 Skladovanie kabla
Kabel skladujte v kablovom prie€inku

Misa s prisluSenstvom
10 Antikorova misa na miesanie
11 Veko

Nadstavce

12 MieSacie metlicky

13 Srahacia metli¢ka

14 Hnetaci hak s deflektorom cesta

~

Prehlad komponentov sk

15 Taska na prislusenstvo
Na skladovanie nadstavcov a struhacich
kotucov.
Krajac
16 Posuvac
17 Veko s plniacim hrdlom
18 Struhacie kotuce
a Obojstranny rezaci kotu¢ —
hryby/tenky
b Obojstranny struhaci kotu¢ —
hruby/jemny
¢ Kotu€ na jemné struhanie —
stredne jemny
19 Drziak kotucov
20 Kryt s vypustacim otvorom
Mixeér*
21 Nadoba na mixovanie
22 Veko
23 Lievik
* Pokial nie je niektory diel prisluSenstva
obsiahnuty v rozsahu dodavky, mozno ho
zakupit' v predajni a v zakaznickom servise.

Pracovné polohy
Obrazok [:

Pozor!

Skoér ako budete spotrebi¢ pouzivat,
pripojte nadstavec/prisluSenstvo k
spravnemu pohonu a do spravnej pozicie

a umiestnite ich do pracovnej polohy podla
tejto tabulky. Vyklopné rameno musi byt

v kazdej pracovnej polohe zaaretované.
Upozornenie: Vyklopné rameno je vyba-
vené funkciou ,Easy Armilift*, ktora podporuje
pohyb vyklopného ramena smerom nahor.

Nastavenie pracovnej polohy:

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie a pohnite
vyklopnym ramenom. Pohyb podporte
rukou.

m Vyklopnym ramenom pohybuijte, kym
v pozadovanej polohe nezaskodi.
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sk Obsluha

Poloha Pohon MUM50112

1-4
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* Nasadzovanie/odoberanie Slahacej a
mieSacej metlicky a hnetacieho haka;
pridavanie velkych mnozstiev.

Obsluha

/\ Nebezpeé&enstvo poranenia!
Zastrcte sietovu zastréku az vtedy, ked
su ukoncené vsetky pripravy na pracu so
spotrebi¢om.

Pozor!

Prevadzkujte spotrebi€ iba s prisluSenstvom/

nadstavcom v pracovnej polohe.

Neprevadzkujte spotrebi¢ naprazdno.

Nevystavujte spotrebi¢ a diely prisluSenstva

Ziadnym zdrojom tepla. Diely nie su vhodné

na ohrev v mikrovinnej rare.

m Pred prvym pouZzitim spotrebi¢ a
prislusenstvo dokladne ocistite, pozri
,Cistenie a udrzba“.
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Délezité upzornenie!

V tomto navode na obsluhu na nachadza
nalepka s nastavovacimi hodnotami
pracovnej rychlosti spotrebica pri

pouziti nadstavcov, resp. prislusenstva.
Odporu€ame, aby ste tuto nalepku
umiestnili na spotrebi¢ (obrazok [).

Priprava

m Zakladny spotrebi¢ postavte na hladky a
Cisty podklad.

m Vytiahnite kabel (obrazok [). ;
Kabel vytiahnite do =N
pozadovanej dizky. .ﬁ

Pozor!

Kabel pri zasuvani neskrucajte.

m Zastrcte sietovu zastréku.

Misa a nadstavce

A Nebezpecenstvo poranenia
rotujucimi nadstavcami!

Pocas prevadzky nikdy nesiahajte do misy

na mieSanie. Pouzivajte iba s nasadenym

vekom (11)!

Nadstavce vymienaijte iba pri zastavenom

pohone — po vypnuti je pohon eSte kratky

Cas v prevadzke a zastavi sa vo vymenne;j

polohe nadstavca.

Vyklopnym ramenom hybte az po zastaveni

nadstavca.

Nepouzivané pohony vzdy zakryte

ochrannymi krytmi.

Pozor!

Misu pouZivajte iba na pracu s tymto

spotrebi¢om.

MieSacia metlicka (12)

na mieSanie cesta, napr. treného

cesta

Srahacia metlicka (13)

na Slahanie snehu z bielkov,

smotany a na Slahanie lahkého

cesta, napr. piSkotového cesta

Hnetaci hak (14)

na miesenie tazkého cesta a
opatrné vmiesanie ingrediencii,
ktoré by nemali byt drvené (napr.
hrozienka, ¢okoladové lupienky)

O
)
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Praca s misou a nadstavcami

Obrazok 3:

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie
a umiestnite vyklopné rameno do j
polohy 2.

m VloZenie misy:

Nasadte dopredu naklonenu misu

a potom ju polozte,

otacajte proti smeru hodinovych ruciciek,
az kym nezapadne.

m V zavislosti od pozadovanej ulohy
nasadte do pohonu mieSaciu metli¢ku,
Slahaciu metlicku alebo hnetaci hak,
pokial nezaskoci.

Upozornenie:

Pokial pouzivate hnetaci hak, otacajte

deflektorom cesta tak dlho, pokial hnetaci

hak nezaskoci (obrazok [3-4b).

m Vlozte do misy ingrediencie, ktoré
potrebujete spracovat.

m Stlacte tla¢idlo na odblokovanie
a umiestnite vyklopné rameno do j
polohy 1.

m Nasadte veko.

m Nastavte oto¢ny spina¢ na pozadované
nastavenie.

Nase odporucanie:

— Miesacia metlicka:
najskor mieSajte na stupni 1,
potom zvolte stupen 4

— Srahacia metli¢ka:
stupen 4, zamieSat' na stupni 1

— Hnetaci hak:
najskor zamiesat na stupni 1,
miesit na stupni 2

Pridanie d’alSich ingrediencii

m Vypnite spotrebi¢ oto€nym spinacom.

m Otvorom na plnenie vo veku pridajte
dalSie ingrediencie.

alebo

m Zlozte veko.

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie
a umiestnite vyklopné rameno do ﬁ
polohy 2.

m Vlozte ingrediencie.

Obsluha sk

Po praci

m Vypnite spotrebi¢ otoénym spinacom.

m Vytiahnite sietovu zastrcku.

m Zlozte veko.

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie
a umiestnite vyklopné rameno do ﬁ
polohy 2.

m Zlozte nadstavec z pohonu.

m Vyberte misu.

m Vsetky diely vygistite, pozri ,Cistenie a
udrzba®“.

Krajaé

A Nebezpecenstvo poranenia!l

Nikdy nesiahajte na ostré noze a hrany

struhacich kotucov.

Struhacie kotuce uchopte iba za okraj!

Kraja¢ nasadzujte/odoberajte len vtedy, ak

je zastaveny pohon a vytiahnuta zastrcka.

Nesiahajte do plniaceho hrdla.

Pozor!

Kraja¢ pouzivajte iba v kompletne zlozenom
stave. Kraja¢ nikdy nemontujte priamo na
zakladnom spotrebici. Kraja¢ prevadzkuijte
iba v uvedenej prevadzkovej polohe.

Ochrana pred pret'azenim

Obrazok [&:

Aby ste pri pretazeni krajaca zabranili
vacsim Skodam na spotrebici, disponuje
hnaci hriadel krajata zarezom
(preduréenym zlomom). Pri pretazeni sa
hnaci hriadel na tomto mieste zlomi. V
zakaznickom servise mozno dostat novy
drziak kotucov s hnacim hriadefom.

Obojstranny rezaci kotuc —
hruby/tenky

na rezanie ovocia a zeleniny.
Spracovanie na stupni 3.
Oznacenie obostranného rezacieho kotuca:
»1% pre rezaciu stranu rezania nahrubo

»3° pre rezaciu stranu rezania natenko

Pozor!

Obojstranny rezaci kotd¢ nie je vhodny na
rezanie tvrdého syra, chleba, zemli a
Cokolady. Varené voskoveé zemiaky krajajte
iba za studena.
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sk Obsluha

Obojstranny struhaci kotuc¢ —
hruby/jemny A
na strihanie zeleniny, ovocia a syra, okrem
tvrdého syra (napr. parmezanu).
Spracovanie na stupni 2 alebo 3.
Oznacenie na obojstrannom strihacom
kotuci:

,2" pre rezaciu stranu rezania nahrubo

,4" pre rezaciu stranu rezania natenko

Pozor!

Obojstranny struhaci kotu¢ nie je vhodny na
strihanie orechov. Makky syr mozno
struhat iba pomocou strany na hrubé
struhanie na stupni 4.

Kotu€ na jemné struhanie —
stredne jemny

na struhanie surovych zemiakov, tvrdého
syra (napr. parmezanu), vychladenej

¢okolady a orechov.

Spracovanie na stupni 4.

Pozor!

makkého a krajaného syra.

Praca s krajacom

Obrazok [€:
a umiestnite vyklopné rameno do ﬁ
polohy 2.
Nasadte dopredu naklonenu misu a
potom ju polozte, otaajte proti smeru
hodinovych ruciciek, az kym nezapadne.
a umiestnite vyklopné rameno do
polohy 3.
ochranny kryt pohonu (obrazok [€-5a).

m Drziak kotucov pridrzte na spodnom konci,
m Na Spice drziaka kotu€ov opatrne zalozte
pozadovany rezaci alebo struhaci kotu¢

(obrazok [€-6a).
na to, aby poZadovana strana smerovala
nahor.

m Drziak kotu€ov uchopte za horny koniec a

Struhaci kotu¢ nie je vhodny na struhanie
m Stlacte tlacidlo na odblokovanie
m VloZenie misy:
m Stlacte tlacidlo na odblokovanie j
m Pred pouzitim krajaca odoberte
pritom musia oba $pice ukazovat nahor.
V pripade obojstrannych kotucov dbajte
nasadte do krytu (obrazok [€-6b).
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m Nasadte veko (dbajte na znacku) a tocte
v smere hodinovych ruci€iek az nadoraz.

m Kraja¢ nastavte na pohon tak, ako je
vyobrazené na obrazku [6-8, a tocte v
smere hodinovych ruciCiek az nadoraz.

m Otocny spina¢ nastavte na odporucany
stupen.

m Potraviny na spracovanie vlozte do plnia-
ceho hrdla a zasunte posuvacom.

Pozor!
Zabrante upchatiu vypustacieho otvoru
potravinami.

Tip: Pre rovhomerné vysledky krajania
postupne spracovavajte natenko nakrajané
potraviny.

Upozornenie: Ak sa potraviny v krajaci
zaseknu, kuchynsky robot vypnite,
vytiahnite zastréku, po€kajte na zastavenie
pohonu, odoberte veko a vyprazdnite
plniace hrdlo.

Po praci

m Vypnite spotrebi¢ otoénym spinacom.

m Pootocte krajac proti smeru hodinovych
ruciCiek a odoberte ho.

m Pootocte veko proti smeru hodinovych
ruCiCiek a odoberte ho.

m Odoberte drziak kotu¢ov s kotu¢om. Nato
zatlacte zdola prstom proti hnaciemu
hriadelu (obrazok ).

m Vycistite diely.

Mixér

/\ Nebezpeé&enstvo poranenia ostrymi

nozmi/rotujicim pohonom!

Nikdy nesiahajte do nasadeného mixéra!

Skladajte/nasadzujte mixér len vtedy, pokial

je pohon zastaveny! Mixér prevadzkuijte len

v zloZzenom stave a s nasadenym vekom.

A Nebezpecenstvo obarenia!

Pri spracovavani horuicej mixovane;j
potraviny vystupuje para lievikom vo veku.
Pliite maximalne mnozstvom 0,5 | horucej
alebo peniacej tekutiny.

Pozor!

Mbze dojst k poSkodeniu mixéra.
Nespracuvajte ziadne hlboko zmrazené
ingrediencie (s vynimkou ladovych kociek).
Neprevadzkujte mixér naprazdno.



Praca s mixérom

Obrazok HI:

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie
a umiestnite vyklopné rameno do j
polohy 4.

m Zlozte ochranny kryt pohonu
mixeéra.

m Nasadte nadobu na mixovanie (znacka
na drzadle nadoby na mixovanie musi
byt zarovnana so znackou na zakladnom
spotrebici) a otoCte ju nadoraz proti
smeru pohybu hodinovych ruciciek.

m Vlozte ingrediencie.

Maximalne mnozstvo tekutin = 1,25 [;
maximalne mnozstvo peniacich alebo
horucich tekutin = 0,5 1;

optimalne mnozstvo, pevné = 50 az
100 g;

m Nasadte veko a zatocte ho proti smeru
hodinovych ruci¢iek az nadoraz do
drzadla mixéra. Veko musi zapadnut.

m Nastavte oto¢ny spina¢ na poZzadované
nastavenie.

Pridanie d’alSich ingrediencii

Obrazok HJ-8:

m Vypnite spotrebi¢ oto€nym spinacom.

m Zlozte veko a vlozte ingrediencie

alebo

m vyberte lievik a postupne vkladajte pevné
ingrediencie otvorom na plnenie

alebo

m naplnite tekuté ingrediencie lievikom.

Po praci

m Vypnite spotrebi¢ otoénym spinacom.

m Pootocte mixér v smere pohybu
hodinovych ruciciek a zlozte ho.

Tip: Odporu€ame vam vycistit mixér

okamzite po pouziti.

Cistenie a udrzba sk

Cistenie a udrzba
Pozor!

Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.
Mohlo by ddjst’ k poSkodeniu povrchov.

Cistenie zakladného spotrebic¢a

A\ Nebezpeéenstvo zasahu elektrickym

pradom!

Zakladny spotrebi¢ nikdy neponarajte do

vody ani ho nedrzte pod te€ucou vodou.

Nepouzivajte parny distic.

m Vytiahnite sietovu zastréku.

m Zakladny spotrebi¢ a ochranny kryt
pohonu utrite navlihko. V pripade potreby
pouZite trochu umyvacieho prostriedku.

m Nakoniec spotrebic¢ utrite dosucha.

Cistenie misy a nadstavcov

Misa a nadstavce su vhodné na umyvanie v

umyvacke riadu. Plastové diely v umyvacke

riadu nezvierajte, pretoze moze déjst k ich

deformaciam pocas procesu oplachovanial!

Cistenie krajaca

VSetky Casti kréjaca su vhodné na

umyvanie v umyvacke riadu.

Tip: Na odstranenie erveného povlaku

po spracovavani napr. karotiek dajte na

handri¢ku trochu jedlého oleja a vySuchaijte

nou krajac (nie v8ak struhacie kotuce).

Potom krajac oplachnite.

Cistenie mixéra

A Nebezpecenstvo poranenia ostrymi
nozmi!

Nozov mixéra sa nedotykajte holymi rukami.

Nadoba mixéra, veko a lievik st vhodné na

umyvanie v umyvacke riadu.

Tip: Po spracovani tekutin ¢asto sta¢i mixér
vycistit, bez toho aby sa musel odobrat zo
spotrebi¢a. Do nasadeného mixéra nalejte
trochu vody s umyvacim prostriedkom. Na
niekolko sekund mixér zapinite (stuper M).
Vylejte umyvaciu vodu a mixér vyplachnite
Cistou vodou.

Délezité upozornenie

V pripade potreby vydcistite taSku na
prislusenstvo. Dodrziavajte pokyny na
starostlivost’ o tasku.
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Skladovanie

A Nebezpecéenstvo poranenia!
Ak spotrebi¢ nepouzivate, vytiahnite sietovu
z4stréku.
Obrazok [4:
m Nadstavce a struhacie kotuce skladujte
v taske na prislusenstvo.
m Tasku na prisluSenstvo skladujte v mise.
m Na skladovanie v originalnom baleni pozri
obrazok [H.

Pomoc pri poruchach

/\ Nebezpeé&enstvo poranenia!

Pred odstrafiovanim poruchy vytiahnite
sietovu zastrcku.

Vyklopné rameno musi byt’ v kazdej
pracovnej polohe zaaretované.
Najskor vyskusajte problém odstranit
pomocou nasledujucich pokynov.
Porucha

Spotrebi€ neza¢ne pracovat.

Odstranenie

m Skontrolujte napajanie.

m Skontrolujte sietovu zastréku.

m Skontrolujte vyklopné rameno. Je v
spravnej polohe? Je zaaretované?

m Mixér, resp. misu otocte pevne az
nadoraz.

m Nasadte veko mixéra a pevne otoéte az
nadoraz.

m Na nevyuzivany pohon nasadte ochranny
kryt pohonu.

m Poistka proti opatovnému zapnutiu je
aktivna. Spotrebi¢ nastavte na 0/off a
potom spat na pozadovany stuper.

Porucha

Spotrebi¢ sa pocas pouzivania vypina.

Je aktivovana poistka proti pretazeniu.

Naraz sa spracovavalo prili§ velké mnoz-

stvo potravin.

Odstranenie

m Vypnite spotrebi€.

m ZmenSite mnozstvo potravin.

m Neprekracujte pripustné maximalne
mnozstva (pozri ,Priklady pouzitia“)!
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Porucha

Pocas beZiacej prevadzky bolo neumyselne
stlacené tlacidlo na odblokovanie. Vyklopné
rameno sa pohybuje nahor. Pohon sa
vypne, ale nezostane v polohe vymeny
nadstavca.

Odstranenie

m Otocny spina¢ nastavte na 0/off.

m Vyklopné rameno umiestnite do
polohy 1. j

m Spotrebi¢ zapnite (stupen 1).

m Spotrebi¢ opat vypnite.

Nadstavec zostava stat v polohe vymeny

nadstavca.

Porucha

Mixér nezacne pracovat alebo pocas
prevadzky zastavuje, pohon ,huci“. N6z je
zablokovany.

Odstranenie

m Vypnite spotrebi€ a vytiahnite sietovu
zastréku.

m Odoberte mixér a odstrarte prekazku.

m Mixér opat nasadte.

m Spotrebi¢ zapnite.

Délezité upozornenie

Ak sa porucha neda odstranit, obratte sa

na zakaznicky servis.

m Smotanu spracujte Slahacou @
metlickou 1%2 az 4 minaty na
stupni 4 (podla mnozstva a vlastnosti

smotany).

Priklady pouzitia

Srahacka
— 100 g-600 g

Bielky

— 1 az 8 vajecnych bielkov

m Vajecny bielok spracujte $lahacou
metliCkou 4 az 6 minut pri
nastaveni 4.



PiSkétové cesto

Zakladny recept

— 2 vajcia

— 2-3 PL horucej vody

— 100 g cukru

— 1 bali¢ek vanilkového cukru

— 70 g muky

— 70 g Skrobovej mucky

— prip. prasok do peciva

m Ingrediencie (okrem muky a Skrobove;j
mucky) Slahajte Sfahacou metlickou asi
4-6 minut na stupni 4, pokial nevznikne
pena.

m Nastavte oto¢ny spinac¢ na stupen 1 a
po lyzi¢kach primieSavajte preosiatu
muku a Skrobovi mucku pocas cca ¥z az
1 minuty.

Maximalne mnozstvo: 2x zakladny recept

Trené cesto: |

)

Zakladny recept

— 3-4 vajcia

— 200-250 g cukru

— 1 Stipka soli

— 1 bali¢ek vanilkového cukru alebo
kéra z ¥ citréna

— 200-250 g masla alebo margarinu
(izbova teplota)

— 500 g muky

— 1 baliCek prasku do peciva

— 125 ml mlieka

m VSetky ingrediencie mieSajte mieSacou
metli€kou asi 2 minuty na stupni 1,
potom cca 3-4 minuty na stupni 4.

Maximalne mnozstvo: 1,5x zakladny

recept

Krehké cesto

Zakladny recept

— 125 g masla
(izbova teplota)

— 100-125 g cukru

— 1 vajce

— 1 Stipka soli

— trocha citrénovej kéry alebo vanilkovy
cukor

— 250 g muky

— prip. prasok do peciva

Priklady pouzitia sk

m VSetky ingrediencie spracovavajte
mieSacou metliCkou asi 72 minuty na
stupni 1, potom cca 2-3 minuty na
stupni 3.

Od 500 g muky:

m VSetky ingrediencie mieste hnetacim
hakom asi %2 minuty na stupni 1, potom
cca 3-4 minut na stupni 2.

Maximalne mnozstvo: 2x zakladny recept

Kysnuté cesto
Zakladny recept

— 500 g muky

— 1 vajce

— 80 g tuku (izbova teplota)

— 80 g cukru

— 200-250 ml vlazného mlieka

— 25 g Cerstvého drozdia alebo 1 bali¢ek
suSeného drozdia

— kéra z V2 citréna

— 1 Stipka soli

m VSetky ingrediencie spracovavajte
hnetacim hakom asi %2 minuty na stupni
1, potom cca 3-6 minut na stupni 2.

Maximalne mnozstvo: 1,5x zakladny

recept

Rezancové cesto

Zakladny recept C

— 300 g muky

— 3 vajcia

— v pripade potreby 1-2 PL (10-20 g)
studenej vody

m VSetky ingrediencie spracovavajte cca
3 az 5 minut na stupni 2 na cesto.

Maximalne mnozstvo: 1,5x zakladny

recept

Chlebové cesto

Zakladny recept a-/

— 750 g muky

— 2 bali¢ky susenych kvasnic

— 2 CL soli

— 450-500 ml teplej vody

m VSetky ingrediencie spracovavajte
hnetacim hakom asi %2 minuty na stupni
1, potom cca 4-5 minut na stupni 2.
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Majonéza

— 2 vajcia

— 2 CL hortice

— Yaloleja

— 2 PL citrénovej Stavy alebo octu

— 1 Stipka soli

— 1 Stipka cukru

Ingrediencie musia mat rovnaku teplotu.

m Ingrediencie (okrem oleja) spracovavajte
v mixéri niekolko sekund na stupni 2
alebo 3.

m Prepnite mixér na nastavenie 4 a olej
pomaly lejte lievikom a mieSajte tak dlho,
kym majonéza neemulguje.

Majonézu rychlo skonzumuijte,

neskladuijte ju.

Il
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Likvidacia
Obal zlikvidujte ekologicky.
Tento spotrebi€ je oznaceny v sulade

mmm s eurépskou smernicou 2012/19/EU
o nakladani s pouzitymi elektrickymi
a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Tato smernica stanovi
jednotny eurépsky (EU) ramec pre
spatny odber a recyklovanie pouzi-
tych zariadeni. O aktualnom spdsobe
likvidacie sa informujte u vasho
Specializovaného predajcu.

Zaruéné podmienky

Pre tento pristroj platia zaruéné podmienky,
ktoré boli vydané naSou kompetentnou
pobockou v krajine, v ktorej bol pristroj
zakupeny. Zaru¢né podmienky si mozete
kedykolvek vyziadat prostrednictvom
svojho odborného predajcu, u ktorého

ste zakupili pristroj, alebo priamo v nasej
pobocke v prislusnej krajine.

Zmeny vyhradené.



Osobitné prisluSenstvo sk

Osobitné prislusenstvo

MUZ5ZP1
Lis na citrusy

Na vytlacanie pomarancov, citronov a grapefruitov.

=~ MUZ5CC1 Na krajanie ovocia a zeleniny na rovnako velké kocky.

! Krajac na
kock

r |
MUZ5FW1 Na mletie Cerstvého masa na tatarske bifteky alebo na
Mlynéek na sekanu.
maso
03 06 MUZ45LS1 Pre mlyncek na maso MUZ5FW1.

Suprava Jemné na pastéty a pomazanky, hrubé na udeniny a
dierkovanych  slaninu.
kotucov

jemné (3 mm),
hrubé (6 mm)

MUZ45SV1
Nadstavec na
vyrobu strieka-

Pre mlynéek na maso MUZ5FW1.
S kovovou Sablénou na 4 rozne tvary peciva.

ného peciva

MUZ45RV1 Pre mlynéek na maso MUZ5FW1.

Nadstavec Na jemné struhanie orechov, mandli, Cokolady a

na jemné suchych rozkov.

struhanie

MUZ45FV1 Pre mlynéek na maso MUZ5FW1.

Nadstavec Na lisovanie bobulového ovocia (okrem malin, paradajok
na lisovanie a Sipok) na pyré. Zaroven sa

ovocia napr. ribezle automaticky zbavuju zrnie€ok a Supiek.
MUZ45PS1 Pre krajac MUZ5DS1.

Kotu¢ na Na krajanie surovych zemiakov na hranolceky.
zemiakové

hranolceky

MUZ45AG1 Pre krajac MUZ5DS1.

Kotu¢ na Kraja ovocie a zeleninu na tenké pruzky, vhodné do
azijsku azijskych zeleninovych pokrmov.

zeleninu
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Osobitné prisluSenstvo

Plastovy mixé-
rovy nadstavec

MUZ45RS1 Pre krajac MUZ5DS1.

Kotu¢€ na Na jemné struhanie surovych zemiakov, napr. na
jemné striha-  zemiakové placky alebo knedliCky.

nie, hruby

MUZ45KP1 Pre krajac MUZ5DS1.

Kotu¢ na Na jemné struhanie surovych zemiakov na zemiakové
zemiakové rosti a zemiakové placky, na krajanie ovocia a zeleniny
placky na Siroké platky.

MUZ5ER2 V mise mdzete spracovavat az 750 g muky s dal$imi
Antikorova ingredienciami.

misa na

mieSanie

MUZ5KR1 V mise mdzZete spracovavat az 750 g muky s dalSimi
Plastova misa ingredienciami.

na mieSanie

MUZ5MX1 Na mixovanie napojov, vyrobu ovocného a zeleninového

pyré, na pripravu majonézy, sekanie ovocia a orechoyv,
na drvenie ladovych kociek.

MUZ5MM1
Multimixér

Na sekanie byliniek, zeleniny, jablk a mésa, na hrubé
struhanie mrkvy, redkovky a syrov, na jemné struhanie
orechov a studenej ¢okolady.

Pokial nie je niektory diel prisluSenstva obsiahnuty v rozsahu dodavky, mozno ho zakupit
v predajni alebo v zdkaznickom servise.

54



Namenska uporaba sl

Namenska uporaba

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v zasebnem gospodinjstvu.
Z njim lahko meljete le tolikSne koli¢ine mesa, ki so v gospodinjstvih
obi¢ajne in le tako pogosto, kot je to obi¢ajno v gospodinjstvih.

Ne presegajte dovoljenih maksimalnih koli€in (=» »Primeri uporabe«
glejte stran 63).

Aparat je primeren za meSanje, gnetenje in stepanje Zivil. Aparate
se ne sme uporabljati za obdelavo drugih snovi 0z. predmetov.

Z dodatnim priborom, ki ga dovoljuje proizvajalec, so mozni dodatni
nacini uporabe. Aparat uporabljajte samo z dovoljenimi originalnimi
deli in priborom. Nikoli ne uporabljajte pribora za druge aparate.
Aparat uporabljajte le v notranjih prostorih, na sobni temperaturi in
do nadmorske visine 2000 m.

Pomembni varnostni napotki

Pazljivo preberite navodila za uporabo, ravnajte v skladu z njimi
in jih nato shranite! Ob predaji aparata drugi osebi prilozite tudi
navodila. Neupostevanje navodil za pravilno uporabo aparata
izkljuCuje odgovornost proizvajalca za posledi¢no nastalo Skodo.
Ta aparat lahko osebe z zmanjSanimi fiziCnimi, senzoriCnimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali osebe, ki ne razpolagajo z izkuSnjami
in/ali znanjem uporabljajo le, ko so pod nadzorom, ali ¢e so bili
pouceni o varni uporabi in so razumeli nevarnosti, ki izhajajo iz
uporabe aparata. Otroci se ne smejo zadrzevati v blizini aparata niti
prikljuénega vodnika in aparata ne smejo uporabljati. Otroci se ne
smejo igrati z aparatom. Otroci ne smejo Cistiti aparata ali izvajati
uporabniSkega vzdrzevanja.

/\ Nevarnost elektricnega udara in pozara!

m Aparat je dovoljeno prikljuciti na elektricno omrezje z izmeni¢nim
tokom le preko ozemljene vtiCnice, ki je instalirana v skladu s
predpisi. Zagotovite, da je sistem vodniSke zascCite hiSne elektricne
napeljave instaliran v skladu s predpisi.

m Aparat se sme prikljuciti in obratovati le v skladu s podatki na
tipski tablici. Aparat uporabljajte le, Ce priklju¢ni kabel in aparat
nista poskodovana. Da bi preprecili nevarnosti, lahko popravila na
aparatu, npr. menjavo posSkodovanega omreznega prikljucnega
kabla, izvaja samo naSa servisna sluzba.

m Aparat vklapljajte in izklapljajte izklju€no z vrtljivim stikalom.

m Aparata nikoli ne prikljuCite na ¢asovna stikala ali vtiCnice na
daljinsko upravljanje. Med delovanjem vedno nadzorujte aparat!

m Aparata ne odlagajte na ali v blizino vroCih povrsin, kot so grelne
plos¢e. Omrezni kabel ne sme priti v stik z vro€imi deli in ne smete
ga vleci Cez ostre robove.
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sl Pomembni varnostni napotki

m Osnovnega aparata nikoli ne potopite v vodo ali Cistite v
pomivalnem stroju. Za CiS€enje ne uporabljajte parnega Cistilnega
aparata. Aparat ne uporabljajte z mokrimi rokami.

m Aparat morate odklopiti od elektricnega omrezja po vsaki uporabi,
vedno, ko ni pod nadzorom, preden ga sestavite ali razstavite in
pred Cis€enjem ter v primeru napake.

/\ Nevarnost poskodb!

m Pred zamenjavo pribora ali dodatne opreme, ki se med
obratovanjem gibajo, morate aparat izklopiti in odklopiti od
elektricnega omrezja. Po izklopu pogon za kratek Cas Se deluje.
Pocakajte, da se pogon popolnoma ustavi.

m Zasucne rocCice ne prestavljajte, ko je aparat vklopljen.

m Orodja uporabljajte samo z vstavljeno posodo, namescenim
pokrovom in names&enimi zascitnimi pokrovi! Pri uporabi pribora
po navodilih namestite posodo, pokrov in zas€itne pokrove!

m Med delovanjem aparata z rokami nikoli ne segajte v posodo
ali polnilno odprtino. V posodo ali polnilno odprtino ne dajajte
predmetov (npr. kuhalnic). Z rokami, lasmi, oblacili in drugimi
pripomocki se ne priblizujte vrte€im se delom.

m Nikoli hkrati ne uporabljajte orodja in pribora ali 2 delov pribora.
Pri uporabi pribora upostevajte ta navodila za uporabo in
priloZzena navodila za uporabo.

m Pribor uporabljajte le, ko je povsem sestavljen. Pribora nikoli
ne sestavljajte na osnovnem aparatu. Pribor uporabljajte samo
v predvidenem delovnem polozaju.

m Nikoli ne segajte v ostra rezila in na robove kolutov za sekljanje.
Kolute za sekljanje vedno prijemajte le ob robu!

m Rezil meSalnika se ne dotikajte s prostimi rokami.

m Nikoli ne posegajte v notranjost nameScenega mesalnika!
Mesalnika nikoli ne uporabljajte brez nameScenega pokrova.

m Bodite previdni pri ravnanju z ostrimi noZi, predvsem pri
praznjenju in €iS€enju posode.

/\ Nevarnost oparin!

Pri obdelavi vrocih Zivil skozi odprtino v pokrovu uhaja para.

V posodo vlijte najvec 0,5 | vroCe ali penece tekoCine.

/\ Nevarnost zadusitve!
Ne dovolite otrokom, da se igrajo z embalaznim materialom.

/\ Pozor!
Priporo€amo vam, da aparata nikoli ne pustite vklopljenega dlje,
kot je potrebno za obdelavo Zivil. Ne uporabljajte v praznem teku.
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A Pomembno!

Pomembni varnostni napotki sl

Aparat po vsaki uporabi, in e ga dalj Casa niste uporabljali,
obvezno temeljito oCistite (=» »Cis¢enje in nega« glejte stran 62).
A Razlaga simbolov na aparatu oz. priboru

[E Upostevajte napotke v Navodilu za uporabo.

Previdno! Vrteéa rezila.

Previdno! Vrte€a orodja.

Ne posegaijte v polnilno odprtino.

Cestitamo vam za nakup novega aparata
podjetja Bosch. Nadaljnje informacije

o naSih proizvodih najdete na naSem
spletiscu.
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Varnostni sistemi

Vklopna zascita

Glejte tabelo »Delovni polozaji«.

Aparat se lahko vklopi v pozicijo 1 in 3 le:

m ko je posoda (10) vstavljena in obrnjena
do zaskoka ter.

Varovalo pred ponovnim
vklopom

V primeru prekinitve elektricnega napajanja
ostane aparat vklopljen, vendar motor ve¢
ne te€e. Za ponoven vklop vrtljivo stikalo
obrnite 0/off in ga nato vklopite.

Zascita pred preobremenitvijo

Ce se motor med uporabo samodejno
izklopi, se je sprozila za&cita pred
preobremenitvijo. Eden izmed moznih
vzrokov je obdelava prevelike koli¢ine Zivil.
V poglavju »Pomo¢€ pri motnjah«
preberite, kaj storiti v primeru aktiviranja
enega izmed varnostnih sistemov.

Aparat ne potrebuje vzdrzevanja.
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sl Kratek pregled

Kratek pregled

Prosimo, razgrnite strani s slikami.
Slika IX:

Osnovni aparat
1 Tipka za sprostitev
2 Zasucna rodica
Funkcija »Easy Armlift« za podporo
premika roCice navzgor (glejte »Delovni
polozaji«).
3 Vrtljivo stikalo
Po izklopu (polozaj 0/off) se aparat
avtomatsko postavi v optimalni polozaj
za zamenjavo orodja.
0/off = stop
Stev. vrtljajev, za mesanje drzite stikalo
pritisnjeno.
Stopnja 1-4, delovna hitrost:
1 = nizko Stev. vrtljajev — pocasi,
4 = visoko Stev. vrtljajev — hitro.
4 Zascitni pokrov pogona
Zascitni pokrov pogona snamete tako,
da nanj pritisnete v zadnjem delu in ga
snamete.
5 Pogon za
— pretoéni sekljalnik in
— ozemalnik agrumov
(poseben pribor*).
Ko pogona ne uporabljate, nanj
namestite za$citni pokrov.
6 Pogon za orodje
(metlica za meSanje, metlica
za stepanje, gnetilni kavelj) in
mesoreznica (poseben pribor*)
Zascitni pokrov pogona mesalnika
8 Pogon za mesalnik (poseben pribor*)
Ko ga ne uporabljajte, nanj namestite
zasc¢itni pokrov pogona.
9 Shranjevanje kabla
Kabel pospravite v predal za kabel

Posoda s priborom

10 Posoda za mesSanje iz nerjavecega
jekla

11 Pokrov

~

58

Orodje
12 Metlica za meSanje
13 Metlica za stepanje
14 Gnetilni kavelj z odvajalnikom testa
15 Torbica za pribor
Za hrambo orodja in ploS¢ za sekljanje.

Preto€ni sekljalnik
16 Tlagilnik
17 Pokrov s polnilno odprtino
18 Plosce za sekljanje
a Dvostranska plos¢a za rezanje —
debelo / tanko
b Dvostranska ploS¢a za strganje —
grobo / fino
¢ Plosc¢a za ribanje — srednje fino
19 Nosilec plos¢
20 OhisSje z izpustno odprtino
Mesalnik*
21 Loncek za mesanje
22 Pokrov
23 Lijak
* Ce dologen del ni del dobavnega obsega,
ga lahko kupite v strokovni trgovini ali
narocite pri uporabniSkem servisu.

Delovni polozaji
Slika [&:

Pozor!

Aparat sme delovati le, ko je orodje / pribor
names&eno na pravi pogon in v pravilen
delovni poloZzaj, kot je navedeno v tej
tabeli. Zasu€na roCica mora biti v vsakem
delovnem poloZaju zaskolena.

Napotek: zasucna rocica je opremljena s
funkcijo »Easy Armlift«, ki podpira premik
zasucne rocice navzgor.

Nastavitev delovnega polozaja:

m Pritisnite tipko za sprostitev in zasu¢no
rocico premaknite v Zeleno lego. Premik
podprite z roko.

m Zasucna roCica mora zaskociti v zelen
polozaj.
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* Vstavljanje / odstranitev metlice za
stepanje, metlice za meSanje in gnetilnega
kavlja, dodajanje vecjih koli¢in za obdelavo.

Rokovanje

/\ Nevarnost poskodb!

Omrezni vti¢ prikljucite v vti€nico Sele, ko so

zaklju€ene vse priprave za delo z aparatom.

Pozor!

Aparat sme delovati le, ko je pribor / orodje

namesceno v delovni polozaj. Aparat ne

sme obratovati v prazno. Aparata in delov

pribora ne izpostavljajte virom toplote.

Deli aparata niso primerni za uporabo v

mikrovalovni pecici.

m Pred prvo uporabo temeljito ocistite
aparat in pribor, glejte »Cis&enje in
nega«.

Rokovanje sl

Pomembna napotek!

Navodilu za uporabo je prilozena nalepka

z orientacijskimi vrednostmi za delovno
hitrost aparata pri uporabi razlicnega orodja
oz. pribora. Priporo¢amo, da nalepko
nalepite na aparat (slika [d).

Priprava
m Osnovni aparat postavite na gladko in
dolZino.

Cisto podlago.
]
Pozor! g%

m Izvlecite kabel (slika [3]).
Kabel izvlecite na zeleno

Pri navijanju kabla pazite, da se ne izkrivlja.

m Prikljucite omrezni vtic.

Posoda in orodje

/\ Nevarnost poskodb zaradi vrtecih
orodij!

Med delovanjem aparata nikoli ne segajte v

posodo. Delajte le z zaprtim pokrovom (11)!

Orodje menjajte le, ko pogon miruje —

upostevajte, da pogon po izklopu kratek ¢as

podaljSano tece in se nato ustavi v polozaju

za menjavo orodja.

Zasucno rocico premaknite Sele, ko orodje

povsem miruje.

Pogone, ki se ne uporabljajo, vedno pokrijte

z zaSc¢itnimi pokrovi.

Pozor!

Posodo uporabljajte le za delo s tem

aparatom.

Metlica za mesSanje (12)
za meSanje testa, npr. umeSanega
testa

Metlica za stepanje (13)
za stepanje beljakov, smetane in
rahlega testa, npr. biskvitnega testa

Gnetilni kavelj (14)

za gnetenje Cvrstega testa in za
umesSanje sestavin, ki se ne smejo
zdrobiti (npr. rozine, ¢okoladni
listici)

O
)
¢
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sl Rokovanje

Delo s posodo in orodjem

Slika [3:

m Pritisnite tipko za sprostitev in
zasucno rocico postavite v j
pozicijo 2.

m Vstavite posodo:
posodo vstavite tako, da je nagnjena
naprej, nato pa jo namestite in
zasukajte v nasprotni smeri urnega
kazalca, da zaskoci.

m Glede na Zelen postopek obdelave

vstavite metlico za mesanje, metlico za
stepanje ali gnetilni kavelj v pogon tako,
da zaskodi.
Pri gnetilnem kavlju odvajalnik testa obra-
Cajte, da lahko kavelj zaskoci (slika [3-4b).
m V posodo stresite sestavine, ki jih Zelite
m Pritisnite tipko za sprostitev in
zasucno rocico postavite v
pozicijo 1.
m Vrtljivo stikalo obrnite na Zeleno stopnjo.
Nase priporocilo:
— Metlica za meSanje:
nato preklopite na stopnjo 4
— Metlica za stepanje:
stopnja 4, sestavine primeSajte na stopniji 1
sestavine najprej umesajte na stopnji 1,
nato gnetite na stopnji 2
Dodajanje sestavin
m Sestavine dodajte skozi polnilno odprtino
na pokrovu.
ali
m Pritisnite tipko za sprostitev in
zasuéno rocico postavite v j
pozicijo 2.

Napotek:

obdelati.

3

m Namestite pokrov.

sestavine najprej umesajte na stopniji 1,
— Gnetilni kavel;j:
m Aparat izklopite z vrtljivim stikalom.
m snemite pokrov.
m Napolnite sestavine.
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Po kon€anem delu:

m Aparat izklopite z vrtljivim stikalom.

m Omrezni vti€ izvlecite iz vticnice.

m snemite pokrov.

m Pritisnite tipko za sprostitev in
zasucno rocico postavite v
pozicijo 2.

m Orodje odstranite iz pogona.

m Odstranite posodo.

m Vse dele ogistite, glejte »Cis&enje in
nega.

hi

Pretoc¢ni sekljalnik

/\ Nevarnost poskodb!

Nikoli ne segajte v ostra rezila in na robove
kolutov za sekljanje.

Kolute za sekljanje vedno prijemajte le ob
robu!

Pretocni sekljalnik namestite / odstranite le,
ko pogon miruje in je omrezni vti¢ izvle€en
iz vtinice.

Ne posegaijte v polnilno odprtino.

Pozor!

Pretocni sekljalnik uporabljate le, ko je v
celoti sestavljen. Preto¢nega sekljalnika
nikoli ne sestavljajte na osnovnem aparatu.
Preto¢ni sekljalnik uporabljajte samo v
navedenem delovnem polozaju.

Zascita pred preobremenitvijo

Slika [@:

Da se v primeru preobremenitve pretocnega
sekljalnika preprecijo vecje poskodbe
aparata, je pogonska gred preto¢nega
sekljalnika opremljena s posebno zarezo
(predvideno mesto zloma). V primeru
preobremenitve se pogonska gred zlomi na
tem mestu. Nov nosilec ploS¢ s pogonsko
gredjo narocite pri uporabniSkem servisu.

-

Dvostranska plos¢a za rezanje —
debelo / tanko

za rezanje sadja in zelenjave.
Obdelava na stopnji 3.

Oznaka na dvostranski

plosci za rezanje:

»1« za debelo rezanje

»3« za tanko rezanje



Pozor!

Dvostranska plo$€a za rezanje ni primerna
za rezanje trdega sira, kruha, zemelj in
Cokolade. Kuhan krompir, ki pri kuhanju
ostane C&vrst, reZite le, ko je ohlajen.

Dvostranska plo$¢a za strganje — =3/
grobo / fino NCAEE
za strganje zelenjave, sadja in sira, razen
trdega sira (npr. parmezan).

Obdelava na stopnji 2 ali 3.

Oznaka na dvostranski ploS¢i za strganje:
»2« za grobo strganje

»4« za fino strganje

Pozor!

Dvostranska plo$¢a za strganje ni primerna
za strganje orehov. Mehki sir strgajte samo
z grobo stranjo ploS¢e na stopnji 4.
Plosc¢a za ribanje — srednje fino
za ribanje surovega krompirja,
trdega sira (npr. parmezana), hladne

¢okolade in orehov.

Obdelava na stopnji 4.

Pozor!

Plos¢a za ribanje ni primerna za ribanje

mehkega in poltrdega sira.

Delo s pretoénim sekljalnikom

Slika [€:

m Pritisnite tipko za sprostitev in
zasucno rocico postavite v j
pozicijo 2.

m Vstavite posodo:
posodo vstavite tako, da je nagnjena
naprej, nato pa jo namestite in
zasukajte v nasprotni smeri urnega
kazalca, da zaskoci.

m Pritisnite tipko za sprostitev in
zasucéno rocico postavite v j
pozicijo 3.

m Snemite zas¢itni pokrov s pogona
preto¢nega sekljalnika (slika [€-5a).

m Nosilec plo&¢e drzite na spodnjem koncu,
pri tem morata obe konici kazati navzgor.

m Zeleno plo$&o za rezanje ali strganje
previdno polozite na konice nosilca
plosce (slika [€-6a).
Pri dvostranskih plos¢ah pazite, da je
zelena stran obrnjena navzgor.

Rokovanje sl

m Nosilec plos¢e primite za zgornji konec in
ga vstavite v ohisje (slika [€-6b).

m Namestite pokrov (upostevajte oznako) in
ga v smeri urnega kazalca zasukajte do
konca.

m Pretocni sekljalnik namestite na pogon,
kot je prikazano na sliki [€-8, in ga v smeri
urnega kazalca zasukajte do konca.

m Vriljivo stikalo postavite na priporo¢eno
stopnjo.

m Zivila, ki jih zelite razrezati, viozite
v polnilno odprtino in jih potiskajte s
tlaCilnikom.

Pozor!

Preprecite nabiranje razrezanih zivil v

izpustni odprtini.

Nasvet: za enakomeren izid rezanja tanka

zivila obdelujte v snopih.

Napotek: Ce se Zivila v preto¢nem
sekljalniku zagozdijo, izklopite aparat,
izvlecite omrezni vti¢ iz vti¢nice, poCakajte,
da se pogon ustavi, snemite pokrov
pretocnega sekljalnika in izpraznite polnilno
odprtino.

Po konéanem delu:

m Aparat izklopite z vrtljivim stikalom.

m PretoCni sekljalnik zasukajte v nasprotni
smeri urnega kazalca in ga snemite.

m Pokrov zasukajte v nasprotni smeri
urnega kazalca in ga snemite.

m Odstranite nosilec plo$¢e in plosco. V ta
namen s prstom od spodaj pritisnite na
pogonsko gred (slika [Z1).

m Odistite dele.

Mesalnik

/\ Nevarnost poskodb zaradi ostrih
rezil / vrte€ega pogonal!

Nikoli ne posegajte v notranjost name-

§¢enega mesalnika! Mesalnik namestite /

odstranite le, ko pogon miruje! Mesalnik

sme obratovati le v sestavljenem stanju

z zaprtim pokrovom.

/\ Nevarnost oparin!

Pri obdelavi vroc¢ih zivil skozi odprtino v
pokrovu uhaja para. V posodo vlijte najve¢
0,5 | vro€e ali penece tekocine.
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sl Cis&enje in nega

Pozor!

MesSalnik se lahko poSkoduje. Z mesalnikom
ne obdelujte zamrznjenih sestavin (razen
ledenih kockic). MeSalnik ne sme delovati v
prazno.

Delo z meSalnikom

Slika BI:

m Pritisnite tipko za sprostitev in
zasucno rocico postavite v j
pozicijo 4.

m Snemite zasc¢itni pokrov pogona
mesalnika.

m Namestite posodo za meSanje (oznako
na ro¢aju uravnajte z oznako na
osnovnem aparatu) in jo zasukajte v
nasprotni smeri urnega kazalca do konca.

m Napolnite sestavine.

Maksimalna koli¢ina tekocine = 1,25 |;
maksimalna koli¢ina penece ali vroCe
tekocine = 0,5 I; optimalna koli¢ina za
obdelavo, trde sestavine = 50 do 100 g;

m Namestite pokrov in ga v nasprotni smeri
urnega kazalca do konca privijte v rocaj
mesalnika. Pokrov mora zaskociti.

m Vrtljivo stikalo obrnite na zeleno stopnjo.

Dodajanje sestavin

Slika H1-8:

m Aparat izklopite z vrtljivim stikalom.

m Snemite pokrov in napolnite sestavine

ali

m odstranite lijak in skozi polnilno odprtino
postopoma dodajajte trde sestavine

ali

m skozi lijak vlijte tekoCe sestavine.

Po konéanem delu:

m Aparat izklopite z vrtljivim stikalom.

m MeSalnik zasukajte v smeri urnega
kazalca in ga snemite.

Nasvet: mesalnik ocCistite takoj po uporabi.
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Ciséenje in nega
Pozor!

Ne uporabljajte abrazivnih Cistilnih sredstev.
Slednja lahko poskodujejo povrsine.

Cis¢enje osnovnega aparata

/\ Nevarnost elektricnega udara!

Osnovnega aparata nikoli ne potapljajte v

vodo in ga ne drzite pod teko€o vodo. Ne

uporabljajte parnega distilnika.

m Omrezni vti€ izvlecite iz vticnice.

m Osnovni aparat in zascitni pokrov
pogona obriSite z vlazno krpo. Po potrebi
uporabite nekaj pomivalnega sredstva.

m Nato aparat obriSite do suhega.

Cisc¢enje posode in orodja
Posodo in orodje lahko pomivate v
pomivalnem stroju. Plasti¢nih delov ne
smete zagozditi v pomivalnem stroju,
ker med pomivanjem lahko pride do
nepopravljivih deformacij!

CiScenje pretocnega sekljalnika
Vsi deli preto€nega sekljalnika so primerni
za pomivanje v pomivalnem stroju.
Nasvet: za odstranitev rdeCega obarvanja
po obdelavi npr. korenja na krpo kapnite
nekaj kapljic jedilnega olja in s tem
podrgnite preto¢ni sekljalnik (ne plos¢ za
sekljanje). Nato pretocni sekljalnik izperite.
Cis¢enje mesalnika

/\ Nevarnost poskodb zaradi ostrih rezil!
Rezil meSalnika se ne dotikajte s prostimi
rokami.

Posoda za meS$anje, pokrov in lijak so
primerni za pomivanje v stroju.

Nasvet: po obdelavi teko€in lahko mesSalnik
pogosto ocistite, ne da bi ga sneli z aparata.
V ta namen v names¢en mesalnik vlijte nekaj
vode s pomivalnim sredstvom. MeSalnik

za nekaj sekund vklopite (stopnja M). Izlijte
pomivalni lug in mesalnik splaknite s Cisto
vodo.

Pomembna napotek
Po potrebi ocistite torbico za pribor.
Upostevajte napotke za ¢iS€enje v torbici.



Hramba

/\ Nevarnost poskodb!
Ko aparata ne uporabljate, omrezni vti¢
izvlecite iz vtiCnice.

Slika [«

m Orodja in plo$¢e za sekljanje pospravite
v torbico za pribor.

m Torbico s priborom hranite v posodi.

m Glede hrambe v originalnem kartonu
glejte sliko [M.

Pomo¢ pri motnjah

/A Nevarnost poskodb!

Pred odpravo motnje omrezni vti€ izvlecite
iz vti€nice.

Zasucna roc¢ica mora biti v vsakem
delovnem polozaju zaskocena.

Najprej poskusite odpraviti tezavo s
pomocjo naslednjih napotkov.

Motnja
Aparat ne zazene.

Pomo¢

m Preverite oskrbo z elektri¢nim tokom.

m Preverite omrezni vti€.

m Preglejte zasucno rocico. Ali je v
pravilnem polozaju? Ali je zaskoCena?

m MeSalnik oz. posodo privijte do konca v
delovni polozaj.

m Namestite pokrov mesalnika in ga
zasukajte do konca.

m Na pogone, ki niso v uporabi, namestite
zas&citne pokrove.

m Aktivno je varovalo pred ponovnim
vklopom. Aparat vklopite v poloZaj 0/off
in nato nazaj na zeleno stopnjo.

Motnja

Aparat se med uporabo izklopi. Sprozila se
je zaS¢ita pred preobremenitvijo. So¢asno
ste obdelovali prevec zivil.

Pomo¢

m |zklopite aparat.

m Zmanj$ajte koli¢ino za obdelavo.

m Ne presegajte dovoljenih maksimalnih
koli¢in (glejte »Primeri uporabe«)!

Hramba sl

Motnja

Pri delujoem pogonu ste nehote pritisnili
tipko za sprostitev. Zasu¢na rocica se
premakne navzgor. Pogon se izklopi,
vendar se ne ustavi v poloZaju za menjavo
orodja.

Pomo¢
m Vrtljivo stikalo obrnite na 0/off.
m Zasucno roc€ico obrnite v
polozaj 1. j
m Vklopite aparat (stopnja 1).
m Aparat znova izklopite.
Orodje obstane v polozaju za menjavo
orodja.
Motnja
Mesalnik ne zaZene ali se med obdelavo
ustavi, pogon »brenci«. Rezilo je blokirano.

Pomo¢

m Aparat izklopite in omrezni vti¢ izvlecite iz
vti€nice.

m Snemite meSalnik in odstranite oviro.

m MesSalnik ponovno namestite.

m Aparat vklopite.

Pomembna napotek

Ce motnje ne morete odpraviti, se obrnite
na servisno sluzbo.

Primeri uporabe

Smetana
— 100-600 g
m Smetano 1% do 4 minute stepajte

z metlico za stepanje na stopniji 4,
odvisno od koli¢ine in lastnosti smetane.

Beljak
— 1 do 8 beljakov

m Beljak 4 do 6 minut stepajte z
metlico za stepanje na stopnji 4.

Biskvitno testo

Osnovni recept

— 2 jajci

— 2-3 JZ vroge vode

— 100 g sladkorja

— 1 zavitek vaniljevega sladkorja
— 70 g moke

— 70 g Skroba
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sl Primeri uporabe

— po potrebi pecilni prasek

m Sestavine (razen moke in $kroba)
pribl. 4-6 minut penasto stepajte z metlico
za stepanje na stopnji 4.

m Vrtljivo stikalo obrnite na stopnjo 1 in
pribl. %2 do 1 minuto po Zlicah umeSajte
presejano moko in Skrob.

Maksimalna koli€ina: 2 x osnovni recept

— 200-250 g sladkorja

— 1 8Cepec soli

— 1 zavitek vaniljevega sladkorja ali lupinica
2 limone

— 200-250 g masla ali margarine
(sobna temperatura)

— 500 g moke

— 1 zavitek pecilnega praska

— 125 ml mleka

m Vse sestavine z metlico za meSanje pribl.
2 minute mesajte na stopniji 1, nato pribl.
3-4 minute na stopnji 4.

Maksimalna koli€¢ina: 1,5 x osnovni recept

Krhko testo Z_/ |

Umesano testo
Osnovni recept
— 3-4 jajca

Osnovni recept

— 125 g masla (sobna
temperatura)

— 100-125 g sladkorja

— 1 jajce

— 1 8Cepec soli

— nekaj limonine lupinice ali vaniljevega
sladkorja

— 250 g moke

— po potrebi pecilni prasek

m Vse sestavine z metlico za meSanje pribl.
2 minute mesajte na stopniji 1, nato pribl.
2-3 minute na stopnji 3.

Nad 500 g moke:

m sestavine z gnetilnim kavljem pribl.
2 minute gnetite na stopnji 1, nato pribl.
3-4 minute na stopnji 2.

Maksimalna koli€ina: 2 x osnovni recept
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Kvaseno testo

Osnovni recept

— 500 g moke

— 1 jajce

— 80 g mascobe (sobna temperatura)

— 80 g sladkorja

— 200-250 ml mlaénega mleka

— 25 g svezega ali 1 zavitek suhega kvasa

— lupinica %z limone

— 1 SCepec soli

m Vse sestavine z gnetilnim kavljem pribl.
2 minute gnetite na stopnji 1, nato pribl.
3-6 minut na stopniji 2.

Maksimalna koli€¢ina: 1,5 x osnovni recept

— 300 g moke

— 3 jajca

— po potrebi 1-2 JZ (10-20 g) mrzle vode
m Vse sestavine pribl. 3 do 5 minut gnetite v
gladko testo na stopnji 2.

¢

Testo za testenine
Osnovni recept

Maksimalna koli¢ina: 1,5 x osnovni recept
Krusno testo

Osnovni recept

— 750 g moke

— 2 zavitka suhega kvasa

-2 CZ soli

— 450-500 ml tople vode

m Vse sestavine z gnetilnim kavljem pribl.
2 minute gnetite na stopnji 1, nato pribl.

4-5 minut na stopnji 2.

Majoneza

— 2 jajci

— 2 CZ gorgice

— Yl olja

— 2 JZ limoninega soka ali kisa

— 1 8Cepec soli

— 1 8Cepec sladkorja

Sestavine morajo imeti enako temperaturo.

m Sestavine (razen olja) nekaj sekund
mesajte v mesalniku na stopniji 2 ali 3.

m MeSalnik preklopite na stopnjo 4 in skozi
lijak pocasi vlivajte olje ter mesSajte Se
tako dolgo, da nastane majoneza.

Majoneze ne smete dolgo hraniti, temvec

jo hitro porabite.



Odlaganje odpadkov sl

Odlaganje odpadkov Garancijski pogoji
Embalazo odstranite na okolju Za ta aparat veljajo garancijski pogoji, ki jih
prijazen nacin. Ta naprava je ozna- je izdalo nase pristojno zastopstvo v drzavi,
mmm  Cena v skladu z evropsko smernico v kateri je bil aparat kupljen. Garancijske
o odpadni elektri¢ni in elektronski pogoje lahko kadarkoli dobite prek svojega
opremi (waste electrical and strokovnega prodajalca, pri katerem ste
electronic equipment — WEEE). kupili aparat, ali neposredno pri naSem
V okviru smernice sta dolo¢ena zastopstvu v drzavi. Za uveljavitev garan-
prevzem in recikliranje starih naprav,  cijskih pogojev, je v vsakem primeru treba
ki veljata v celotni Evropski uniji. predloziti potrdilo o nakupu.

Pri strokovnem prodajalcu se pozani-
maijte o aktualnih nacinih ustreznega  Pridrzujemo si pravico do sprememb.
odlaganja odpadkov.

Poseben pribor

MUZ5ZP1 Za oZemanje pomarang, limon in grenivk.
Ozemalnik

agrumov

MUzZ5CC1 Za rezanje sadja in zelenjave na enakomerne kocke

Rezalnik kock

MUZ5FW1 Za mletje svezega mesa za tatarski biftek ali peenko iz
Mesoreznica mletega mesa.

03 06 MUZ45LS1 Za mesoreznico MUZ5FW1.

Komplet luknji- Fino za pastete in namaze, grobo za pecenice in
Castih plos¢ slanino.
drobno (3 mm),

grobo (6 mm)
T+ MUZ45SV1 Za mesoreznico MUZ5FW1.

- Nastavek S kovinsko $ablono za 4 razli¢ne oblike peciva.
: za brizgano
pecivo
== MUZ45RV1 Za mesoreznico MUZ5FW1.
Nastavek za Za ribanje orehov, mandljev, Cokolade in suhih Zemel].
ribanje
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Poseben pribor

i

MUZ45FV1
Nastavek za
tlacenje sadja

Za mesoreznico MUZ5FW1.

Za sadno ¢ezano iz jagodic¢evja (razen malin),
paradiznika in Sipka. Hkrati se npr. ribez avtomatsko
odisti vejic in ko&¢ic.

umetne mase

MUZ45PS1 Za pretocni sekljalnik MUZ5DS1.
PloS¢a za ocvrt Za rezanje surovega krompirja za ocvrt krompiréek.
krompircek
MUZ45AG1 Za pretocni sekljalnik MUZ5DS1.
Plos¢a za Reze sadje in zelenjavo v drobne rezance za azijske
azijsko zelenjavne jedi.
zelenjavo
MUZ45RS1 Za pretocni sekljalnik MUZ5DS1.
Plosc¢a za Za ribanje surovega krompirja, npr. za krompirjeve
grobo ribanje  polpete ali cmoke.
MUZ45KP1 Za pretocni sekljalnik MUZ5DS1.
Plos¢a za Za ribanje surovega krompirja za krompirjeve polpete in
krompirjeve zrezke, za rezanje sadja in zelenjave v debele rezine.
polpete
MUZ5ER2 V posodi lahko obdelujete do 750 g moke plus
Posoda za sestavine.
mesanje iz
nerjavecega
jekla
MUZ5KR1 V posodi lahko obdelujete do 750 g moke plus
Posoda za sestavine.
mesanje iz
umetne mase
Q MUZ5MX1 Za meSanje pija¢, pasiranje sadja in zelenjave, pripravo
Nastavek majoneze, sekljanje sadja in orehov, drobljenje ledenih
mesSalnika iz kock.

MUZ5MM1
Veénamenski
mesalnik

Za sekljanje zeliS¢, zelenjave, jabolk in mesa, za
strganje korenja, redkev in sira, za ribanje orehov in
hladne ¢okolade.

Ce dologen del ni del dobavnega obsega, ga lahko kupite v strokovni trgovini ali narogite
pri uporabniSkem servisu.

66



Namjenska uporaba hr

Namjenska uporaba

Ovaj uredaj namijenjen je za uporabu u privatnim kucanstvima te
unutar kuce. Aparat koristite samo toliko vremena koliko je to uobi-
Cajeno, i samo za preradu vec uobi€ajenih koli¢ina u domacinstvu.
Maksimalna dopustena koli¢ina ne smije biti prekoracena

(=» »Primjeri primjene« vidi stranicu 75).

Aparat je prikladan za mijeSanje, gnjeCenje i tu€enje hrane. Aparat
se ne smije koristiti za obradu drugih tvari odnosno predmeta.

Kod koriStenja opreme, odobrene od strane proizvodaca, mogucée
su druge dodatne primjene. Aparat koristite samo s odobrenim
originalnim dijelovima i originalnom opremom. Nikada ne koristite
opremu za druge uredaje.

Aparat koristite samo u zatvorenim prostorima i pri sobnoj
temperaturi i do najviSe 2000 m nadmorske visine.

Vazne sigurnosne napomene

Pazljivo procitajte upute za uporabu, postupajte prema uputama
iz tih uputa i Cuvajte ih! U slu€aju da aparat prosljedujete nekom
drugome, prilozite ove upute. Nepridrzavanje tih napomena za
pravilno koriStenje aparata, iskljuCuje odgovornost proizvodaca za
bilo koju nastalu Stetu zbog toga.

Ovaj aparat smiju osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i/ili znanja,
samo pod nadzorom ili ako su obuceni za koriStenje aparata te
razumiju opasnosti koje mogu nastati koriStenjem aparata. Djecu
treba drzati podalje od aparata i prikljucnih vodova i ona ne smiju
koristiti aparat. Djeca se ne smiju igrati s aparatom. CiScenje i
odrzavanje od strane korisnika ne smiju provoditi djeca.

A Opasnost od strujnog udara i od pozara!

m Aparat je dopusteno prikljuivati samo u propisano instaliranu
utiCnicu s uzemljenjem na strujnu mrezu s izmjeni¢nom strujom.
Uvijerite se da je sustav uzemljenja kuéne elektricne instalacije
instaliran sukladno propisima.

m Aparat ukljucite i koristite samo prema podacima navedenim
na tipskoj plocici. Aparat koristite samo onda ako na njemu i
na elektricnom kabelu ne postoje nikakva oStecenja. Popravke
aparata, npr. zamjenu oSte¢enog mreznog priklju¢nog voda,
smiju obavljati samo ovlasteni serviseri kako bi se izbjegle
opasne situacije.

m Uredaj ukljucujte i iskljuCujte isklju€ivo pomocu okretne sklopke.

m Aparat nikad ne prikljuCujte na vremenski uklopni sat ili daljinski
upravljane utinice. Aparat tijekom rada uvijek drzite pod
nadzorom!
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Vazne sigurnosne napomene

Aparat nikad ne postavljajte na vruc¢e povrsine ili uz njihovu
blizinu, npr. grijace ploce. Mrezni kabel ne dovodite u blizinu
vrucih dijelova i ne povlacite ga preko ostrih rubova.

Osnovni aparat nikad ne uranjajte u vodu i ne stavljajte ga u
perilicu posuda. Ne koristite CistaC na paru. Ne koristite aparat
s vlaznim rukama.

Aparat je potrebno nakon svake upotrebe, prilikom nedostatka
nadzora, prije sastavljanja, rastavljanja ili ¢iS¢enja i u slu¢aju
kvarova uvijek odvojiti od strujne mreze.

/\ Opasnost od ozljede!

Prije nego Sto mijenjate opremu ili rezervne dijelove, koji se
tijekom rada pomicu potrebno je iskljuciti aparat i odvaoijiti ga od
strujne mreze. Nakon isklju€ivanja pogon jo$ kratko vrijeme radi.
Pricekajte, dok se aparat u potpunosti ne zaustavi.

Ne podeSavajte rucku, dok je uredaj ukljucen.

Alate koristite samo kada je umetnut klju€, postavljen poklopac

i zastitni poklopac pogona! U slu€aju koristenja opreme — kljuc,
poklopac i zastitni poklopac pogona postavite prema uputama za
uporabul!

Tijekom rada nikada ne posezite rukama u unutrasnjost posude ili
otvor za punjenje. Ne stavljajte predmete (npr. kuhacu) u posudu ili
otvor za punjenje. Ruke, kosu, odjec€u i ostali pribor drzite podalje
od rotirajucih dijelova.

Nikada istovremeno ne Koristite alate i pribor ili 2 pribora. Prilikom
uporabe pribora obratite paZznju na ove te na priloZene upute za
uporabu.

Pribor koristite samo kada je u potpunosti sastavljen. Pribor nikad
ne stavljajte na osnovni aparat. Pribor koristite samo u radnom
poloZaju koji je za njega predviden.

Ne ulazite prstima u oStre nozeve i rubove plo¢a za usitnjavanje.
Plo€e za usitnjavanje primajte samo na rubu.

Ne dirajte oStricu miksera golim rukama.

Nikada ne stavljajte ruke u postavljeni mikser! Mikser nikada ne
pokrecite ako nije postavljen poklopac.

Budite oprezni prilikom rada s ostrim noZevima, praznjenja
spremnika i CiScenja.

/\ Opasnost od ozljeda parom!

Kod obrade vruce hrane izlazi para kroz lijevak na poklopcu.
Napunite maksimalno 0,5 litara vruce ili zapjenjene tekucine.
A Opasnost od gusenja!

Djeci nikada ne dopustite igranje s ambalaznim materijalom.
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A Paznja!

Vazne sigurnosne napomene hr

Preporuc€ujemo da aparat nikada ne ostavljate dulje uklju¢enim
nego $to je potrebno za obradu Ziveznih namirnica. Aparat ne

koristite u praznom hodu.
A\ Vazno!

Aparat obavezno temeljito oCistite nakon svakog koriStenja ili nakon
duljeg nekorisStenja (= »CiSCenje i njega« vidi stranicu 74).
A Pojasnjenja simbola na uredaju odn. priboru

Uﬂ Slijedite naputke iz uputa za porabu.

Oprez! Rotirajuci nozevi.

Oprez! Rotirajuci alati.

Ne ulazite rukama u otvor za punjenje.

Srdaéno Vam cestitamo na kupnji
novoga stroja nase tvrtke Bosch. Daljnje
informacije o nasim proizvodima mozete
naci na nasoj Internet stranici.

Sadrzaj
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VaZne sigurnosne napomene................... 67
Sigurnosni SUStaVi .........occeeviieeeiieeieen 69
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Radni poloZaji..........cccceeveeiiiiiiiiiiieiiie 70
Posluzivanje ........ccccoocviieiiiiiiee 71
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SkladiStenje .......cccveviiiiee e 75
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Primjeri primjene..........ccccccviiieiiiiiiieen. 75
Zbrinjavanje .......occuveeiiiiii e 77
Uvjeti jamstva ... 77
Poseban pribor.........ccccooeeeeeiiiiiis 78

Sigurnosni sustavi

Osiguraé kod ukljuéivanja

Vidi tablicu »Radni polozaji«.

Uredaj se moze uklju€iti samo u pozicijama

1i3:

m jada je stavljena zdjela (10) i kada je
zakrenuta dok se ne zaglavi.

Osigura¢ od ponovnog
ukljucivanja

U slu€aju nestanka struje uredaj ostaje
uklju€en ali se motor nakon toga vise ne
pokrec¢e. Za ponovno ukljucivanje okrenite
okretnu sklopku na 0/off, a zatim ukljucite.

Osigura¢ od preopterec¢enja

Ako se motor tijekom koriStenja sam
iskljuci, onda je aktivirana zastita od preop-
tere¢enja. Jedan od mogucih uzroka moze
biti istovremena prerada velikih koli¢ina
namirnica.

U svezi ponasanja kod aktiviranja nekog
od sigurnosnih sustava vidi »Pomo¢ kod
smetnji«.

Uredaj ne zahtjeva odrzavanje.
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hr Na jedan pogled

Na jedan pogled
Molimo izvucite stranice za slikama.
Slika IX:

Osnovni uredaj

1 Tipka za otklju¢avanje

2 Zakretna rucka
»Easy Armlift«-funkcija za podupiranje
kretnja ru¢ke prema gore (vidi »Radni
polozaji«).

3 Okretna sklopka
Nakon isklju€ivanja (polozaj 0/off)
uredaj automatski odlazi u optimalni
polozaj za zamjenu alata.
0/off = Stop
M = Sklop za kratkotrajno s najviSim
brojem okretaja, drzite sklopku za
miksanje tijekom Zeljenog vremena
miksanja.
Stupanj 1-4, radna brzina:
1 = niski broj okretaja — sporo,
4 = visoki broj okretaja — brzo.

4 Zastitni poklopac pogona
Za skidanje zastitnog poklopca pogona
pritisnite na straznji dio i skinite
poklopac.

5 Pogon za
— sjeckalicu za hranu i
— citrus sokovnik (poseban pribor®).
Postavite zastitni poklopac pogona kada
uredaj nije u uporabi.

6 Pogon za alate
(metlica za mijeSanje, metlica za tudi
Slag, kuka za gnjeciti) i mlin za meso
(poseban pribor*)

7 Zastitni poklopac pogona miksera

8 Pogon miksera (poseban pribor*)
Kod nekoristenja stavite zastitni
poklopac pogona miksera.

9 Spremanje kabla
Spremite kabel u pretinac za kabel

Posuda s priborom

10 Posuda za mijesSanje od nehrdajuceg
celika

11 Poklopac

Alati

12 Metlica za mijeSanje

13 Metlica za tuci vrhnje
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14 Kuka za gnjeciti s mehanizmom
za otklanjanje tijesta
15 Torba za pribor
Za spremanje alata i diskova za
usitnjavanje.
Sjeckalica za hranu
16 Nabijac
17 Poklopac s otvorom za punjenje
18 Diskovi za usitnjavanje
a Okretni disk za rezanje —
debelo / tanko
b Okretni disk za ribanje —
grubo / sitno
¢ Disk za ribanje —
srednje sitno
19 Nosa¢ diskova
20 Kuciste s izlaznim otvorom

Mikser*

21 Posuda za mijeSanje
22 Poklopac

23 Lijevak

* Ako dodatna oprema nije uklju¢ena u
isporuku, mozete je kupiti u trgovini ili kod
sluzbe za korisnike.

Radni polozaiji
Slika [3:

Pozor!

Uredaj samo koristiti, ako je alat / dodatna
oprema prema ovoj tabeli montirana na
pravom pogonu i polozaju kao i ako se
nalazi u radnom polozaju. Okretna ruc¢ka
mora biti uglavljena do kraja u svakom
radnom polozaju.

Naputak: Okretna rucka je opremljena
»Easy Armlift«-funkcijom, koja podupire
pomicanje okretne ru¢ke prema gore.

Podesavanje radnog polozaja:

m Pritisnite tipku za otklju¢avanje i
pomaknite okretnu ru€ku. Kretanje
poduprite rukom.

m Pomaknite okretnu ru¢ku sve dok se ne
uglavi u Zzeljenom polozZaju.
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* Stavljanje / skidanje metlica za tuci Slag,
za mijeSanje i kuke za gnjeciti; dodavanje
vecih koli¢ina za preradu.

Posluzivanje

/\ Opasnost od ozljede!
Ukljucite mrezni utika¢ tek onda, kada

pripreme za rad s uredajem budu obavljene.

Pozor!

Uredaj koristite samo s dodatnim priborom /

alatom u radnom polozaju. Uredaj ne

smije raditi dok je prazan. Uredaj i dijelove

dodatnog pribora ne izlaZite izvorima

topline. Dijelovi nisu prikladni za mikrovalnu

pecnicu.

m Prije prve upotrebe temeljito oCistite
aparat i dodatni pribor, pogledaj "Cigéenje
i odrzavanje”.

Posluzivanje hr

Vazan naputak!

U ovoj uputi za uporabu se nalazi jedna
naljepnica s orijentacijskim vrijednostima za
radnu brzinu uredaja kod koriStenja alata
odn. dodatnog pribora. Preporu¢ujemo da
tu naljepnicu zalijepite na uredaj (Slika [&).

Priprema

m Osnovni uredaj postavite na glatku i Cistu
podlogu.

m Izvucite kabel (Slika [3]). !
Izvucite kabel na Zeljenu =N
duljinu. lf

Pozor!

Kabel kod namatanja nemojte zavrtati.

m Utaknite mrezni utikac.

Zdjela i alati

A Opasnost od ozljeda od rotirajucih
alata!

Tijekom rada nikada ne dodirujte

unutrasnjost posude. Radite samo sa

stavljenim poklopcem (11)!

Alate mijenjajte samo nakon §to se stroj

zaustavi - nakon isklju¢ivanja pogon kratko

radi dalje i zaustavi se u poziciji za zamjenu

alata.

Zakretnu ru¢ku pomicite tek nakon $to se

alat zaustavio.

Pogone koje ne koristite uvijek prekrijte

zastitnim poklopcima pogona.

Pozor!

Zdjelu koristite samo za rad s ovim

uredajem.

Metlica za mijeSanje (12)

za mijeSanje tijesta, npr. mijeSano

tijesto

Metlica za tuéi Slag (13)

Za tuéi bjelanjak, vrhnje i laganih

tijesta, kao npr. biskvita

Kuka za gnjeciti (14)

za mijesiti teSka tijesta i za

mijeSanje sastojaka, koji se ne

bi trebali usitniti (npr. grozZdice,

komadici ¢okolade)

O
)
¢

71



hr Posluzivanje

Rad sa zdjelom i s alatima

Slika [3:

m Pritisnite tipku za otklju¢avanje
i dovedite okretnu rucku u ﬁ
polozaj 2 .

m Stavljanje zdjele:

Nastavite prema naprijed nagnutu zdjelu
i onda ostavite, okrenite suprotno kazaljki
na satu dok se ne zaglavi.

m Ovisno za vrsti prerade, metlicu za
mijeSanje, metlicu za tuci Slag ili kuku za
gnjeciti stavite u uredaj do kraja.

Napomena:

Kod kuke za gnjeciti, dio za otklanjanje

tijesta okrecite tako da se kuka za gnjeciti

mozZe uglaviti (Slika [3-4b).

m U zdjelu stavite sastojke koje Zelite
obraditi.

m Pritisnite tipku za otklju¢avanje
i dovedite okretnu ru¢ku u
polozaj 1 .

m Postavite poklopac.

m Postavite okretnu sklopku na Zeljeni
stupan;.

Nasa preporuka:

— Metlica za mijeSanje:
prvo zamijesite na stupnju 1, onda
odaberite stupanj 4

— Metlica za tudi slag:

Stupanj 4, umijeSati na stupnju 1

— Kuka za gnjeciti:
prvo umijeSati na stupnju 1, gnjeciti na
stupnju 2

Dodavanje sastojaka

m Uredaj iskljucite na okretnoj sklopki.

m Dodajte sastojke kroz otvor na poklopcu,

koji sluzi za dopunu.

]

ili
m Skinite poklopac.
m Pritisnite tipku za otklju¢avanje
i dovedite okretnu ru¢ku u
polozaj 2 .
m Punjenje sastojaka.
Nakon rada
m Uredaj iskljucite na okretnoj sklopki.
m |zvucite mrezni utikac.
m Skinite poklopac.
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m Pritisnite tipku za otklju€avanje
i dovedite okretnu ruc¢ku u
polozaj 2 .

m Izvadite alat iz pogona.

m Odstranite zdjelu.

m Odistite sve dijelove, pogledajte
"Ciséenje i odrzavanje”.

hi

Sjeckalica za hranu

/\ Opasnost od ozljede!

Ne ulazite prstima u oS$tre nozeve i rubove
diskova za usitnjavanje.

Diskove za usitnjavanje primajte samo na
rubu!

Sjeckalicu za hranu stavljajte / skidajte
samo kada je pogon zaustavljen i nakon $to
se izvuce strujna uti¢nica.

Ne ulazite prstima u otvor za punjenje.

Pozor!

Sjeckalicu za hranu koristite samo kada

je kompletno montiran. Sjeckalicu za
hranu nikada ne sastavljajte na osnovnom
uredaju. Sjeckalicu za hranu koristite samo
u navedenoj radnoj poziciji.

Zastita od preopterecenja

Slika [[:

Da bi se kod preopterecenja sjeckalice za
hranu izbjegle vece Stete, pogonska
osovina sjeckalice za hranu raspolaze
jednim urezom (mjesto predvideno za lom).
Kod preopterecenja se pogonska osovina
lomi na tom mjestu. Novi nosac¢ diskova s
pogonskog osovinom moze se dobiti kod

servisa za kupce.

Okretni disk za rezanje —
debelo / tanko

za rezanje voca i povréa.
Prerada na stupnju 3.
Oznaka na okretnom disku za rezanje:
»1« za debelu stranu za rezanje

»3« za tanku stranu za rezanje

Pozor!

Okretni disk za rezanje nije podesan za
rezanje tvrdog sira, kruha, peciva i
Cokolade. Kuhane, ¢vrsto kuhajuce
krumpire rezite samo hladne.



Okretni disk za ribanje — Y
grubo / sitho
za ribanje povréa, voca i sira, osim tvrdog
sira (npr. parmezana).

Prerada na stupnju 2 ili 3.

Oznaka na okretnom disku za ribanje:

»2« za grubu stranu za ribanje

»4« za finu stranu za ribanje

Pozor!

Okretni disk za ribanje nije podesan za
ribanje oraha. Meki sir ribajte samo na
gruboj strani na stupnju 4.

Disk za ribanje — srednje sitno
za ribanje sirovog krumpira, tvrdog

sira (npr. parmezana), ohladene ¢okolade

i oraha.

Prerada na stupnju 4.

Pozor!

Disk za ribanje nije podesan za ribanje

mekog ili narezanog sira.

Rad sa sjeckalicom za hranu

Slika [€:

m Pritisnite tipku za otklju¢avanje
i dovedite okretnu ruc¢ku u ﬁ
polozaj 2 .

m Stavljanje zdjele:

Nastavite prema naprijed nagnutu zdjelu

i onda ostavite, okrenite suprotno kazaljki

na satu dok se ne zaglavi.

m Pritisnite tipku za otklju¢avanje
i dovedite okretnu ruc¢ku u j
polozaj 3.

m Skinite poklopac za zastitu
pogona sa pogona sjeckalice za hranu
(Slika [€-5a).

m Nosac diska primite na donjem kraju,
pri tome oba izdanka moraju pokazivati
prema gore.

m Zeljeni disk za rezanje ili ribanje poloZite
oprezno na izdanke nosaca diskova
(Slika [€-6a).

Kod okretnih diskova pripazite da zeljena
strana pokazuje prema gore.
m Nosac diskova primite na gornjem kraju i
umetnite u kuciste (Slika [€-6b).

Posluzivanje hr

m Stavite poklopac (pripazite na oznaku)

i okrecite do kraja u smjeru kazaljke na
satu.

m Stavite sjeckalicu za hranu kao Sto je
prikazano na slici [€-8 na pogon i do
kraja zakrenite u smjeru kazaljke na satu.

m Okretnu sklopku stavite na preporuceni
stupan;.

m Namirnice za preradu stavite u otvor za
punjenje i pritisnite nabijaCem.

Pozor!

Izbjegavajte gomilanje rezanih namirnica na

izlaznom otvoru.

Savjet: Za ravnomjerne rezultate rezanje
namirnice preradujte u snopovima.

Napomena: Ako se namirnice zaglave u
sjeckalici za hranu onda iskljucite kuhinjski
uredaj, izvucite mrezni utikac, pricekajte
da se pogon zaustavi, skinite poklopac
sjeckalice za hranu i ispraznite otvor za
punjenje.

Nakon rada

m Uredaj iskljucite na okretnoj sklopki.

m Okrenite sjeckalicu za hranu u smjeru
kazaljke na satu i skinite.

m Okrenite poklopac u smjeru kazaljke na
satu i skinite.

m Skinite nosac diskova s diskom. Za to
pritisnite prstom odozdo na pogonsku
osovinu (Slika [).

m Ocistite dijelove.

Mikser

/\ Opasnost od ozljeda od ostrih
nozevalrotacijskog pogona!

Nikada ne stavljajte ruke u postavljeni

mikser! Mikser skinite / postavite samo dok

uredaj ne radi! Koristite mikser samo kada

je sastavljen i sa postavljenim poklopcem.

A Opasnost od ozljeda parom!

Kod obrade vruée hrane izlazi para kroz
lijevak na poklopcu. Napunite maksimalno
0,5 litara vruce ili zapjenjene tekucine.
Pozor!

Mikser se moze oStetiti. Ne obradujte
smrznute sastojke (osim kocke leda).
Mikser ne koristite dok je prazan.
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hr  Cis¢enje i njega

Rad s mikserom

Slika AL

m Pritisnite tipku za otklju¢avanje
i dovedite okretnu ruc¢ku u j
polozaj 4 .

m Uklonite zastitni poklopac pogona
miksera.

m Postavite posudu za mikser (oznaku na
rucki na oznaku na osnovnom uredaju)

i okrenite do kraja suprotno od smjera
kazaljke na satu.

m Punjenje sastojaka.

Maksimalna koli¢ina tekuc¢e = 1,25 litre,
maksimalna koli¢ina pjenece ili vru¢e
tekucine = 0,5 litre;

optimalne koli¢ina za preradu, ¢vrsto =
50 do 100 grama;

m Stavite poklopac i suprotno smjeru
kazaljke na satu okrecite do kraja u drSku
miksera. Poklopac se mora uglaviti.

m Postavite okretnu sklopku na zeljeni
stupan;.

Dodavanje sastojaka

Slika H1-8:

m Uredaj iskljuCite na okretnoj sklopki.

m Skidanje poklopca i dodavanje sastojaka

ili

m Skinite lijevak i Evrste sastojke postupno
dodavaijte u otvor za punjenje

ili

m tekuce sastojke ulijte kroz lijevak.

Nakon rada

m Uredaj iskljucite na okretnoj sklopki.

m Okrenite mikser u smjeru kazaljke na satu
i skinite.

Savjet: Najbolje da mikser ocistite odmah

nakon uporabe.
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Cisc¢enje i njega

Pozor!

jer moze doci do ostecenja povrsina.
Povrsine se mogu ostetiti.

Cis¢enje osnovnog uredaja

A Opasnost od strujnog udara!

Nikada ne uranjajte u vodu osnovni uredaj,

niti ga ne drzite pod teku¢om vodom. Ne

koristite parni Cistac.

m |zvucite mrezni utikac.

m Osnovni uredaj i poklopac zastite pogona
vlazno prebriSite. Po potrebi upotrijebite
malo sredstva za pranje posuda.

m Nakon toga uredaj obriSite da se osusi.

CiSéenje zdjele i alata

Zdjela i alat podesni su za perilice posuda.

Dijelove od plastike nemojte priklijestiti u

perilici posuda posto moze doéi do trajnih

deformacija tijekom postupka pranja!

Ciscenje sjeckalice za hranu

Svi dijelovi sjeckalice za hranu mogu se
prati u perilici posuda.

Savjet: Za uklanjanje crvene naslage nakon
prerade npr. mrkve stavite malo jestivog ulja
na krpu i time oribajte sjeckalicu za hranu
(ali ne diskove za usitnjavanje). Nakon toga
isperite sjeckalicu za hranu.

Ciséenje miksera

/A Opasnost od ozljede zbog otrih
nozeva!

Ne dirajte ostricu miksera golim rukama.

Vr& za miksanje, poklopac i lijevak podobni
su za perilice posuda.

Savjet: Nakon obrade tekucine je Cesto
dovoljno, mikser ocistiti bez da ga se skida
sa uredaja. Za to dodajte malo vode s
deterdzentom u montirani mikser. Ukljucite
mikser za par sekundi (stupanj M). Izlijte
vodu s deterdzentom i isperite mikser
Cistom vodom.

Vazna napomena
Po potrebi odistite torbu pribora. Pripazite
na napomene u torbi.



Skladistenje

/\ Opasnost od ozljede!

Ako uredaj ne koristite, izvucite mrezni

utikac.

Slika [&:

m Alate i diskove za usitnjavanje Cuvajte u
torbi pribora.

m Torbu pribora €uvajte u zdjeli.

m Za skladistenje u originalnoj ambalazi vidi
sliku [X.

Pomo¢ u slu€aju smetniji

/\ Opasnost od ozljede!

Prije uklanjanja kvara, izvucite mrezni
utikac.

Okretna ru¢ka mora biti uglavljena do
kraja u svakom radnom polozaju.

Kao prvo pokusajte ukloniti nastali problem
uz pomoc¢ slijedec¢ih napomena.

Smetnja
Uredaj se ne pokrece.

Pomo¢

m Provijerite opskrbu strujom.

m Provjerite mrezni utikac.

m Provjerite zakretnu rucku. Ispravan
polozaj? Uglavljena?

m Mikser odn. zdjelu zavrnite do kraja.

m Stavite poklopac miksera i zavrnite do
kraja.

m Montirajte zastitni poklopac pogona na ne
koriStenim pogonima.

m Osigura¢ od ponovnog ukljucivanja je
aktivan. Stavite uredaj na P i onda ga
vratite natrag na Zeljeni stupan;.

Smetnja

Uredaj se iskljucuje tijekom uporabe.
Osigurac protiv preopterec¢enja je
aktiviran. Preradivano je suviSe namirnica
istovremeno.

Pomo¢

m Iskljucite uredaj.

m Smanijite koli¢inu za preradivanje.

m Maksimalna dopustena koli¢ina ne smije
biti prekorac¢ena (vidi "Primjere primjene”)!

Skladistenje hr

Smetnja

Tijekom rada je nehotice aktivirana tipka za
otklju€avanje. Zakretna rucka pokrece se
prema gore. Pogon se iskljuci ali ne ostaje
u polozaju za zamjenu alata.

Pomo¢

m Stavite okretnu sklopku na 0/off.

m Dovedite zakretnu ruc¢ku u
polozaj 1. j

m UkljuCite uredaj (stupanj 1).

m Uredaj ponovo iskljucite.

Alat ostane stajati u polozaju za zamjenu

alata.

Smetnja

Mikser ne pocinje raditi i ostaje tijekom
uporabe nepokretan, pogon »bruji«. Noz je
blokiran.

Pomo¢

m IskljCite uredaj i izvucite mrezni utikac.
m Skinite mikser i odstranite prepreku.

m Ponovo stavite mikser.

m Ukljucite uredaj.

Vazna napomena

Ako se time smetnja nije dala ukloniti,
obratite se molimo servisnoj sluzbi.

Primjeri primjene

Tuéeno vrhnje

— 100 g-600 g

m Slag obradujte 1% do 4 minute na
stupnju 4, ovisno o koli€ini i
svojstvima Slaga pomoc¢u metlice
za tudi Slag.

)
)

Bjelanjak

— 1 do 8 bjelanjaka

m Bjelanjak obradujte 4 do 6 minuta
na stupnju 4 sa metlicom za tudi
Slag.
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hr Primjeri primjene

Biskvit tijesto:

Osnovni recept

— 2jaja

— 2-3 Zlice vruce vode

— 100 g Secera

— 1 paketic¢ vanili Secera

— 70 g brasna

— 70 g Skrobnog brasna

— eventualno prasak za pecivo

m Sastojci (osim brasna i gustina) oko
4-6 minuta tucite na stupnju 4 pomocu
metlice za tuéi Slag.

m Postavite okretni prekidac¢ na razinu
1 i prosijano brasno i gustin zlicom
umijeSajte u oko 2 do 1 minute.

Maksimalna koli€ina: 2 x osnovni recept

O

)

MijeSano tijesto

Osnovni recept

— 3-4 jaja

— 200-250 g Secera

— 1 vrh noza soli

— 1 paketic¢ vanili Secera ili kora od
Y2 limuna

— 200-250 g maslaca ili margarina (sobna
temperatura)

— 500 g brasna

— 1 paketi¢ praska za pecivo

— 125 ml mlijeka

m Sve sastojke mijeSajte oko 72 minute
na stupnju 1, a zatim oko 3-4 minute na
razini 4 pomoc¢u metlice za mijeSanje.

Maksimalna koli€ina: 1,5 x osnovni recept

Prhko tijesto C |

Osnovni recept

— 125 g maslaca (sobna
temperatura)

— 100-125 g Secera

- 1jaje

— 1 vrh noza soli

— nesto kore od limuna ili vanili Secera

— 250 g brasna

— eventualno prasak za pecivo

m Sve sastojke mijeSajte oko 2 minute
na stupnju 1, a zatim oko 2-3 minute na
razini 3 pomoc¢u metlice za mijeSanje.
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0Od 500 g brasna:

m Sastojke obradujte pomocéu kuke za
gnjeciti oko %2 minute na stupnju 1,
potom oko 3-4 minute na stupnju 2.

Maksimalna koli€ina: 2 x osnovni recept

¢

Dizano tijesto

Osnovni recept

— 500 g brasna

—1jaje

— 80 g masti (sobna temperatura)

— 80 g Secera

— 200-250 ml mlakog mlijeka

— 25 g svjezeg kvasca ili 1 paketi¢ suhog
kvasca

— Kora od Y2 limuna

— 1 vrh noza soli

m Sve sastojke obradujte oko %2 minute
na stupnju 1, potom oko 3-6 minuta na
stupnju 2 pomocu kuke za gnjeciti.

Maksimalna koli€ina: 1,5 x osnovni recept

— 300 g brasna

— 3 jaja

— po potrebi 1-2 Zlice (10-20 g) hladne vode
m Sve sastojke obraduje oko 3 do 5 minuta
u tijesto na stupnju 2.

Tijesto za tjesteninu
Osnovni recept

Maksimalna koli¢ina: 1,5 x osnovni recept
Tijesto za kruh

Osnovni recept

— 750 g brasna

— 2 paketi¢ suhog kvasca

— 2 ¢ajne Zlicice soli

— 450-500 ml tople vode

m Sve sastojke obradujte oko %2 minute na
stupnju 1, potom oko 4-5 minuta na
stupnju 2 pomocu kuke za gnjeciti.



Zbrinjavanje

Majoneza
— 2jaja
— 2 Cajne zli¢ice senfa

- Yalulja

— 2 Zlice soka od limuna ili octa

— 1 vrh noza soli

— 1 vrh noza Secera

Sastojci moraju imati istu temperaturu.

m Sastojke (osim ulja) obradujte nekoliko
sekundi na stupnju 2 ili 3 u mikseru.

m Ukljucite mikser na razinu 4 i polagano
ulijevajte kroz lijevak ulje i nastavite
sa mijeSanjem, sve dok majoneza ne
emulgira.

Majonezu brzo potrosite, nemojte je

spremati.

Zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite ekoloski prihvat-

E ljivo. Ovaj je uredaj oznacen u

mmm  skladu s europskom smjernicom
2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim
i elektronskim uredajima (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE). Smjernica odreduje
okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj
Europskoj Uniji. Informirajte se o
mogucénostima zbrinjavanja kod Vase
struénog dobavljaca.

Uvjeti jamstva

Uvjete garancije za ovaj uredaj odreduje
nas predstavnik u zemlje gdje se uredaj
prodaje. Pojedinosti o tim uvjetima mogu se
dobiti od trgovca gdje je uredaj bio kupljen.
Potrebno je predoditi raCun kada se podnosi
bilo kakav zahtjev u svezi garantnih uvjeta.

Pridrzavamo pravo na izmjene.

hr
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Poseban pribor

Poseban pribor

MUZ5ZP1
Citrus sokovnik

Za cijedenje naranci, limuna i grejpfruta.

MUZ5CC1
Rezalo kockica

Za rezanje voca i povréa na ravnomjerno velike kockice

Nastavak za
Strcane kekse

Sa metalnim predloSskom za 4 razliite oblike peciva.

MUZ5FW1 Za sjeckanje svjezeg mesa za tartar ili mesne Struce.
Mlin za meso
03 06 MUZ45LS1 Za mlin za meso MUZ5FW1.
6 Komplet rupi-  Sitno za pastete i namaze, grubo za kobasice i slaninu.
Castih diskova
sitno (3 mm),
grubo (6 mm)
é\l% MUZ45SV1 Za mlin za meso MUZ5FW1.

= MUZ45RV1 Za mlin za meso MUZ5FW1.
3 Nastavak za Za ribanje oraha, badema, ¢okolade i suhog peciva.
ribanje

—=". MUZ45FV1 Za mlin za meso MUZ5FW1.
Nastavak za Za preSanje bobica osim malina, raj€ica i Sipka u kasu.
sokovnik Istovremeno se

npr. ribiz automatski Cisti od peteljki i kostica.

MUZ45PS1 Za sjeckalicu za hranu MUZ5DS1.

Disk za pomffrit

Za rezanje sirovog krumpira za pomfrit.

MUZ45AG1
Disk za azijsko
povrée

Za sjeckalicu za hranu MUZ5DS1.
Reze voce i povrée na tanke trake za azijska jela od
povrca.

78



Poseban pribor hr

MUZ45RS1 Za sjeckalicu za hranu MUZ5DS1.
Disk za grubo  Za ribanje sirovog krumpira, npr. za krumpirov popecak
ribanje ili knedle.

MUZ45KP1 Za sjeckalicu za hranu MUZ5DS1.
Disk za krumpi- Za ribanje sirovog krumpira za krumpirov popecak, za
rov popecak rezanje voca i povréa na debele ploske.

MUZ5ER2 U zdjeli se moze obraditi do 750 g brasna plus sastojci.
Posuda za

mijesanje od

nehrdajuceg

Celika

MUZ5KR1 U zdjeli se moze obraditi do 750 g brasna plus sastojci.
Plasti¢na

zdjela za

mijeSanje

MUZ5MX1 Za mijeSanje pica, za piriranje voca i povrca, za
Plasti¢ni nasta- pripremu majoneze, za usitnjavanje voca i oraha, za
vak za mikser  drobljenje kockica leda.

MUZ5MMA1 Za sjeckanije bilja, povrca, jabuka i mesa, za ribanje
Multimikser mrkve, rotkvice i sira, za ribanje oraha i ohladene
¢okolade.

Ako dodatni pribor nije uklju€en u isporuku, mozete ga kupiti u trgovini ili kod servisne
sluzbe.
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sr Namensko koriS¢enje

Namensko koriS¢enje

Ovaj uredaj je namenjen samo za privatno domacinstvo i za ku¢no
okruzenje. Uredaj sme da se koristi samo za obradu uobicajenih
koli¢ina u domacdinstvu sa uobi¢ajenim vremenima obrade.
Dozvoljena maksimalna koli¢ina se ne sme prekoraciti (= ,,Primeri
primene* vidi stranu 88).

Uredaj je namenjen za meSanje, mesenje i muéenje namirnica.
Uredaj se ne sme upotrebljavati za obradu drugih materija,
odnosno predmeta. Upotrebom dodatnog pribora koji je odobrio
proizvoda¢ moguce su i dodatne primene uredaja. Uredaj sme

da se koristi samo sa odobrenim originalnim delovima i dodatnim
priborom. Nipos&to nemoijte koristiti dodatni pribor za druge uredaje.
Uredaj sme da se koristi samo u zatvorenim prostorijama, na sobnoj
temperaturi i na visinama do 2000 m nadmorske visine.

Vazne napomene za bezbednost

Pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu, postupajte u skladu sa
njim i saCuvajte ga za kasniju upotrebu! U slu€aju predaje uredaja
treCem licu prilozite i ovo upustvo. Nepostovanje uputstva za
pravilnu upotrebu uredaja iskljuCuje odgovornost proizvodaca za
bilo kakvu nastalu Stetu.

Osobe sa umanjenim psihi¢kim, ulnim ili mentalnim sposobnostima,
ili osobe bez iskustva i/ili znanja, ovaj uredaj mogu da koriste samo
pod nadzorom ili ako su obu€ene za bezbedno koris¢enje uredaja

i razumeju kakve opasnost pri tome postoje. Drzite decu podalje
od uredaja i prikljucnih vodova i nemojte dozvaliti deci da rukuju
uredajem. Deca se ne smeju igrati uredajem. CiS¢enje i odrzavanje
uredaja ne smeju da izvode deca.

A Opasnost od strujnog udara i pozara!

m Uredaj se moze povezati na mrezu naizmenicne struje samo
pomocu pravilno ugradene utiCnice sa uzemljenjem. Uverite
se da je sistem uzemljenja kuc¢ne elektricne instalacije instaliran
u skladu sa propisima.

m Uredaj sme da se prikljuci i koristi samo prema podacima na
tipskoj plocici. Uredaj koristite samo ako kabl za napajanje
i uredaj nisu osteceni. Popravke na uredaju, kao sto je npr.
zamena ostecenog mreznog kabla, sme da vrsi samo nasa
servisna sluzba, kako bi se izbegle moguce opasnosti.

m Ukljucivanje i iskljuCivanje uredaja vrSite samo obrtnim
prekidaCem.

m Uredaj niposto nemoijte prikljuCivati na vremenske prekidace ili
utiCnice sa daljinskim upravlja¢em. Obavezno nadgledajte uredaj
u toku rada!
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Vazne napomene za bezbednost sr

Uredaj nemojte postavljati na vrele povrsine, npr. ringle, ili

u njihovoj blizini. Mrezni kabl ne sme da dode u kontakt sa vrué¢im
povrSinama ili da se prevlaci preko ostrih ivica.

Osnovni uredaj niposto nemojte uranjati u vodu ili stavljati

u masinu za pranje posuda. Nemojte koristiti Cista€ na paru.
Uredajem niposto nemojte rukovati mokrim rukama.

Uredaj mora da bude odvojen od mreznog napajanja nakon svake
upotrebe, kada je bez nadzora, pre sastavljanja, rastavljanja ili
CiS¢enja i u sluCaju pojave smetniji.

A Opasnost od povrede!

Pre zamene pribora ili dodatnih delova koji se pokrecu pri radu,
uredaj mora biti isklju¢en i odvojen od mreznog napajanja. Nakon
isklju€ivanja pogon radi jos neko vreme. Sacekajte dok se pogon
potpuno ne umiri.

Nemojte pomerati zakretnu rucicu dok je uredaj ukljucen.

Pribor koristite samo ako je umetnuta Cinija, montiran poklopac

i ako su postavljeni zastitni poklopci pogona! Kada koristite
dodatni pribor postavire Ciniju, poklopac i zastitne poklopce
pogona na nacin opisan u uputstvu!

Nemojte posezati rukom u €iniju ili otvor za punjenje u toku rada
uredaja. Nemojte ubacivati predmete (npr. varjacu) u €iniju ili
otvor za punjenje. Ruke, kosu, odecu i drugi pribor drzite podalje
od rotirajucih delova.

Niposto nemojte istovremeno koristiti 2 komada pribora ili pribor
i dodatni pribor. Prilikom upotrebe dodatnog pribora obratite
paznju na ovo uputstvo kao i na prilozena uputstva za upotrebu.
Dodatni pribor upotrebljavajte samo u potpuno sastavljenom
stanju. Dodatni pribor niposto nemojte montirati na osnovni uredaj.
Dodatni pribor upotrebljavajte samo u za to predvidenom radnom
polozaju.

Ne dodirujete oStre nozeve i ivice plo€a za seckanje. PloCe za
seckanje dodirujte samo po obodu!

Ne dodirujte noZeve miksera golim rukama.

Niposto nemojte posezati rukom u umetnuti mikser! Mikser
nemoijte upotrebljavati bez postavljenog poklopca.

Oprez prilikom rukovanja ostrim noZevima, praznjenja posude

i Cis¢enja.

/\ Opasnost od opekotina vru¢om vodom!

Kod obrade vrucih namirnica za miksovanje, kroz levak na poklopcu
izlazi para. Napuniti sa maksimalno 0,5 litara vruce ili penuSave
te€nosti.
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sr Vazne napomene za bezbednost

/\ Opasnost od gusenja!

Deci niposto nemojte dozvoliti da se igraju sa ambalaznim

materijalom.
/\ Paznja!

Preporucuje se da uredaj ne ostavljate ukljuCen duze nego $to je
potrebno za obradu namirnica. Uredaj nemojte ostavljati da radi

u praznom hodu.
/\ Vazno!

Posle svake upotrebe ili duzeg perioda nekoriS¢enja obavezno
temeljno oCistite uredaj (= ,CiScenje i nega“ vidi stranu 87).
A Objasnjenje simbola na uredaju, odnosno dodatnoj opremi

[ji_] Pratite uputstva iz uputstva za upotrebu.

Oprez! Rotirajuci nozevi.

Oprez! Rotirajuci alat.

Ne stavljajte ruke u otvor za dopunjavanje.

Cestitamo Vam na kupovini novog
aparata iz asortimana kompanije Bosch.
Ostale informacije u vezi sa nasim
proizvodima naci ¢ete na nasoj internet
stranici.
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Sigurnosni sistemi

Zastita od ukljucivanja

Pogledajte tabelu ,Radni polozaji‘.

Uredaj se moze ukljuciti samo u polozaju

1i3:

m kada se posuda (10) postavi i zavrne tako
da se uglavi.

Zastita od ponovnog ukljuéivanja
U slu€aju nestanka struje, uredaj ostaje
ukljucen, ali se motor ne¢e ponovo
pokrenuti. Za ponovno uklju€ivanje: obrtni
prekidac¢ okrenite na 0/off, a zatim ukljucite.

Zastita od preoptereéenja

Ako se motor automatski iskljucuje tokom
korid¢enja, zastita od preoptereéenja je
aktivirana. Moguci uzrok moze biti obrada
prevelikih koli¢ina namirnica u isto vreme.
O nacinu postupanja u slucaju
aktiviranja sigurnosnog sistema,
pogledajte ,,Pomo¢ u slu€aju smetnji“.

Ovaj uredaj ne zahteva odrzavanje.



Pregled

Otvorite stranice sa slikama.
Slika IX:

Osnovni uredaj
1 Taster za otpustanje
2 Zakretna ruéica
Funkcija ,Easy Armlift podrzava
kretanje rucice nagore (pogledajte
,Radne polozaje“).
3 Obrtni prekida¢
Nakon iskljucivanja (polozaj 0/off),
uredaj automatski dolazi u optimalni
polozaj za zamenu pribora.
0/off = Zaustavljanje
M = Trenutno ukljucivanje sa
maksimalnim brojem obrtaja, fiksiranje
prekidaca na Zeljeno vreme miksiranja.
Stepen 1-4, radna brzina:
1 = niZi broj obrtaja — sporo,
4 = viSi broj obrtaja — brzo.
4 Zastitni poklopac pogona
Za skidanje zastitnog poklopca, pritisnuti
zadnji deo i skinuti poklopac.
5 Pogon za
— proto€nu seckalicu i
— cediljku za agrume
(specijalan pribor*).
Kada se ne koristi, postaviti zastitni
poklopac za pogon.
6 Pogon za pribore
(metlice za meSanje, metlice za
mucenje, metlice za meSenje) i mlin za
meso (specijalni pribor*)
Zastitni poklopac za pogon miksera
8 Pogon za mikser (specijalni pribor*)
Kada se ne koristi, postaviti zastitni
poklopac za mikser.
9 Skladistenje kabla
Kabl odloziti u odeljku za kabl
Cinija sa priborom
10 Posuda za mesanje od inoksa
11 Poklopac

Pribori

12 Metlice za meSanje

13 Metlice za mucenje

14 Metlice sa meSenje sa deflektorom
testa

~

Pregled sr

15 Dodatna torbica
Za Cuvanje pribora i plo¢a za seckanje.

Protocna seckalica
16 Potiskivac
17 Poklopac sa otvorom za punjenje
18 Ploce za seckanje
a Ploc¢a za rezanje i okretanje —
krupna / sitna
b Plo¢a za rendanje i okretanje —
krupna / sitna
¢ Plo¢a za rendanje — srednje sitna
19 Nosac ploce
20 Kuciste sa ispusnim otvorom

Mikser*

21 Posuda za muéenje
22 Poklopac

23 Levak

* Ukoliko se neki od dodatnih pribora ne
nalazi u sadrzaju isporuke, moze se nabaviti
u trgovini i preko korisni¢kog servisa.

Radni polozaiji

Slika [E1:

Paznja!

Uredaj se sme ukljuciti samo sa dodatkom /
priborom koji je prema ovoj tabeli montiran
u pravilan pogon i polozaj i postavljen u
radni polozaj. Zakretna rucica u svakom
radnom polozaju mora biti uglavljena.

Napomena: Zakretna rucica ima funkciju
.Easy Armlift“ koja podrzava kretanje
zakretne rucice nagore.

Podesavanja radnog polozaja:
m Pritisnite taster za otpustanje i pomerite
zakretnu rucicu. Kretanje podrzavajte

rukom.
m Zakretnu ru€icu pomerite na Zeljeni
polozZaj tako da se uglavi.
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* Postavljanje / skidanje metlica za
mucenje, mesanje i meSenje; dodavanje
vecih koli¢ina za obradu.

Rukovanje

/\ Opasnost od povrede!

Mrezni utika¢ prikljuciti tek kada su

zavr$ene pripreme za rad sa uredajem.

Paznja!

Uredaj se sme ukljuciti samo sa dodatkom /

priborom u radnom polozaju. Uredaj ne sme

da se ukljuCuje kada je prazan. Uredaj i

delove pribora ne izlagati izvorima toplote.

Delovi nisu pogodni za mikrotalasne

pecnice.

m Uredaj i pribor temeljno ocistiti pre prve
upotrebe, pogledajte ,Cisc¢enje i nega“.
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Vazna napomena!

U ovom uputstvu za upotrebu se nalazi
nalepnica sa orijentacionim vrednostima za
radnu brzinu uredaja pri koriS¢enju pribora,
odn. dodataka. Preporuujemo da ovu
nalepnicu zalepite na uredaj (slika [@).

Priprema

m Osnovni uredaj postaviti na ravnu i Cistu
povrsinu..

m Izvucite kabl (slika [3]). !
Izvucite Zeljenu duzinu kabla. == ¥,

Paznja! g

Ne uvrtati kabl dok se uvladi.

m Utaknite mrezni utikac.

Cinija i pribor

A Opasnost od povrede rotiraju¢im

priborom!

Ne stavljajte ruke u posudu za vreme rada

uredaja. Radite samo sa postavljenim

poklopcem (11)!

Pribor menjati samo kada pogon miruje —

posle isklju€ivanja, pogon je jo$ kratko

vreme u pokretu, a zatim se zaustavlja u

polozaju za zamenu alata.

Zakretnu rucicu pomeriti samo nakon

zaustavljanja pribora.

Pogone koji se ne koriste obavezno pokrijte

zastitnim poklopcima pogona.

Paznja!

Ciniju koristiti samo za rad sa ovim

uredajem.

Metlice za mesSanje (12)
za meSanje testa, npr. muéenog
testa

Metlice za mucenje (13)

za miksovanje Slaga od belanaca,
pavlake i miksovanje laksih testa,
npr. biskvit testa

Metlice za mesSenje (14)

za meSenje teskih testa i
umeSavanje sastojaka koje ne treba
seckati (npr. suvo grozde, komadici
Cokolade)

O
)
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Rad sa €inijom i priborima

Slika[3:

m Pritisnite taster za otpustanje
i dovedite zakretnu rucicu u j
polozZaj 2.

m Postavljanje posude:

Postavite posudu nagnutu prema napred,
a zatim je spustite i okrenite u smeru
suprotnom od kazaljke na satu, dok se ne
uglavi.

m U zavisnosti od vrste obrade, umetnite
metlice za meSanje, metlice za mucenje
ili metlice za meSenje tako da se uglave
u pogon.

Napomena:

Kod metlica za meSenje, deflektor testa

okrecite dok metlice za meS$enje ne budu

mogle da se uglave (slika [3-4b).

m Potrebne sastojke sipajte u Ciniju.

m Pritisnite taster za otpustanje
i dovedite zakretnu rucicu u j
polozaj 1.

m Postavite poklopac.

m Podesite obrtni prekidac na Zeljeni
stepen.

Nasa preporuka:

— Metlice za meSanje:
prvo izaberite meSanje na stepenu 1,
zatim na stepenu 4

— Mesalice za mucenje:
Stepen 4, a umesavanje na stepenu 1

— Metlice za meSenje:
prvo izaberite umeSavanje na stepenu 1,
a mesite na stepenu 2

Sipanje sastojaka

m Iskljucite uredaj pomocu obrtnog
prekidaca.

m Sastojke sipajte kroz otvor za punjenje.

ili

m Skinite poklopac.

m Pritisnite taster za otpustanje
i dovedite zakretnu rucicu u ﬁ
polozaj 2.

m Sipajte sastojke.

Nakon rada

m Iskljucite uredaj pomocu obrtnog
prekidaca.

m Izvucite mrezni utikac.

Rukovanje sr

hi

m Skinite poklopac.

m Pritisnite taster za otpustanje
i dovedite zakretnu rucicu u
polozaj 2.

m Izvadite pribor iz pogona.

m Uklonite €iniju.

m Ocistite sve delove, pogledajte
,Ciséenje i nega“.

Protoc¢na seckalica

A Opasnost od povrede!

Ne dodirujete oStre noZeve i ivice ploCa za
seckanje.

Ploce za seckanje dodirujte samo po
obodu!

Proto¢nu seckalicu postavljati / skidati samo
kada pogon miruje i kada je mrezni utikac
izvu€en iz napajanja.

Ne stavljajte ruke u otvor za punjenje.
Paznja!

Proto¢nu seckalicu koristite samo u potpuno
sastavljenom stanju. Proto€nu seckalicu
nikad ne sastavljajte na osnovnom

uredaju. Proto¢nu seckalicu ukljucite samo
nazna¢enom radnom poloZzaju.

Zastita od preopterecenja

Slika [@:

Da bi se izbegla vec¢a oStecenja protocne
seckalice, koja mogu nastati usled
preopterecenja, na pogonsku osovinu
proto¢ne seckalice je napravljen zarez
(prethodno odredena tacka lomljenja).

U slucaju preopterecenja, pogonska
osovina se lomi na ovom mestu. Novi nosa¢
ploCe sa pogonskim vratilom moze se
nabaviti preko korisni¢kog servisa.

Ploca za rezanje i okretanje —
krupna / sitna

za rezanje voca i povrca.
Obrada na stepenu 3.

Oznaka na ploci za rezanje i okretanje:

»1% za stranu za deblje rezanje

»3" za stranu za tanje rezanje

Paznja!

Plo¢a za rezanje i okretanje nije namenjena
za rezanje tvrdog sira, hleba, lepinja i
¢okolade. Kuvane, nebrasnaste krompire,
seci samo kada su ohladeni.
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sr Rukovanje

Ploc¢a za rendanje i okretanje —
krupna / sitha

Za rendanje povréa, voca i sira, osim tvrdog
sira (npr. parmezan).

Obrada na stepenu 2 ili 3.

Oznaka na plocCi za rendanje i okretanje:

,2" za stranu za krupno rendanje

,4" za stranu za sitno rendanje

Paznja!

Plo¢a za rendanje i okretanje nije pogodna
za rendanje oraSastog voca. Meki sir
rendati samo stranom za krupno rendanje
na stepenu 4.

Ploc¢a za rendanje — srednje sitna
za rendanje sirovog krompira,
tvrdog sira (npr. parmezan), ohladene
¢okolade i orasastog voca.

Obrada na stepenu 4.

Paznja!

Plo¢a za rendanje nije namenjena za
rendanje mekog i polutvrdog sira.

Rad sa protoénom seckalicom
Slika [€:

G Lo
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m Pritisnite taster za otpustanje i

dovedite zakretnu rucicu u
polozaj 2.

m Postavljanje posude: Postavite
posudu nagnutu prema napred, a zatim je
spustite i okrenite u smeru suprotnom od
kazaljke na satu, dok se ne uglavi.

m Pritisnite taster za otpustanje i
dovedite zakretnu rucicu u j
polozaj 3.

m Uklonite zastitni poklopac sa
pogona proto¢ne seckalice (slika [€-5a).

m Nosac plo¢e ¢vrsto uhvatite odozdo tako
da oba vrha budu okrenuta nagore.

m Izabrane plo€e za seckanije ili rendanje
pazljivo postavite na vrhove nosaca ploce
(slika [€-6a).

Kod ploc¢a koje se okrecu vodite racuna
o tome da Zeljena strana bude okrenuta
nagore.

m Nosac plo€e uhvatite na gornjem kraju i
postavite u kuciste (slika [€-6b).

m Postavite poklopac (obratite paznju na
oznaku) i okrenite ga do kraja u smeru
kazaljke na satu.
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m Postavite proto¢nu seckalicu na pogon,
kao Sto je pokazano na slici [§-8 i
okrenite je do kraja u smeru kazaljke na
satu.

m Podesite obrtni prekida¢ na preporuceni
stepen.

m Potrebne namirnice sipajte u otvor za
punjenje i pomerite ih potiskivacem.

Paznja!

Nemojte dozvoliti da seckana namirnica

zaostane u izlaznom otvoru.

Savet: Za ravnomerne rezultate seckanja,
tanke namirnice za seckanje obradujte u
snopovima.

Napomena: Ako se namirnica zaglavi

u proto¢noj seckalici, iskljucite kuhinjski

uredaj, izvucite mrezni utikac, sacekajte

da se pogon zaustavi, skinite poklopac
proto¢ne seckalice i ispraznite otvor za
punjenje.

Nakon rada

m Iskljucite uredaj pomocu obrtnog
prekidaca.

m Okrenite proto¢nu seckalicu u smeru
suprotnom od kazaljke na satu i izvadite
ga.

m Okrenite poklopac u smeru suprotnom od
kazaljke na satu i izvadite ga.

m Skinite nosac ploce zajedno sa plo¢om.
Da biste to uradili, prstom odozdo
pritisnite pogonsko vratilo (slika [T).

m Ocistite delove.

Mikser

A Opasnost od povrede ostrim
nozevima / rotiraju¢im pogonom!

Ne stavljajte ruke u postavljeni mikser!

Mikser sme da se postavlja/vadi samo kada

pogon uredaja miruje! Mikser koristite samo

u sastavljenom stanju i sa postavljenim

poklopcem.

A Opasnost od opekotina vruéom
vodom!

Kod obrade vruéih namirnica za

miksovanje, kroz levak na poklopcu izlazi

para. Napuniti sa maksimalno 0,5 litara

vruce ili penusave te€nosti.



Paznja!

Mikser se moze ostetiti. Ne obradujte
duboko zamrznute sastojke (osim kockica
leda). Mikser ne sme da se uklju€uje kada
je prazan.

Rad sa mikserom

Slika BI:

m Pritisnite taster za otpustanje i
dovedite zakretnu rucicu u j
polozaj 4.

m Skinite zastitni poklopac za
pogon miksera.

m Postavite posudu za muéenje (oznaka na
drsci treba da se poklapa sa oznakom na
uredaju) i okrenite je do kraja suprotno od
smera kazaljke na satu.

m Sipajte sastojke.

Maksimalna koli¢ina te€¢nosti = 1,25 litra;
maksimalna koli¢ina penusave ili vruce
te€nosti = 0,5 litara;

optimalna koli¢ina za obradu,

¢vrsta materija = 50 do 100 grama;

m Postavite poklopac i u drski miksera ga
okrenite do kraja suprotno od smera
kazaljke na satu. Poklopac mora biti
uglavljen.

m Podesite obrtni prekidac na zeljeni
stepen.

Sipanje sastojaka

Slika K1-8:

m Iskljucite uredaj pomocu obrtnog
prekidaca.

m Skinite poklopac i sipajte sastojke

ili

m Izvadite levak i Evrste sastojke, jedan po
jedan, sipajte u otvor za punjenje

ili

m TeCne sastojke sipajte kroz levak.

Nakon rada

m Iskljucite uredaj pomocu obrtnog
prekidaca.

m Okrenite mikser u smeru suprotnom od
kazaljke na satu i izvadite ga.

Savet: Mikser je najbolje ocistiti odmah
nakon upotrebe.

Cis¢enje i nega sr

Ciséenje i nega

Paznja!

Nemojte da upotrebljavate abrazivna sredstva
za CiSc¢enje. Povrsine se mogu ostetiti.

Ciséenje osnovnog uredaja
/\ Opasnost od strujnog udara!
Osnovni uredaj nikada ne potapajte

u vodu i ne drzite pod teku¢om vodom.
Ne upotrebljavate parocistac.

m Izvucite mrezni utikac.

m Osnovni uredaj i zastitni poklopac pogona
obrisati vlaznom krpom. Ako je potrebno,
upotrebiti malo deterdzenta.

m Uredaj zatim osusiti brisanjem.

Ciséenje ¢inije i pribora
Cinija i pribor su otporni na pranje u masini
za pranje sudova. Ne zaglavljujte plasti¢ne

delove u masinu za pranje sudova, jer se
mogu trajno deformisati za vreme pranja!

CiSéenje protoéne seckalice

Svi delovi proto¢ne seckalice su otporni na
pranje u masini za pranje sudova.

Savet: Za uklanjanje crvenog taloga nakon
obrade, npr. Sargarepe, nanesite malo
jestivog ulja na krpu i time obriSite protocnu
seckalicu (ali ne i ploCe za seckanje). Zatim
isperite proto¢nu seckalicu.

Ciséenje miksera

A Opasnost od povrede ostrim
nozevimal!

Ne dodirujte nozeve miksera golim rukama.

Posuda miksera, poklopac i levak su otporni
na pranje u masini za pranje sudova.

Savet: Nakon obrade te¢nosti, Cesto je
dovoljno da se mikser ocisti bez vadenja

iz uredaja. Tada sipajte malo vode sa
deterdzentom u postavljeni mikser. UkljuCite
mikser na par sekundi (stepen M). Tu vodu
isipajte, a zatim mikser isperite Cistom
vodom.

Vazna napomena

Tobicu za Euvanje ocistite po potrebi.
Pridrzavajte se uputstava za negu koja su
naznacena u torbici.
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sr  Cuvanje

Cuvanje

A Opasnost od povrede!

Kada uredaj ne koristite, izvucite mrezni

utikacg.

Slika [«

m Pribore i plo¢e za seckanje Cuvajte u
torbici za dodatke.

m Torbicu za dodatke €uvajte u Ciniji.

m Za ¢uvanje u originalnom pakovaniju,
pogledajte sliku M.

Pomo¢ u slu€aju smetnji

/\ Opasnost od povrede!

Pre otklanjanja smetnje, izvucite mrezni
utikac.

Zakretna rucica u svakom radnom
polozaju mora biti uglavljena.

Nastali problem prvo pokuSajte da otklonite
prema sledec¢im uputstvima.

Smetnja
Uredaj se ne pokrece.

Pomo¢

m Proverite napon napajanja.

m Proverite mrezni utikac.

m Proverite zakretnu rucicu. Pravilan
polozaj? Uglavljeno?

m Mikser, odn. ¢iniju fiksirajte okretanjem do
kraja.

m Postavite poklopac miksera i fiksirajte
okretanjem do kraja.

m Zastitni poklopac pogona ne postavljajte
na nekori§¢ene pogone.

m Zastita od ponovnog ukljucivanja je
aktivna. Podesite obrtni prekida¢ uredaja
na polozaj 0/off, a zatim ga vratite na
Zeljeni stepen.

Smetnja

Uredaj se iskljucio tokom koriS¢enja. Zastita

od preopterecenja je aktivirana. Istovremeno

je obradivano previSe namirnica.

Pomo¢

m Iskljucite uredaj.

m Smanijite koliinu za obradu.

m Dozvoljena maksimalna koli¢ina (vidi deo
LPrimeri primene®) se ne sme prekoraditi!
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u toku rada. Zakretna rucica se pomera
m Zakretnu rucicu dovedite

Smetnja

m Iskljucite uredaj i izvucite mrezni utikac.
Ako vam ne pode za rukom da otklonite

Primeri primene
Slag

Smetnja
Taster za otpustanje je slu€ajno pritisnut
nagore. Pogon se isklju€uje, ali se ne
zaustavlja u poloZaju za zamenu pribora.
Pomo¢
m Obrtni prekida¢ podesite na 0/off.
u polozaj 1. j
m Ukljucite uredaj (stepen 1).
m Ponovo iskljucite uredaj.
Pribor ostaje u poloZaju za zamenu pribora.
Mikser ne pocinje da radi ili se ne pokrece
tokom korisc¢enja, pogon ,bruji“. Noz je
blokiran.
Pomo¢
m Izvadite mikser i uklonite prepreku.
m Ponovo postavite mikser.
m Ukljucite ureda;.
Vazna napomena
smetnju, obratite se korisnic¢kom servisu.
— 100 g-600 g @
m Slag mutite 172 do 4 minuta na
stepenu 4 - u zavisnosti od
koli€ine i svojstva Slaga - pomoc¢u metlica
za mucenje.

Belanac

— 1 do 8 belanaca

m Belanac mutite 4 do 6 minuta na
stepenu 4 pomoc¢u metlica za
mucenje.

Biskvit testo

Osnovni recept

— 2jaja

— 2-3 supene kasike vruce vode
— 100 g Secera

— 1 kesica vanilin Secera

— 70 g brasna

— 70 g skrobnog brasna

— Prasak za pecivo, po potrebi

)



m Sastojke (osim brasna i skrobnog brasna)
mutite oko 4-6 minuta na stepenu 4
pomocu metlica za mucéenje dok smesa
ne postane penasta.

m Obrtni prekida¢ podesite na stepen 11,
kasiku po kaSiku, umesavajte prosejano
brasno i skrobno brasno oko %2 do
1 minuta.

Maksimalna koli€ina: 2 x osnovni recept

O

Muéeno testo

Osnovni recept

— 3-4 jaja

— 200-250 g Secera

— 1 prstohvat soli

— 1 kesica vanilin Secera ili kora od
Y2 limuna

— 200-250 g maslaca ili margarina
(sobna temperatura)

— 500 g brasna

— 1 kesica praska za pecivo

— 125 ml mleka

m Metlicama za me8anje meSajte sve
sastojke oko %2 minuta na stepenu 1,
zatim oko 3-4 minuta na stepenu 4.

Maksimalna koli€ina: 1,5 x osnovni recept

Prhko testo z |

Osnovni recept

— 125 g maslaca
(sobna temperatura)

— 100-125 g Secera

- 1jaje

— 1 prstohvat soli

— malo limunove kore ili vanilin Seéera

— 250 g brasna

— Prasak za pecivo, po potrebi

m Metlicama za mesSanje meSajte sve
sastojke oko 2 minuta na stepenu 1,
zatim oko 2-3 minuta na stepenu 3.

Vise od 500 g brasna:

m Metlicama za mesSenje sve sastojke
mesite oko %2 minuta na stepenu 1, zatim
oko 3-4 minuta na stepenu 2.

Maksimalna koli€ina: 2 x osnovni recept

Primeri primene sr

¢

Testo sa kvascem

Osnovni recept

— 500 g brasna

- 1jaje

— 80 g masti (sobna temperatura)

— 80 g Secera

— 200-250 ml toplog mleka

— 25 g svezeg kvasca ili 1 kesica suvog
kvasca

— Kora od "z limuna

— 1 prstohvat soli

m Metlicama za meSenje sve sastojke
mesite oko %2 minuta na stepenu 1, zatim
oko 3-6 minuta na stepenu 2.

Maksimalna koli€¢ina: 1,5 x osnovni recept

— 300 g brasna

— 3 jaja

— 1-2 supene kasike (10-20 g) hladne vode,
po potrebi

m Sve sastojke mesite oko 3 do 5 minuta na
stepenu 2 dok ne zamesite testo.

Maksimalna koli¢ina: 1,5 x osnovni recept

¢

Testo za testeninu
Osnovni recept

Testo za hleb

Osnovni recept

— 750 g brasna

— 2 kesice suvog kvasca

— 2 kasicice soli

— 450-500 ml tople vode

m Metlicama za meSenje sve sastojke
mesite oko %2 minuta na stepenu 1,
zatim oko 4-5 minuta na stepenu 2.

Majonez

— 2jaja @

— 2 kasicice senfa

— Yl ulja

— 2 supene kaSike soka od limuna ili siréa

— 1 prstohvat soli

— 1 prstohvat Secera

Sastojci moraju biti na istoj temperaturi.

m Sastojke (osim ulja) meSajte u mikseru
nekoliko sekundi na stepenu 2 ili 3.

m Mikser prebacite na stepen 4 i ulje
postepeno sipajte kroz levak i meSajte
sve dok majonez ne emulgira.

Majonez utroSite u kracéem periodu,

ne skladistite ga.
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sr Odlaganje na otpad

Odlaganje na otpad

Ambalazu odlozite u otpad na
E ekoloski prihvatljiv nacin. Ovaj

Uslovi garancije

Uslove garancije za ovaj aparat definiSe
nase predstavnistvo u zemlji u kojoj se

mmm e aparat oznacen u skladu sa prodaje. Informacije o ovim uslovima
evropskom smernicom 2012/19/EU mozete dobiti u prodavnici u kojoj ste kupili
o otpadnim elektri¢nim i elektronskim  aparat. U slu€aju reklamacije pod uslovima
aparatima (waste electrical and ove garancije, neophodno je dostaviti
electronic equipment — WEEE). fiskalni racun ili fakturu.

Smernica odreduje okvir za povratak

i reciklazu otpadnih aparata Prava na izmene zadrzana.

koji vazi u celoj Evropskoj Uniji.

O moguc¢nostima odlaganja na otpad

informisSite se kod specijalizovanog

trgovca.

Specijalan pribor

MUZ5ZP1 Za cedenje narandzi, limuna i grejpfruta.
Cediljka za
agrume
MUZ5CC1 Za rezanje voca i povréa na kockice iste veli€ine
Dodatak za
rezanje na
kockice
MUZ5FW1 Za usitnjavanje svezeg mesa za tartar ili rolat od
Dodatak za mlevenog mesa.

mlevenje mesa

MUZ45LS1 Za mlin za mlevenje mesa MUZ5FW1.

Set rupicastih Fino za pastete i namaze, grubo za kobasice i Spek.
plo¢a

fino (3 mm),

grubo (6 mm)

MUZ45SV1 Za mlin za mlevenje mesa MUZ5FW1.

Dodatak za Sa metalnim Sablonima za 4 razli¢ita oblika peciva.

brizgano pecivo

MUZ45RV1
Dodatak za
rendanje

Za mlin za mlevenje mesa MUZ5FW1.
Za rendanje oraha, badema, ¢okolade i suvog peciva.
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Specijalan pribor sr

—=. MUZ45FV1 Za mlin za mlevenje mesa MUZ5FW1.
Dodatak za Za pasiranje bobitastog voéa, osim malina, paradajza i
pasiranje vo¢a Sipka. Istovremeno se vrsi ljustenje i odvajanje kostice,
npr. kod ribizli.
MUZ45PS1 Za proto¢nu seckalicu MUZ5DSA1.
Plo¢a za Za rezanje sirovog krompira za pomfrit.

rezanje pomfrita

MUZ45AG1 Za proto¢nu seckalicu MUZ5DS1.

Plo¢a za rezanje Reze voce i povrée na tanke trake za azijska jela od
azijskog povréa povréa.

MUZ45RS1 Za proto€nu seckalicu MUZ5DS1.
Plo¢a za grubo  Za rendanje sirovog krompira, npr. za krompir palacinke
rendanje ili valjuske.

MUZ45KP1 Za proto¢nu seckalicu MUZ5DS1.

Plo¢a za Za rendanije sirovog krompira za przeni ribani krompir
pljeskavice od i pljeskavice od krompira, za rezanje voca i povréa na
krompira deblje kriSke.

MUZ5ER2 U posudi se moze obradivati do 750 g brasna i
Posuda za sastojaka.

mesanje od

inoksa

MUZ5KR1 U posudi se moze obradivati do 750 g brasna i
Posuda za sastojaka.

mesanje od

plastike

MUZ5MX1 Za miksiranje napitaka, pasiranje voc¢a i povrca,
Dodatak za pripremu majoneza, seckanje voca i oraha, za mrvljenje
mikser od kockica leda.

plastike

MUZ5MMA1 Za seckanje zacinskog bilja, povrca, jabuka i mesa, za
ViSenamenski  rendanje Sargarepa, rotkvica i sira, za mlevenje oraha i
mikser hladne ¢okolade.

Ukoliko se neki od dodatnih pribora ne nalazi u sadrzaju isporuke, moze se nabaviti u
trgovini ili preko korisni¢kog servisa.
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sq Pérdorimi sipas rregullave

Pérdorimi sipas rregullave

Kjo pajisje éshté projektuar vetém pér pérdorim privat dhe pér
ambientet e shtépisé. Pajisja té pérdoret vetém pér pérpunim

té sasive té zakonshme té ushgimeve. Mos i tejkaloni sasité e
lejueshme (= ,Shembuj pérdorimi“ shih faqen 101).

Pajisja mund té pérdoret pér pérzierje, ngjeshjen e brumit dhe
tundjen e ushqgimeve. Pajisja nuk duhet t& pérdoret pér pérpunimin
e substancave apo artikujve té tjeré. Né rast se pérdoren aksesoré
té tjeré té lejueshém nga prodhuesi, jané t&€ mundshme pérdorime
te tjera shtese. Pajisja té perdoret vetém me pjesé origjinale dhe
aksesoré té lejuar. Mos pérdorni aksesoré qé jané té projektuara pér
pajisje té tjera.

Pérdoreni pajisjen vetém né ambiente té brendshme, né temperaturé
dhome dhe vetém deri né 2000 m mbi nivelin e detit.

Udhézime té réndésishme pér siguriné

Lexoni me kujdes udhézimet e pérdorimit, pastaj pérdorini dhe
ruajini! Dhénia e késaj parisje te persona té tjeré té shogérohet me
kété udhézim. Prodhuesi nuk mban pérgjegjési pér démin gé mund
té shkaktohet si pasojé e moszbatimit t&€ udhézimeve pér pérdorimin
e duhur té pajisjes.

Kjo pajisje mund té pérdoret nga persona me aftési té kufizuara

fizike, dégjimore ose mendore, ose me mungesé pérvoje dhe/ose

njohurish nése mbikéqyren ose udhézohen sa i pérket pérdorimit
té sigurt té pajisjes dhe kuptojné rreziget gé mund té shkaktohen
nga keqpérdorimi. Fémijét duhen mbaijtur larg pajisjes dhe linjés

elektrike dhe nuk duhet ta pérdorin pajisjen. Fémijét nuk duhet

té lejohen qgé té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbaijtja e

pérdoruesit nuk duhen béré nga fémijé.

/\ Rrezik goditjeje nga rryma elektrike dhe rrezik zjarri!

m Pajisja duhet té vihet né njé prizeé té instaluar sipas rregullave me
tokézim né njé rrjet rryme alternative. Kontrolloni nése sistemi
mbrojtés i instalimit elektrik té shtépisé éshté sipas rregullave.

m Vini pajisjen né prizé dhe pérdoreni vetém né pérputhje me té
dhénat né pllakén e specifikimeve. Pérdorimi lejohet vetém nése
nuk konstatohen démtime té kabllos ose pajisjes. Riparime té
pajisjes, p.sh. ndryshimi i njé kablloje té lidhjes né rrjet, duhet
té behen vetém népérmjet shérbimit toné té klientit, pér té
shmangur rreziget.

m Fikeni dhe ndizeni pajisjen vetém duke pérdorur gelésin rrotullues.

m Mos e vendosni kurré pajisjen né priza me kronometér ose té
telekomanduara. Gjaté funksionimit gjithmoné mbajeni parasysh
pajisjen!
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Udhézime té réndésishme pér siguriné sq

Mos e vendosni pajisjen mbi ose afért sipérfageve té nxehta, si
p.sh. soba gatimi. Mos lejoni gé kablloja elektrike e pajisjes té
bjeré né kontakt me elemente té nxehta ose ta térhigeni né njé
cepe té mprehta.

Mos e fusni asnjéheré né ujé njésiné bazé té pajisjes dhe mos
e lani né enélarése. Mos pérdorni pastrues me avull. Mos e
pérdorni pajisjen me duar té lagura.

Pajisja duhet té higet nga spina pas ¢do pérdorimi, kur lihet pa
mbikéqyrje, para montimit, cmontimit ose pastrimit dhe né rast
avarie.

/A Rrezik démtimi!

Fikeni dhe higeni nga priza pajisjen para se té ndérroni aksesorét
ose pjesét shtesé gé duhet té vihen né pérdorim. Pasi pajisja
fiket, elementi tejcues vazhdon té rrotullohet edhe pér pak kohé.
Prisni derisa thikat rrotulluese té ndalojné plotésisht.

Mos e ¢gmontoni boshtin rrotullues gjaté kohés qé pajisja éshté e
ndezur.

Kur pérdorni veglat, ena duhet té€ jeté e vendosur, e mbyllur me
kapak, dhe kapakét mbrojtés té elementéve tejcues duhet té jené té
vendosur! Gjaté pérdorimit t&€ aksesoréve, vendosni enén, kapakun
e saj dhe kapakun mbrojtés té elementit tejgcues sipas udhézimeve!
Mos e kapni asnjéheré me duar té lagura enén apo hinkén
mbushése gjaté kohés gé pajisja €shté né puné. Mos fusni
asnjéheré objekte (p.sh. lugér gatimi) né ené ose né hinkén
mbushése. Mbani karg duart, flokét, rrobat dhe pajisje té tjera té
kuzhinés nga pjesét rrotulluese.

Mos pérdorni asnjéheré vegla dhe aksesor, ose 2 aksesore,
njékohésisht. Kur pérdorni aksesoré, mbani parasysh kéto
udhézime dhe ato té pérfshira pérkatésisht né paketeé.

Pérdoreni aksesorin vetém té€ montuar plotésisht. Kurré mos e
montoni aksesorin mbi pajisjen bazé. Pérdoreni aksesorin vetém
né pozicionin e punés pér té cilin éshté projektuar.

Mos i fusni duart te thikat dhe pjesét e mprehta té diskut té
copétimit. Kapini disget e copétimit vetém né skaje!

Mos e prekni thikén e mikserit direkt me duar.

Mos e prekni asnjéheré mikserin e hapur! Mos e pérdorni kurré
mikserin pa véndosur kapakun.

Kujdes kur veproni me thika t&€ mprehta, gjaté zbrazjes sé enés
dhe gjaté pastrimit.

/\ Rrezik pérvélimi!

Gjaté pérzierjes sé artikujve té nxehté del avull jashté kapakut. Né
kontejnerin e mikserit fusni deri né 0,5 litra Iéngje té nxehta ose té
vluara.
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sq Udhézime té réndésishme pér siguriné

A Rrezik asfiksie!

Mos i lini fémijét té luajné me materialet e ambalazhimit.

A\ Kujdes!

Sugjerohet ge pajisja té mos lihet asnjéheré ndezur mé shume sesa
nevojitet pér pérpunimin e ushqimit. Mos e vini né funksion pajisjen

me enén bosh.
/\ E réndésishme!

Pastrojeni pajisjen miré pas ¢do pérdorimi ose pasi ka kaluar njé kohé
e gjaté pa e pérdorur (= ,Pastrimi dhe kujdesi“ shih fagen 99).
Shpjegues i simboleve né pajisje/aksesoré

[ ]4] Ndigni késhillat né udhézuesin e pérdorimit.

Kujdes! Thiké rrotullluese.

Kujdes! Vegél rrotulluese.

Mos e kapni pajisjen né vendin ku futen léngjet.

Urime pér blerjen e pajisjes sé re
shtépiake Bosch. Ju mund té gjeni
informacione té tjera pér produktet tona
né fagen toné té internetit.

Péermbajtja
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Sisteme sigurie

Butoni i komandimit

Shih tabelén ,Pozicionet e punés”.

Pajisja ndizet vetém né pozicionet 1 dhe 3:

m kur ena (10) éshté vendosur dhe rrotulluar
derisa té futet né vendin e vet.

Butoni i rikomandimit

Nésé ndérpritet energjia, pajisja mbetet e
ndezur, por motori nuk fillon t&€ punojé kur
rikthehet energjia. Pér té rindezur pajisjen,
rrotulloni gelésin rrotullues te pozicioni
0/off, pastaj shtypni butonin e ndezjes.

Mbrojtési i mbingarkesés

Nése motori fiket veté gjaté pérdorimit,
éshté aktivizuar mbrojtési i mbingarkesés.
Njé shkak i mundshém mund té jeté
pérpunimi i njé sasie tepér t& madhe
ushgimi njéherésh.

Nése aktivizohet njé sistem sigurie,
shihni ,,Ndregja e pajisjeve*“.

Pajisja nuk kérkon mirémbajtje shérbimi.



Njé véshtrim i shpejte

Ju lutemi hapni faget e figurés.

Figura IX:

Njésia bazé

1 Butoni i Iéshimit

2 Rotori
Funksioni ,Easy Armlift* pér té
mbéshtetur ngritjen lart té rotorit (shih
,Pozicionet e punés®).

3 Celési rrotullues
Kur fiket pajisja (pozicioni 0/off) shkon
automatikisht né pozicionin optimal pér
ndérrimin e veglave.
0/off = Stop
M = Ndezje e menjéhershme né
shpejtésiné maksimale, mbajeni ¢elésin
té shtypur pér kohézgjatjen e déshiruar
té pérzierjes.
Niveli 1-4, Shpejtésia e punés:
1 = shpejtési e vogél — ngadalé,
4 = shpejtési e larté— shpejt.

4 Kapaku i motorit
Pér té hequr kapakun e motorit, shtypni
né anén e pasme dhe higni kapakun.

5 Mekanizmi pér
— grimcuesin me ushgim té

vazhdueshém dhe
— shtrydhésin e limonit
(aksesor opsional*).

Kur pajisja nuk éshté né pérdorim,
mbylleni kapakun e mekanizmit.

6 Mekanizmi pér veglat
(Teli pérzierés, teli rrahés, gengeli
i ngjeshjes) dhe grirésja e mishit
(aksesor opsional*)

7 Kapaku mbrojtés i mekanizmit té
mikserit

8 Mekanizmi pér mikserin
(aksesor opsional*)
Né rast mospérdorimi, vendosni
kapakun mbrojtés t& mekanizmit té
mikserit.

9 Ruajtja e kabllos
Ruajeni kabllon né dhomézen pérkatése

Cilindri dhe aksesorét
10 Cilindri pérzierés prej inoksi
11 Kapaku

Njé véshtrim i shpejté sq

Veglat
12 Teli pérzierés
13 Teli rrahés
14 Cengeli i ngjeshjes me térheqgés brumi
15 Canta e aksesoréve

Pér ruajtjen e veglave dhe disqeve té

grimcimit.
Grimcuesi me ushqgim té vazhdueshém
16 Cilindri i ngjeshjes
17 Kapaku me tubin e mbushjes
18 Disqet e copétimit

a Disk prerés i kthyeshém —

i trashé /i hollé
b Disk copétimi i kthyeshém —
i trashé (i ashpér) / i imét

¢ Disk rende — mesatar
19 Mbajtési i disqeve
20 Kuti me valvul
Mikser*
21 Ena e mikserit
22 Kapaku
23 Hinka

* Nése aksesori nuk éshté i pérfshiré né
paketén e produktit, ai mund té blihet né
treg ose pérmes shérbimit té klientit.

Poziocionet e punés

Figura [E1:

Kujdes!

Para se té pérdorni pajisjen, vendoseni
veglén/aksesorin né mekanizmin dhe
pozicionin e duhur dhe vini pajisjen né
puné, si¢ tregohet né tabelé. Rotori duhet
té fiksohet né ¢do pozicion pune.

Udhézim: Rotori éshté i pajisur me
fuknskonin ,Easy Armlift*, i cili mbéshtet
ngritjen e tij.

Pérzgjedhjet e pozicionit té

punés:

m Shypni butonin e takimit dhe I&vizni
rotorin. Ndihmojeni |Iévizjen me njérén
doré.

m Lévizeni rotorin derisa té kapet né
pozicionin e kérkuar.
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sq Pérdorimi

Pozicioni Motori MUM50112

1-4

ik

1-2

%%

|]:B<—

3-4

b

+ B

3-4

W Bh oo e

G‘j‘_

* Vendosja/hegja e telit pérzierés, telit
rrahés dhe cengelit t& ngjeshjes; Mbushje
me sasi t&€ médha ushqgimi pér pérpunim.

Péerdorimi

A\ Rrezik démtimi!

Futeni spinén né prizé vetém pasi té jené

kryer té gjitha pérgatitjet pér pérdorimin e

pajisjes.

Kujdes!

Mos e pérdorni pajisjen pa véné né

poziocionin e duhur njé vegél/aksesor.

Mos e pérdorni pajisjen bosh. Mos e

ekspozoni pajisjen dhe aksesorét ndaj

burimeve té nxehtésisé. Pjesét nuk jané té

pérshtatshme pér pérdorim né mikrovalé.

m Para pérdorimit pér heré té paré, pastroni
miré pajisjen dhe aksesorét, shih
,Pastrimi dhe kujdesi*.
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Udhézim i réndésishém!

Né kéto udhézime pérdorimi gjendet njé
etiketé gé pérmban vlerat referencé pér
shpejtésiné e pajisjes gjaté pérdorimit té
veglave ose aksesoréve. Ju sugjerojmé ta
ngjitni kété etiketé né pajisje (Figura [@).

Pérgatitja

m Vendoseni njésiné bazé mbi njé sipérfage
té Iémuar dhe té pastér.

m Nxirrni kabllon (Figura [3)).
Térhigeni kabllon né gjatésiné *‘2:,
e déshiruar.

Kujdes!

Mos e pérdridhni kabllon gjaté
mbéshtjelljes.

m Fusni spinén né prizé.

Ena dhe veglat

A\ Rrezik démtimi nga vegla rrotulluese!
Mos e kapni asnjéheré celésin gjaté kohés
gé pajisja éshté né puné. Punoni vetém me
kapakun (11) té& vendosur!

Mos i ndérroni veglat derisa mekanizmi té
keté ndaluar plotésisht — pasi fiket pajisja,
mekanizmi rrotullues vazhdon té Iévizé
edhe pér pak kohé dhe mé pas géndron né
pozicionin e ndérrimit té veglés.

Mos e lévizni rotorin derisa vegla té keté
ndaluar plotésisht.

Mbylini elementét tejcues qé nuk pérdoren
me kapakun mbrojtés té tyre.

Kujdes!

Pérdoreni enén vetém né kété pajisje.
Teli pérzierés (12)

pér pérzierjen e brumit, p.sh. brum

pér kek

Teli rrahés (13)

pér rrahjen e té bardhés sé vezéve,
ajkés sé quméshtit dhe bruméra té
lehta, p.sh. brumi pér biskota
Cengeli i ngjeshjes (14)

pér ngjeshjen e brumérave

té rénda dhe pér pérzierjen e
pérbérésve gé nuk duhen preré
(p-sh. rrush i thaté, copéza cokollate)



Puna me enén dhe veglat
Figura [3:
m Shtypni butonin e takimit dhe
silleni rotorin né pozicionin 2. j
m Vendosni enén:
Anojeni enén né drejtim para dhe
vendoseni, dhe mé pas rrotullojeni né
drejtim kundérorar derisa té bllokohet.
m Né varési té pérpunimit, vendosni né
mekanizém pérkatésisht telin pérzierés,
telin rrahés ose gengelin e ngjeshjes
derisa té bllokohen né vendin e vet.

Udhézim:
Gjaté pérdorimit té gengelit t&€ ngjeshjes,
rrotulloni térhegésin e brumit derisa ¢gengeli
i brumit té bllokohet né pozicionin e vet
(Figura [3-4b).
m Hidhni né ené pérbérésit pér pérpunim.
m Shtypni butonin e takimit dhe
silleni rotorin né pozicionin 1. j
m Vendosni kapakun.
m Vendoseni gelésin rrotullues né
nivelin e déshiruar.

Rekomandimi yné:

— Teli pérzierés:
né fillim pérzieni né nivelin 1, mé pas
zgjidhni nivelin 4

— Teli rrahés:
Niveli 4, pérzieni pérbérésit e shtuar né
nivelin 1

— Cengeli i ngjeshjes:
né fillim pérzieni né nivelin 1, béni
ngjeshjen e brumit né nivelin 2

Shtimi i pérbérésve

m Fikni pajisjen népérmjet celésit me
rrotullim.

m Shtoni pérbérésit népérmjet vrimés né
kapak.

ose

m Higni kapakun.

m Shtypni butonin e takimit dhe
silleni rotorin né pozicionin 2. ﬁ

m Shtoni pérbérésit.

Pérdorimi sq

Pas punés

m Fikni pajisjen népérmjet celésit me
rrotullim.

m Higni spinén nga priza.

m Higni kapakun.

m Shtypni butonin e takimit dhe
silleni rotorin né pozicionin 2. j

m Higeni veglén nga mekanizmi.

m Higeni enén.

m Pastroni té gjitha pjesét, shih ,Pastrimi
dhe kujdesi*.

Grimcuesi me ushqgim té
vazhdueshém

/\ Rrezik démtimi!

Mos i fusni duart te thikat dhe pjesét e
mprehta té diskut t& copétimit.

Kapini disget e copétimit vetém né skaje!
Mos e vendosni/higni grimcuesin me
ushqgim té vazhdueshém pa ndaluar
plotésisht mekanizmi dhe pa hequr spinén
nga priza.

Mos i fusni duart né enén e mbushjes.
Kujdes!

Grimcuesi me ushgim té vazhdueshém
duhet t&€ montohet plotésisht para se

té pédoret. Mos e montoni asnjéheré
grimcuesin me ushqgim té vazhdueshém
né njésiné bazé. Pérdorni grimcuesin

me ushqgim té vazhdueshém vetém né
pozicionin e treguar.

Ruajtja ndaj mbingarkesés

Figura [{:

Pér té parandaluar démtime té médha té
pajisjes suaj né rast kur ka mbingarkesé té
grimcuesit, boshti (shasia) e mekanizmit ka
njé piké thyerjeje. Né rast mbingarkese,
boshti i mekanizmit thyhet né kété piké. Por
boshti i ri mekanizmit mund té gjendet
lehtésisht né pikén e shérbimit té klientit.
Disku prerés i kthyeshém —
trashé/hollé ®
pér prerjen e frutave dhe perimeve.
Pérpunimi né nivelin 3.

Pérshkrimi né diskun prerés té kthyeshém:
,1“ pér anén e trashé té prerjes

»3 Ppéranén e hollé té prerjes
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sq Pérdorimi

Kujdes!

Disku prerés i kthyeshém nuk éshté
pérshtatshém pér prerjen e djathit té forté,
bukés, panineve dhe ¢okollatés. Pritni
patatet e ziera té forta vetém kur jané té
ftohta.

Disk copétimi i kthyeshém —
i ashpér /i imét

pér prerjen e perimeve, frutave dhe djathit,
pérveg djathit té forté (p.sh. parmixhano).
Pérpunimi né nivelin 2 ose 3.

Pérshkrimi né diskun copétues té
kthyeshém:

»2" Pér anén e trashé

,4“ pér anén e imét

Kujdes!

Disku copétues i kthyeshém nuk éshté i
pérshtatshém pér copétimin e arrave/
lajthive. Pérdorimi vetém né anén e trashé
té copétimit né nivelin 4 pér copétimin e
djathit té buté.

Disk rende — mesatar

pér prerjen me rende té patateve té
paziera, djathit té forté (p.sh. parmixhano),
cokollatave té nxjerra nga frigoriferi dhe
arrave/lajthive.

Pérpunimi né nivelin 4.

Kujdes!

Disku rende nuk éshté i pérshtatshém

pér grirjien me rende té djathit té buté dhe
djathit gjysmé té forté.

Puna me grimcuesin me ushqim té
vazhdueshém

Figura [€:

m Shtypni butonin e takimit dhe
silleni rotorin né pozicionin 2. j

m Vendosni enén:

Anojeni enén me drejtim para dhe
vendoseni, mé pas rrotullojeni né drejtim
kundérorar derisa té bllokohet.

m Shtypni butonin e zhbllokimit dhe
vendosni krahun e rrotullimit né j
pozicionin 3.

m Higeni kapakun mbrojtés té
mekanizmit nga mekanizmi i grimcuesit me

ushgim té vazhdueshém (Figura [€-5a).

“o Mo

?ﬂy\ﬂﬁ
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m Shtréngojeni fort mbajtésin e diskut nga
cepi i poshtém, ndérkohé qé té dyja majat
jané té drejtuara lart.

m Vendosni me kujdes diskun pér prerje ose
pér grirjie me rende né majé té& mbajtésit
té diskut (Figura [€1-6a).

Né disget e kthyeshme kini kujdes gé ana
e déshiruar té jeté né drejtimin lart.

m Kapeni mbajtésin e diskut né anén
e sipérme dhe vendoseni né kuti
(Figura [€-6b).

m Vendoseni kapakun (kini parasysh
shénimin) dhe rrotullojeni né drejtim orar
derisa té bllokohet.

m Si¢ tregohet né figurén [€-8, vendoseni
grimcuesin me ushqgim té vazhdueshém
né mekanizém dhe rrotullojeni né drejtim
orar derisa té bllokohet.

m Vendosni ¢elésin rrotullues né nivelin e
rekomanduar.

m Futni ushgimet qé do té pérpunohen né
tubin e mbushjes dhe shtypni me cilindrin
pérkatés.

Kujdes!
Shmangni bllokimin e tubit dalés me copéza
té prera.

Késhillé: pér té pasur rezultate té njéjta
prerjeje, pérpunojini pérbérésit e hollé né
grupe.

Udhézim: Nése ushqgimi pér pérpunim
ngjitet né grimcuesin me ushqgim té
vazhdueshém, fikeni pajisjen, higeni nga
priza, prisni derisa té ndalojé plotésisht
mekanizmi, higni kapakun e grimcuesit dhe
zbrazni tubin e mbushjes.

Pas punés

m Fikni pajisjen népérmjet celésit me
rrotullim.

m Rrotullojeni grimcuesin me ushqgim té
vazhdueshém né drejtim kundérorar dhe
higeni.

m Rrotullojeni kapakun né drejtim
kundérorar dhe higeni.

m Higni mbajtésin e disgeve dhe diskun.
Pérvec késaj, shtypni me gisht nga poshté
nga boshti i mekanizmit (Figura [2).

m Pastroni pjesét.



Mikseri

/\ Rrezik démtimi nga thikat e mprehta /
mekanizmi rrotullues!

Mos e prekni mikserin e hapur! Higeni/

vendoseni mikserin vetém nése ka ndaluar

plotésisht! Mikseri duhet té& pérdoret vetém

kur éshté i montuar dhe i mbyllur me kapak.

A\ Rrezik pérvélimi!

Gjaté pérzierjes sé artikujve té nxehté

del avull jashté kapakut. Né kontejnerin

e mikserit fusni deri né 0,5 litra Iéngje té

nxehta ose té vluara.

Kujdes!

Mikseri mund té démtohet. Mos pérpunoni

pérbérés té ngriré (kube akulli). Mos e

pérdorni mikserin bosh.

Puna me mikserin

Figura BI:

m Shtypni butonin e takimit dhe
silleni rotorin né pozicionin 4. j

m Higni kapakun mbrojtés té& motorit
té mikserit.

m Vendosni enén e mikserit (pérputheni
shenjén né dorezé me shenjén né
pajisjen bazé) dhe rrotullojeni né drejtim
orar derisa té bllokohet.

m Shtoni pérbérésit.

Sasia maksimale e Iéngét = 1,25 litra;
Sasia maksimale e Iéngjéve té
shkumuara ose té nxehta = 0,5 litra;
sasia optimale e pérpunimit,

pérbérés té ngurté = 50 deri 100 gramé;

m Vendosni kapakun dhe rrotullojeni né
drejtim kundérorar derisa té bllokohet.
Celési rrotullues duhet té jeté vendosur
né gradacionin e déshiruar.

m Vendoseni gelésin rrotullues né nivelin e
déshiruar.

Pastrimi dhe kujdesi sq

Shtimi i pérbérésve

Figura HI-8:

m Fikni pajisjen népérmijet gelésit me rrotullim.

m Higni kapakun dhe shtoni pérbérésit

ose

m Higni hinkén dhe shtoni njé nga njé
pérbérésit e ngurté

ose

m shtoni pérbérésit e IEngét népérmjet
hinkés.

Pas punés

m Fikni pajisjen népérmjet celésit me
rrotullim.

m Rrotullojeni mikserin né drejtim orar dhe
higeni.

Késhillé: rekomandohet g€ pajisja té

pastrohet direkt pas pérdorimit.

Pastrimi dhe kujdesi

Kujdes!
Mos pérdorni asnjé solucion larés gérryes.
Sipérfaget mund té démtohen.

Pastrojeni njésiné bazé

/A Rrezik goditjeje nga rryma elektrike!

Mos e zhytni kurré né ujé njésiné bazé dhe

mos e mbani poshté ujit té rriedhshém. Mos

pérdorni pastrues me avull.

m Higni spinén nga priza.

m Pastrojeni njésiné bazé dhe kapakun
mbrojtés té motorit me njé lecké té njomé.
Nése éshté e nevojshme, pérdorni pak
solucion larés.

m Sé fundmi, thajeni pajisjen me peshqir.

Pastrimi i enéve dhe veglave

Enét dhe veglat jané té pérshtatshtme pér
larje né enélarése. Mos i vendosni pjesét
plastike né enélarése sipér njéra-tjetrés,
pasi gjaté procesit té larjes mund té mbeten
pjesé pa u laré!
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sq Ruajtja

Pastrimi i grimcuesit me ushqgim

té vazhdueshém

Té gjitha pjesét e grimcuesit me ushgim

té vazhdueshém jané té pérshtatshme pér
larje né enélarése.

Késhillé: Pér té hequr ngjyrén e kuge gé
mbetet pas pérpunimit t& perimeve té tilla si
karota, hidhni pak vaj gatimi né njé peshqir
dhe férkojeni me té grimcuesin me ushgim
té vazhdueshém (jo disqet e prerjes). Mé
pas, shpélani grimcuesin me ushgim té
vazhdueshém.

Pastrimi i mikserit

/\ Rrezik prerjeje nga thika té€ mprehta!
Mos e prekni thikén e mikserit direkt me
duar.

Ena e mikserit, kapaku dhe hinka jané té
pérshtatshme pér larje né enélarése.
Késhillé: Pas pérpunimit té Iéngjeve,
shpesh mikseri mund té pastrohet pa u
hequr nga pajisja. Pér kété, hidhni pak
solucion larés né mikserin e vendosur.
Ndizeni mikserin pér pak sekonda

(niveli M). Zbrazeni ujin e pastrimit dhe
shpérlajeni mikserin me ujé té pastér.
Udhézim i réndésishém

Pastrimi i gantés sé aksesoréve, nése éshté
e nevojshme. Shihni udhézimet e kujdesit
né etiketén e cantés.

Ruajtja

A\ Rrezik démtimi!

Higeni spinén nga priza gjaté kohés gé nuk

e pérdorni pajisjen.

Figura [&:

m Vendosini veglat dhe disqet e prerjes né
¢antén e aksesoréve.

m Vendoseni ¢cantén e aksesoréve né enén
e pajisjes.

m Shihni figurén M pér ruajtjen né kutiné
origjinale té ambalazhit.
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Ndreqja e defekteve

/\ Rrezik démtimi!

Higeni spinén nga priza pérpara se té
riparoni njé defekt.

Rotori duhet té fiksohet né ¢do pozicion
pune.

Mundoheni né fillim té eliminoni problemin
e paraqitur bazuar né udhézimet e
méposhtme.

Defekti
Pajisja nuk ndizet.

Ndregja

m Kontrolloni furnizimin me energji.

m Kontrolloni siguresat e rrjetit.

m Kontrolloni rotorin. Pozicioni i sakté?
| kygur?

m Rrotulloni fort mikserin ose enén derisa
té kycet.

m Vendoseni kapakun e mikserit dhe
shtréngojeni derisa té puthitet miré.

m Vendosni kapakun mbrojtés té
mekanizmit mbi mekanizmat qé nuk jané
né pérdorim.

m Butoni i sigurisé éshté aktiv. Vendoseni
pajisjen né pozicionin 0/off dhe mé pas
rikthejeni né nivelin e déshiruar.

Defekti

Pajisja fiket gjaté pérdorimit. Siguresa e

mbingarkesés éshté aktive. Po pérpunohet

sasi e tepért ushqgimi né té njéjten kohé.

Ndreqgja

m Fikni pajisjen.

m Pakésoni sasiné e ushqgimit gé po
pérpunohet.

m Mos i tejkaloni sasité e lejueshme (shih
~Shembuj pérdorimi“)!

Defekti

Butoni i takimit u aktivizua aksidentalisht

gjaté kohés gé motori ishte né puné. Rotori

Iéviz né drejtimin lart. Motori fiket, por nuk

géndron i ndalur né pozicionin e ndérrimit té

veglave.



Ndregja

m Vendoseni gelésin rrotullues né pozicionin
0/off.

m Silleni rotorin né pozicionin 1.

m Ndizni pajisjen (niveli 1). j

m Fikeni pérséri pajisjen.

Vegla ka mbetur pa |évizur né

pozicionin e ndérrimit té& veglave.

Defekti

Mikseri nuk ndizet ose ka ka mbetur pa
|évizur gjaté pérdorimit, motori ,po uturin®.
Thika éshté bllokuar.

Ndregja

m Fikni pajisjen dhe higni spinén nga priza.

m Higeni mikserin nga pajisja dhe largoni
pengesén.

m Vendoseni pérséri mikserin.

m Ndizeni pajisjen.

Udhézim i réndésishém

Nése nuk mund ta ménjanoni veté defektin,

Shembuj pérdorimi

ju lutemi drejtojuni shérbimit té klientit.
Ajké quméshti
— 100 g-600 g
m Pérpunojeni ajkén e quméshtim
me telin e rrahjes pér 1'% deri 4

minuta né nivelin 4, - né varési té sasisé

dhe vecorive té ajkés.

E bardha e vezés

— 1 deri 8 té bardha vezésh

m Pérpunojeni té bardhén e vezés
me telin rrahés pér 4 deri 6
minuta né nivelin 4.

Brumé pér biskota
Receta bazé

— 2vezé

— 2-3 lugé gjelle ujé té nxehté
— 100 g sheqger

— 1 paketé sheger vanilje

— 70 g miell

— 70 g niseshte

— sodé buke, nése kérkohet

Shembuj pérdorimi sq

m Rrihni té gjithé pérbérésit (pérvec miellit
dhe niseshtesé) me telin rrahés pér rreth
4-6 minuta né nivelin 4 derisa té formohet
shkumé.

m Vendosni ¢elésin né nivelin 1 dhe shtoni
me lugé miellin dhe niseshtené e situr pér

rreth %2 deri né 1 minuté.

Sasia maksimale: 2 x receta bazé

Brumé keku

Receta bazé

— 3-4 vezé

— 200-250 g sheger

— 1 pisk kripé

— 1 paketé sheger vanilje ose |ékurén
e Y limoni

— 200-250 g gjalpé ose margariné
(né temperaturén e dhomés)

— 500 g miell

— 1 paketé sodé buke

— 125 ml qumésht

m Pérzieni té gjithé pérbérésit me telin
pérzierés pér rreth 2 minuté né nivelin 1,
pastaj rreth 3-4 minuta né nivelin 4.

Sasia maksimale: 1,5 x receta bazé

Brumé i shkrifét

Receta bazé a-/ O

— 125 g gjalpé (né
temperaturén e dhomés)

— 100-125 g sheger

— 1vezé

— 1 pisk kripé

— pak Iékuré limoni ose sheger vanilje

— 250 g miell

— sodé buke, nése kérkohet

m Pérzieni té gjithé pérbérésit me telin
pérzierés pér rreth 2 minuta né nivelin 1,
pastaj rreth 2-3 minuta né nivelin 3.

Nga 500 g miell:

m Ngjishni pérbérésit me ¢engelin e
ngjeshjes pér rreth %2 minuta né nivelin
1 dhe pastaj pér rreth 3-4 minuta né
nivelin 2.

Sasia maksimale: 2 x receta bazé
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sq Menaxhimi e mbetjeve

Brumé me maja

Receta bazé a

— 500 g miell

— 1vezé

— 80 g dhjamé (né temperaturén e dhomés)

— 80 g sheqer

— 200-250 ml qumésht i vakét

— 25 g maja e frekskét ose 1 paketé maja
e thaté

— lékura e %z limoni

— 1 pisk kripé

m Ngjishni té gjithé pérbérésit me ¢engelin e
ngjeshjes pér rreth %2 minuta né nivelin 1
dhe pastaj rreth 3-6 minuta né nivelin 2.

Sasia maksimale: 1,5 x receta bazé

— 300 g miell a

— 3 vezé

— sipas nevojés, 1-2 lugé gjelle (10-20 g)
ujé té ftohté

Brumé pér makarona
Receta bazé

Brumé buke
Receta bazé
— 750 g miell

m Pérpunoni té gjithé pérbérésit pér rreth
— 2 paketa maja e thaté
— 2 lugé gjelle kripé

3 deri 5 minuta né nivelin 2 derisa té
ngjishet brumi.

Sasia maksimale: 1,5 x receta bazé

— 450-500 ml ujé i ngrohté

m Ngjishni té gjithé pérbérésit me gengelin e
ngjeshjes pér rreth %2 minuta né nivelin 1
dhe pastaj rreth 4-5 minuta né nivelin 2.
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Majonezé

— 2vezé

— 2 lugé gjelle mustardé

— Yalvaj

— 2 lugé gjelle 1€ng limoni ose uthull

— 1 pisk kripé

— 1 pisk sheqger

Pérbérésit duhet té kené temperaturé té

njéjté.

m Pérpunoni né mikser té gjithé pérbérésit
(pérveg vajit) pér disa sekonda né nivelin
2 ose 3.

m Ndizeni mikserin né nivelin 4, hidhni vajin
me ngadalé pérmes hinkés dhe vazhdoni
ta pérzieni derisa té fillojé emulsioni i
majonezés.

Konsumojeni shpejt majonezén, mos e

ruani.

il

Menaxhimi e mbetjeve

Respektoni kérkesat pér mjedisin
gjaté hedhjes sé ambalazhit.

mmm Ky aparat pérmban shénjén
e aparaturave elektrike dhe
elektroteknike sipas Udhézimit
2012/19/EU (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Udhézimi jep kuadrin ligjor pér
te drejtén e kthimit mbrapsht
té aparaturave té pérdorura né
té gjithé BE. Ju lutemi, merrni
informacion nga shitési i specializuar
pér ményrat aktuale té diferencimit
té mbetjeve.

Kushtet e garancisé

Kushtet e garancisé pér kété pajisje jané
kushtet e pércaktuara nga pérfagésuesi
yné né shtetin e shitjes. Detaje né lidhje me
kéto kushte mund t'i merni nga shitési nga

i cili blini pajisjen. Né rast se ngrihet ndonjé
pretendim né bazé té kushteve té késaj
garancie, duhet té Iéshohet aktshitja ose
fatura.

Rezervohet e drejta e ndryshimeve.



i trashé (6 mm)

Aksesorét sq
Aksesorét
MUZ5ZP1 Pér shtrydhjen e portokajve, limonave dhe grejpfrutit.
Shtrydhés
limoni
=~ MUZ5CC1 Pér té preré perime dhe fruta né kube me madhési té
! Prerés né kube njéjté
r
MUZ5FW1 Pér té griré mish té freskét pér tartar ose mish té griré té
% Grirése mishi  pjekur.
03 06 MUZ45LS1 Pér grirésen e mishit MUZ5FW1.
Set disgesh me E imét pér pastete, e ashpér pér salsice dhe proshuté.
vrima
i imét (3 mm),

MUZ45SV1 Pér grirésen e mishit MUZ5FW1.

Injektuese Me shabllone metali pér 4 forma té ndryshme paste.

brumi

MUZ45RV1 Pér grirésen e mishit MUZ5FW1.

Rende Pér grirjen né rende té arravel/lajthive, bajameve,
cokollatés dhe bukézave.

—=". MUZ45FV1 Pér grirésen e mishit MUZ5FW1.

Aksesori i Pér shtrydhjen e manave té tokés, pérve¢ mjedrés,

shtrydhjes s€ = domateve dhe kokrrave té tréndafilit t& egér pér pure.

frutave Keércelli dhe bérthamat e boronicave, p.sh. rrushit pa
fara, largohen né ményré automatike.

MUZ45PS1 Pér grimcuesin me ushgim té vazhdueshém MUZ5DS1.

Disku i Pér prerjen e patatave té skuqura.

patateve té

skuqura

MUZ45AG1 Pér grimcuesin me ushqim té vazhdueshém MUZ5DS1.

Disku i Pret hollé perime dhe fruta pér té gatuar specialitete

perimeve aziatike.

aziatike
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sq Aksesorét
MUZ45RS1 Pér grimcuesin me ushgim té vazhdueshém MUZ5DS1.
Disku rende, i  Pér grirjen né rende té patateve té paziera, p.sh. pér
trashé qofte patatesh ose brumca.
MUZ45KP1 Pér grimcuesin me ushgim té vazhdueshém MUZ5DS1.
Disku pér Pér grirjen né rende té patateve pér férgim dhe kroketa,
kroketa pér prerjen e perimeve dhe frutava né feta té trasha.
patatesh
MUZ5ER2 Né kété ené mund té pérpunohen deri né 750 g miell,
Cilindri plus pérbérésit.

pérzierés prej
inoksi

MUZ5KR1
Cilindri
pérzierés prej
plastike

Né kété ené mund té pérpunohen deri né 750 g miell,
plus pérbérésit.

MUZ5MX1
Elementi i
mikserit prej
plastike

Pér pérzierje té pijeve, pér té béré pure perimesh dhe
frutash, pér pérgatitien e majonezés, pér grimcimin e
frutave dhe arrave, pér shkriférimin e kubeve té akulit.

MUZ5MM1
Multimikseri

Pér grirjen e biméve aromatike, perimeve, molléve dhe
mishit, pér copétimin e patateve, karotave, rrepés dhe
djathit, pér grirjen né rende té arrave dhe ¢okollatés sé
ftohté.

Nése aksesori nuk éshté i pérfshiré né paketén e produktit, ai mund té blihet né treg ose
pérmes shérbimit té klientit.
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Utilizarea conform destinatiei ro

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este rezervat in exclusivitate uzului menajer si
domeniului casnic. Folositi aparatul numai pentru cantitati si durate
de preparare specifice uzului casnic. Nu depasiti cantitatile maxime
admise (= ,Exemple de utilizare” vezi pagina 114).

Aparatul este indicat pentru amestecarea, framantarea si baterea
alimentelor. Aparatul nu trebuie utilizat la amestecarea altor materii
sau substante. In cazul utilizarii altor accesorii admise de producator
sunt posibile si aplicatii suplimentare. Utilizati aparatul numai cu
piesele si accesoriile originale. Sa nu utilizati niciodata accesorii
pentru alte aparate.

Folositi aparatul numai in spatii interioare, la temperatura camerei si
la o altitudine de pana la 2000 m deasupra nivelului marii.

Instructiuni de siguranta importante

Parcurgeti cu atentie instructiunile de utilizare, actionati in
conformitate cu acestea si pastrati-le! Daca inmanati aparatul unui
tert, sa anexati si aceste instructiuni. Nerespectarea instructiunilor
privind utilizarea corecta a aparatului exclude raspunderea
producatorului pentru defectiunile rezultate din aceasta.

Acest aparat poate fi folosit de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,
daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu folosirea
in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta. Copiii trebuie tinuti departe de aparat si de cablul de
racordare si nu au voie sa deserveasca acest aparat. Copiii nu au
voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intrefinerea realizata de
utilizator nu pot fi efectuate de catre copii.

/\ Pericol de electrocutare si de incendiu!

m Aparatul poate fi conectat doar la o priza de curent alternativ
cu pamantare, instalata regulamentar. Asigurati-va ca sistemul
conductorilor de protectie al instalatiei electrice casnice este
instalat conform prescripfiilor.

m Conectati si exploatati aparatul numai conform indicatiilor de
pe placuta cu caracteristici. Utilizati aparatul numai in cazul in
care cablul de alimentare si aparatul nu prezinta deteriorari.
Reparatiile la aparat, ca de ex. schimbarea unui cablu de
racordare defect pot fi facute numai de catre serviciul nostru
pentru clienti, pentru a se evita punerile in pericol.

m Porniti si opriti aparatul exclusiv cu comutatorul rotativ.

m Sa nu conectati niciodata aparatul la ceasuri programabile sau
prize comandabile de la distanta. Supravegheati mereu aparatul
in timpul functionarii!
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Instructiuni de siguranta importante

Nu asezati aparatul pe suprafetele fierbinti sau in aproprierea
acestora, cum ar fi, de exemplu, placa aragazului. Evitati
contactul cablului de alimentare cu piese fierbinti si trecerea sa
peste margini ascutite.

Sa nu scufundati niciodata aparatul de bazain apa si sa nu-l
spalati in magsina de spalat vase. Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi. Nu folositi aparatul cu mainile ude.

Tnainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de
asamblare, dezasamblare sau curatare si in caz de defectiune,
aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica.

AA Pericol de ranire!

Inainte de inlocuirea accesoriilor sau a pieselor auxiliare care se
misca in timpul functionarii, aparatul trebuie oprit si deconectat
de la reteaua electrica. Dupa oprire, sistemul de actionare mai
functioneaza in virtutea inertiei pentru scurt timp. Asteptati oprirea
completa a sistemului de actionare.

Nu reglati bratul rotativ in timp ce aparatul este pornit.

Utilizati ustensilele numai cu castronul montat, capacul aplicat

si capacele de protectie ale sistemului de actionare puse!

La utilizarea accesoriilor montati castronul, capacul si capacele
de protectie ale sistemului de actionare in functie de instructiuni!
Nu introduceti niciodata mainile in castron sau in canalul

de alimentare, in timpul functionarii. Nu introduceti obiecte

(de exemplu, lingura de lemn) in castron sau in canalul de
alimentare. Nu tineti méainile, parul, imbracamintea si alte
ustensile in apropierea pieselor care se rotesc.

Nu utilizati concomitent ustensilele si accesoriile sau 2 accesorii.
La folosirea accesoriilor respectati atat aceste instructiuni, cat si
respectivele instructiuni de utilizare anexate.

Utilizati accesoriile numai in stare complet asamblata. Nu
asamblati niciodata accesoriile pe aparatul de baza. Utilizati
accesoriile numai in pozitia de lucru prevazuta pentru acestea.
Nu introduceti mainile in cutitele si muchiile ascutite ale discurilor
de maruntire. Prindeti discurile de maruntire numai de margine!
Nu atingeti cutitul mixerului cu mainile goale.

Nu introduceti niciodata mainile in mixerul montat! Sa nu utilizati
niciodata mixerul fara capacul aplicat.

La manevrarea lamelor ascutite, la golirea recipientului si la
curatare este necesara precautie.

/\ Pericol de opirire!
La prelucrarea de alimente fierbinti iese abur prin palnia capacului.
Se introduc maximum 0,5 litri de lichid fierbinte sau spumant.
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A Pericol de sufocare!

Instructiuni de siguranta importante ro

Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

A Atentie!

Se recomanda sa nu lasati niciodata aparatul pornit pentru o
perioada mai lunga decéat cea necesara procesarii alimnetelor.
Nu lasati aparatul sa functioneze in gol.

/\ Important!

Curatati obligatoriu aparatul temeinic, dupa fiecare utilizare sau
dupa o perioada mai indelungata de neutilizare (= ,Curéatarea si

ingrijirea” vezi pagina 112).

A Explicarea simbolurilor de pe aparat si accesorii

[ji_] Urmati indicatjile din instructiunile de utilizare.

Atentie! Cutite rotative.

Atentie! Unelte rotative.

Nu introduceti mainile in orificiul de umplere.

Felicitari pentru achizitionarea noului
dumneavoastra aparat de fabricatie
Bosch. Informatii suplimentare privind
produsele noastre gasiti pe pagina
noastra de Internet.

Continut

Utilizarea conform destinatiei ................. 105
Instructiuni de siguranta importante ....... 105
Sisteme de siguran{a.............cccceeieennn. 107
Dintr-0 privire .......ocoeeeeeeieiieeeecees 108
Pozifii de IuCru .......cccevvieiii e 108
Utilizare. ... 109
Curatarea si ingrijirea .........c.cccceeeeeeennnen. 112
Depozitarea ........cccoceviviieiiiiiiiic e 113
Ajutor in caz de defectiune.................... 113
Exemple de utilizare............ccccoeeveennneen. 114
Aruncare 1a gunoi .........ceeeeiiiiieieenie. 115
Conditji de garantie...........cc.cceecvvieeeeinns 115
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Sisteme de siguranta

Siguranta la pornire

Vezi tabelul ,,Pozitii de lucru®.

Aparatul se poate porni numai in pozitiile

1si3:

m daca a fost utilizat castronul (10) si a fost
fnsurubat pana la fixarea ferma in pozitie.

Siguranta la repornire

Tn cazul unei intreruperi a alimentérii
electrice, aparatul ramane in functiune,
dar motorul nu porneste din nou. Pentru
repornire rasucifi comutatorul rotativ in
pozitia 0/off si porniti.

Siguranta la suprasarcina

Daca motorul se opreste automat in

timpul utilizarii, inseamna ca este activata
siguranta la suprasarcina. O cauza poate fi
prepararea unor cantitai mari de alimente
in acelasi timp.

Pentru modul de procedura la activarea
unui sistem de siguranta vezi sectiunea
»Ajutor in caz de defectiuni“.

Aparatul nu necesita intretinere.
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ro Dintr-o privire

Dintr-o privire
Va rugam sa depliati la paginile cu imagini.
Figura IX:
Aparatul de baza
1 Tasta de deblocare
2 Bratul rotitor
Functia ,Easy Armlift* pentru migcarea
bratului in sus (vezi ,Pozitii de lucru®).
3 Comutatorul rotativ
Dupa oprire (pozitia 0/off) aparatul
ajunge automat in pozitia optima pentru
schimbarea ustensilelor.
0/off = Oprire
M = Pornire momentana cu turatie
maxima, tinerea comutatorul in pozitie

fixa pentru durata de amestecare dorita.

Treapta 1-4, viteza de lucru:
1 = turatie joasa — lenta,
4 = turatie mare — rapida.

4 Capacul de protectie al sistemului de
actionare
Pentru scoaterea capacului de protectie
al sistemului de actionare apasati pe
partea din spate si scoateti capacul.

5 Sistem de actionare pentru
— taietorul continuu si
— presa de citrice (accesorii speciale®).
Cand nu utilizati aparatul, aplicati
capacul de protectie al sistemului de
actionare.

6 Sistemul de actionare pentru
ustensile
(palete de amestecare, tel pentru batut,
palete de framantare) si masina de
tocat carne (accesorii speciale*)

7 Capacul de protectie al mixerului

8 Sistemul de actionare pentru mixer
(accesorii speciale®)
Cand nu utilizati aparatul, aplicati
capacul de protectie al mixerului.

9 Depozitarea cablului
pastrarea cablului in compartimentul
pentru cablu

Castronul cu accesorii

10 Castronul pentru amestecat din otel
inoxidabil

11 Capac
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Ustensile

12 Palete de amestecare

13 Tel pentru batut

14 Palete de framantare cu indepartator
de aluat

15 Geanta pentru accesorii
Pentru pastrarea ustensilelor si
discurilor de maruntire.

Taietor continuu

16 Apasator

17 Capac cu canal de alimentare

18 Discuri de maruntire
a Disc taietor bilateral — gros/subtire
b Discul razuitor bilateral — gros/fin
¢ Disc de razuit — finete medie

19 Suportul pentru discuri

20 Carcasa cu deschizatura de evacuare

Mixer*

21 Paharul mixerului

22 Capac

23 Palnie

* Daca un accesoriu nu este continut in
volumul de livrare, el poate fi obtinut din
comert si de la Serviciul pentru clienti.

Pozitii de lucru

Figura [E1:

Atentie!

Folositi aparatul numai daca ustensila/
accesoriul a fost montat conform acestui
tabel pe sistemul de actionare corect si in
pozitia corecta si se afla in pozitie de lucru.
Bratul rotitor trebuie fixat bine in fiecare
pozitie de lucru.

Observatie: Bratul rotitor este dotat cu
functia ,Easy Armlift®, care sustine miscarea
bratului rotitor Tn sus.

Reglarea pozitiei de lucru:

m Apasati tasta de deblocare si miscatj
bratul rotitor. Sustineti miscarea cu ména.

m Migcati bratul rotitor pana la fixarea lui in
pozitia dorita.
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* Introducerea / scoaterea telului pentru
batut, paletelor de amestecare si paletelor
de frdmantare; adaugarea unor cantitafj
mari pentru preparare.

Utilizare

/\ Pericol de ranire!

Introduceti stecherul de retea in priza abia

cand sunt incheiate toate pregatirile pentru

lucrul cu aparatul.

Atentie!

Utilizati aparatul numai cu accesoriile/

ustensila in pozitie de lucru. Nu utilizati

aparatul fara ingrediente. Nu expuneti

aparatul si accesoriile la surse de caldura.

Piesele nu sunt adecvate pentru folosirea la

microunde.

m Inainte de prima utilizare curatati bine
aparatul si accesoriile, vezi ,Curatare si
intretinere”.

Utilizare ro

Observatie importanta!

In aceste instructiuni de utilizare se gaseste
un autocolant cu valorile orientative pentru
viteza de lucru a aparatului la utilizarea
ustensilelor, respectiv accesoriilor. Va
recomandam sa aplicati acest autocolant pe
aparat (figura [8).

Pregatirea

m Asezali aparatul pe o baza neteda si
curata.

m Extrageti cablul (figura []).
Extrageti cablul pana la lungi- == .
mea dorita.

Atentie!

Nu rasuciti cablul la introducere.

m Conectati stecherul de retea.

Castron si ustensile

A\ Pericol de ranire din cauza uneltelor
care se rotesc!

Nu introduceti niciodata mainile in castron

in timpul functionarii. Lucrati numai cu

capacul pus (11)! Schimbati ustensila numai

cand sistemul de actionare este oprit.

Dupa oprire, sistemul de actionare mai

functioneaza in virtutea inertiei pentru scurt

timp si se opreste in pozitia de schimbare a

ustensilei. Miscati bratul rotitor numai dupa

oprirea ustensilei.

Acoperiti sistemele de actionare neutilizate

cu capace de protectie a sistemului de

actionare.

Atentie!

Utilizati castronul numai pentru lucrul cu

acest aparat.

Palete de amestecare (12)
pentru amestecarea aluaturilor,
de exemplu, pandispan

Tel pentru batut (13)

pentru baterea de albusuri, sman-
tana si pentru baterea de aluaturi
usoare, de ex. aluat tip biscuit

Palete de framantare (14)

pentru framantarea aluaturilor grele
si amestecarea unor ingrediente
care nu trebuie maruntite (de
exemplu stafide, foite de ciocolata)

O
)
¢
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ro Utilizare

Lucrul cu castronul si ustensilele
Figura [3:
m Apasatj tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 2. j
m Introducerea castronului:
Introduceti castronul inclinat in fata
si asezati-l si dupa aceea rotitj-l in sens
invers acelor de ceasornic pana se fixeaza.
min functie de sarcina de prelucrare,
montati paletele de amestecare, telul
pentru batut sau paletele de framantare
pana la fixarea acestora n sistemul de
actionare.

Observatie:

La paletele de framantare rotifi

indepartatorul de aluat, pana cand paleta

se poate fixa (figura [3-4b).

m Puneti ingredientele de prelucrat in
castron.

m Apasali tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 1.

m Asezali capacul.

m Se poziioneaza comutatorul
rotativ pe treapta dorita.

Recomandarea noastra:

— Paletele de amestecare:
mai intai amestecati la treapta 1, iar dupa
aceea selectati treapta 4

— Tel pentru batut:
treapta 4, incorporati amestecand la
treapta 1

— Paletele pentru framantare:
mai intai amestecati la treapta 1,
framantati la treapta 2

Adaugarea ingredientelor

m Opriti aparatul cu comutatorul rotativ.

m Adaugati ingredientele prin deschiderea
pentru umplere din capac.

sau

m Se introduc ingredientele. ﬁ

Dupa incheierea lucrului

m Opriti aparatul cu comutatorul rotativ.

m Scoateti capacul.
m Apasali tasta de deblocare si

m Scoateti stecherul de retea din priza.
m Scoateti capacul.

ij

aduceti bratul rotitor in pozitia 2.
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m Apasati tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor In pozitia 2. j

m Scoateti ustensila din sistemul de
actionare.

m Scoateti castronul.

m Se curata toate piesele, vezi ,Curatarea
si Ingrijirea”.

Taietor continuu

/A Pericol de ranire!

Nu introduceti mainile in cutitele si muchiile
ascutite ale discurilor de maruntire.

Prindeti discurile de maruntire numai de
margine! Montati / demontati taietorul
continuu numai cand sistemul de actionare
este oprit si stecherul de retea este scos din
priza. Nu introduceti méainile in canalul de
alimentare.

Atentie!

Folositi taietorul continuu numai in stare
complet asamblata. Sa nu asamblati
niciodata taietorul continuu pe aparatul de
baza. Folositi taietorul continuu numai in
pozitiile de functionare enumerate.
Protectie impotriva suprasolicitarii
Figura [@:

Pentru a preveni survenirea unor defectiuni
mai mari la aparatul dvs., in cazul unei
suprasolicitari a taietorului continuu, axul
sistemului de actionare al taietorului
continuu are o crestatura (punct de rupere
prestabilit). In caz de suprasolicitare, axul
sistemului de actionare se rupe in acest loc.
De la Serviciul clienti se poate furniza un
nou suport pentru discuri cu ax al sistemului

de actionare.

Disc taietor bilateral -
gros/subtire

pentru taierea fructelor si legumelor.
Prelucrare la treapta 3.

Marcaje pe discul taietor bilateral:
»1“ pentru partea groasa a discului
»3 pentru partea subtire a discului
Atentie!

Discul taietor bilateral nu este adecvat
pentru taierea branzeturilor de consistenta
tare, péinii, chiflelor si ciocolatei. Taiati
cartofii fierti numai dupa ce s-au racit.



Disc razuitor bilateral — G Lo
n@“/ \909

grosier / fin

pentru razuirea legumelor, fructelor si
branzeturilor, cu exceptia branzeturilor de
consistenta tare (de exemplu parmezan).
Prelucrare la treapta 2 sau 3.

Marcaje pe discul razuitor bilateral:

,2" pentru partea de razuire grosiera

,4“ pentru partea de razuire fina

Atentie!

Discul razuitor bilateral nu este adecvat
pentru macinatul nucilor. Razuiti branzetu-
rile cu consistenta moale numai pe partea
grosiera la treapta 4.

Disc de razuit — finete medie
pentru razuirea cartofilor cruzi,
branzeturilor cu consistenta tare (de ex.
parmezan), ciocolatei racita si nucilor.
Prelucrare la treapta 4.
Atentie!
Discul de razuit nu este adecvat pentru
razuirea branzeturilor cu consistenta moale
sau a branzeturilor feliate.
m Introducerea castronului: j
Introduceti castronul inclinat Tn
fata si asezati-I si dupa aceea rotii-l in
sens invers acelor de ceasornic pana se
aduceti bratul rotitor in pozitia 3.
m Scoateti capacul de protectie al
sistemului de actionare al taieto-
capatul de jos. Ambele varfuri trebuie sa
fie orientate in sus.
m Aplicati cu atentie discul taietor sau
La discurile bilaterale aveti in vedere ca
partea dorita sa se afle deasupra.
m Prindeti suportul pentru discuri de

fixeaza.

m Apasatii tasta de deblocare si j
rului continuu (figura [€-5a).

m Tineti bine suportul pentru discuri de
razuitor dorit pe varfurile suportului pentru
discuri (figura [€1-6a).
capatul de sus si introduceti-l in carcasa

(figura [€]-6b).

Lucrul cu taietorul continuu

Figura [€6:

m Apasati tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 2.

Utilizare ro

m Aplicati capacul (respectati marcajul) si
rotiti-1 in sensul acelor de ceasornic pana
la limita.

m Asezati taietorul continuu pe sistemul
de actionare, asa cum se indica in
figura [€-8 si rotiti-| in sensul acelor de
ceasornic pana la limita.

m Aduceti comutatorul rotativ pe treapta
recomandata.

m Introduceti alimentele care urmeaza sa
fie preparate in canalul de alimentare si
impingeti-le cu apasatorul.

Atentie!

Evitati aglomerarea materialului Tn

deschizatura de evacuare.

Sugestie: Pentru a obtine rezultate
uniforme ale taierii prelucrati produsele
subtiri Tn manunchiuri.

Observatie: Daca alimentele, pe care

le prelucrati, se blocheaza in taietorul
continuu, opriti robotul de bucatarie, trageti
stecherul de retea din priza, asteptati
oprirea sistemului de actionare, ridicati
capacul taietorului continuu si goliti canalul
de alimentare.

Dupa incheierea lucrului

m Opriti aparatul cu comutatorul rotativ.

m Rotifi taietorul continuu in sensul invers
acelor de ceasornic si scoateti-I.

m Se roteste capacul in sens contrar acelor
de ceasornic si se scoate.

m Extrageti suportul pentru discuri cu tot cu
disc. Pentru aceasta apasati cu degetul
de jos, pe axul sistemului de actionare
(figura [3).

m Curatati piesele.

Mixer

A\ Pericol de ranire din cauza cutitelor
ascutite / sistemului de actionare
rotativ!

Nu introduceti niciodata mainile in mixerul

montat! Montati / demontati mixerul numai

cand sistemul de actionare este oprit!

Utilizati mixerul numai in stare asamblata si

cu capacul pus.
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ro Curatarea si ingrijirea

/\ Pericol de opirire!

La prelucrarea de alimente fierbinti iese abur

prin palnia capacului. Se introduc maximum

0,5 litri de lichid fierbinte sau spumant.

Atentie!

Mixerul se poate deteriora. Nu prelucrati

ingrediente congelate (cu exceptia cuburilor

de gheata). Mixerul nu trebuie sa lucreze
fara ingrediente.

Utilizarea mixerului

Figura BI:

m Apasali tasta de deblocare si
aduceti bratul rotitor in pozitia 4. j

m Scoateti capacul de protectie al
sistemului de actionare pentru
mixer.

m Asezaii paharul mixerului (cu marcajul
de la maner pe marcajul aparatului de
baza) si rotiti-l in sens invers acelor de
ceasornic pana la limita.

m Se introduc ingredientele.

Cantitate maxima de lichid = 1,25 litri;
cantitate maxima de lichide fierbinti sau
spumante = 0,5 litri; cantitate optima de
prelucrare,

fix = de la 50 pana la 100 de grame;

m Asezaii capacul si rotiti-l Tn ménerul mixe-
rului In sens invers acelor de ceasornic,
pana la limita. Capacul trebuie fixat bine.

m Se pozifioneaza comutatorul rotativ pe
treapta dorita.

Adaugarea ingredientelor

Figura HI-8:

m Opriti aparatul cu comutatorul rotativ.

m Scoateti capacul si introduceti
ingredientele

sau

m extrageti palnia si introduceti
ingredientele solide prin deschiderea
pentru umplere, putin cate putin

sau

m introduceti ingredientele lichide prin palnie.

Dupa incheierea lucrului

m Opriti aparatul cu comutatorul rotativ.

m Rotifi mixerul in sensul acelor de
ceasornic si scoateti-I.

Sugestie: Cel mai bine este sa se curete
mixerul imediat dupa folosire.
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Curatarea si ingrijirea

Atentie!
Nu folosi{i detergenti abrazivi. Suprafetele
pot fi deteriorate.

Curatarea aparatului de baza

/A Pericol de electrocutare!

Nu cufundati niciodata aparatul de baza
in apa si nu-I tineti niciodata sub apa in
curgere. Nu folositi aparate de curatat cu
aburi.

m Scoateti stecherul de retea din priza.

m Stergefi aparatul de baza si capacul de
protectie al sistemului de actionare cu o
lavetd umed4. Th caz de nevoie folositi
putin detergent.

m Dupa aceea stergeti aparatul cu o laveta
pana la uscare.

Curatarea castronului si

ustensilelor

Castronul si ustensilele pot fi spalate in
masina de spalat vase. Nu fortati piesele
din material plastic in masina de spalat
vase deoarece este posibila deformarea lor
remanenta in timpul spalarii!

Curatarea taietorului continuu
Toate piesele taietorului continuu se pot
spala in magina de spalat vase.
Sugestie: Pentru a indeparta petele rosii,
care apar de exemplu, dupa prelucrarea
morcovilor, adaugati putin ulei alimentar
pe o laveta si frecati taietorul continuu (cu
exceptia discurilor de maruntire). Dupa
aceea spalati taietorul continuu.

Curatarea mixerului

/\ Pericol de ranire din cauza cutitelor
ascutite!

Nu atingeti cutitul mixerului cu mainile

goale.

Paharul mixerului, capacul si palnia pot fi

spalate Tn masina de spalat vase.



Sugestie: Dupa prelucrarea lichidelor este
suficient sa curatati mixerul fara a-l extrage
din aparat. Pentru aceasta puneti putin
detergent de vase in mixerul montat. Porniti
mixerul pentru cateva secunde (treapta M).
Aruncati apa de spalat si clati{i mixerul cu
apa limpede.

Observatie importanta

Daca este necesar, curatati geanta pentru
accesorii. Respectati instructiunile de
ingrijire din geanta.

Depozitarea

/\ Pericol de ranire!
In cazul neutilizarii aparatului scoatefi
stecherul de retea din priza.

Figura [&:

m Stivuiti ustensilele si discurile de
maruntire Tn geanta pentru accesorii.

m Pastrati geanta pentru accesorii in
castron.

m Pentru pastrarea in ambalajul original
vezi figura M.

Ajutor in caz de defectiune

/\ Pericol de ranire!
Inainte de remedierea unei defectiuni se
scoate stecherul din priza.

Bratul rotitor trebuie fixat bine in fiecare
pozitie de lucru.

Mai intai incercati sa remediati problema
survenita pe baza instructiunilor prezentate
in cele ce urmeaza.

Defectiune
Aparatul nu porneste.

Remediere

m Verificati alimentarea electrica.

m Verificati stecherul de retea.

m Controlati braful rotitor. Pozitia corecta?
Este fixat bine?

m Se insurubeaza mixerul, respectiv
castronul pana la capat.

m Se asaza capacul mixerului si se
insurubeaza pana la capat.

Depozitarea ro

m Aplicati capacul de protectie a sistemului
de actionare pe sistemele de actionare
neutilizate.

m Este activa siguranta la repornire. Aduceti
aparatul in pozitia 0/off si dupa aceea
repozitionati-l pe treapta dorita.

Defectiune

Aparatul se deconecteaza in timpul utilizarii.

Este activata siguranta la suprasarcina.

Au fost prelucrate prea multe alimente in

acelasi timp.

Remediere

m Opriti aparatul.

m Reduceti cantitatea de alimente
prelucrate.

m Nu depasiti cantitatile maxime admise
(vezi ,Exemple de utilizare®)!

Defectiune

In timpul functionarii sistemului de actionare

a fost apasata din greseala tasta de

deblocare. Bratul rotitor se deplaseaza in

sus. Sistemul de actionare se opreste, dar
nu Tn pozitia de schimbare a ustensilelor.

Remediere

m Aduceti comutatorul rotativ in pozitia
0/off.

m Aduceti bratul rotitor Tn pozitia 1.

m Porniti aparatul (treapta 1). j

m Opiriti din nou aparatul.

Ustensila se opreste Tn pozitia de

schimbare a ustensilelor.

Defectiune

Mixerul nu porneste sau se opreste in
timpul utilizarii, iar sistemul de actionare
~-mormaie“. Este blocat cufjtul.

Remediere

m Opriti aparatul si scoateti stecherul de
retea din priza.

m Scoateti mixerul si indepartati obstacolul.

m Montati mixerul la loc.

m Porniti aparatul.

Observatie importanta

Daca defectiunea nu poate fi remediata in

modul prezentat, va rugam sa va adresati la

Serviciul pentru clienti.
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ro Exemple de utilizare

Exemple de utilizare

Frisca
— 100 g-600 g
m Bateti frisca intre 1%2 si 4 minute la

treapta 4 cu telul de batut, in

functie de cantitatea si proprietatile frigcai.
— de la 1 pana la 8 albusuri de ou @
m Prelucrati albusurile timp de 4 pana

la 6 minute la treapta 4 cu telul de batut.

Aluat de biscuiti !

Albus de ou

Reteta de baza

—2oua

— 2-3 linguri de apa fierbinte

— 100 g zahar

— 1 pliculet de zahar vanilat

— 70 g faina

— 70 g amidon

— eventual praf de copt

m Bateti spuma ingredientele (in afara
de faina si amidon) cca. 4-6 minute la
treapta 4 cu telul pentru batut.

m Pozitionati comutatorul rotativ pe treapta
1 si amestecati faina cernuta si amidonul
timp de cca. ¥z pana la 1 minut, lingura cu
lingura.

Pandigpan
Reteta de baza

Cantitate maxima: de 2 ori ingredientele
— 3-4 oua
— 200-250 g zahar

pentru reteta de baza

— 1 praf de sare

— 1 pachetel de zahar vanilat sau coaja
unei %2 de lamai

— 200-250 g unt sau margarina
(la temperatura camerei)

— 500 g faina

— 1 pliculet de praf de copt

— 125 ml lapte

m Amestecatii toate ingredientele cca.
2 minut la treapta 1, apoi cca. 3-4 minute

la treapta 4 cu paletele pentru amestecare.

Cantitate maxima: de 1,5 ori ingredientele
pentru reteta de baza
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Coca frageda

Reteta de baza

— 125 g unt
(la temperatura camerei

— 100-125 g zahar

—1ou

— 1 praf de sare

— putina coaja de lamaie sau zahar vanilat

— 250 g faina

— eventual praf de copt

m Amestecati toate ingredientele cu paletele
de amestecare timp de cca. ¥2 minut la
treapta 1, iar dupa aceea, timp de cca.
2-3 minute la treapta 3.

De la 500 g de faina:

m Framantati ingredientele cu paleta de
framantare cca. %2 minut la treapta 1, iar
dupa aceea framantati cca. 3-4 minute la
treapta 2.

to

Aluat dospit

Cantitate maxima: de 2 ori ingredientele
Reteta de baza
— 500 g faina

pentru reteta de baza
—1ou

— 80 g untura (la temperatura camerei)

— 80 g zahar

— 200-250 ml lapte caldut

— 25 g drojdie proaspata sau 1 pachetel de
drojdie uscata

— coaja de la 72 de lamaie

— 1 praf de sare

m Amestecati toate ingredientele cu paleta

de framantat cca. 2 minut la treapta 1, iar

dupa aceea, cca. 3-6 minute la treapta 2.

pentru reteta de baza

Aluat de taietei

Reteta de baza

—3oua

— in functie de necesar, 1-2 linguri (10-20 g)
de apa rece
3 si 5 minute la treapta 2 pentru a obtine
un aluat.

Cantitate maxima: de 1,5 ori ingredientele

Cantitate maxima: de 1,5 ori ingredientele
— 300 g faina

m Framantati toate ingredientele intre cca.
pentru reteta de baza



Aluat pentru paine

Reteta de baza a

— 750 g faina

— 2 pliculete de drojdie uscata

— 2 lingurite de sare

— 450-500 ml apa calda

m Amestecati toate ingredientele cu paleta
de framantat cca. 2 minut la treapta 1,

apoi cca. 4-5 minute la treapta 2.

Maioneza

—2oua

— 2 lingurite de mustar

— Yalulei

— 2 linguri zeama de lamaie sau ofet

— 1 praf de sare

— 1 praf de zahar

Ingredientele trebuie sa aiba aceeasi

temperatura.

m Amestecati toate ingredientele (in afara
de ulei) cateva secunde la treapta 2 sau
3 in mixer.

m Comutati mixerul la treapta 4 si turnati
incet uleiul prin palnie si amestecati in
continuare pana cand maioneza se leaga.

Folositi maioneza in scurt timp.

Nu o pastrati.

Aruncare la gunoi

Indepartati ambalajul in mod ecologic.
Acest aparat este marcat corespun-
mmm  z3tor directivei europene 2012/19/UE
n privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o
preluare inapoi, valabild in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.
Informati-va la distribuitorul de speci-
alitate asupra modalitatilor actuale de
eliminare ecologica la deseuri.

Aruncare la gunoi ro

Conditii de garantie

Pentru acest aparat sunt valabile conditiile
de garantie care au fost publicate de catre
reprezentanta competenta a tarii din care

a fost cumparat aparatul. Puteti solicita
oricand conditiile de garantie de la comerci-
antul dvs. de la care afi cumparat aparatul,
sau le puteti cere direct de la reprezentanta
noastra din tara.

Firma isi rezerva dreptul de a efectua
modificari.
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ro Accesorii speciale

Accesorii speciale

MUZ5ZP1
Presa de citrice

Pentru stoarcerea portocalelor, lamailor si grapefruitului.

MUz5CC1 Pentru taierea fructelor si legumelor in cuburi egale
Taietorul de

cuburi

MUZ5FW1 Pentru maruntirea carnurilor proaspete pentru tartar sau
Masina de fripturi din carne tocata.

tocat carne

pentru biscuiti
spritat

fursecuri.

03 06 MUZ45LS1 Pentru masina de tocat de carne MUZ5FW1.
Set de discuri  Fin pentru pateuri si creme de intins pe paine, grosier
perforate pentru carnati si slanina.
fin (3 mm),
grosier (6 mm)
T’ _+ MUZ45SV1 Pentru masina de tocat de carne MUZ5FW1.
\H‘% Dispozitiv Cu sabloane de metal pentru 4 forme diferite de
Sl

MUZ45RV1 Pentru masina de tocat de carne MUZ5FW1.

Piesa pentru Pentru macinarea nucilor, migdalelor, ciocolatei si
macinat chiflelor uscate.

MUZ45FV1 Pentru masina de tocat de carne MUZ5FW1.
Dispozitiv Pentru stoarcerea fructelor de padure, dar nu si pentru

pentru stors
fructe

zmeura, rosii si macese
Coacazelor, de exemplu li se indeparteaza coditele si
semintele automat.

MUZ45PS1 Pentru taietor continuu MUZ5DS1.

Disc pentru Pentru taierea cartofilor cruzi pentru a prepara cartofi
cartofi pai prajiti.

MUZ45AG1 Pentru taietor continuu MUZ5DS1.

Disc pentru Taie fructele si legumele in fasii fine pentru preparatele
legume in stil  asiatice din legume.

asiatic
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Accesorii speciale ro

MUZ45RS1 Pentru taietor continuu MUZ5DS1.
Disc pentru Pentru razuirea cartofilor cruzi, de ex. pentru omleta cu
razuit, grosier  cartofi sau galusti.

MUZ45KP1 Pentru taietor continuu MUZ5DS1.

Disc pentru Pentru razuirea cartofilor cruzi pentru prajit si crochete
crochete de de cartofi, pentru taierea fructelor si legumelor in felii
cartofi groase.

MUZ5ER2 Tn castron se pot prelucra pana la 750 g de faina plus
Castronul ingrediente.

pentru ames-
tecat din otel

inoxidabil
MUZ5KR1 Tn castron se pot prelucra pané la 750 g de fiina plus
Castronul ingrediente.

pentru ameste-
cat din material

plastic

MUZ5MX1 Pentru amestecarea bauturilor, pentru prepararea
Accesoriu piureurilor de fructe si legume, pentru prepararea
pentru mixer maionezei, pentru maruntirea fructelor si nuci, pentru
din material pisarea cuburilor de gheata.

plastic

MUZ5MMA1 Pentru tocarea verdeturilor, legumelor, merelor si carnii,
Multimixer pentru razuirea morcovilor, ridichilor si branzeturilor,

pentru razuirea nucilor si ciocolatei racite.

Daca un accesoriu nu este continut Tn volumul de livrare, el poate fi ob{inut din comert sau
de la Serviciul pentru clienti.
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bg Ynotpeba no npegHasHavyeHue

Ynotpeba no npegHasHavyeHue

Tos3un ypen e npegHasHayeH camo 3a AOMaKUHCKM HyXam 1 buTtosa
cpena. ManonseanTe ypeaa camo 3a obuyanHuTe 3a JOMakUHCTBOTO
KOnuyecTBa 1 Bpeme.

He npeBuwaBante gonycTuMmmMTe MakcMMmarnHu KonmyecTea

(=» ,[IpumepHu npunoxeHusi” suxme cmpaHuya 128)!

YpeawbT e npeaHasHaveH 3a pa3bbpkBaHe, oMecBaHe 1 pa3buBaHe
Ha XpaHUTENHW NpoaykTu. YpeabT He TpsibBa Aa ce M3nonasa

3a obpaboTka Ha apyrn cybcTtaHuumn pecn. npeameTu. MNpu
N3Mnon3BaHe Ha paspeLleHnTe OT NPON3BOAMTENSA AOMBIHUTENHN
NPUHAANEXHOCTM Ca Bb3MOXHN 1 ApYrn NnpunoxeHus. Manonasavte
ypeaa camo C paspeLleHUTe OpUrMHanHn 4acTn n NpUHaanNexXHoOCTH.
Hwvkora He nsnonseante NpMHaAANEXHOCTN 3a ApYrn ypeau.
M3nonaeaniTe ypega camo BbB BbTPELLHWN NMOMELLEHUSI NPU CTanHa
Temnepatypa 1 go 2000 m Hag MOPCKOTO paBHULLE.

BaxHu ykasaHus 3a 6e3onacHocCT

[Mpo4yeTeTe BHUMATENHO PBLKOBOACTBOTO 3a ynotpeba, cna3sanTte
yKkasaHuaTa B Hero u ro 3anasete! Npu npegaBaHe Ha ypeaa Ha
APpYrn nuua NpuoXxeTe N HacTosWOTO PbKOBOACTBO. Hecna3ssaHe
Ha yKasaHusTa 3a npaBuIHO M3Mon3BaHe Ha ypeda ocBoboxaasa
npon3BoauTENs OT OTFOBOPHOCT 3a NpOoM3TMYaLLMTE OT TOBa LUETMW.
To3n ypea moxe fa ce M3nonsea oT fvua C orpaHnyeHu
NMCUXUYECKUN, CETUBHU UM YMCTBEHWN CNOCOBHOCTM mnn 6e3 onut
n/unun 3HaHMA, ako ca nog HabnageHne UnNu ca MHCTPYKTUPaHM No
OTHOLLeHne Ha B6e3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u ca pasbpanu
onacHocTuTe, Npom3Tnyalwm ot pabortaTa ¢ Hero. [leuaTa Tpsbea oa
ce AbpxaT ganed oT ypeaa u oT 3axpaHBawms kaben n He Tpsabsa
Aa paboTtaT ¢ ypeaa. He gonyckante geua ga urpast € ypeaa.
MouncTBaHe 1 TeXHUYeCKo obcenyXBaHe OT CTpaHa Ha noTpebuTtens
He TpsibBa ga ce M3BbpLIBAT OT Aeua.

/\ OnacHocT oT TOKOB yAap 1 ONacHOCT OT noxap!

m YpeabT TpsbBa fa ce CBbp3Ba KbM efeKkTpuyecka Mpexa c
NPOMEHSIMB TOK €4MHCTBEHO NOCPEACTBOM UHCTaNMpaH cropes,
WHCTPYKUUUTE 3a3eMeH KOHTaKT. YBepeTe ce, Ye cuctemara
OT 3alUMTHM NPOBOOHULMN Ha enekTpuyeckaTa crpagHa
WHCTanaums e UHcTanMpaHa B CbOTBETCTBME C U3UCKBaAHUATA.

m CBbp3BaniTe 1 N3non3BanTe ypeaga camo CbrnacHO AaHHUTE Ha
habpuyHaTa Tabenka. Manon3saHe e NO3BOSIEHO CaMO ako He ca
Hanuue noBpeam Ha 3axpaHBalums kaben u ypega. lNonpaskun Ha
ypeaa, KaTo Hanp. CMsiHa Ha enekTpudeckus kaben, Tpsibsa ga ce
N3BbPLLBAT CaMO OT HaluaTa crykba 3a obcrnyKBaHe Ha KIMeHTH,
3a fga ce nsberHat onacHocCTy.
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BakHu yka3aHusi 3a 6e3onacHocT bg

BknrousanTte n nsknioyBanTe ypega eauHCTBEHO C BbPTALWLNA

ce npeBskKnoyBaTert.

Hwukora He BkntoYBanTe ypena KbM TauMepu Unu ynpasnsasaHu
ANCTaHUMOHHO KOHTaKTU. BuHarn HabnogasanTe ypeaa no
BpeMe Ha paborTa!

He nocrtasante ypena Bbpxy nnu B 6nmM3ocT 40 ropeLin noBbpx-
HOCTW, Hanp. KOTNOHW. He gonyckanTe KOHTaKT Ha 3axpaHBalius
kaben c ropeLlun 4YacTn 1 He ro NpokapBanTe Nno ocTpu pbbose.
Hwukora He noTtananTe OCHOBHUSA ypend BbB BoAa U He ro
nocTaBaAnTe B CbaoOMUSANIHA MaLlMHa. He nanonasante
napoyucradyka. He nsnonssante ypena c BriaxHu pbLe.

YpeobT BMHarn TpsibBa ga ce U3Kn4YBa oT Mpexara, Korato

He e nog HabntogeHwe, npean pasrnobsiBaHe, crnobsiBaHe

UM NOYUCTBaHE, KaKTo 1 B Crnyyan Ha nospeaa.

/\ OnacHocT oT HapaHsiBaHe!

Mpean cmMsHa Ha NPUHAANEXHOCTU UM AONBAHUTENHM YacTw,
KOWTO ce ABwXaT No Bpeme Ha paboTa, ypeabT Tpsbea aa

Ce U3KI0YM 1 pa3emHn OT MPEXOBOTO 3axpaHBaHe. Creq
N3KMOYBaHe 3a4BWKBaAHETO paboTn NO MHEPLIMS 3a KpaTKo BpeMe.
M3yakanTe NbAHOTO CnMpaHe Ha 3a4BWKBAHETO.

He npemecTtBanTe NOABMXHOTO pamMo, 4OKaTO ypeabT € BKIOYEH.
M3nonasarite NnpucTaBKMTE CamMO C NOCTABEHM Kyna U Kanak

N MOHTUPaHWN NpeanasHn Kanaum Ha 3aaBmxBaHuaTal Mpu
n3non3BaHe Ha NPMHaANEXHOCTN NocTaBeTe Kynara, kanaka u
npeanasHuTe Kanaum Ha 3aABWXKBaHUATa cnopeq ykasaHuaTa!
Mo Bpeme Ha paboTa HMKOra He nocdAranTe € pble B Kynarta unm
OTBOpa 3a cunBaHe Ha NpoaykTu. He noctaBanTe npeameTu
(Hanp. roTBapcku NbXULKM) B KynaTa unm oTBopa 3a cuneaHe Ha
npoaykTu. [pbXXTe aaney ot BbpTALM Ce YacTu pbLETe, KocuTe,
06NeKNoTo 1 Apyrn NPUHAANEXHOCTH.

Hwvkora He nsnonseanTe NpUCTaBkn N NPUHAANEXHOCTU UK

2 NpUHaAnexXHoCcT eqHoBpeMeHHO. Mpu nanona3saHe Ha
NPUHaANEXHOCTUTE B3EMETE NOA4 BHMMAHMNE KaKTO HACTOSALLIOTO
PBbKOBOACTBO, Taka 1 NPUIIOXKEeHUTE CbOTBETHO PHKOBOACTBA 3a
ynotpeba.

M3nonasarite NnpuHagneXxHoOCTTa camo B HanMbJIHO crrinobeHo
CbCTOAHNE. HKkora He MOHTUpPaNTe NPUHALMNEXHOCTTa Ha
OCHOBHUSA ypend. Msnonasante npuHagnexHoCcTTa e4UHCTBEHO

B NpeaBUAEHOTO 3a LenTta paboTHO NOnoXeHue.

He nocsrante KbM ocTpuTe HOXOBE N pbOOBE Ha OMCKOBETE 3a
pasapobsiBaHe. XBalanTe AUCKOBETE 3a pas3apobsiBaHe camo
3a pbba!

He pokocBaKnTe HOXa Ha MUKCepa C He3alMUTEHN pbLe.
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bg BaHu yka3zaHusi 3a 6esonacHocT

m Hwukora He nocsrante B noctaBeHust mukcep! Hukora He paboTteTte
C MuKcepa 6e3 noctaBeH Kanak.

m BHumaBanTe npu 60paBeHETO C OCTPUTE HOXOBE, N3MPa3BaHETO
Ha KaHaTa 1 NOYNCTBAHETO.

/\ OnacHocT oT nonapBaHe!

Mpn obpaboTBaHe Ha ropeLum NPoAYKTM 3a MUKCUPaAHE OT pyHUNATa
B Kanaka ce otaena napa. Cunsante makcumym 0,5 nutpa ropelia
UNN NEHNNBA TEYHOCT.

/\ OnacHocT oT 3agywaBane!
He noseonsigaiiTe Ha feLia [a UrpasiT ¢ OnakoBbYHUS MaTepuar.

/\ BHumanmue!

[MpenopbunTENHO € HMKOra Aa He OCTaBATe ypeaa BKIOYEH 3a
nepvon, No-Obbr OT Heobxoanmus 3a obpaboTkaTa Ha XpaHUTENHUTE
npoayktu. He octaesaiTte ypeaa aa paboTtun Ha npaseH xog.

BaxHo!
3a4bmKNTENHO NOYMCTBaNTe LWaTenHo ypeaa cnep Beska
ynotpeba unu cnea no-npoabInKUTENEH Nnepuoa Ha HeynoTpeba
(=» ,MMo4yucmeaHe u Nodopwxka“ suxme cmpaHuya 126).

MosicHeHne Ha cMMBONUTe Ha ypeaa pecn.
npuHagnexHocTuTe

[E Cna3sBaiiTe yka3zaHusiTa B pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.

MoBuweHo BHMMaHWe! BbpTaLm ce HoXOoBe.

MoBuweHo BHMMaHue! BbpTALLmM ce NpucTaBKu.
He nocarante B oTBOpa 3a NbJIHEHE.

MNo3ppaBaBame Bu 3a nokynkaTa Ha C'b,q'bp)KaHVIe

Bawwus HoB ypea Ha cpupma Bosch. YnoTtpeba no npeaHasHayeHme. .............. 118

MoBe4ye nHcopmauma 3a HawnTe
BaxkHu yka3aHusi 3a 6e30MacHoCT .......... 118

NPOAYKTU LLie HAaMepuTe Ha HawaTa

CTOAHMLA B UHTEDHET 3aWUTHU MEXAHUBMMU ... 121
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PaboTHU NONMOXEHUS ..o 122
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MouncteaHe M NOAAPBKKA ..ccoeveevennnennnns 126
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3aWnNTHU MEXaHN3MH

BriokupoBka cpelly BKitoYBaHe

Bx. Tabnuua ,PaboTHn nonoxeHnsa“.

YpenobT MOXe [a ce BKIHYBA B MOJTOXEHME

1 n 3 camo koraTo:

m kynaTa (10) e nocTaBeHa v 3aBbpPTAHA A0
dukcupaHe.

BrnokuMpoBKa cpelly NOBTOPHO

BKJTHOYBaHe

Mpy NpekbcBaHe Ha enekTpo3axpaHBaHETo
ypeabT ocTaBa BKIHOYEH, HO crief] ToBa
ABUraTensT He ce cTapTupa OTHOBO. 3a
MOBTOPHO BKMHOYBAHE 3aBbPTETE BbPTALLMSA
ce npesknoysaten Ha 0/off, cnen Tosa
BKItOYETE.

3awmTa cpelly npeTtoBapBaHe
AKO OBuraTensT ce U3KYn
CaMOCTOSITENTHO MO BpeMe Ha ynoTpeba,
ce e aKTMBMparna 3awuTara cpeLy
npeToBapBaHe. Bb3amoxHa npuynHa Moxe
[a e egHoBpeMeHHaTa obpaboTka Ha
TBbpAE rofieMm Konm4ecTBa XpaHUTENHN
NpoaYyKTW.

3a HeobOxoauMUTE AeNCTBUS B cryvan
Ha 3ageMcTBaHe Ha AadeH 3aluTeH
MexaHuU3bM BX. ,,[TomoLy npu nospeaun”.

YpeobT He ce HyxXaae OT TEXHUYECKO
obcnyxBaHe.

O6w, npernen
Mons oTrbpHeTe cTpaHuumTe ¢ durypure.
®durypa IX:

OcHoBeH ypea

1 [Oe6nokupaly 6yToH

2 TMMopBuxHO pamo
dyHkums ,Easy Armlift* 3a nognomaraHe
OBWXEHNETO Ha pamMoTO Harope
(BX. ,PaboTHM nonoxeHus").

3 BbpTAaw ce npeBKnoYBaTen
Cnep nskntousaHe (nosuums 0/off)
ypeabT NpeM1MHaBa aBTOMaTUYHO B
ONTMMAanHOTO MNONOXEeHNe 3a CMsiHa Ha
npucTaBKUTE.

3alnTHU MexaHn3mMm bg

0/off = cTon

M = MOMEHTHO AeNCTBNE C HAN-BUCOKMN
o6opoTK, 3aapbKTE NPEBKNOYBATENS
3a xenaHarta NpoabIMKUTENHOCT Ha
MUKCUpaHe.

CteneH 1-4, paboTHa CKOpOCT:

1 = Hucku obopoTu-6aBHa,

4 = BUCOKM 060poTU-Obp3a.

4 Tlpepna3seH Kanak Ha 3aABWXBaHETO
3a cBansHe Ha npenasHXs Kanak Ha
3a[BKBAHETO HATWCHeTe B 3agHaTa
YacT 1 cBaneTe Kanaka.

5 3apBuxBaHe 3a
— npucTaBKa 3a psisaHe 1
— UMTpyC npeca

(cneumanHun NpUHaaNEeXHoOCTN™).
KoraTo He usnonaeate ypeaa,
nocTaBsawTe NpeanasHus Kkanak Ha
3aiBVKBAHETO.

6 3apBuxBaHe 3a NnpUcTaBKUTE
(6bpkanka, npuctaBka 3a pa3buBaHe,
npucTaBka 3a MeceHe) U1 Mecomenayka
(cneumanHy NpMHaaANEeXHOCTN™)

7 Tpepna3eH kanak Ha 3aABUXBaHETO
Ha MUKcepa

8 3apBuxBaHe 3a MUKcepa (cneumanHu
NpUHaAnexHocTn™)

Korato He nsnonasarte mukcepa,
nocTaBsawTe NpeanasHus Kkanak Ha
3a[BKBAHETO Ha MUKCepa.

9 CbxpaHeHue Ha kabena
MpunbGepeTe kabena B oTAENEHNETO 3a
npubupaHe Ha kabena

Kyna c npuHagnexHocTu
10 Kyna ot 6naropogHa ctomaHa
11 Kanak

MpucraBku

12 Bbpkanka

13 MpucraBka 3a pa3dbuBaHe

14 lMpucTtaBka 3a MeceHe ¢ nperpaga 3a
TecTto

15 YaHTta 3a npMHaanexHocTu
3a cbxpaHeHue Ha NpUCTaBKNUTE U
AVCKOBETE 3a pas3apobsiBaHe.
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bg PaboTHM nonoxeHus

MpuctaBKa 3a psA3aHe
16 Tana
17 Kanak ¢ oTBOp 3a cunBaHe Ha
npoAyKTH
18 [duckoBe 3a pa3gpobsiBaHe
a [lBycTpaHeH auck 3a psidaHe
— Aebeno/TbHKO
b [BycTpaHeH Ouck 3a cTbpraHe
— enpo/uHo
¢ [wck 3a cTbpraHe — cpeaHo huHO
19 Ouckoabpxay
20 Kopnyc c nsxogeH oTBop

Mwukcep*

21 Kyna Ha mukcepa
22 Kanak

23 ®yHua

* AKO gageHa NpuHaaneXxHocT He

€ BKITloYeHa B OKOMMIIeKTOBKaTa Ha
JocTaBkaTa, MOXeTe [a s 3aKynuTe 4Ypes
TbproBckaTa Mpexa unu cnyxbara 3a
obcnyxBaHe Ha KIMeHTUTE.

PaboTHM nonoxeHus
®urypa [E:

BHumaHwue!

V3nonsBanTe ypega camo Kkorato
npucTaBkUTe/NMPUHaANEeXHOCTUTE ca
nocTaBeHW Ha NPaBUITHOTO 3aABWXKBaHe
B CbOTBETCTBME C Tasu Tabnvua n ca
npuBeAEeHN B NpaBuHaTa no3nums u
paboTHo nonoxeHue. [ogBMKHOTO pamo
TpsibBa Aa e hMKCupaHo BbB BCAKO
paboTHO nonoxeHue.

Yka3sanue: MogBmxHOTO pamo e
oboaypsaHo ¢ dyHKkums ,Easy Armlift*,
noanomaraila gBmKeHneTo Ha noaBMXHOTO
pamo Harope.

HactpoinBaHe Ha paboTHOTO

noroXxeHue:

m HaTtucHeTe pgebnokmpalums 6yToH
N NpemMecTeTe NOABUXKHOTO pamo.
MopnpeTe ¢ pbKa, 3a ga ynecHute
[OBWXEHUNETO.

m 3aBbpTeTE NOABMXHOTO pamo A0
XKENnaHoTO MONoXeHne, 4oKaTo ce
dukempa.
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* MoHTUpaHe/[leMoHTUpaHe Ha
npucTaekuTe 3a pas3bueaHe, pa3bbpkBaHe
1 MeceHe; nobaBsiHe Ha roremu
KonuyecTBa NpoaykTu 3a obpaboTeaHe.

Pa6oTa c ypena

/\ OnacHocT ot HapaHsiBaHe!

BknioyeTe wencena B KOHTaKTa egBa cneg

3aBbpLUBaHe Ha NoAroToBkaTa 3a pabota c

ypena.

BHumaHue!

ManonsBavite ypeaa camo Korato

npuHagnexHocTuTe/NpucTaBkuTe ca B

paboTHO nonoxexve. He Bknousante

ypena, Kkorato e npaseH. He uanarante

ypeaa v NpuHaaneXXHoCTUTE Ha U3TOYHULIM

Ha TonnuHa. Yactute He ca NoAXoAsLLM 3a

MUKPOBBITHOBA hypHa.

m [peou nbpBaTta ynotpeba nouncrete
LaTenHo ypeaa v npuHaanexHocTmTe,
BX. ,[louncTBaHe n nogapbxka“.



BaxHo yka3saHue!

B HacToAL0TO pbKOBOACTBO 3a ynoTpeba
€ BKJTI0YEH CTUKEP C OPUEHTUPOBbBYHN
CTOMHOCTM 3a paboTHaTa CKOpPOCT Ha ypeaa
npu nsnons3saHe Ha NPUCTaBKNTE pecr.
npuHagnexHocTute. NpenopbyBame ga
3anenute cTukepa Ha ypeaa (®urypa [).

MopgroroBka

m [locTaBeTe OCHOBHUS ypen BbpXy rnagka
N YNCTa NOBBLPXHOCT.

m V3BaneTe kabena (Purypa ).
N3BapeTe kabena go xena-
HaTa ObIMKUHA.

(]
=
BHumaHue! [?

He ycyksavite kabena npu npmbupaHeTo.
m BknioyeTe wwencena B KOHTakTa.

Kyna n npuctaBkKku

/\ OnacHocT ot HapaHsiBaHe nopaam
BbPTALM ce NpUcTaBku!
Mo BpeMe Ha paboTa HUKora He nocsirante
C pbka B kynata. PaboTete camo ¢
nocTaBeH kanak Ha ypezga (11)!
CMeHsifiTe NpucTaBKkMTE Camo Korato
3a[BWKBaHETO € CMPASIO HAMbIHO — creq
U3KIoYBaHe 3aABUXBAHETO NPOAbIKaBa
[a paboTu 3a kpaTko Bpeme 1 cnupa B
NOMOXEHWNETO 3a CMsiHA Ha MpuCTaBKarTa.
MpemecTBaiTe NOABMXHOTO pamo caMo creq
KaTo MnpucTaBkaTa e B MbJieH Nnokoi. Bunaru
NOKpMBaNTE HEN3MON3BaHUTE 3a[BWKBAHUS
C NpeanasHNTe Kanauu 3a 3afBWKBaHUSATA.

BHumaHue!
Manonaeavite kynata camo 3a pabota c
TO3M ypen.

Bbpkanka (12)
3a pa3bbpkBaHe Ha TecTo, Hanp.
KEKCOBO TECTO

MpucTtaBka 3a pasdbuBaHe (13)
3a pasbuBaHe Ha OenTbLM Ha CHST,
CMEeTaHa U NpuroTeBaHe Ha Nnekun
TecCTa, Hanp. naHauwnaHeHo TeCcTto

MpuctaBka 3a meceHe (14)

3a pa3MecBaHe Ha TeXKu Tecta 1 3a
ﬂpVI6aBF|He Ha OONBbIHUTENHN NpPOo-
OYKTKW, KOUTO He Tpsibea Aa ce pa3gpobsisat
(Hanp. cTadmam, LOKONaaoBM NapyeHLa)

O
©
e

Pabota c Kkynata u npuctaBkuTe
®durypa [H:
m HatucHete gebnokunpawims

Pa6orta c ypena bg
6yTOH 1 NpuBeaeTe NOABMXKHOTO
pamo B nosuuus 2.

m [NocTaBsHe Ha KynaTa:

Mo3numoHnpanTe HaknoHeHaTa Hanpes
Kyna v s nocTtaBeTe, 3aBbpTeTe 06paTHO
Ha YacoBHMKOBaTa CTperka, 4oKaTo ce
dukecmpa.

m B 3aBUCMMOCT OT »enaHoTto npunoxeHune
3akpenete 6bpkankara, npucraekarta 3a
pasbuBaHe unu npucTaekarta 3a MeceHe
B 3aBWXKBAHETO, 1OKATO ce hUKCMpar.

Yka3aHue:

Mpun npucTaBkaTa 3a MeceHe 3aBbpTeETE

nperpagarta 3a TecTo Taka, Ye npucTaBs-

KaTa 3a MeceHe fa Moxe Aa ce dukempa

(Purypa [3-4b).

m Cunere B Kynata CbCTaBKuTe 3a
obpaborTka.

m HatucHete gebnokunpalins
OyTOH 1 NpvBeaeTe NOABMXHOTO j
pamo B nosuuus 1.

m [NocTaBeTe kanaka.

m [locTaBeTe BbPTALWMA Ce NPEBKIOYBATEN
Ha )XernaHara cTeneH.

Hawara npenoptka:

— Bbpkanka:
NbpBO pas3bbpkanTe Ha cTeneH 1, cneg
TOBa MPEBKIYETe Ha cTeneH 4

— MpucraBka 3a pa36éuBaHe:
cTeneH 4, npubassiHe Ha cTeneH 1

— MpucraBka 3a MmeceHe:
NbpBO pa3bbpkanTe Ha cTeneH 1,
pa3meceTe Ha cTeneH 2

Job6aBsiHe Ha NpoAyKTH

m VI3knioyeTe ypeaa nocpeacTsom
BbPTALLUA Ce NpeBKoyBaTer.

m [loGaBeTe nNpoaykTMTe Npes oTBopa 3a

NblIHEHE Ha Kanaka.

unu
m CBaneTte kanaka.
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m HatucHete gebnokupalins
OyTOH 1 NpvBeaeTe NOABMXXHOTO
pamMo B nosuums 2.

m Cunete npoaykTtute.



bg Paborta ¢ ypena

Cnep pa6ora

m V3knioyeTte ypeaa nocpeacTeom
BbPTALLMSA Ce NPeBKYBaTen.

m V3knioyeTe Liencena oT KOHTakTa.

m CBanerte kanaka.

m HaTtucHete pebnokupawms
OyTOH 1 npuBeaeTe NOABMXHOTO
pamo B no3uums 2.

m /I3BageTe npucrtaekara ot
3aBWKBAHETO.

m Cpanere kynaTa.

m [MouncTeTe BCUYKM YacTu, BX.
L[louncTBaHe n nogapbxKka“.

MpucraBka 3a pA3aHe

/\ OnacHocT ot HapaHsiBaHe!

He nocsrante kbM OCTPUTE HOXOBE U
pbboBe Ha AuckoBeTe 3a pas3apobsBaHe.
XBalLanTe ANCKOBETe 3a pasfnpobsiBaHe
camo 3a pbbal

MocTtaBsnTe/CBanante npuctaekarta 3a
psizaHe camo Npu MbIeH NOKOW Ha 3afBUX-
BAHETO N U3KIKOYEH OT KOHTaKTa Lwencerl.
He nocsranTe ¢ pbka B OTBOpa 3a MbIIHEHE
C NPOAYKTW.

BHumaHue!

V3non3gaiiTe npuctaBkaTa 3a psi3aaHe camo
B HanbITHO crnobeHo cbeTosiHMe. Hukora He
crnobsiBaiTe NpucTaBkaTta 3a psid3aHe BbpXy
OCHOBHUSA ypen. 3non3eaiiTe npuctaekaTa
3a psi3aHe camo B NMOCOYEHOTO paboTHO
nonoexHwue.

3awuTta oT npeToBapBaHe

®urypa [&:

3a npefoTBpaTsBaHe Ha NO-ToNeMU LLETU
Ha ypeaa B cryyall Ha npeToBapBaHe Ha
npucTaBkaTta 3a psidaHe HEWHUAT
3aBv>KBaLL Ban 1Ma BANbOHATUHA (MSCTO,
npefBuAeHo 3a cuynsaHe). Mpu
npeToBapBaHe 3aABVKBaLLWSAT Ban ce
cuynBa Ha ToBa MsicTo. HoB avckoabpkad
CbC 3a[BVKBaLL, Ban MOXeTe [ja nopbyare
oT cnyx6aTta 3a obcnyxBaHe Ha KIIMEHTUTE.

[BycTpaHeH AUCK 3a psidaHe —
n[eb6eno/TbHKo ®

3a psi3aHe Ha NroJoBe U 3eMeHYyLW.
O6paboTBaHe Ha cTeneH 3.
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O603HayeHne BbpXy ABYCTPaHHUSA AMCK 3a
psizaHe:

»1% 3a cTpaHa 3a gebeno psasaHe

»3" 3@ CTpaHa 3a TbHKO psi3aHe

BHumaHue!

[BYCTpPaHHWAT OMCK 3a psidaHe He e Noaxo-
ASLL 3a psisaHe Ha TBbpAW cupeHa, xnso,
xnebyerta u wokonag. PexeTe camo cTyaeHn
CBapeHuTe, Hepa3BapsBaLly ce KapTodu.

[BycTpaHeH AUCK 3a CTbpraHe Eodd
— eapo/dpunHo 2
3a CTbpraHe Ha 3erneH4yyum, NnogoBse n
CUpEHe, C MU3KIYeHre Ha TBbpaY CMpeHa
(Hanp. napmesaH).

O6paboTBaHe Ha cTeneH 2 unm 3.
O603Ha4YeHne BbpXy ABYCTPaAHHUS AMCK 3a
CTbpraHe:

,2" 3a cTpaHa 3a rpybo cTbpraHe

,4“ 3a cTpaHa 3a MHO CTbpraHe

BHumaHue!

[ByCTpaHHMAT OUCK 3a CTbpraHe He e
NMOAXOASLL 32 HacTbpreaHe Ha saku. Meko
CUpEeHe CTbpXKeTe caMo CbC CTpaHaTa 3a
rpy6o cTbpraHe Ha cTeneH 4.

[uck 3a cTbpraHe — cpeaHo
cdhuHO

3a HacTbpreaHe Ha CypoBwW KapTodu,
TBbPAMW CUpeHa (Hanp. napmesaH), oxnageH
LIoKonaza v SaKu.

O6paboTBaHe Ha cTeneH 4.

BHumaHue!

[NCKbT 3a CTbpraHe He e nogxoasiy 3a

CTbpraHe Ha MeKO 1 HapsA3aHO CUPEHE.
pamMo B no3uumus 2. ﬁ

m [NocTaBsHe Ha kynaTa:

[Mo3numoHnpanTe HakNoHeHaTa Hanpes
Kyna 1 4 noctaBeTe, 3aBbpTeTe O6paTHO
Ha YaCOBHMKOBATa CTpesika, AOKaTo ce

cumkenpa.

Pabota ¢ npucTaBkaTa 3a ps3aHe

®durypa [€:
m HatucHete febnokupallms
GYTOH 1 NpuBeaeTe NOABWXKXHOTO

m HatucHeTe gebnokumpalius
OyTOH 1 NpvBeaeTe NOABMXHOTO
pamo B nosuumus 3.



m CBanete npegnasHus kanak ot
3a[BWXBAHETO Ha NpucTaBkaTa 3a
pszaHe (Purypa [€-5a).

m XBaHeTe AUCKoObpKava B AOMHMS Kpan,
npv ToBa ABaTa Bbpxa TpabBa ga covat
Harope.

m [locTaBeTe BHUMATENHO JXenaHus Anck 3a
psidaHe UM HaCTbpreaHe Ha BbPXOBETe
Ha auckogbpxkada (Purypa [€1-6a).

[Mpw oByCTpaHHU ANCKOBE BHUMaBanTe
XenaHara cTpaHa ga e obbpHara Harope.

m XBaHeTe AMCKOAbPXKaya 3a ropHUs
Kpau 1 ro noctaBeTe B Koprnyca
(Purypa [€-6b).

m [MocTaBeTe kanaka (0OObpHETE BHMMaAHWE
Ha MapKMpoBKaTa) 1 3aBbpTETE MO NMocoKa
Ha YacoBHMKOBaTa CTpesika 40 yrnop.

m [locTaBeTe npucTaBkaTa 3a psidaHe Ha
3a/1BMKBAHETO KAKTO € NoKa3aHo Ha
®durypa [€-8 1 3aBbpTETE MO NOCOKA Ha
YacoBHMKOBATa CTperka Ao yrnop.

m [ocTaBeTe BbPTALLMS Ce NpeBKoyBaTen
Ha npenopbyaHaTa CTerneH.

m [ocTaBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTH,
KouTo e obpaboTeaTe, B 0OTBOpa 3a
cunBaHe Ha NpodyKTn n n3byTanTe ¢
Tanara.

BHumaHwue!
M3barearite HaTpynBaHe Ha Haps3aHu
NpoaYKTN B U3XOAHMWS OTBOP.

CbBeT: 3a paBHOMEPHMW pesynTaTn ot
psisaHeTo 06paBoTBanTe ThbHKMUTE NPOAYKTH
3a psisaHe Ha CHormnoBse.

YkasaHue: Ako o6paboTBaHuTe
XPaHUTENHW NPOAYKTW Ce 3akneLuaT

B MpuUcTaBkaTta 3a psi3aHe, U3koveTe
KYXHEHCKMs1 poBOT, U3KNtoYeTe Liencena
OT KOHTaKTa, u34yakanTte 3aaBuKBaHETO Aa
cnpe, cBaneTe Karnaka Ha npuctaekaTta 3a
psizaHe 1 M3npasHeTe OTBOpa 3a CUMBaHe
Ha NpoAYyKTU.

Pa6orta c ypena bg

Cnep pa6ota

m M3knioveTe ypeaa nocpencTBoM BbpTS-
LA ce npeBKroyBaTern.

m 3aBbpTeTE NpUCTaBKaTa 3a ps3aHe
06paTHO Ha YacoBHMKOBaTa CTpernka u s
cBarere.

m 3aBbpTeTe Kanaka B obpaTHa Ha 4yacoB-
HMKOBaTa CTpesika Nnocoka 1 ro ceaneTe.

m CBanete guckogbpkada ¢ amcka. 3a
LenTa HaTUCHETE C NPbLCT OTAOMNY CpeLly
3aaBwxsawus Ban (Purypa [I).

m [Nouncrete vacture.

Mwukcep

/\ OnacHocT ot HapaHsiBaHe nopaam
OCTpPU HOXOBE/BBLPTALLO Ce
3aaBuxBaHe!

Hukora He nocsiranTe B NOCTaBeHWS

mukcep! MoHTupanTe/emoHTUpante

MUKCEpa Camo KoraTo 3afBUXKBaHETO e

cnpsiHo! Ekcnnoatupante Mukcepa camo

HanbMHO crrnobeH 1 ¢ NoCTaBeH Kanak.

/\ OnacHocT ot nonapsaHe!

Mpn 06paboTBaHe Ha ropeLuy NPoayKTK 3a
MUKCHpaHe OT pyHMsiTa B Kanaka ce otaens
napa. Cunsante makcumym 0,5 nutpa
ropeLya unm neHnvea TEYHOCT.

BHumaHue!

MukcepbT MOXe ga ce nopeaun. He obpa-
6oTBalTe 3amMmpaseHn NpPoayKTu (C U3KMto-
YyeHue Ha kybyeTa nen). He BkntoyBavite
MUKcepa, koraTo € npaseH.

Pa6oTta ¢ Mukcepa

durypa B:

m HatucHete gebnokumpaiims
OyTOH 1 NpvBegeTe NOABMXHOTO
pamo B nosuuus 4.

m CBarnete npeanasHus Kanak Ha
3aBWXKBAHETO Ha MUKCepa.

m [NocTaBeTe Welikbp KaHaTa (Mapku-
poBKaTa Ha ApbXKaTa CbOTBETCTBA Ha
MapKupoBKaTa Ha OCHOBHUS ypen) 1
3aBbpTeTe 0bpaTHO Ha YacoBHMKOBATA
cTperka [o ynop.

i
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bg [MouncteaHe n nogapbxKKa

m Cunete npogykTuTe.

MakcnmanHo KonmyecTBo, Te4Ho = 1,25
NUTPA; MakCUMarnHo KOnM4yecTBO NEHECTU
unu ropeLum TeyHoctn = 0,5 nutpa;
ONTUMariHO KONM4ecTBo 3a obpaboTBaHe,
m8bpao = 50 go 100 rpama;

m [locTaBeTe kanaka v 3aBbpTeTe B
OpbXKaTa Ha LWenKbp kaHaTta obpaTHo
Ha YaCOBHMKOBAaTa CTperka Ao ynop.
KanakbT TpsaibBa ga e dukcmpaH.

m [ocTaBeTe BbPTALLMS Ce NpeBKoyBaTen
Ha xenaHaTa CTeneH.

[o6aBsaHe Ha NnpoAYyKTH

®urypa H1-8:

m V3knioyeTe ypeaa nocpencTBoM BbpTS-
LLMS ce NpeBKIoYBaTen.

m CBaneTe Kanaka u cunete nNpogykTuTe

nnu

m n3Bagete yHuUaTa 1 cuneTe nocTerneHHo
TBbPAWTE NPOAYKTM B OTBOpPA 3a MbIIHEHE

nnu

m CUMeTe TeYHW NPOAYKTW Npe3 dyHusTa.

Cnep pa6ora

m V3kntoyeTe ypeaa nocpencTsoM BbpTs-
LKA ce NpeBKnoYBaTen.

m 3aBbpTeTE MMKCEPA B NMOCOKA Ha YacoB-
HUKOBaTa CTperka v ro ceanere.

CbBeT: Hali-gobpe e ga nouncrteare
MUKCepa HEMOCPEACTBEHO cred ynoTpeba.
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MouucrtBaHe n noaapbXKKa

BHumaHue!

He n3nonaeanTe abpasvBHN NOYMCTBALLM
npenapatu. NMNoBbPXHOCTUTE MoraT Aa ce
noBpeasT.

MouncTBaHe Ha OCHOBHUS ypeAa
/\ OnacHocT ot TokoB yaap!

Hukora He noTansanTe OCHOBHWS ypen BbB
BOZa U He ro ApbXTe noj Tevalla Boga. He
13non3eanTe napoyncTadka.

m /I3kntoyeTe wencena oT KOHTakTa.

m /136bpLueTe ¢ BrnaxHa Kbprna OCHOBHUS
ypea v npeanasHus Kkanak Ha
3aaBuxBaHeTo. MNpu HeobxoammocT
N3non3sanTe Masnko Korm4yecTso
npenapar 3a MUEHE Ha YNHUMU.

m Crieq ToBa noacylueTe ypeaa.

MounctBaHe Ha Kynata un

npucrtaBKuTe

Kynarta n npuctaBkute ca yCTon4mBm

Ha MMeHe B CbAoMusANHa mawmHa. He
npuTUCKanTe NnacTMacoBUTE YacTu Npu
NoCTaBAHETO B CbAOMUSANHATA MaluvHa,
3aLL0TO MO BPEME Ha MUEHETO ca
Bb3MOXHM TpanHu aedopmauym!

MounctBaHe Ha npucTaBKaTa 3a

pA3aHe

Bcuukm yactu Ha npucTaBkara 3a psi3aHe
ca yCTOIZLIVIBVI Ha MUeHe B CbaAOMUAINHa
MallunHa.

CbBeT: 3a OTCTpaHsBaHe Ha YEPBEHOTO
ouBeTsABaHe cnen obpaboTeaHe,
Harnpumep, Ha MOPKOBM CUMNETe Marnko oMo
BbPXY Kbpra 1 3TbpKanTe CbOTBETHO
npuctaekaTa 3a psisaHe (He AMCKOBeTe 3a
pasgpobsiBaHe). Crieq TOBa M3NnNakHeTe
npuctaekaTta 3a psisaHe.

MouuncTBaHe Ha MUKcepa

/\ OnacHocT ot HapaHsiBaHe nopaam
ocTpu HoxoBe!

He pgokocsawiTe HOXa Ha MuKcepa C

He3alnTeHn pbLe.

LLlenkbp KaHaTa, kanakbT 1 pyHusTa

ca yCTOIZ‘-IVIBVI Ha MMneHe B CbaAOMUAINHa

MallunHa.



CbBeT: Cnep obpaboTBaHe Ha TEYHOCTU
YeCTo e AOCTaTb4yHO MOYNCTBAHE Ha
Mukcepa, 6e3 ga ro gemoHTuparte ot
ypena. 3a uenrta cuneTte B MOHTUMPaHUS Ha
ypeaa MUKcep Marko KOnM4yecTBo BoAa C
npenapar 3a MMeHe Ha YiHuK. BknoueTe
MUKCepa 3a HAKOMNKO cekyHau (cteneH M).
Wanerite BogHWS pa3TBop U n3nnakHete
MUKCepa C YncTa Boaa.

BaxHo ykasaHue

Mpn HeobxoaAMMOCT noyncTeTe YaHTaTa 3a
npuHagnexHocTn. CnaseanTe ykasaHusaTa
3a nogdpbxkKa B YaHTaTa.

CbxpaHeHue

A OnacHocT ot HapaHsiBaHe!
Korato He nanonseaTte ypeaa, N3KrodBanTe
Lencena oT KOHTaKTa.

®urypa [&:

m MpuBepeTe NPUCTaBKUTE W ANCKOBETE
3a pasapobsBaHe B YaHTaTa 3a
MPUHAONEXHOCTH.

m CbxpaHsBaiiTe yaHTaTa 3a
NPUHaONEXHOCTY B KynaTa.

m 3a CbXxpaHeHue B OpuriHanHara
onakoska Bx. ®urypa [N.

Momowy npu noepeau

/\ OnacHocT ot HapaHsiBaHe!
Mpenu oTCTpaHsiBaHe Ha nospeaa
W3KIIoYeTe LUercena OT KOHTaKTa.

MNoasuxHoOTO pamo TpsiGBa Aa e
dMKCUpaHo BbLB BCAKO paGoTHO
nornoxeHwue.

MbpBO onuTalrTe fa OTCTpaHWUTE NOSIBUNMUSA

ce npobriem c nomoLlTa Ha crnegHuTe

yKa3aHusi.

MoBpena

YpennT He ce BKIoYBa.

OTcTpaHsiBaHe

m [1poBepeTe enekTpo3axpaHBaHETO.

m [MpoBepeTe wencena.

m [1poBepeTe noaBMXHOTO pamo. [paBurnHo
nonoxeHune? dukcupaHe?

m 3aBVHTETE MUKCEpa pecr. KynaTta Ao ynop.

CobxpaHeHue bg

m [NocTaBeTe kanaka Ha MUKcepa v ro
3aBMHTETE J0 ynop.

m [locTaBeTe npeanasHuTe Kanauy Ha
HEen3non3BaHUTE 3aBMXXBaHUS.

m brnokvpoBkaTa cpelly NoBTOPHO
BKItouBaHe e akTuBHa. [locTtaBeTe
npesknoyBatens Ha 0/off n cnep ToBa
OTHOBO BKITHOYETE KeraHaTta CTeMneH.

MoBpepna

YpeOwbT ce usknioysa rno Bpeme Ha
paboTa. AkTuBMpana ce e 3awmrata
cpeLyy npetoBapBaHe. O6paboTBaHu
ca TBbpAe MHOIo XpaHUTENHN NPOaYKTH
€HOBPEMEHHO.

OTcTpaHsaBaHe

m VI3kniouete ypeaa.

m Hamanete o6paboTBaHOTO KONMM4YeCTBO.

= He npeBuwaBarite fonyctumuTe mak-
cuMMarnHu konuyectea (BX. ,lTpumepHn
npunoxeHns*)!

MoBpena

Mo Bpeme Ha paboTa No HEBHUMaHKE e

6un 3agencTBaH AebnokupalmaT OyToH.

MoaBWXHOTO paMo Ce ABWXMW Harope.

3a[BKBaHETO Ce M3KIYBa, HO He 3acTaBa

B MOMOXEHMETO 3a CMsHA Ha NpucTaBkaTa.

OTcTpaHsiBaHe

m [NocTaBeTe BbPTALLMSA Ce NPeBKoYBaTeN
Ha 0/off.

m [NpvBeaeTe NOABMKHOTO pamo B
nonoxexwue 1. j

m Bkntoyete ypena (cteneH 1).

m OTHOBO M3KnoYeTe ypeaa.

MpucTaBkaTta cnvpa B NONOXEHMETO 3a

CMsiHa Ha npucTaBekara.

MoBpepna

MukcepbT He 3ano4Ba aa pabotu unm

cnvpa no Bpeme Ha paboTta, 3aaBMKBaAHETO

L,LOpbMUn®. MukcepsbT e BGrnokmpaH.

OTcTpaHsiBaHe

m /3kntoveTe ypeda u nsknodere wwencena
OT KOHTaKTa.

m [JleMOHTMpanTe MuKcepa 1 oTCTpaHeTe
npensTCTBUETO.

m OTHOBO MOHTUMpaWTe MUKcepa.

m Bkniovete ypena.
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bg MpymepHn NpunoxeHns

BaxHo yka3saHue

Ako noBpegara He Mmoxe aa 6bae
OTCTpaHeHa Nno NpeasiokeHnst HauuH, ce
obObpHeTe KbM cnyxbaTta 3a 06cnyXBaHe
Ha KIMeHTuTe.

MpumepHU NpuNoxeHus

Buta cmeTaHa

— 100 g-600 g

m ObpaboTBaiiTe cMeTaHaTa Cc
npuctaekaTta 3a pasbuBaHe B
npoabikeHne Ha 12 40 4 MUHYTU Ha
cTeneH 4 — B 3aBUCMMOCT OT
KONMYeCcTBOTO U KayecTBaTa Ha
cMeTaHara.

Bentbun

— 1-8 6enTbka

m Ob6paboTBanTe 6enTbLUuMTE C
npucraBkaTa 3a pas3buBaHe B
npoabikeHne Ha 4 0o 6 MUHYTU Ha
CTeneH 4.

ManguwnaHeHo TecTo

OcHoBHa peuenTa

— 2 anua

— 2-3 c.n. ropelia Boga

— 100 g 3axap

— 1 nakeT4ye BaHUIIOBa 3axap

— 70 g 6pawHo

— 70 g HMLWecTeHO GpallHo

— eBeHTyarnHo Gaknyneep

m C npucraekara 3a pa3bueaHe pa3duiTe
Ha nsiHa npoaykTuTe (OCBEH GpallHOTO
N HULLECTEHOTO OpallHO) Ha cTeneH 4 B
NpoabIMKEHME Ha OKOSMO 4-6 MUHYTK.

m [MocTaBeTe BbPTALINS ce NpeBKtoYBaTern
Ha cTeneH 1 1 gobaeeTe NpecaToTo
OpallHO 1 HULIECTEHOTO BpallHO MbXuua
no nuxuua cneg okono %2 4o 1 MUHyTa.

MakcumanHo Konm4ecTBo: 2 X OCHOBHaTa

peuenTta
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KekcoBo Tecto

OcHoBHa peuenTa

— 3-4 anua

— 200-250 g 3axap

— 1 wwnka con

— 1 nakeTye BaHUOBA 3axap MM Kopata
Ha %2 NTMMOH

— 200-250 g macno vnu maprapviH
(cbe cTariHa Temnepartypa)

— 500 g 6pawHo

— 1 naketye Gaknynesep

— 125 ml mnsiko

m PasbbpkanTe BCUYKM MPOAYKTY C
Gbpkarnkarta B NpoAbIKEeHNEe Ha OKOJO
Y2 MUHYTa Ha cTeneH 1, cnep ToBa OKOMO
3-4 MnHYTU Ha cTeneH 4.

MakcumarnHo konuyectBo: 1,5 X OCHOB-

HaTa peuenTta

MAacb4yHO TecTO

OcHoBHa peuenTa

— 125 g macno (cbc cTanHa
Temnepartypa)

— 100-125 g 3axap

— 1 anue

— 1 wwnka con

— MarKo HacTbpraHa kopa OT JIMMOH unu
BaHMIIOBa 3axap

— 250 g 6pawHo

— eBeHTyarnHo b6aknyneep

m PasbbpkanTe BCUYKM MPOAYKTY C
Obpkankarta B MPOAbIMKeHVe Ha V2
MUWHYyTa Ha cTeneH 1, cneg ToBa OKOMo
2-3 MUHYTK Ha cTeneH 3.

Mpun Hag 500 g 6paLuHo:

m Pasmecerte npoayktuTe ¢ npuctaekara 3a
MeceHe B NpoabiKeHne Ha 2 MUHyTa Ha
cTeneH 1, cnep ToBa 0Kono 3-4 MUHYTK
Ha cTeneH 2.

MakcuMManHo Konm4ecTBO: 2 X OCHOBHaTa

peuenTa



TecTto ¢ mas

OcHoBHa peuenTa

— 500 g 6pawHo

— 1 anue

— 80 g ma3HuMHa (CbC cTalHa TemnepaTtypa)

— 80 g 3axap

— 200-250 ml xnagko Mnsiko

— 25 g npsAcHa mas unn 1 naketye cyxa mas

— kopara Ha %2 TMMOH

— 1 wwmnka con

m O6paboTeTe BCUYKM MPOAYKTYU C
npuctaBkaTa 3a MeceHe B NpoabIlKeHne
Ha okono %2 MMHyTa Ha cTeneH 1, crieq
TOBa OKOMO 3-6 MMHYTW Ha CTeneH 2.

MakcumanHo konuyecTBo: 1,5 X ocCHOBHaTa

peuenTa

TecTo 3a nacrta

OcHoBHa peuenTa

— 300 g 6pawHo

— 3 anua

— cnopepg HeobxogmmocTtTa 1-2 c.J.
(10-20 g) ctymeHa Boga

m PasmeceTe BCUYKM NpOOYKTM B
NpoabIKeHMe Ha oKono 3 40 5 MUHyTH
Ha cTeneH 2 Ao nony4yaBaHe Ha TecCToO.

MakcumanHo Konu4yecTBo: 1,5 x ocHoBHaTa

peuenTa

TecTo 3a xna6

OcHoBHa peuenTa

— 750 g 6pawHo

— 2 nakeT4yeTa cyxa masi

—24.n. con

— 450-500 ml Tonna Boga

m O6paboTeTe BCUYKM MPOAYKTYH C
npuctaBkaTa 3a MeceHe B NpoabIIKeHNe
Ha okono %2 MMHyTa Ha cTeneH 1, creq
TOBa OKOMO 4-5 MMHYTW Ha cTeneH 2.

OTBexpaHe bg

MawnoHesa

— 2 aniua

— 2 4.n. ropunua

— Yl onvno

— 2 C.J. TIMMOHOB COK Unn oLeT

— 1 wwmnka con

— 1 wmnka 3axap

MpoaykTnTe TpsAbBa Aa ca ¢ egHakea

Temneparypa.

m O6paboteTte npogykTute (6€3 0NMoTO)

B NpoabJ/KeHne Ha HAKOJIKO CeKyHOMN Ha
cTeneH 2 nnu 3 B MuKcepa.

m Bkrtovete mukcepa Ha cteneH 4 u cunete
onunoTo 6aBHO Npes yHuATa, KaTo
npoabmKUTE pa3bbpKBaHETO, AOKATO
MaKnoHe3aTta emynrupa.

YnotpebeTe marioHe3aTa B KpaTbK CPOK,

He 5l CbXpaHABaWTe AbLIIO.

OTBexpaHe

M3xBbpreTe onakoBKkata no ekosno-
ﬁ rocbobpaseH Ha4yuH. To3um ypeg e
mmm 00603HayeH B CbOTBETCTBME C EBPO-
newvickata gupektnea 2012/19/EC
3a CTapu enekTpU4ecKn u enekx-
TpoHHU ypeau (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). Ta3u
OMpEKTMBa pernameHTnpa sanua-
HuTe B pamkuTe Ha EC npaBwuna 3a
npuemaHe u n3non3BaHe Ha cTapu
ypeaun. Monsa nHgpopmupante ce 3a
aKTyanHuTe Ha4nHW 3a oTBeXAaHe
npw cneuvanMavpaHns Tbproeedy,.

MapaHuumsa

3a To3u ype[ ca BanuaHu ycnosusita

3a rapaHuusi, KOUTO ca U3gafeHn ot
HalLMTe NpeacTaBUTENCTBA B CbOTBETHATA
cTpaHa. NogpobHocTu we Bu nape Bawwus
TbproBseLl, OTKbAETO CTe daKynunu ypeaa,
no BCSIKO BpeMe Npwu 3anuteaHe To Bawa
cTpaHa. Npu n3nonseaHe Ha rapaHumaTa
Ha ypeaa e HeoOXoAMMO BbB BCEKU Cryyaii
[Aa npencraBuTe benexkaTa 3a NoKynkra.

3anasBame cu npaBoOTO Ha NPOMEHN.
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bg

CneunanHu NnpuHaanNexxHocTn

CneumnanHu npnHagnexHocTu

MUZ5ZP1
Lintpyc npeca

3a unsuexgaHe Ha nopTokanu, IMMOHUN U rPenndpyT.

MUz5CC1
MpucTtaBka
3a psidaHe Ha
KybueTa

3a Hapsa3BaHe Ha NNoAoBe U 3eMeHYYLM Ha PaBHOMEPHM
KybueTta

MUZ5FW1
Mecomenauka

3a pasgpobsiBaHe Ha NPSICHO MECO 3a TapTap Uiv pyno
OT Kanma.

MUZ45LS1
Komnnekr
ANCKOBE C
oTBOPU

duHM (3 mm),
rpy6m (6 mm)

3a mecomenayka MUZ5FW1.
®uHM oTBOPY — 32 NACTETU 1 CMECU 3a MasaHe, eapu
OTBOPM — 3@ HAAEHMUM 1 CrlaHrHa.

MUZ45SV1
lMpucTaBka 3a
LUNpULOBaHU
cnagku

3a mecomenavka MUZ5FW1.
C meTaneH wabnoH 3a 4 pasnuyHn opmn 3a criaaku.

MUZ45RV1
MpucTaBka 3a
CTbpraHe

3a mecomenavka MUZ5FW1.
3a HacTbpreaHe Ha opexu, 6agemu, Wokonaza nu cyxu
xnebuerta.

MUZ45FV1
lMpeca 3a
nnopose

3a mecomenadka MUZ5FW1.

3a nopupaHe Ha Meku NNoaoBe, C U3KMYeHe Ha
ManuHun, gomMmaTtu U LLAUNKA. C'bLLI,eBpeMeHHO, Hanp.
(PPEHCKOTO rpo3ae ce NoYUCTBA OT OPBXKKUTE U CEMKUTE.

MUZ45PS1
Iuck 3a
nomdpu

3a npuctaBka 3a psisaHe MUZ5DS1.
3a Hapsa3BaHe Ha CypoBM KapTogdum 3a noMmdpwu.

MUZ45AG1
Iuck 3a
3eneHYyun no
asnarcku

3a npuctaBka 3a psisaHe MUZ5DS1.
HapsisBa nnogoBeTe 1 3eneHvyumTe Ha OUHU NEHTUYKN
3a a3naTCKn 3eNeHYYKOBU ACTUA.
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CneunanHu npuHaanexxHocTm bg

MUZ45RS1
Ownck 3a cTbp-
raHe Ha egpo

3a npuctaBka 3a psisaHe MUZ5DS1.
3a HacTbpreaHe Ha CypoBu kapTodu, Hanpumep 3a
KapTodeHn kiodTeTa nnu KHeanu.

MUZ45KP1
Owuck 3a kapTo-
deHn kiodpTeTa

3a npucraska 3a psaszaHe MUZ5DSH1.

3a HacTbpreaHe Ha CypoBU kapTodu 3a pbOCTH U
kapTodeHn klodTeTa, 3a Hapsi3aBaHe Ha nnoaose U
3eneHYyLmn Ha aebenv pununku.

MUZ5ER2
Kyna ot 6naro-
pogHa cTtomMaHa

B kynata morat ga ce obpabotsat go 750 g 6paliHo
NNC APYrv NPOAYKTU.

LIEeNKbp KaHa

MUZ5KR1 B kynaTa morat ga ce obpabotsat go 750 g 6paliHo
lMnactmacoBa  nnC Apyrv NpoayKTU.

Kyna

MUZ5MX1 3a MyKcMpaHe Ha HanuTKK, 3a NipupaHe Ha nnogose
MnactmacoBa U 3eneH4YyLu, 3a NPUrOTBSIHE HA MaioHe3a, 3a

pasgpobsiBaHe Ha NNOAOBE U iAKW, 3@ TPOLLUEHE Ha
nepeHun kybyerta.

MUZ5MM1
MynTumnkcep

3a KbnuaHe Ha apebHO Ha NPecHW NoAnpaBky,
3eneHYyLu, A6BLMKM U MECO, 3a CTbpraHe Ha MOPKOBM,
pAna v cupeHe, 3a HaCTbpreaHe Ha SAKM U OXNnafeH
LIoKkonag.

AKOo fafieHa NpUHaANEXHOCT He e BKIYeHa B OKOMIMIEKTOBKATa Ha loCcTaBKaTa, MOXeTe
[a a1 3aKynuTe Ypes3 TbproBckata Mpexa unm cnyxxbara 3a ob6cnyxBaHe Ha KIIMEHTUTE.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall & ath b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

* Mo-Fr: 24 hours

06/18

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 35 13

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 024757001
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH Babhrain, _p i ddi..
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 448980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

Soittajahinta on kiintedsta verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
01401011 00

Service Consommateurs:

0592 696 010 SRRl
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892 o8 000 SRR
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.



GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 181 82

TnAéowvo: 210 427 77 01
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)
Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéanski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888

Fax: 01 6403 603
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Készulék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem Utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201
mailto:BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

1L Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HTIcl
BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)
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IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Tel.: 02 412 678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Anackiy A.N. PTN-Service
Kuyshi Dina str.23/1 N3

Astana

Tel.: 717 236 64 55
mailto:ptnservice@mail.ru

Technodom Service
Utegen Batira Str. 73
480096 Almaty

Tel.: 727 258 85 44
mailto:lsr@technodom.kz
www.technodom.kz

Kombitechnocentr
Zhambyl st. 117
480096 Almaty

Tel.: 727 338 45 55
mailto:cts_pavel@bk.ru
www.cts.kz

TOO Evrika Service
Shimkent, Riskulova 22.
Shimkent 160018

Tel.: 727 252 44 63 75
mailto:evrika_kz@mail.ru
www.evrika.com

AV SERVICE

Abulhair hana Str. 51

Uralsk 090000

Tel.: 711 293 99 49
mailto:oastafiev@avservice.kz
www.avservice.kz

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.lt

Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595

Fax: 052 741 722
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.lt

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: 870 044 724

Fax: 052 737 368
mailto:svc@emtoservis.It
www.emtoservis.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36

Fax: 067 07 05 24
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60

Fax: 067 60 12 35
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Uycesa 98

2012 Kvwmres

Ten./ cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54

Tel.: 22 66 06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O «BCX BbiToBbIE MPUGOPLI»
CepBwc OT npounsBoauTens
Manas Kanyxckasi, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
L0 granl) o pal] ASLacl)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999

mailto:palakkaln@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, F N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: +421 244 452 041
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TH Thailand, "weadns ny
BSH Home Appliances Limited
Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road
Bangkapi, Huay Kwang
Bangkok, 10310
Tel.: 02 975 5353*
www.bosch-home.com/th
* Mo-Sa: 8.00am to 6.00pm

(exclude public holidays)

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik géstermektedir

TW Taiwan, &2

F AP B RO B B B,
SRS RGE K,

DA AERER

BSH Home Appliances Private Limited
B LT WE N F 48058 1148

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel : 00381 (0) 290 330 723

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:servicegeneral527@gmail.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za






:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001132085 (980802)















