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Prosimy najpierw przeczytaé¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten,
wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wediug najnowszej
technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu
uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim
dokumenty i zachowac je do wglgdu w przysziosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z
tej instrukcii.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic¢ sie takze do kilku innych
modeli. Réznice pomiedzy modelami wskazano w ninigjszej instrukgii.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukgiji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazdéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

o

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomoga uniknac¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.
Ogodlne zasady
bezpieczenstwa
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
osoby 0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
Sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumieja
zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzadzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzaC czyszczenia ani
konserwaciji.
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez osoby (w tym
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dzieci) niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie obstugi
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania

z urzgdzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku
0sobistego lub do celow
zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Nie wolno ustawiacC tego
urzadzenia na podtodze
pokryte] wykfadzing
dywanowa. W przeciwnym
razie brak przeptywu
powietrza pod urzadzeniem
Spowoduje przegrzanie jego
czesci elektrycznych. Moze
to spowodowac problemy.



« Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie

odpowiada za szkody wynikte

z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic
gwarancje. Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te
instrukcie.

« Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

» Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

« W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

 TO urzadzenie mozna
podtaczyC tylko do gniazdka
Z uziemieniem 0 napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacji
uziemienia

wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajace z braku
uziemienia tego
urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.
Nie wolno myC urzgdzenia
rozlewajac nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!
Urzadzenie to trzeba
odfgczy€ od zasilania na czas
instalacji, konserwacji,
Cczyszczenia i napraw.
Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.
Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczyC
od sieci. Odtgczenie to nalezy
zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka,
albo wyfgczenie wytacznika,
w ktory wyposazona jest
domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.
5/PL



Tylna powierzchnia
urzadzenianagrzewa sie w
trakcie jego pracy. Upewnij
sie, ze przytacze elektryczne
nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym
razie moze ono ulec
uszkodzeniu.

Przewod zasilajgcy nie moze
sie zakleszczyC miedzy
drzwiczkami i ramg
piekarnika, a takze nie mozna
go prowadzi€ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topiC i w rezultacie
moze nastgpic zwarcie.
Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany personel.
W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od
sieci zasilajgcej. W tym celu
wytgcz bezpiecznik
zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

Upewnij sie, ze prad
bezpiecznika jest odpowiedni
dla tego wyrobu.
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Zasady zachowania
bezpieczenstwa przy
uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie
dotykac nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat moga
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem osob dorostych.
Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia
oceny sytuacji lub
koordynaciji przez
konsumpcije alkoholu i/lub
innych srodkow
odmieniajgcych swiadomosc.
Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i
moze sie zapaliC po
zetknieciu z gorgcymi
powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

W trakcie uzytkowania
piekarnik nagrzewa sie.
Nalezy zachowac 0stroznosc
i nie dotykacC elementow



grzejnych wewnatrz
piekarnika.

» Nalezy dbac, aby zaden
otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

« Nie podgrzewaj w piekarniku

zamknietych puszek ani

szklanych stoikow. Cisnienie,
ktore wytworzy sie w takiej
puszce/stoiku, moze je
rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do

pieczenia, naczyn ani foli

aluminiowej bezposrednio na
dnia piekarnika.

Nagromadzenie ciepta

mogtoby zniszczy¢ dno

piekarnika.

‘Do czyszczenia szyby w

drzwiczkach piekarnika nie

nalezy uzywac szorstkich
srodkow czyszczgceych ani
ostrych skrobakow

metalowych, poniewaz mogag
one zarysowac powierzchnie,

Cco moze doprowadzi¢ do
popekania szyby."

» Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

« (Roznig sie zaleznie od
modelu piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie
rusztu i foremki na stelazach
Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest
niezwykle wazne. Wsun ruszt
lub tacke na ociekajacy
ttuszcz pomiedzy dwie szyny
i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujgca ilustracja).

« Nie uzywaj tego wyrobu z

wyjeta lub popekang szybg w
przednich drzwiczkach.

» Do wkfadania i wyjmowania

potraw z gorgcego piekarnika
7/PL



zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury
rekawice.

« Wyt6Z naczynie do pieczenia,
lub akcesorium z piekarnika
(tacke, ruszt druciany, itp.),
papierem do pieczenia, widz
do niego potrawe i wstaw je
do wstepnie nagrzanego
piekarnika. Utnij nadmiar
papieru wystajgcy z naczynia
lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotkniecia
elementow grzejnych
piekarnika. Nie wolno uzywac
papieru do pieczenia w
temperaturze roboczej
wiekszej niz wskazana dla
tego papieru. Nie wykfadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

« OSTRZEZENIE: Przed
wymiang lampy nalezy sie
upewnic, ze wyjeto przewod
zasilajgcy z gniazdka lub
wytaczono bezpiecznik, tak
aby unikng¢ potencjalnego
porazenia pragdem
elektrycznym.

« Aby unikngC przegrzania,
urzadzenia nie nalezy
umieszczac za dekoracyjnymi
drzwiami.

« Urzgdzenie nalezy ustawic
bezposrednio na podtodze.
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Nie moze ono stac na
podstawie ani cokole.

« OSTRZEZENIE: Smazenie
na kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem
gasniczym.

« UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawig
niczego na powierzchniach
do gotowania.

« OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia jest peknieta,
wytgczyC kuchenke, aby
unikng¢ zagrozenia
porazeniem pradem
elektrycznym.

« W przypadku pekniecia
szklanej ptyty kuchenki:
Natychmiast wytgcz
wszystkie palniki i elektryczne
elementy grzejne oraz odtgcz
urzadzenie od zasilania. Nie
dotykaj powierzchni
urzadzenia. Nie uzywaj
urzadzenia.



« PO uzyciu wytgcz element
grzejny odpowiednim
wytgcznikiem i nie zdawaj sie
na dziatanie detektora
garnkow.

» Przedmiotow metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki, nie nalezy ktasc
na powierzchni ptyty
kuchennej, poniewaz mogag
sie nagrzewac.

« Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
osobnego pilota.

« Tworzgce sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego upewnij sig,
ze powierzchnia ptyty i dno
garnkow sg zawsze suche.

» Plyty grzejne wyposazone sg
w technologie "indukcyjng”.
Zapewniajgca 0szczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi by¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym

razie nie bedzie dziataC. Patrz
Ogdine informacje o gotowaniu,

strona 23 , WybOr naczyn.

» Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, mogg miec
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajace pomp
insulinowych lub
rozrusznikOw serca.

« Nie umieszczaj na ptycie
indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komorkowe, tablety,
komputery. Twoj produkt
moze byC¢ uszkodzony.

« OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty zaprojektowanych
przez producenta danego
sprzetu kuchennego lub
wskazanych przezen w
instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

Aby unikngC zagrozenia

pozarem przy uzytkowaniu tej

kuchenki;

« Upewnij sig, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

« Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani przedtuzaczy,
a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.
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« Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktorego wigczona jest
kuchenka jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

« Wyrob ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

« UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac go
do innych celéw, na przyktad
do ogrzewania
pomieszczen."

» Urzgdzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania
talerzy pod grillem, suszenia
recznikow, Scierek do naczyn,
itp. na uchwytach, ani do
celow suszenia lub
ogrzewania.

» Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem
tego wyrobu lub
obchodzeniem sie z nim.

 Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie,
pieczenia i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

« OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
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dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

» Materiaty opakowaniowe
mogag byC niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

« Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu
nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

« Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po
ktore mogtyby siegac dzieci.

« Gdy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi
ciezkimi przedmiotami i nie
pozwala¢ dzieciom siadac na
nich. Piekarnik moze sie
przewrocic, lub moga sie
uszkodzi¢ zawiasy drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony
jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych

(WEEE).



Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktdre mogag
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzagdzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtérne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS

(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie¢ materiatow

opakowaniowych

¢ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow widrnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

11/PL



H Informacije ogéine

Opis urzadzenia

7 10 11
6
9
5 8
4 1
L/s

1 Drzwiczki przednie 7 Piyta grzejnika
2 Uchwyt 8 Silnik wentylatora (za ptytg stalowg)
3 Czesc dolna 9 Lampka
4 Tacka 10 Element grzejny grilla
5 Pdtka druciana 11 Pozycje potki
6 Panel sterowania

1 2 3 4
Lampka ostrzegawcza

Pokretto wyboru funkcii
Czasomierz cyfrowy
Pokretto termostatu

A o N =
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria réznig sie
zaleznie od modelu wyrobu.
Niektdre z akcesoridw opisanych
w instrukgiji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym
modelem produktu.

1.Instrukcja uzytkowania
2.Standardowa tacka
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i
duzych porcji pieczeni

3.Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania
potraw do smazenia, pieczenia lub
gotowania w naczyniach do

zapiekanek na wybranej potce.

4. Wtadciwe umieszczanie poftki

drucianej i foremki na stelazach
teleskopowych

(Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na
tatwe zaktadanie i zdejmowanie
foremek oraz rusztu.

Podczas uzywania foremki i rusztu ze
stelazem teleskopowym, muszg by¢
do nich dosuniete kotki znajdujgce sie
z tytu stelaza teleskopowego, przy

krawedziach rusztu i foremki.
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Dane techniczne

DANE OGOLNE

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

850 mm/600 mm/600 mm

Napiecie/czestotliwose

220-240 V 1N~ / 380-415V 3N~
50 Hz

¥ aczne zuzycie energii el.

9,6 kW

Typ/ przekrdj przewodu

min.HO5W-FG
3x4mm?(IN)/5x 1,5 mm? (3N)

PLYTA KUCHENNA

Palniki

Tylny lewy Kuchenna pfyta indukcyjna
Wymiary 180 mm

Moc 2000/2300 W

Przedni lewy Kuchenna piyta indukcyjna
Wymiary 180 mm

Moc 2000/2300 W

Przedni prawy Kuchenna piyta indukcyjna
Wymiary 145 mm

Moc 1600/1800 W

Tylny prawy Kuchenna pfyta indukcyjna
Wymiary 210 mm

Moc 2000/2300 W
PIEKARNIK/GRILL

Piekarnik gtéwny Piekamik wielofunkcyjny
Oswietlenie wewnetrzne 15256 W

Zuzycie energii el. przez grill. 2,2 KW

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow
elektrycznych podaje sie zgodnie z normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Wartosci te okresla sie przy standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami
grzejnika gdrnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli

funkcije takie sg dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujacg
priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania odpowiednich funkcji w danym
modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

Dane techniczne mogag zostac
zmienione bez uprzedzenia w celu
poprawy jakosci wyrobu.
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Rysunki w tej instrukcji sa
schematyczne i moga sie nieco
rézni¢ od danego wyrobu.




Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentacji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odnosnymi normami.
Wartosci te moga sie roznic
zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdw pracy
danego wyrobu.
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K] Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany
przez wykwalifikowang osobe i zgodnie
z obowiazujgcymi przepisami. W
przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada
za szkody wynikfe z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancie.

Przygotowanie miejsca do

instalacji i dostepu do sieci

elektrycznej to obowigzek klienta.

A Urzadzenie to nalezy instalowacd
zgodnie z migjscowymi
przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

Przed zainstalowaniem sprawdz,
czy wyrdb nie ma widocznych
defektéw. Jesli ma, nie instaluj go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg
Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie
odpowiedniego odstepu na przeptyw
powietrza pod tym wyrobem zalecamy
zamontowanie go na solidnej podstawie,
ktdrej nozki nie zagtebiaja sie w dywan
lub wyktadzine dywanowa.

Podtoga kuchni musi unies¢ mase
urzadzenia plus dodatkowy ciezar
naczyn i zywnosci.
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65 mm min

() 750 mm min

400 mm min,_
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¢ Urzadzenie te odpowiada klasie 1, tzn.
mozna je ustawic tytem i jednym
bokiem do $cian kuchni, mebli
kuchennych, czy urzadzen dowolnych
rozmiardw. Meble lub sprzety
kuchenne po drugiej stronie nie moga
by¢ wieksze.
* Mozna go uzywac razem z szafkami
po obu stronach, ale nalezy zachowac
minimalny odstep 400 mm ponad
poziomem ptyty grzewczej zachowaj
boczny odstep 65 mm pomiedzy tym
urzagdzeniem a sciang, Sciankag
dziatowa lub wysoka szafka kuchenna.
Mozna go takze uzywac w pozycji
wolnostojacej. Zachowaj minimalny
odstep 750 mm ponad powierzchnig
ptyty kuchenne;.
(*) Jesli nad kuchenkg ma by¢
zainstalowany wyciag, sprawdz
wysokos¢ instalacji w instrukgii
wytworcy wyciggu. Jesli nie okreslono
zadnego rozmiaru w instrukcji okapu,
wysokos¢ ta powinna wynosi¢ co
najmniej 650 mm.
e Sgsiadujgce z urzadzeniem meble
kuchenne muszg by¢ odporne na



wysokg temperature (co najmniej do
100 °C).
Lancuch bezpieczenstwa
Jedli urzgdzenie ma 2 taricuchy
zabezpieczajgce;
Urzadzenie to nalezy zabezpieczy¢
przed przewrdceniem mocujac je
dwoma taricuchami bezpieczenstwa
dostarczonymi wraz z piekarnikiem.
Umocuj hak (1) uzywajac
odpowiedniego kotka wbitego w Sciane
kuchni (6) i bezpiecznie zaczep fancuch
bezpieczenstwa (3) o hak, wykorzystujac

1 Hak stabilizujacy

2 Mechanizm blokady

3 tancuch bezpieczenstwa
4

Mono przytwierdz taricuch do tytu
piekarnika.

5 Tyt piekarnika
6 Sciana kuchni

Jesli urzgdzenie ma 1 taricuch
zabezpieczajacy;

Urzadzenie nalezy zabezpieczy¢ przed
przewrdceniem poprzez zamocowanie
piekarnika dostarczonym taricuchem
zabezpieczajagcym.

W celu zabezpieczenia urzgdzenia
tancuchem nalezy wykona¢ czynnosci
przedstawione na ponizszej ilustracii.

tancuch stabilizujgcy musi byc¢ jak

najkrétszy, aby uniemozliwic

przechylanie sie piekarnika w

przéd. Przechytom bocznym

zapobiega faricuch poprzeczny.
tancuch stabilizujgcy kuchenki bez
otworu na zaczep uchwytu.

Instalacja i przylaczenie
Urzadzenie to mozna instalowac i
przytacza¢ wytgcznie zgodnie z
obowigzujgcymi zasadmai instalowania.
Nie instaluj tego urzgdzenia w
poblizu loddwek lub zamrazarek.
Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie
energii przez urzgdzenia
chtodzace.
¢ Urzgdzenie nosi¢ muszg przynajmnie;
dwie osoby.
¢ Urzadzenie trzeba ustawic
bezposrednio na podtodze. Nie moze
sta¢ na podstawie ani cokole.

Nie podnos piekarnika za
drzwiczki ani za klamke.
Drzwiczki, uchwyt lub zawiasy
moga sie uszkodzic.

Przytaczenie elektryczne
Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego
gniazda / obwodu zabezpieczonego
miniaturowym wytgcznikiem
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automatycznym o odpowiedniej mocy,
jak podano w tabeli ,Dane techniczne”.
Zleci¢ wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest
transformator do zasilania. Nasza firma
nie odpowiada za zadne szkody wynikte
z uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami
miejscowymi.
Wyrdb ten musi byt przytaczony
do sieci elektrycznej przez osobe
upowazniong i wykwalifikowana.
Gwarancja na ten wyrdb
obowigzuje dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.
Producent nie odpowiada za
szkody wynikte z instalacji i
napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione.

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowac, zginac i przyciskac,
ani stykac z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.
Przewody uszkodzone wymieniac
moze tylko wykwalifikowany
elektryk. Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowe;
instalacii!
Parametry zasilania muszg odpowiadac
danym podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Tabliczke
znamionowa albo wida¢ przy otwartych
drzwiczkach dolnej pokrywy, albo
umieszczona jest na tylnej scianie,
zaleznie od typu urzgdzenia.
Przewdd zasilajgey ten wyrdb musi
odpowiada¢ parametrom podanym w
tabeli "Dane techniczne".
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Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
odtacz to urzadzenie od zasilania.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przylaczanie kabla zasilania

Podczas podtagczania kabli nalezy
przestrzegac
krajowych/miejscowych
przepiséw elektrycznych oraz
korzysta¢ z wtasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego /
obwodu oraz wtyczki. Jesli
ograniczenia mocy produktu
znajdujg sie poza obecnag
obcigzalnoscig wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu, nalezy
podtaczy¢ produkt bezposrednio
za posrednictwem statej instalacii
elektrycznej bez korzystania z
wtyczki i gniazda zasilajgcego /
obwodu.
1.Jesdli nie jest mozliwe odtgczenie od
zasilania we wszystkich biegunach,
trzeba zainstalowac¢ wytacznik z
przerwa stykowg co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, liniowy wytacznik
bezpieczenstwa, stycznik), ktorego
wszystkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad
nig) zgodnie z przepisami IEE.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
skutkowac problemami
eksploatacyjnymi i uniewaznieniem
gwarancji na wyrob.
Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie
wytgcznikiem pradu resztkowego.



Jesli razem z tym wyrobem
dostarczono kabel:

Pojedyncza faza
220/230/240 V AC

Trzy fazy
380/400/415 V AC

Mostek
miedziany

Mostek
miedziany

Mostek
miedziany

Przekrdj (mm?) i Pojedyncza faza Trzy fazy
5x1,5 mm?/
5x2,5 mm?

3 x4 mm?

2.Przy przytaczeniu jednofazowym,
potacz przewody jak wskazano
ponize;:

* Przewdd brgzowy = L (Faza)

® Przewdd niebieski = N (Zero)

e Zielony/ z6tty kabel = (F) ©
(uziemiajgcy)

3.Przy przytaczeniu trzyfazowym,
potacz przewody jak wskazano
ponize;:

® Przewdd brgzowy = L1 (Faza 1)

e Szary/czarny kabel = L2 (Faza 2)

e Szary/czarny kabel = L3 (Faza 3)

® Przewdd niebieski = N (Zero)

e Zielony/ zotty kabel = (E)
(uziemiajgcy)

e Przysun wyrdb do sciany kuchni.

e Ustawianie nézek piekarnika
Drgania w trakcie pracy moga
powodowac przesuwanie sie naczyn.
Yej niebezpiecznej sytuacji mozna
unikngc poziomujac i réwnowazac
wyrab.

Dla wtasnego bezpieczenstwa upewnij
sie, ze wyrdb stoi prosto nastawiajac

cztery nézki na spodzie obracajac je w
lewo lub prawo i wyréwnaj poziom z
blatem kuchennym.
Piekarniki z wentylatorem
chtodzacym (Moze on nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whbudowany wentylator chtodzacy
chtodzi zaréwno szafke do zabudowy,
jak i przéd urzadzenia.

Wentylator chtodzgcy nadal
pracuje przez 20 - 30 minut nawet
po wytgczeniu piekarnika.

Ostateczne sprawdzenie

1.Ponowne przytaczenie wyrobu do
zasilania el.

2.Sprawdz funkcje elektryczne.

Przyszty transport

e Zachowaj oryginalne pudfo kartonowe
na urzadzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli
nie masz oryginalnego pudta, zapakuj
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urzadzenie w folie bgbelkowa lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma
klejaca.

¢ Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek
przez ruszt druciany i tacke z wnetrza
urzgdzeniea wtdz do jego srodka

pasek tektury, réwno z pozycja tacek.

Drzwiczki urzgdzeniea zabezpiecz
tasma klejaca do scian bocznych.
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¢ Nie podnos urzagdzeniea za drzwiczki
ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych
przedmiotow i przemieszczaj go
W pozycji pionowej.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie
ulegto w transporcie widocznym
uszkodzeniom.



El Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie
Nastepujgce wskazowki pomogg
uzytkowac urzgdzenie w sposob
ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach
lub emaliowanych, co poprawi
przeptyw ciepfa.

e Gotujac potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sig jg w
instrukcji obstugi lub przepisie
gotowania.

¢ Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w

trakcie gotowania.

O ile to mozliwe stargj sig gotowac w

piekarniku wiecej niz jedng potrawe na

raz. Mozna gotowa¢ w dwdch
naczyniach obok siebie na ruszcie.

Gotuj potrawy po kolei. Piekarnik

bedzie juz goracy.

* Mozna oszczedzi¢ energie wytaczajac
piekarnik na kilka minut przed
uptywem czasu gotowania. Nie
otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

¢ Do gotowania uzywaj garnkow/rondli z

pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki

moze czterokrotnie zwiekszy¢ pobdr
pradu.

Gotuj na palniku o srednicy

odpowiadajgcej srednicy garnka.

Zawsze wybieraj garnki o rozmiarze

odpowiednim do potrawy. Wieksze

garnki zuzywajg wiecej pradu.

¢ Do gotowania na kuchenkach
elektrycznych staraj sie uzywac
garnkow o ptaskim dnie.

Naczynia o grubych dnach zapewniajg
lepsze przenoszenie ciepta. Mozna
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii
elektrycznej.

¢ Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne
ze strefami gotowania. Dno gamka lub

naczynia nie moze by¢ mnigjsze od
piyty grzejne;j.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna
garnkow w czystosci. Brud zmniejsza
przenoszenie ciepta miedzy strefg
gotowania a dnem gamka.

¢ |nformacje na temat efektywnosci
energetycznej zgodnie z EU 66/2014
mozna znalez¢ na karcie produktu
dotaczonej do produktu.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

Przy kazdej regulacji na
wyswietlaczu migac bedg
odnosne symbole.
Naciskaj przyciski 4+/== abynastawi¢
godzing, o ktdrej piekarnik zostanie
zatgczony po raz pierwszy.

W przypadku modeli ze
sterowaniem dotykowym najpierw
dotknij 2, a nastepnie za pomoca
+ /== ystaw godzine.
Potwierdz ustawienie, dotykajac
symbolu ( i poczekaj 4 sekundy, nie
dotykajac zadnych klawiszy, aby
potwierdzic.

12 11

10 9 8 7

Klawisz regulaciji

Symbol blokady klawiszy
Symbol zegara

Symbol gtosnosci alarmu *
Symbol trybu oszczednego Eco
Klawisz plus

oD O~ wWwnN =
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7 Klawisz minus

8 Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol korica gotowania*

11 Symbol czasu gotowania

12 Klawisz programu

*  (Rdznig sie zaleznie od modelu
piekamnika.)

Jedli nie ustawiono godziny
poczatkowej, zegar zacznie
dziata¢ poczynajgc od godziny
12:00 i wyswietli sie symbol .
Symbol ten zniknie po ustawieniu
godziny.

W przypadku zaniku zasilania
ustawienia biezgcej godziny
zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1.Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do
sucha Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzgdzenie przez ok. 30

minut, a potem je wytacz. Przed

pierwszym uzyciem nalezy wypali¢

wszelkie pozostatosci po produkcii i

warstwy ochronne.
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Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
gorgcych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekarnika,
elementow grzejnych itp. Zakaz
zblizania sie dzieci!

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1.Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt.

2.Zamknij drzwiczki piekarnika.

3.Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwac piekarnik elektryczny,
strona 33.

5.Niech piekamik pracuje przez ok. 30
minut.

6.Wytgcz piekarnik; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny,
strona 33

Piekarnik z grillem
1.Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt.
2.Zamknij drzwiczki piekarnika.
3.Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwac grill , strona 43.
4.Niech piekamik pracuje przez ok. 15
minut.
5.Wwtacz grill; patrz Jak obstugiwac grill
strona 43
W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare godzin
moga sie wydziela¢ dym i zapach.
Jest to catkiem normalne. Zadbaj
o dobrg wentylacje kuchni i
pozbadz sie dymu i zapachu. Nie
wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.



B Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogodlne informacje o
gotowaniu

Nigdy nie wolno napetniac
rondla olejem powyzej jednej-
trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju
nie wolno pozostawiac ptyty
bez nadzoru. Przegrzany olgj
moze zapali¢ sie. Nigdy nie
wolno gasié ognia wodg! Gdy
olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym
lub wilgotng szmatg. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy
wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

¢ Przed smazeniem potrawy zawsze
doktadnie jg osusz, a potem delikatnie
ja potéz na gorgcym oleju. Przed
smazeniem mrozonek upewnij sie, ze
catkowicie odtajaty.

¢ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich
trzonki nie byty nad ptytg, co
zapobiegnie ich nagrzeweaniu sie. Nie
stawiaj na ptycie naczyn
niewywazonych i takich, ktdre tatwo
moge sie przechylic.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn ani
garnkow na zatgczonych strefach
gotowania. Moga sie uszkodzic.

® Zatgczenie strefy gotowania, na ktorej
nie stoi zadno naczynie ani gamek,
moze uszkodzi¢ ten wyrdb. Po
zakonczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

¢ Poniewaz powierzchnia tego wyrobu
moze by¢ gorgca, nie stawiaj na niej

naczyn plastikowych ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sie na
powierzchni ptyty, oczy$c¢ jg z niego
natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac¢ zywnosci.

o Uzywaj tylko garnkow i naczyn z
ptaskim dnem.

¢ Do garmnkow i patelni wkladaj
odpowiednie ilosci zywnosci. Tym
samym zapobiegasz przelaniu sie
zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek garnkow ani
patelni na strefach gotoweania.
Garnki ustawiaj w srodku strefy
gotowania. Aby przenies¢ gamek do
innej strefy gotowania, podnies$ go i
postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Dobér garnkéow

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna
jest odporna na nagrzewanie i
niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

¢ Nie uzywaj powierzchni szklano-
ceramicznej jako pdtki do ustawiania
rzeczy ani jako ptyty do krojenia.

o Uzywaj tylko garnkow i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre
krawedzie powodujg zarysowanie tej
powierzchni.

Rozlane ptyny
moga uszkodzi¢
powierzchnie
szklano-
ceramiczng |
spowodowad
pozar.

Nie uzywaj
naczyn z dnem
wklestym ani
wypuktym.
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Uzywaj tylko
garnkow i patelni
z dnem ptaskim.
Zapewnia to
tatwiejsze
przenoszenie
ciepta.
»<Zachowanie podczas gotowania moze
sie réznic w zaleznosci od typu i
wielkosci gamnka oraz wielkosci strefy
gotowania; aby uzyskac bardzie
réwnomierne zachowanie podczas
gotowania, mozna uzy¢ strefy
gotowania wigkszej o jeden stopien.
Uzywanie wigkszej strefy gotowania nie
ma negatywnego wptywu na zuzycie
energii w ptytach indukcyjnych,
poniewaz ciepto powstaje tylko w
odpowiednim obszarze garnkow”.
Do gotowania na ptytach indukcyjnych
uzywaj tylko przeznaczonych do tego
naczyn.
Préba garnka
Sprawdzaj, czy garnek nadaje sig do
gotowania na ptycie induykcyjnej,
nastepujgcg metoda.
1.Garnek nadaje sig, jesli na jego dnie
utrzymuije sie magnes.
2.Garnek nadaje sie, jesli =" nie miga
po ustawieniu go na strefie gotowania
i zatgczeniu ptyty.
Mozna uzywac garnkdw stalowych,
teflonowych lub aluminiowych ze
specjalnym dnem magnetycznym
oznaczonych etykietkg lub ostrzezeniem
0znaczajgcym, ze garnek nadaje sie do
gotowania indukcyjnego. Nie nalezy
uzywac naczyn szklanych i
ceramicznych ani gamkow i naczyn ze
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stali nierdzewnej z niemagnetycznym
dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i
ogniskowania garnkéw
Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany
energig jest tylko obszar odnosnej strefy
gotowania przykryty dnem naczynia.
System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten
obszar. Gotowanie przerywa sig, jesli w
jego trakcie podniesie sie garmnek ze
strefy gotowania. Wybrana strefa
gotowania oraz symbol "=I" migaja na
przemian.
Bezpieczne uzytkowanie
Jesli zamierzasz uzy¢ granka o
powierzchni nieprzywierajace;
(teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscig, nie wybieraj
najwyzszych poziomow nagrzewania.
Nie ktadz na ptycie zadnych
przedmiotéw metalowych, takich jak
widelce, noze, lub pokrywki garmkdw,
poniewaz moga sie rozgrzac.
Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do
pieczenia. Nigdy nie ktadz na strefie
gotowania zywnosci owinietej w folie
aluminiowa.
Jesli pod ptyta miesci sie piekarnik
i jest zatgczony, czujniki ptyty
moga obnizy¢ poziom gotowania
lub wytaczy¢ piekarnik.

Gdy ptyta dziata, trzymaj z dala od
niej przedmioty o wtasnosciacyh
magnetycznych, np. karty
kredytiowe.



Wyboér odpowiedniej dla naczynia strefy gotowania

Duza strefa gotowania Normalna strefa Mata strefa
gotowania gotowania
@ 28-32 218 cm 2 14,5-15cm
@24 cm @21 cm
Duza strefa gotowania Normalna strefa Mata strefa
e Automatycznie dostosowuie sie | gotowania gotowania
do garnka. e Automatycznie e Uzywana do

e |delanie rozprowadza moc.

e Zapewnia doskonaty roktadf
ciepta. Rzadko lub bardzo
rzadko uzywa sie jej do
gotowania potraw takich jak
duze nalesnuiki crepe lub duze

ryby. Uzywa sie jej do zaleznie od liczby
wszelkich rodzajéw 0soéb.
gotowania.

dostosowuje sie do
garnka.

¢ |delanie
rozprowadza moc.

e Zapewnia doskonaty
rozktad ciepta.

gotowania "na
wolnym ogniu"
(sosy, kremy).

e Uzywa sie jgj do
przygotowania
niewielkich porciji,

Uzytkowanie piyt
kuchennych

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek
spadto na ptyte kuchenng. Nawet
mate przedmioty (np. solniczka)

mogag uszkodzi¢ piyte.
Nie uzywaj peknigtej ptyty

kuchennej. Do takiego pekniecia

moze dostac sie woda i
spowodowac zwarcie.

Panel sterowania

Jesli powierzchnia ptyty zostanie
w jakikolwiek sposdb uszkodzona
(np. widocznie popeka),
natychmiast wytgcz ptyte, aby
zmniejszyC zagrozenie
porazeniem elektrycznym.

Klawisz Wt./Wyt,
Ustawienia temperatury/
Czasomierz w przéd
Ustawienia temperatury/
Czasomierz w tyt
Blokada przyciskow

Zatgcz/wytgcz zegar

Przycisk wyboru przedniej lewej
strefy gotowania

Przycisk wyboru tylnej lewej
strefy gotowania

Przycisk wyboru tylnej prawe;
strefy gotowania
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(& Przycisk wyboru przednigj
prawe;j strefy gotowania

Grafika i rysunki stuzg wytacznie
celom informacyjnym.
Rzeczywiste wyswietlacze i
funkcje moga sie réznic w
réznych modelach ptyty.

Urzadzenie to jest sterowane z
dotykowego panelu sterowania.
Kazda operacja wywotana
dotknieciem przycisku jest
potwierdzana sygnatem
dzwiekowym.

Panel sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac
problemy w dziataniu funkcji.

Zataczanie plyty.

1.Dotknij przycisku '"D" na panelu
sterowania.

Na wyswietlaczach wszystkich stref

Jesli w ciggu 20 sekund nie
wykona sie zadnej czynnosci,
ptyta automatycznie powrdci do
stanu gotowosci.

Wylaczanie plyty

1.Dotknij przycisku '@ na panelu
sterowania.

Ptyta wytaczy sie i powrdci do trybu

gotowosci.
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Symbole ,H" lub ,h", pojawiajace
sie na wyswietlaczu strefy
gotowania po wytgczeniu pyty,
oznaczaja, ze strefa ta jest nadal
gorgca. Nie dotykaj stref
gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Pojawiajacy sie na wyswietlaczu strefy
gotowania symbol ,H" wskazuje, ze
ptyta kuchenna jest wcigz gorgca i moze
podgrzewac niewielkg ilo$¢ jedzenia.
Symbol ten szybko zamieni sie w
symbol "h", oznaczajgcy nizsza
temperature.
Po odcieciu zasilania wskaznik
ciepta resztkowego sie nie zapali i
nie ostrzeze uzytkownikéw przed
gorgcymi strefami gotowania.

Zatlaczanie stref kuchennych

2.Dotknij przycisku wyboru strefy, ktorg
chcesz zalgczyd.

Na jej wyswietlaczu pojawi sie symbol

»0" i wyswietlacz bedzie jasniej swiecic.
Jesli w ciggu 20 sekund nie
wykona sie zadnej czynnosci,
ptyta automatycznie powrdci do
stanu gotowosci.



Nastawianie temperatury

Phyta moze pracowac pulsacyjnie
na poziomach mocy od 1 do 7.
Szczegdinie gdy uzywamy matych
naczyn oraz niewielkigj ilosci
wody, czy oleju. Nie jest to wada
urzgdzenia.

Dotknij przyciskow " ub O apy
nastawi¢ temperature na wartos¢
pomiedzy ,1" a ,9" lub pomiedzy ,9" a
”1 n .
Sekcja zewnetrzna grzejnika
indukcyjnego o $rednicy 280 mm
(jesli kuchenka jest wyposazona w
taki grzejnik) jest wigczana
wytacznie przy dostatecznie
duzym naczyniu, ktére zakryje ten
obszar, i ustawieniu poziomu
temperatury wyzszego niz 8.

Wylaczanie stref kuchennych:
Strefe gotowania mozna wytgczac na
trzy sposoby:
1.Poprzez obnizenie temperatury do
IIOII.
Strefe gotowania wytgczy¢ mozna
obnizajac jej temperature do ,,0".
2.Po dotknigciu danej strefy
gotowania symbol Qe miga przez
pewien czas
Wigcz strefe gotowania naciskajgc

przez pewien czas symbol CBJ aby
temperatura spadta do ,,0"

3.Stosujgc wzgledem tej strefy
wytgczenie poprzez opcje zegara.
Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytaczy przypisang don
strefe gotowania. Na odpowiednim
wyswietlaczu pojawi sie ,0" lub ,,00".
Po uptywie tego czasu odezwie sie
alarm dzwigkowy. Aby go wytaczyc,
dotknij dowolnego przycisku na
panelu sterowania.

Funkcja szybkiego nagrzewania
(Booster)

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Aby przyspieszy¢ gotowanie, mozna
korzystac z funkcji szybkiego
nagrzewania (booster) ,P". Jednakze
dtugotrwate gotowanie z uzyciem tej
funkciji nie jest zalecane. Funkgji booster
nie mozna wybra¢ we wszystkich
strefach gotowania.

Wiaczanie funkcji szybkiego
nagrzewania (Booster):

1.Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku ‘D

2.Wybierz strefe gotowania dotknieciem
odpowiadajgcego jgj przycisku.

3.Dotknij przyciskéw "I lub "2 |
najpierw doprowadz do osiggniecia

: poziomu ,,9".

4.Gdy strefa gotowania nastawiona jest
na poziom, 9", jednokrotnie dotknij

przycisku ", aby ustawic jej
temperature na, P".

Wylaczanie funkcji szybkiego

nagrzewania (Booster):

e Aby wytaczy¢ funkcje Booster dotykaj
klawisza é i ustaw temperature na
»9".

Funkcja booster zostanie wytaczona i
bedzie dziataé na poziomie ,,9".

e Mozna obnizy¢ temperature dotykajac
klawisza @ lub mozna jg catkiem
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wytaczy¢ obnizajgc temperature do
”OII )
Blokada przyciskéw
Blokade przyciskow zatozy¢é mozna aby
unikng¢ pomytkowych zmian funkcji w
trakcie pracy ptyty.
Zaktadanie blokady przyciskéw
1.Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku L0,

2.Aby wigczy¢ blokade przyciskéw
jednoczesnie dotknij przyciski @ i

)

» Zostanie uaktywniona blokada
przyciskow i zaswieci sie kropka na
symbolu "&]",

Jedli przy zablokowanych
przyciskach wytgczy sie ptyte,
blokada uruchomi sie za jej
nastepnym zatgczeniem. Aby
mozna byto korzystac z ptyty,
blokada musi by¢ wytgczona.

Wylaczanie blokady przyciskow

1.Gdy blokada dostepu dzieci jest
aktywna, jednoczesnie dotknij
przyciskow @l 0,

» Zostanie wytgczona blokada

przyciskow i zgasnie kropka na symbolu
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Blokada dostepu dzieci (Ta
funkcija jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produk-
tu).
Ptyte zabezpieczy¢ mozna przed
dostepem dzieci zapobiegajac
niezamierzonemu zataczeniu strefy
gotowania. Blokade dostepu dzieci
mozna zatozy¢ i zdjac tylko w trybie
gotowosci.

Blokada rodzicielska zostanie

anulowana w przypadku awarii

zasilania.

Wiaczanie blokady dostepu dzieci
(Ta funkcija jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

1.Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku "D

2.Aby wigczy¢ blokade dostepu dzieci,
jednoczesnie dotknij przyciski =" i
% po ustyszeniu brzeczyka dotknij

» Zostanie wigczona blokada dostepu

dzieci i na wyswietlaczach wszystkich
stref gotowania pojawi sie symbol

Wylaczanie blokady dostepu dzieci

(Ta funkcija jest dostepna

opcjonalnie. Moze ona nie

wchodzi¢ w zakres wyposazenia

zakupionego produktu).

1.Gdy blokada dostepu dzieci jest
aktywna dotknij przycisku "(L", aby

wigczy¢ ptyte.



2.Aby wytaczy¢ blokade dostepu dzieci,
jednoczesnie dotknij przyciski " i
@ po ustyszeniu brzeczyka dotknij

O
» Zostanie wytgczona blokada dostepu
dzieci i na wyswietlaczach wszystkich
stref gotowania pojawi sie symbal ,L".
Funkcja czasomierza

Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba
pilnowac kuchenki przez caty czas
gotowania. Strefa gotowania wytgczy sie
automatycznie po uptywie nastawionego
czasu.

Zalaczanie czasomierza

1.Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku L0,

2.Wybierz strefe gotowania dotknieciem
odpowiadajacego jgj przycisku.

3.Naciénij przycisk "@®" lub O, aby

nastawi¢ wybrang temperature.
4.Vé’r§;cz zegar dotknieciem przycisku
Na wyswietlaczu czasomierza pojawi sie
symbol ,,00", a na wyswietlaczu
wybranej strefy zacznie migac przecinek
dziesietny.

Wyswietlacze prawej tylnej i lewej
tylnej strefy pemnig role
wyswietlaczy czasomierza po jego
wigczeniu.

5.Dotknij przyciski " 1ub ", aby
nastawi¢ wymagany czas.

Czasomierz nastawia¢ mozna
tylko dla juz uzywanych stref
gotowania.

Te same czynnosci powtdrz dla
innych stref gotowania, dla
ktorych chcesz nastawic
czasomierz.

Czasomierza nie mozna nastawic,
jesli nie wybierze sie strefy
gotowania i jej temperatury.

Po wybraniu strefy gotowania z
ustawionym zegarem, mozna
sprawdzi¢ pozostaty czas po
ponownym dotknieciu przycisku

&

Wylaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta

wytaczy sie automatycznie i wyda

dzwiekowy sygnat ostrzegawczy.

Aby uciszy¢ ten sygnat nacisnij dowolny

przycisk.

Wczesniejsze wylaczanie

czasomierza

Jesli wezesnig) wylgczy¢ czasomierz,

ptyta nadal bedzie dziata¢ przy

nastawionej temperaturze az sie ja

wytaczy.

1.Wybierz strefe gotowania, kitorg
chcesz wytgczyc.

2.Vgr§;cz zegar dotknieciem przycisku

3.W czasie wyswietlania na ekranie

zegara ,00" dotknij "Z/", aby ustawic¢
wartos¢ ,,00".
Kropka na wyswietlaczu danej strefy
gotowania i sam wyswietlacz catkowicie
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wytgczg sie po kilku chwilach migania i
zegar zostanie anulowany.
Bezpieczne i wydajne uzytkowanie
indukcyjnych stref gotowania
Zasady dziatania: Zasada dziatania
ptyty indukcyjnej polega na tym, ze
bezposrednio nagrzewa naczynia z
gotowang zawartoscig. Ma zatem rézne
zalety w poréwnaniu z innego rodzajami
kuchenek. Dziata wydajniej, a
powierzchnia piyty nie nagrzewa sie.
Ptyta indukcyjne wyposazona jest w
lepsze systemy zabezpieczen
zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.
Ptyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o
Srednicy, zaleznie od modelu,
145, 180 oraz 210-280 mm. Przy
nagrzewaniu indukcyjnym kazda
strefa gotowania rozpoznaje
Srednice ustawianych na nich
naczyn. Energia kierowana jest
tylko tam, gdzie ze strefg
gotowania styka sie z naczyniem,
a zatem ogranicza sie jej zuzycie
do minimum.

Ograniczenia czasu pracy
Sterowanie ptyta uwzglednia
ograniczenie czasu pracy. Gdy jedna lub
wiecej stref gotowania pozostawi sie
zatgczone, strefa taka zostanie
automatycznie wytgczona po uptywie
pewnego czasu. Jesli do takiej strefy
przydzielony jest czasomierz, pdznie;
wytgczy sie takze jego wyswietlacz.
Limit czasu pracy zalezy od wybranej
temperatury. Maksymalny czas pracy
stosuje sie do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic
te strefe gotowania po jej
automatycznym wytgczeniu jak opisano
ponize;j.
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Tabela-1: Ograniczenia czasu prac

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 min.
P Booster - 5-10 min. (%)
szybkie

nagrzewanie

(*) Po 5 minutach ptyta obnizy poziom
do 9

Zabezpieczenie przed

przegrzaniem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki

zabezpieczajgce przed przegrzaniem. W

razie przegrzania mozna zaobserwowac,

co nastepuje:

e Mozna wytaczy¢ czynng strefe
gotowania.

e Moze sie obnizy¢ wybrany poziom.
Jednakze stanu takiego nie pokazuje
wskaznik.

System zabezpieczenia przed

wykipieniem

Piyta ta wyposazona jest w system

zabezplieczajacy przed przelaniem sie

zawartosci naczyn. Jesli zawartosé
naczyn przelewa sie na panel
sterowania system bezzwtocznie odetnie
zasilanie i wytgczy ptyte. Na ten czas na
wyswietlaczu pojawi sie znak
ostrzegawczy"F".

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej

polega na tym, ze natychmiast reaguje

na polecenia. Bardzo szybko zmienia



ustawienia mocy. Tym samym mozna
zapobiec przelaniu sie zawartosci
naczynia (woda, mleko itd.) nawet jesli
niewiele do niego brakuje.

Odgtosy

Podczas gotowania styszalne mogg
byé pewne odgtosy

W zaleznosci od materiatu, z ktérego
wykonano podstawe garnka, podczas
korzystania z ptyty kuchennej mogg by¢
styszalne odgtosy. Stanowig one typowe
zjawisko podczas korzystania z
technologii indukcyjnej i nie oznaczajg
usterki.

Mozliwe rodzaje i przyczyny odgtoséw:

Dzwiek wentylatora

Ptyta kuchenna jest wyposazona w
wentylator, ktdry jest aktywowany
automatycznie w zaleznosci od
temperatury produktu. Wentylator ma
rézne predkosci obrotowe, ktdre sg
aktywowane w zaleznosci od
temperatury.

Niskie dZzwigki brzeczenia
przypominajgce transformator

To typowe zjawisko dla technologii
indukcyjnej. W przypadku naczyn
wykonanych z niektérych materiatow
moze by¢ stychac brzeczenie, poniewaz
ciepto jest przekazywane bezposrednio
na podstawe naczynia. W zwigzku z tym
w zaleznosci od uzywanego sprzetu

kuchennego styszalne moga byc¢ rézne
odgtosy.

Trzaski

Podczas gotowania styszalne moga byc¢
trzaski. Wynikajg one z materiatu i
budowy podstawy naczynia
kuchennego. Jesli naczynie zostato
wykonane z kilku warstw réznych
materiatdw, moze to powodowac
odgtosy trzaskania.

Gwizdy

Gotowanie na dwdch ptytach
grzewczych po tej samej stronie ptyty
kuchennej z uzyciem réznych poziomow
mocy grzewczej moze by¢ przyczyng
gwizdzgcych odgtosow.

Pusty gamek

Podgrzewanie pustego garnka
spowoduje dzwieki, ktdre znikng po
napetmieniu naczynia woda lub
jedzeniem.

Jesli powierzchnia panelu
sterowania dotykowego narazona
jest na intensywne dziatanie
opardw, caty system sterowania
moze zostaé wytgczony |
nadawac sygnat btedu.

Powierzchnie dotykowego panelu
sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci. Mozna
zaobserwowac btedne dziatanie.
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[ Jak obstugiwaé piekarnik

Ogodlne informacje o
pieczeniu ciast i mies oraz o
grillowaniu

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
gorgcych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekarnika,
elementow grzejnych itp. Zakaz
zblizania sie dzieci!

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Otwierajgc drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznosc¢, bo moze
ulotni¢ sie z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze
poparzy¢ dtonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn
metalowych z powtokami
nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych
form silikonowych.

¢ Rdb najlepszy uzytek z migjsca na
pofce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w
Srodku pdtki.

® Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla
wybierz wtasciwg pozycije pdtki. Nie
zmieniaj pozycji potki, gdy kuchenka
jest goraca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

¢ Przyprawienie catych kurczat, indykdow
i duzych porcji miesa, np. sokiem z
cytryny ;in czarnym pieprzem przed
pieczeniem podniesie jego wydajnosc.
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¢ Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 -
30 minut diuzej niz pieczenie takiego
samego kawatka bez kosci.

¢ Na upieczenie jednego centymetra
grubosci migsa potrzeba ok. 4 do 5
minut.

® Po zakoriczeniu pieczenia pozostaw
pieczen w piekarniku na ok. 10 minut.
Soki lepigj rozchodzg sie po catej
pieczeni i nie wyciekajg przy jej
krojeniu.

¢ Ryby nalezy piec na potce srodkowej
lub dolnej na zaroodpornym talerzu.

Wskazoéwki do grillowania

Mieso, ryby i dréb szybciej rumienia sie,

gdy sie je grilluje, zachowujg mitg

kruchosc¢ i nie wysychajg. Do grillowania

szczegolnie nadajg sie ptaskie kawatki,

nadziane na szpikulec szasziyki i

kietbaski, a takze warzywa o znacznej

zawartosci wody, takie jak pomidory i

cebule.

® Roztéz kawatki migsa do grillowania na
ruszcie drucianym lub w foremce do
pieczenia z rusztem drucianym w taki
sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza
grzatke.

¢ \Wsun te pdtke druciang lub foremke
do pieczenia z rusztem na wybrany
poziom w piekarniku. Jesli grillujesz na
pdtce drucianej, na dolng pdtke wsun
foremke do pieczenia na kapigcy
ftuszcz. Wsuwana foremka do
pieczenia musi mie¢ rozmiar
zakrywajgcy caty obszar grillowania.
Foremka moze nie by¢ dostarczana z
produktem. Aby fatwiej oczyscic to
naczynie z ttuszczu, wlej do niego
troche wody.



Zywno$é nie nadajgca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania
uzywaj wytgcznie zywnosci,
ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.
Nie wktadaj zywnosci do grilla
zbyt gteboko. Tam jest
najgorecej i ttusta zywnosc
moze sie zapalic.

Jak obstugiwaé piekarnik

elektryczny

Wybieranie temperatury i trybu
pracy

1 2

1 Pokretto wyboru funkcii

2 Pokretto termostatu

1.Nastaw pokretto Function [Funkgja] na
wybrany tryb pracy.

2.Nastaw pokretto Temperature na
wybrang temperature.

» Piekarnik nagrzewa sig do nastawione;

temperatury i utrzymuije ja. W trakcie

nagrzewania lampka temperatury

pozostaje zapalona.

Wylaczanie piekarnika

elektrycznego

Przekre¢ pokretta funkciji i temperatury w

gorne pozycje ,,off” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem

drucianym)

Wazne jest, aby prawidtowo umieszczad

ruszt druciany na poétce drucianej. Ruszt

druciany trzeba wsadzi¢ pomiedzy potki

druciane jak pokazano na rysunku.

Ruszt druciany nie moze opierac sie o

tylna $ciane piekarnika. Aby poprawic¢

wydajnos¢ grillowania, przesun ruszt

druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.
(Réznia sie zaleznie od modelu
iekarnika.)

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnos¢ trybdw pracy
moze roznic¢ sie od ich ukfadu dla tego
urzadzenia

dziatajg. Zywnosé
nagrzewana jest
réwnoczesnie od gory i od
dotu. Na przyktad, nadaje
sie do ciasta, ciasteczek
oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia.
Piecz w jednej tylko blasze.

Pracuje tylko grzatka dolna.
Nie nadaje sie do pizzy ani
do rumienienie potrawy od
spodu po upieczeniu.
Funkcja tej trzeba takze
uzywac do tatwego
Czyszczenia parg.
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ja g
nagrzewanie z

termoobiegiem (w Scianie

9

Dziatajg grzatki gorna i
dolna plus wentylator (w

Scianie tylnej). Wentylator tylnej). Potrawy pieka sie
szybko réwnomiernie réwnomierie i szybko
rozprowadza gorgce rumienia. Piecz w jednej tylko
powietrze po catym blasze.

piekarniku. Piecz w jednej
tylko blasze.

Dziata duzy grill w suficie
piekarnika. Nadaje sie do

Piekarnik nie jest grillowania duzych ilosci

nagrzewany. Pracuje tylko miesa.

wentylator (w Scianie tylnegj). ¢ Do grillowania potdz duze
Nadaje sie od powolnego lub $rednie porcje na
odtajania mrozonek odpowiednio ustawione;
ziarnistych w temperaturze pdtce pod grzatka grilla.
pokojowej lub studzenia e Obré¢ potrawe po
potraw gotowanych.Czas uptywie potowy czasu
potrzebny do rozmrozenia grillowania.

catego kawatka migsa jest
dtuzszy niz w przypadku
Zywnosci zawierajace;
Ziarna.

Efekt grillowania nie jest tak

mocny, jak przy Full Grill.

¢ Do grillowania potdz mate
lub $rednie porcje na
odpowiednio ustawione;

Gorgce powietrze nagrzane
grzatkg tylng jest bardzo

szybko réwnomiernie pdtce pod grzatka grilla.
rozprowadzane w catym e Obré¢ potrawe po
piekarniku przez wentylator. uptywie potowy czasu
Jest to przydatne do grillowania.

gotowania potraw na Korzystanie z zegara piekarnika

réznych poziomach potek i w

1
wiekszosci przypadkdw nie

23 4 5 6

potrzeba wstepnego ) < eCco
podgrzewania. Nadaje sig do Hininin
pieczenia w kilku blachach NN

na raz. e AN
FUnija tej trzeba takze ............ Ve

uzywac do tatwego 12 11 10 9 8 7

cayszczenia parg. 1 Klawisz regulacii



Symbol blokady klawiszy
Symbol zegara

Symbol gtosnosci alarmu *
Symbol trybu oszczednego Eco
Klawisz plus

Klawisz minus

Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol korica gotowania*
11 Symbol czasu gotowania
12 Klawisz programu

*  (Rdznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

o ~NO O~ WN

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna
nastawi¢ koniec procesu
gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu
program kasuije sie. Trzeba
zaprogramowad piekarnik od
nowa.

Przy ustawianiu kazdej wartosci
na wyswietlaczu miga¢ beda
odnosne symbole. Trzeba
odczekac chwile, az ustawienia
zaczna dziatac.

Jedli nie nastawi sie zadnych
ustawien pieczenia, nie mozna
ustawi¢ godziny.

Jesli na poczatku pieczenia
ustawiono czas jego trwania,
wyswietli sie czas pozostaty.

Pieczenie o nastawionej godzinie:
Nastawiajgc na czasomierzu czas
trwania pieczenia mozna tak ustawic
piekamnik, aby wytaczyt sie po jego
uptywie.

1.Wybierz funkcje do pieczenia.

2.Dotykaj ®, az na wysdwietlaczu pojawi
sie symbol 1P|, aby ustawi¢ czas
pieczenia.

3.Czas trwania pieczenia nastawia sie
przyciskami == / ==,

» » Po nastawieniu czasu trwania

pieczenia na wyswietlaczu na state

pojawi sie symbol 12l oraz wycinek
czasu.

4. Wstaw naczynie do piekarnika i
pokrettem temperatury nastaw
temperature. Rozpocznie sie
pieczenie .

» Odliczenie czasu pieczenia na

wyswietlaczu rozpoczyna sie wraz z

jego rozpoczeciem i zapalajg sie

wszystkie czesci wycinka czasu

Ustawiony czas pieczenia podzielony

jest na cztery rdwne czesci, a po

uptywie czasu kazdej czesci jej symbol
gasnie. Mozna wigc fatwo $ledzi¢ uptyw
czasu pieczenia w stosunku do
catkowitego czasu jego trwania.

Ustawianie zakonczenie pieczenia

na pézniejsza godzine: (Ta funkcja

jest dostepna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Po ustawieniu na czasomierzu czasu

trwania pieczenia mozna ustawic

pozniejszg godzineg zakonczenia
pieczenia.

1.Wybierz funkcje do pieczenia.

2.Dotykaj 9, az na wysdwietlaczu pojawi
sie symbol 1P|, aby ustawi¢ czas
pieczenia.

3.Ustaw czas trwania pieczenia
przyciskami == / ==,

» » Po ustawieniu czas trwania pieczenia

na wyswietlaczu na state pojawi sie

symbol 2.

4.Dotykaj (9, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol =, oznaczajacy koniec
Czasu pieczenia.
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5.Ustaw godzing zakoriczenia pieczenia
przyciskami 4= / ==,

» Po nastawieniu godziny zakonczenia

pieczenia na wyswietlaczu na state

pojawia sie symbole [P oraz 2|, a takze

wycinek czasu. Gdy zacznie sie

pieczenie, zniknie symbol 2.

6.Wstaw naczynie do piekarnika i
pokrettem temperatury nastaw
temperature. Rozpocznie sie
pieczenie .

» Czasomierz piekarnika oblicza

godzine rozpoczecia pieczenia

odejmujac czas trwania pieczenia od

nastawionej godziny jego zakoriczenia.

Wybrany tryb pracy uruchamia sie gdy
nadejdzie godzina rozpoczecia
pieczenia i piekarnik nagrzewa sie do
nastawionej temperatury. Utrzymuie te
temperature przez caly czas pieczenia.
» Odliczenie czasu pieczenia na
wyswietlaczu rozpoczyna sie wraz z
jego rozpoczeciem i zapalajg sie
wszystkie czesci wycinka czasu
Ustawiony czas pieczenia podzielony
jest na cztery rdwne czesci, a po
uptywie czasu kazdej czesci jej symbol
gasnie. Mozna wigc fatwo sledzi¢ uptyw
czasu pieczenia w stosunku do
catkowitego czasu jego trwania.
7.Po zakonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu pojawia sie "End", a
czasomierz wydaje dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy.
8.Dzwigk alarmu rozlega sie przez 2
minuty. Aby wytgczy¢ alarm,
wystarczy nacisna¢ dowolny przycisk.
Alarm ucichnie i wyswietli sie biezgca
godzina.
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Po nacisnigciu dowolnego
przycisku na koricu dzwiekowego
sygnatu ostrzegawczego,
piekarnik ponownie sie zataczy.
Obrdéc¢ pokretto temperatury i
pokretto funkcji w pozycije "0"
(wyt.), aby wytaczy¢ piekamik
zapobiegajgc jego ponownemu
zatgczeniu na konierc sygnatu
ostrzegawczego.

Aktywacja blokady przyciskow
Uruchamiajgc funkcije blokady
przyciskéw, mozna zapobiec zmianom
w ustawieniach piekamnika.
1.Dotykaj 2, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol f.
» Na wyswietlaczu pojawi sie ,OFF”
[WYE].
2.Nacisnij 4, aby aktywowaé blokade
przyciskow.
» Po witgczeniu blokady przyciskdw na
wyswietlaczu pojawi sie ,On” [Zat], a
symbol & bedzie sie nadal $wiecit.
Po zatgczeniu blokady przyciskéw
przyciski piekarnika nie dziatajg. W
razie przerwy w zasilaniu blokada
przyciskéw nie kasuje sie.

W celu wytaczenia blokady dotknij

przycisku

1.Dotyka;j i, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol f.

» Na wyswietlaczu pojawi sie ,On” [Zat.].

2. Wytgcz blokade przyciskow,
naciskajgc klawisz -,

» Po wytaczeniu blokady wyswietli sie

"OFF" [WYL].

Ustawianie alarmu czasowego

Poza programowaniem pieczenia zegara

w piekarniku mozna uzy¢ do

nastawiania dowolnych ostrzezen lub

przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne

funkcije piekarmnika. Uzywa sie go tylko

do ostrzegania. Na przyktad przydaje sie,



gdy chce sie obrdcié potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po
uptywie nastawionego czasu odezwie
sie alarm dzwigkowy.
1.Dotykaj (9, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 4.
Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.
2.Ustaw alarm, korzystajgc z klawiszy 4
/-
Przyciski funkcyjne dzwieku
alarmu, godziny dnia, jasnosci
wyswietlacza i temperatury
powinny by¢ ustawione na O
(OFF) (WYL.).
» Symbol & bedzie sie nadal $wiect, a
gdy ustawi sie godzine alarmu, pojawi
sie na wyswietlaczu.
3.Po uptywie czasu alarmu symbol &
zaczyna migac i odzywa sig sygnat
alarmowy.
Wylaczanie alarmu
1.Dzwiek alarmu rozlega sie przez 2
minuty. Aby wytgczy¢ alarm,
wystarczy nacisna¢ dowolny przycisk.
» Alarm ucichnie i wyswietli sie biezgca
godzina.
Anulowanie alarmu
1.Aby wytgczyé alarm, dotykaj &, az na
wyswietlaczu pojawi sig symbol 4.
2.Nacisnij i przytrzymaj klawisz ==, az
wyswietli sie ,00:00”.
Wyswietli sie czas alarmu. Jesli
réwnoczesnie nastawi sie czas
alarmu i czas pieczenia, wyswietli
sie krétszy z nich.

Zmiana dzwigku alarmu

1.Dotykaj &, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 4,

2.Ustaw gtosnosc¢ aalarmu przyciskami
& /-

3.Za krdétka chwile odezwie sie dzwiek
alarmu o nastawionej gtosnosci.

» Wybrane dzwieki alarmy wyswietla sie

na ekranie jako b-01, b-02 Iub b-03.

Zmiana biezacej godziny

Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie

godziny:

1.Dotyka;j i, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol (9.

2.Godzine nastawia sie przyciskami <4
-

3.Za krétka chwile wyswietli sie
nastawiona godzina.

Tryb oszczedny

W trybie ekonomicznym mozna

0szczedzac energie przy pieczeniu

przez czas ustawiony w piekarniku.

W trybie tym pieczenie korczy sie przy

utrzymaniu temperatury wewnatrz

piekarnika przez wytgczenie grzatek

przed korcem pieczenia.

Nastawienie trybu ekonomicznego.

1.Dotykaj symbolu iF, az na
wyswietlaczu pojawi sie symbol eco.

» Na wyswietlaczu pojawi sie ,OFF”

[WYL].

2.Zatzcz tryb ekonomiczny dotykajgc
przycisku .

» Po zatgczeniu blokady przyciskéw na

wyswietlaczu pojawi sie "On", a symbol

eco pali sie nadal.

Wytaczanie trybu ekonomicznego.

1.Dotykaj symbolu =, az na
wyswietlaczu pojawi sie symbol eco.

» Na wyswietlaczu pojawi sie ,On” [Zat.].

2. Tryb ekonomiczny wytacza sie
dotknieciem przycisku ==,

» Po wytgczeniu blokady przyciskow

wyswietli sie "Off" [Wyt.].

Ustawianie jasnosci ekranu

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

1.Dotykaj = az na wyswietlaczu pojawi
sie d-01, d-02 lub d-03 jako miara
jasnosci wyswietlacza.
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2.Nastaw jasno$c przyciskami =« /=, Pieczenie ciast i mies
nastawiona godzina. ) pétka dolna.
Tabela czaséw pieczenia

Podane w tabeli czasy sa tylko
orientacyjne. Moga sie réznic,
zaleznie od rodzaju zywnosci,
grubosci, rodzaju i preferencii
kulinarnych.

Ciasto w Jedna blacha Standardowa 3 180
foremce tacka*
Ciasto w Jedna blacha | Formy do ciast na
foremce ruszt druciany™*
Ciastka Jedna blacha Standardowa 3 160 25..35
tacka*
Jedna blacha Standardowa
tacka*

2 blachy 1-Foremka do 1-3 150 35...50
ciasta®
3-Standardowa
tacka*

3 blachy 1-Standardowa 1-3-5 150 35...50
tacka*
3-Foremka do
ciasta®
5-Foremka
gteboka*
Ciasto Jedna blacha Okragta 3 160 25..35
biszkoptowe tortownica o
$rednicy 26 cm =

na ruszt
druciany™*
Jedna blacha Okragta 2 150 30 ... 40
tortownica o
Srednicy 26 cm )
na ruszt
druciany™*
2 blachy 1-Okragla 1-4 150 35...45
tortownica o
$rednicy 26 cm
na ruszt
druciany™*
4-Okragta
tortownica o
$rednicy 26 cm
na foremke do
ciasta™*

0

2 180 40...50

i1

3 150 30 ... 40
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Ciasteczka

Jedna blacha

Foremka do
ciasta®

180

2 blachy

1-Foremka do
ciasta®

3-Standardowa
tacka*

180

30 ...

40

3 blachy

1-Foremka do
ciasta®
3-Standardowa
tacka*
5-Foremka
gleboka*

1-3-5

180

35 ..

45

Ciasto

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

200

30 ...

40

2 blachy

1-Foremka do
ciasta®

5-Standardowa
tacka*

200

45 ...

55

3 blachy

1-Foremka do
ciasta®
3-Standardowa
tacka*
5-Foremka
gteboka*

1-3-5

200

55 ...

65

Ciasto
zdobne

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

200

25 ...

35

2 blachy

1-Foremka do
ciasta®

3-Standardowa
tacka*

200

35 ..

45

3 blachy

1-Foremka do
ciasta®
3-Standardowa
tacka*
5-Foremka
gteboka*

1-3-5

190

45 ...

55

Ciasto na
zaczynie

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

200

35 ..

45

Lazania

Jedna blacha

Szklana/metalowa

forma
prostokatna na
ruszt druciany™*

200

30 ...

40

Pizza

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

ol o (O

200 ... 220

15...

20

Stek
wotowy/
pieczen
wotowa

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

&

25 min.
250/max,
nastepnie
180... 190

100 ...

120

Udziec
jagniecy
(zapiekanka)

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

5l

25 min.
250/max,
nastepnie 190

70 ...

90
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Jedna blacha 3 25 min.
Standardowa 250/max
tacka nastepnie 190
Pieczone Jedna blacha 2 15 min. 60 ... 80
kurczeta Standardowa 250/max,
(1,8-2 kg) tacka* nastepnie
180... 190
Jedna blacha 2 15 min. 60 ... 80
s s
180 ... 190
Indyk (5.5 Jedna blacha 1 25 min. 150 ... 210
kg) Standardowa 250/max,
tacka* = nastepnie
180... 190
Jedna blacha 1 25 min. 150 ...210
s et
180 ... 190
Ryby Jedna blacha Standardowa 3 200 20...30
tacka®
Jedna blacha Standardowa @ 3 200 20 ...30
tacka® i
Sugeruije sig, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyijnie.

Tabela gotowania do sprawdzania positkéw

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug EN 60350-1, aby utatwic
instytucjom kontrolnym sprawdzanie

oroduktu.

Butka
maslana

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

140

20 ...

30

Jedna blacha

Standardowa
tacka*

140

20 ...

30

2 blachy

1-Standardowa
tacka*

3-Foremka do
ciasta®

140

20 ...

30

3 blachy

1-Standardowa
tacka*
3-Foremka do
ciasta®
5-Foremka
gteboka*

1-3-5

140

25 ...

35

Ciastka
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Jedna blacha

Standardowa
tacka*

160

25 ...

35




Jedna blacha

Standardowa
tacka*

150

30 ...

40

2 blachy

1-Foremka do
ciasta®

3-Standardowa
tacka*

150

35 ..

50

3 blachy

1-Standardowa
tacka*
3-Foremka do
ciasta®
5-Foremka
gleboka*

1-3-5

150

35 ..

50

Ciasto
biszkoptowe

Jedna blacha

Okragta
tortownica o
$rednicy 26 cm
na ruszt
druciany™*

160

25 ...

35

Jedna blacha

Okragta
tortownica o
$rednicy 26 cm
na ruszt
druciany™*

150

30 ...

40

2 blachy

1-Okragla
tortownica o
$rednicy 26 cm
na ruszt
druciany™*
4-Okragta
tortownica o
$rednicy 26 cm
na foremke do
ciasta™

150

35 ..

45

Placek z
jabtkami

Jedna blacha

Okragta czarmna
metalowa
forma do

pieczenia o
$rednicy 20 cm
na ruszt grilla**

180

50 ...

60

Jedna blacha

Okragta czarmna
metalowa
forma do

pieczenia o
$rednicy 20 cm
na ruszt grilla**

170

50 ...

60
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2 blachy

1-Okragla
czarmna
metalowa
forma do
pieczenia o
$rednicy 20 cm
na ruszt grilla**
4-Okragta
czarmna
metalowa
forma do
pieczenia o
$rednicy 20 cm
na blache do
pieczenia*™

1-4 170 50 ...60

Sugeruije sig, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyijnie.

Wskazdéwki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o ok. 10°C i skré¢ czas
pieczenia.

¢ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mnie;
ptynu lub obniz temperature o 10°C.

¢ Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory,
umies¢ je na dolnej pdtce, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.

e Jedli jest dobrze wypieczone
wewnatrz, ale klei sie na zewnatrz,
uzyj mniej ptynu, obniz temperature i
przedtuz czas pieczenia.

Wskazdwki przy pieczeniu ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o ok. 10°C i skré¢ czas
pieczenia. Nawilz warstwy ciasta
sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

¢ Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo,
sprawdz czy grubosc
przygotowanego ciasta nie przekracza
gtebokosci blachy.

¢ Jesli gdra ciasta brgzowieje, ale dolna
czes$¢ nie jest upieczona, sprawdz,
czy na dnie ciasta nie ma zbyt wiele
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uzytego dom pieczenia sosu. Aby

ciasto brgzowiato réwnomiemie

postaraj sie rozprowadzi¢ sos réwno

pomiedzy warstwami i gora ciasta.
Piecz ciasto zgodnie z trybem i
temperaturg podanymi w tabeli
gotowania. Jesli d&t nadal nie
dos¢ sie zabrgzowit, nastepnym
razem umies¢ ciasto na dolnej
pofce.

Wskazdéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jedli potrawa warzywna puszcza sokKi i
zbytnio wysycha, gotuj ja w garnku z
pokrywka zamiast blachy. Zamkniete
naczynia zatrzymuja sok z potrawy.

e Jedli potrawa warzywna nie udusita sie,
najpierw ugotuj te warzywa lub
przegotyj je jak potrawe z puszKi i
wsadz do piekarnika.



Jak obstugiwaé grill Wylaczania grilla ,
1.0bré¢ pokretto Function [Funkcja] do

Zamykaj drzwiczki na czas gomej pozycji "Off" ("wyt.").

grillowania. - a . .
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych @ ZWVHOSC. nie nadajaca S8 dq

; 4 grillowania stwarza zagrozenie
powierzchnil . . .

] ) pozarowe. Do grillowania
Zataczanie grilla uzywaj wytacznie zywnosci,
1.0bré¢ pokretto Function [Funkcja] ktdra nadaje sie do

wybranego do symbolu grilla. przyrzadzania w wysokich
2.Nastepnie nastaw wybrang temperaturach.

temperature grillowania. Nie wktadaj zywnosci do grilla
3.W razie potrzeby nagrzewaj grill przez zbyt gteboko. Tam jest

ok. & minut. najgorecej i ttusta zywnosé
» Zapali sie lampka temperatury. moze sie zapalic.

Tabela czaséw pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

Ryby Ruszt druciany 4.5 250/max 20...25 min.
Sznycle z Ruszt druciany 4.5 250/max 25...35 min.
kurczaka

Kotlety jagniece Ruszt druciany 4..5 250/max 20...25 min.
Pieczen Ruszt druciany 4.5 250/max 25...30 min. *
wotowa

Kotlety cielece Ruszt druciany 4.5 250/max 25...30 min. *
Opiekanie Ruszt druciany 4 250/max 1..3 min.
chleba *

" zaleznie od grubosci

*Nagrzewaé przez 5 minut

**Jesli nie mozna ustawi¢ temperatury grilla w produkcie, grill bedzie dziatat w zalecanej temperaturze.

Positki w tej tabeli gotowania sg utatwic¢ instytucjom kontrolnym
przygotowane wedtug EN 60350-1, ab sprawdzanie produktu.

Pieczywo Ruszt druciany 4 250/max 1...3 min.
tostowe

Klopsiki Ruszt druciany 4 250/max 25...35 min.
(wotowina) - 12

kawatki

Obrécié potrawe po uptywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sig, aby wszystkie potrawy poddawaé wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5 minut przed opiekaniem.
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Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogdlne
Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stang sie
rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
Przed konserwacjg i
czyszczeniem, odtgcz urzadzenie
od sieci.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzadzenie
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczys¢
ten wyréb. Dzieki temu tatwiej bedzie
usuwac pozostatosci gotowania,
unikajac tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem urzadzenia.

¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkow
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka Sciereczkg lub gabka i ciepta
wodag z mydtem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.

¢ Do czyszczenia powierzchni i klamki
ze stali nierdzewnej nie uzywaj
Srodkdw czyszczacych zawierajgcych
kwas lub chlorek. Czesci te wyciera
sie do czysta miekka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku),
najlepiej ruchami w tym samym
kierunku.
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Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzgdzen parowych,
poniewaz moze to spowodowad
porazenie pradem.

Oczyszczenie plyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne
Przetrzyj powierzchnie ceramiczne
Sciereczkg zamoczong w zimnej wodzie
w taki sposob, aby nie pozostaty na nich
resztki srodka czyszczgcego. Wytrzyj je
do sucha miekka i sucha sciereczka.
Pozostawione resztki mogg
spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym
uzyciu ptyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-
ceramicznej resztek w zadnym razie nie
nalezy skrobac zyletka, wetng zelazna,
ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (zétte) usuwa sie
niewielkg iloscig $rodka do czyszczenia
Z wapienia, np. octu lub soku z cytryny.
Mozna takze uzy¢ odpowiednich
Srodkdéw dostepnych na rynku.

Jesli powierzchnia jest bardzo
zabrudzona, zamocz gabke w srodku
czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczysc
powierzchnie ptyty wilgotng sciereczka.



Plamy z potraw o znacznej
zawartosci cukru, np. gestego
kremu lub syropu, trzeba czyscic
bezzwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia
ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia
moze ulec trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powlok i innych
powierzchni moze z lekka blakngc. Nie
wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska
normalne, a nie defekt.

Czyszczenie panelu

sterowania

Panel sterowania i pokretta czysci sie

wilgotng Sciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajduja sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich
zdejmowac do czyszczenia
panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel
sterowanial

Czyszczenie piekarnika

Aby oczyscic¢ sciane

boczna(Réznia sie zaleznie od

modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

1.Wyjmij przednig sekcje stelaza
bocznego wyciggajgc go w
przeciwnym kierunku do sciany
bocznej.

2.Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do
siebie.

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Wewnetrzne sciany boczne (A)

i/lub $ciana tylna (B) urzgdzenia mogag
by¢ pokryte emalig katalityczna. Sciany
katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnie. Nie nalezy ich
czysci¢. Dzieki perforowanej strukturze
powierzchnie katalityczne wchtaniajg
smar, a po napetnieniu powierzchni
smarem zaczynajg swieci¢. W takim

Latwe czyszczenie para
Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz
brud (ktory nie czekat zbyt dtugo)
mieknie pod wptywem wytwarzanej
wewnatrz piekarnika pary, a krople
wody skraplajg sie na jego
wewnetrznych powierzchniach.
1.Wyjmij z piekarnika wszystkie
akcesoria.
2.Wla¢ 500 ml do tacy piekarnika i
umiesci¢ tace na drugim ruszcie
piekarnika.
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3.Nastaw temperature na 100°C i
uruchom piekarnik na 25 minut w
trybie tatwe czyszczenie para.

4.0tworz drzwiczki i wilgotng gabka lub
Sciereczka wytrzyj wewnetrzne
powierzchnie piekarnika.

5.Piekarnik czysci sie z uporczywego
zabrudzenia miekka Sciereczka lub
gabka i cieptg wodg z mydtem w
ptynie, i wyciera suchg Sciereczka.

W trybie tatwego czyszczenia

parowego woda znajdujgca sie na

tacy w celu zwilzenia powstatych
lekkich zabrudzen lub resztek
odparowuije i ulega skraplaniu w
komorze piekarnika i po
wewnetrznej stronie szyby w
drzwiach; w zwigzku z tym gdy

drzwi piekarnika zostang otwarte,

moze z nich kapa¢ woda. Po
otwarciu drzwi piekarnika nalezy
natychmiast wytrze¢ skroplong
wode.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czysci sie miekkg
Sciereczka lub gabka i cieptg wodg z
mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

Przetrzyj szybe octem, a nastepnie

optucz, aby usung¢ pozostatosci wapna,

ktére moga osadzac sie na szybie
piekarnika.
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Do czyszczenia drzwiczek
piekarnika nie uzywaj zadnych
szorstkich $rodkéw czyszczacych
ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowac powierzchnig i
zniszczy¢ szybe.

Czyszczenie drzwiczek
piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkow
Sciernych, metalowych
skrobaczek, druciakéw lub
Srodkdw wybielajgcych do
czyszczenia drzwi piekarnika i
szyb.

Mozesz zdjg¢ drzwi piekamika i szyby,
aby je wyczysci¢. Jak zdemontowad
drzwi i okna, opisano w rozdziatach
»Zdejmowanie drzwi piekarnika” i
»Zdejmowanie wewnetrznych szyb
drzwi”. Po zdjeciu wewnetrznych szyb
drzwi wyczysé je za pomoca ptynu do
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie wysusz suchg
szmatka. Przetrzyj szybe octem, a
nastepnie optucz, aby usunac
pozostatosci wapna, ktére moga
osadzac sie na szybie piekarnika.
Przenoszenie drzwiczek
piekarnika
1.0tworz drzwiczki przednie (1).
2.0twdrz zacisk w obudowie zawiasu (2)
po prawej i lewej stronach drzwiczek
przednich przyciskajac je ku dotowi,
jak pokazano na rysunku.



1 Drzwiczki

2 Blokada zawiasu(pozycja
zamknieta)

3 Piekarnik
Blokada zawiasu(otwarta pozycja)

3.Przesun drzwiczki przednie w pot
drogi.

4.7dejmij drzwm:zki przednie ciggnac je
ku gorze aby uwolnic je z prawych i
lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu
drzwiczek powtarza sie w
odwrotnej kolejnosci przy ich
zaktadaniu. Przy zaktadaniu drzwi
z powrotem nie zapomnij
zamkng¢ zacisk w obudowie
zawiasu.

Wyjmowanie szyby w
drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika
mozna wyja¢ do czyszczenia.

1.0tworz drzwiczki.

2.Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢
plastikowa zatozong na gdrnag sekcje
przednich drzwiczek.

3.Jak pokazano na ilustracji, podnies
lekko szybe wewnetrzng (1) w
kierunku A i wyciagnij ja w kierunku B.
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1 Szyba wewnetrzna

2% Szyba wewnetrzna (Moze on nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

4.Jesli urzadzenie jest wyposazone
w szybe wewnetrzng (2); powtoérz te
czynnos¢, aby wyjac szybe
wewnetrzng (2).

5.Pierwszy krok do przegrupowania
drzwiczek polega na ponownym
zatozeniu szyby wewnetrznej (2). wtéz
sfazowany naroznik szyby tak, aby
spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowej. (Jesli urzadzenie
jest wyposazone w szybe
wewnetrzng). Druga szyba
wewnetrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeline plastikowa blisko szyby
wewnetrznej (1).

6.Zaktadajac szybe wewnetrzng (1),
upewnij sie, ze jej strona z nadrukiem
zwrécona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne
narozniki wszystkich szyb
wewnetrznych (1) w dolne szczeliny
plastikowe.

7.Nacisnij czes¢ plastikowg ku ramie, az
ustyszysz klikniecie.
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Wymiana lampki w
piekarniku

Aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem elektrycznym, zanim
wymienisz lampke upewnij sie, ze
piekamnik jest odtaczony od sieci
zasilajgcej i ze ostygt.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

W tym piekarniku stosuije sie
zaréwke o mocy mniejszej niz 40
W, wysokos$¢ mniejszg niz 60
mm, $rednice mnigjszg niz 30 mm
lub lampe halogenowa z
gniazdem typu G9, o0 mocy
mniejszej niz 60 W. Lampy nadaja
sie do pracy w temperaturach
powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna nabyc¢ u
autoryzowanych agentow
serwisowych lub technika z
licencja.

Lampka moze by¢ umieszczona
gdzie indziej niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym
urzgdzeniu nie jest odpowiednia
do oswietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z
przeznaczeniem zaréwka ta stuzy
do oswietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym
urzgdzeniu muszg wytrzymac
ekstremalne warunki fizyczne, jak
temperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka

okragta:

1.0dtgcz piekarnik od sieci zasilajace;.

2.0dkrec¢ szklang pokrywe, przekrecajac
ja w lewo, aby jg zdjad.



3.Jezeli lampka w piekarniku to lampka
typu (A) pokazana na ponizszym
rysunku, nalezy jg wykreci¢ zgodnie z
oznaczeniem na rysunku, a nastepnie
wymieni¢. Jesli typ lampki to (B),
nalezy jg pociagnac i wyja¢ w sposob
pokazany na rysunku, a nastepnie
wymienic.

(B

4.7at6z szklang pokrywe.
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E] Rozwiazywanie probleméw

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest norrﬂhﬂ:alnym zjawiskiem. >>> To nie jest
awaria.

]
¢ Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To
nie jest awaria.

¢ Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

¢ Urzgdzenie nie jest przytgczone do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt
wtyczki.,

e Jesli wyswietlacz nie Swieci sie po ponownym witgczeniu ptyty kuchennej. >>>
Odfgcz urzgdzenie bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekund.

® Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw pfyte kuchenng
do wystygnigcia.

* Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> Sprawdz naczynie.

e | ampka w piekarniku jest uszkodigi'la. >>> Wymieri lampke w piekamiku.
¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. VW razie potrzeby wymien je lub zalgcz.

¢ Urzagdzenie moze nie by¢ ustawione na pewne funkcje gotowania i/lub
temperatury. >>> Ustawic urzgdzenie na pewne funkcje gotowania i/lub
temperatury.

¢ \W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>>
Nastaw zegar.
(W produktach z piekamnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko
piekarnikiem mikrofalowym.)

¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce

bezpiecznikowej., W razie potrzeby wymieri /e'; /LE(,Q,ZanCZ-
1 _,ll.g

¢ Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawdz, czy w strefie
gotowania znajduje sig naczynie.

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

¢ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na
srodku strefy gotowania.

¢ Naczynie lub strefa gotowania majg za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do
wystygniecia.
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]
¢ Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>>
Mozesz ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.
® Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng
do wystygniecia.
e Jaki$ przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usun

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

¢ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na
Srodku strefy gotowania.

¢ Poprzednio nastgpit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wytgcz urzgdzeniek i
ponownie zatgcz go.
Jesdli pomimo postepowania
wedtug instrukcji z tego rozdziatu
problem pozostaje, skonsultuj sie
z autoryzowanym agentem
serwisowym lub sprzedawcg
urzgdzenia. Nie probuj samemu
naprawiac zepsutego urzadzenia.
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Prosim, ¢téte nejprve tento navod.

Vazeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, ze s timto produktem, ktery byl vyroben
s vyuZitim vysoce kvalitni a moderni technologie, doséahnete téch nejlepsich vysledkd.
Proto si pfed pouzitim produktu peclivé precCtéte cely navod k pouziti a jakékoli
doplnujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouziti. Pokud produkt pfedate dalsi
0s0bg, rovnéz ji pfedejte navod k pourzitl. Dodrzte veSkera varovani a informace
obsazené v navodu k pouziti.

Nezapomerite, Ze tento ndavod se mize vztahovat i k nékolika jinym modeldm. Rozdily
mezi modely jsou v navodu vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symboli

V celém navodu k pouZiti jsou pouzity nasledujici symboly:

ﬂ Dulezité informace o uziteénych tipech k poufZiti.
Varovani na nebezpecné situace vadi zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym proudem.

d

Nebezpedi vzniku pozaru.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Dulezité pokyny a upozornéni tykajici se
bezpecénosti a zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje

bezpeCnostni pokyny, které

vam pomohou predeijit riziku

zranéni a poskozeni.

Nedodrzeni téchto pokynd

zrusi platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

« Toto zafizeni mdze byt
pouzivano détmi starSimi 8 let
a osobami se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno
nebo byly pouceny o pouzit
zarizeni bezpeCnym
zpUsobem a rozumi
zahrnutym rizik(m.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat. Cisténi a udrzba
uzivatelem nesmi byt
provadéena détmi bez dozoru.

» SpotrebiC neni uréen k pouzit
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo bez
nedostatku zkuSenosti, aniz
by byly pod dohledem nebo
proskoleni.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat.
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« Pokud je vyrobek predan jiné
0sobé za ucelem
soukromého pouziti nebo
neprimého pouriti, je treba
této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.

Produkt nikdy nepokladejte

na podlahu zakrytou

kobercem. Nedostatek
vzduchu pod produktem
zpUsobi prehrati elektrickych
soucasti. To zpUlsobi
problémy s vasim produktem.

Instalaci a opravy museji vzdy

provadet pracovnici

autorizovaného servisu.

Vyrobce neodpovida za

Skody vzniklé pri procesech

provadénych neopravnénymi

osobami, mUze dojit i k

propadnuti zaruky. Pred

instalaci si peclive prectéte
pokyny.

» Nepouzivejte vyrobek, pokud
je vadny nebo vykazuje
viditelné Skody.

» Po kazdém pouziti
zkontrolujte, zda jsou
vSechna funkeni tlacitka

vypnuta.



Elektricka bezpecnost

« Dojde-li k selhani produktu,

nesmi byt pouzivan az do

okamziku opravy zastupcem
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

Produkt zapojte pouze do

uzemneéne zasuvky s danym

napéetim a ochranou
uvedenou v "Technické
udaje". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud

pouzivate vyrobek s

transformatorem nebo bez

nej. Nase spoleCnost nenese
zadnou zodpovednost za

problémy vyplyvajici z

neuzemneéni produktu v

souladu s mistnimi

smernicemi.

» Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na ngj! Hrozi riziko
zasahu elektrickym proudem!

» Produkt musi byt béhem
instalace, udrzby, Cisténi
nebo oprav odpojen.

» Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymenit
vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

 SpotrebiC musi byt
nainstalovan tak, aby byl ze

sité zcela odpojen. Oddéleni
musi byt zajisténo bud’
zastrCkou nebo spinatem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se
stavebnimi smérnicemi.

 Zadni povrch trouby se pri
pouzivani zahriva.
Zkontrolujte, zda neni
elektrické napojeni v kontaktu
se zadni sténou; jinak mze
dojit k poskozeni spojU.

» Nezachycuijte napajeci kabel
mezi dvirky trouby a ram a
nevedte jej po horkych
plochach. Jinak mize dojit k
roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k
pozaru.

« VSechny Cinnosti s
elektrickym zarizenim a
systémy mohou provadét jen
autorizované osoby.

« V pfipade jakychkoli
poskozeni vypnéte pristroj a
odpojte jej od napajeni. Za
timto ucelem vypnéte
domovni pojistku.

« Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s
vyrobkem.

Bezpecénost produktu

« VAROVANI: Spotfebi¢ a
dostupneé casti se pri
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pouzivani zahrivaji. Davejte
pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let
veku udrzujte mimo dosah
nebo pod stalym dohledem.

» Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviuje pouziti
alkoholu a/nebo lékd.

« Davejte pozor pri pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol
se pfi vysokych teplotach
vyparuje a mize zpusobit
pozar, jelikoz se vzniti, kdyz
se dostane do kontaktu s
horkou plochou.

» Nestavte zadné horlave
materialy vedle vyrobku,
jelikoz jeho boky se pri
pouzivani zahreji.

« Béhem pouziti se spotrebiC
zahreje. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych
prvkd.

« VVSechny vétraci otvory museji
zUstat bez prekazek.

» Neohrivejte uzavrené

plechovky a sklenice v troubé.

Tlak, ktery se nahromadi ve
sklenici/plechovce, mize vést
K jejimu prasknuti.

« Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
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horko mize poskodit dno
trouby.

Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovoveé stérky na Cisténi skla
dvirek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mize
vést k poniceni skla.

Na Cisténi spotrebicCe
nepouzivejte parni CistiCe,
mohlo by dojit k zasahu
elektrickym proudem.

(LiSi se podle modelu
vyrobku.)

Spravné umisténi draténé
police a plechu na draténé
prinradky

Je nutné spravné umistit
polici a/nebo plech na
prinradku. Nasunte polici
nebo plech mezi 2 kolejnice a
zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasledujici

)



« VAROVANI: NeZ zadnete
zarovku vymenovat, ujistéte
se, ze napajeci kabel
spotrebiCe je odpojen nebo
jisti€ je vypnut, abyste tak
predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.

» SpotrebiC nesmi byt
instalovan za ozdobnymi
dvirky, aby se zabranilo

prehrati.
; : « Pristroj umistéte primo do

» Nepouzivejte vyrobek bez prostoru uréeného pro
prednich sklenénych dveri instalaci. Nesmi byt na
nebo s prasklymi dvermi. podstavci nebo zékladné.

« Vzdy pouzivejte tepluvzdormé  « VAROVANI: Vareni bez
rukavice pri vkladani a dozoru, pfi kterém pouzivate
vyjimani nadob z horké tuk nebo olej mize byt
trouby. nebezpetné a mize zplsobit

« Pecici papir dejte do pekace pozar. NIKDY se
nebo do prislusenstvi trouby nepokouSejte uhasit ohen
(plech, gril, atd.) spolecné s vodou, ale vypnéte spotiebic¢
jidlem a potom vSe zasunte a poté plamen zakryjte
do predehrate trouby. pokliCkou nebo hasici
Odstrante Casti peciciho rouskou.
papiru precnivajic okraje « VAROVANI: Proces varenf
pekacCe nebo prislusenstvi, musi byt pod dohledem.
abyste predesli nebezpedi Kratkodoby proces vareni
kontaktu s topnymi télesy v musi byt pod dohledem
troubég. Pecici papir nikdy nepretrzité.
nepouzivejte pri teploté « VAROVANI: Nebezpesi
prekracujici uvedenou pozaru: Na povrchu urCenéem
hodnotu na obalu peciciho k vareni neskladujte zadné

papiru. Pecici papir nedavejte predmeéty.
primo na dno trouby.
7/CZ



VAROVANI: Je-li povrch
nalomeny, vypnéte spotrebic,
abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.
V pripadé rozbiti sklenéné
varné desky: Okamzité
vypnéte vSechny horaky a
elektricka topna télesa a
odpojte spotrebiC z elektrické
sité. Nedotykejte se povrchu
spotrebiCe. Spotrebic
nepouzivejte.

Po pouziti vypnéte varnou
plotynku pomoci daného
ovladani.

Kovové predmeéty, napr. noze,
vidlicky, I1zice a poklicky
nesmite pokladat na horky
povrch nebot by se mohly
rozehrat.

Spotrebic¢ by se nemél spinat
pomoci externino Casovace
nebo samostatného
dalkového oviladani.

Tlak pary vzniklé z divodu
vinkosti na povrchu trouby
nebo ve spodni ¢asti konvice
mUze zpUsobit nadskakovani
konvice. Zajistéte proto, aby
povrch varné desky a dno
hrncd byly vzdy suché.

Varné plotynky jsou vybavené
technologii "indukce".
Indukeni varnou desku, ktera
Setfi Cas i penize, je nutno
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pouzivat s nadobami
vhodnymi pro indukcni varent;
jinak nebudou plotny
fungovat. Viz. Obecné informace o
vareni, strana 21 , vybér hrnc.
Jelikoz indukeni desky
vytvareji magneticke pole,
mohou mit Skodlivy vliv na
0soby pouzivajici zarizeni,
jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.

Na indukeni varnou desku
nepokladejte elektronicke
vyrobky, jako jsou mobilni
telefony, tablety, pocitace.
Vas vyrobek muze byt
poskozen.

VAROVANI: Pouzivejte
pouze Srouby navrzené
vyrobcem kuchynského
spotrebiCe nebo uvedené
vyrobcem spotrebice v
navodu k pouziti jako vhodné
nebo Srouby, které jsou
zapojené do spotrebicCe.
Pouziti nevhodnych SroubU
mUZe zpdsobit nehodly.

Pro bezpecny provoz:

Ujistéte se, zda zastruCka
zapadla do zasuvky a
nezpusobi vznik jiskry.
Nepouzivejte poskozeny
nebo nalomeny prodluzovaci
kabel ani jiny nez originalni
kabel.



« Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastréce zadna
vinkost ani kapalina.

Urcené pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Komercni
pouziti neni pripustné.

« VAROVANI: Toto zafizenf je
urceno jen pro vareni. Nesmi
se pouzivat na jiné ucely,

napriklad k vytapéni mistnosti.

 Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talif( pod grilem,
suseni ru¢nikl a utérek atd.
na rukojeti a pro vytapeéen.

« lyrobce nezodpovida za
zadné skody zpUsobené
nespravnym pouzitim nebo
manipulaci.

« Troubu Ize pouzit k
rozmrazeni, peCeni, roznéni a
grilovani pokrm0.

Bezpecénost déti

« VAROVANI: Pfistupné casti
se mohou béhem pouzivani
rozehrat. Malé déti udrzujte
mimo dosah.

» Obalové materialy jsou pro
déti nebezpecné. Udrzujte
déti mimo dosah obalovych
materiald. VSechny Casti
obalu prosim likvidujte v
souladu se standardy
ochrany zivotniho prostred..

« Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti.
Udrzujte déti mimo dosah
tohoto vyrobku, pokud je v
provozu, nedovolte jim hrat si
S vyrobkem.

Nad spotrebi¢ nestavte
zadné predméty, na néz by
déti mohly dosahnout.

Kdyz jsou otevrena dvirka
trouby, nevkladejte na né
zadny tézky predmét a
nedovolte détem, aby na né
sedaly. MUze se prevratit
nebo by se poskodily zavesy
dveri.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadti:

Tento produkt splfiuje smémici EU
WEEE (2012/19/EU). Tento vyrobek
nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).
Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materialQ, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci zivotnosti
nevyhazujte do bézného domaciho
odpadu. Odvezte ho do sbémého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:
Produkt, ktery jste zakoupili splhuje
smérmicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani
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zakdzané materidly, které jsou smérnici
zakazané.
Likvidace obalovych

materiala
¢ Obalové materidly jsou nebezpené
pro déti. Obalové materidly uschovejte

na bezpecném misté mimo dosah déti.

10/Cz

Obalové materidly vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym doméacim odpadem.



Bobesnainmennacel 11
Prehled

10 11

9
8
1 Predni dvere 8 Pohon ventilatoru (za ocelovym
2 Madlo platem)
3 Spodni Cast 9 Svétlo
4 Plech 10 Prvek vyhfivani grilu
5 Dréaténa police 11 Polohy polic
6 Ovladaci panel
7 Plotna

1 2 3 4
Vystrazna kontrolka

Funkeni spinac
Digitalni Casovac
Spina¢ termostatu

A W NN =
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Obsah baleni

Dodéavané prislusenstvi se mdze
liSit podle modelu vyrobku.
Vsechna pfislusenstvi popisovana
v ndvodu k pouziti nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

1.Navod k pouziti

2.Standardni plech

Pouziva se na cukroviny, mrazené
potraviny a velké roznéné kusy.

3.Draténa police
Slouzi k roznéni a pokladani peCenych,
roznénych nebo v hrmci peCenych
okrmU na pozadované Urovni.
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4.Spravné umisténi draténé police a
plechu na teleskopické prihradky
(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)
Teleskopické prihradky umozniui
snadno vkladat a vyjimat plechy a
draténou polici.

Pri pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi prihradkami,
zkontrolujte, zda jsou koliky v zadni
Gésti stojand na teleskopické prinradky
u okrajd draténé police a plechu.




Technické parametry

OBECNE

Vn&jsl rozméry (vwyika/Sika/hloubka)

850 mm/600 mm/600 mm

Napéti/frekvence

220-240 V 1N~ / 380-415V 3N~
50 Hz

Celkova spotreba energie 9,6 kW
Typ kabelu / prifez min.HOSW-FG
3x4mm®(IN)/5x 1,5 mm? (3N)
DESKA
Horéky
Vzadu vlevo Indukéni varna deska
Rozméry 180 mm
Vykon 2000/2300 W
Vpredu vievo Induké&ni varna deska
Rozméry 180 mm
Vykon 2000/2300 W
Vpfedu vpravo Induké&ni varna deska
Rozméry 145 mm
Vykon 1600/1800 W
Vzadu vpravo Induké&ni varna deska
Rozméry 210 mm
Vykon 2000/2300 W
TROUBA/GRIL
Hlavni trouba Multifunkéni trouba
Vnitfni svétlo 15256 W
2,2 KW

Spotreba energie grilu
#

Z&klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjistovany za
standardniho zatizeni s hornim-dolnim ohfevem nebo horkovzdusném provozu
(pokud existuije).

Trida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami
podle toho, zda na vyrobku existuji pfislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-
ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4- Horni/doIni ohfev s
ventilatorem, 5- Horni a dolni ohrev.

Technické parametry se mohou
ménit bez prfedchoziho
upozornéni za Ucelem zvySovani
kvality vyrobku.

Obrazky v tomto navodu jsou
schematické a nemuseji se
shodovat s vasim vyrobkem.

13/Cz



Hodnoty na $titcich vyrobku nebo
v doprovodné dokumentaci jsou
zjistovany v laboratornich
podminkach podle pfislusnych
norem. Podle provoznich a
okolnich podminek vyrobku se
tyto hodnoty mohou ménit.
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k] Montaz

Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovana
osoba v souladu s platnymi predpisy.
Jinak neni mozné uznat zaruku. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami, mUZe dojit i k propadnuti
zaruky.

Za pfipravu mista a elektrické

instalace vyrobku odpovida

zakaznik.

Avyrobek musi byt instalovan
v souladu se vSemi mistnimi
a/nebo elektrickymi vyhlaskami.

Pred instalaci zkontrolujte
pfipadné vady na vyrobku. Pokud
néjaké objevite, neinstalujte jej.
Poskozené vyrobky mohou
ohrozit vasi bezpecnost.

Pred montazi

Abyste zajistili pfitomnost vzduchovych
praduchd pod produktem,
doporucujeme upevnit vyrobek na
pevnou zakladnu s tim, ze nozky by se
nemély ponofovat do koberce ani
mékkych podlahovych krytin.

Podlaha kuchyné musi byt schopna
unést hmotnost zafizeni plus dalsi
hmotnost nadobi a potravin.

£

— € (o)
o ; £ B Pa—
£ ! £ [
= ¢ re]
E 65mmmin ! r~ 65 mm min
=4 > DE—
g =

| cxmmm— =

¢ Spotfebi¢ odpovida zafizenim tfidy 1,
tj. Ize jej umistit zadni a jednou
stranou ke sténé kuchyné,
kuchyrskému nabytku nebo zafizeni
libovolné velikosti. Kuchynsky nabytek
nebo vybaveni na druhé strané smi
byt pouze stejné velikosti nebo mensi.

e | 7e je pouzivat se skfinémi po obou
strandch, ale pro minimalni vzdalenost
400 mm nad urovni plotny pocitejte
s bo¢nim odstupem 65 mm mezi
spotfebi¢em a jakoukoli sténou,
pfickou nebo vysokou skfini.

e | 7e jgj pouzivat i jako samostatné
stojici spotfebiC. Nad povrchem desky
je nutno pocitat s minimalni
vzdalenosti 750 mm.

e (*) Pokud nad sporakem instalujete
digestor, upravte vysku instalace
podle pokynl vyrobce digestore.
Pokud neni v pfirucce k digestofi
definovana zadna velikost, méla by byt
tato vyska alespori 650 mm.

e Jakykoli kuchyrsky nabytek vedle
spotfebic¢e musi byt tepluvzdorny (do
100 °C min.).
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Bezpecnostni popruh

Pokud vas produkt obsahuje 2
bezpe&nostni popruhy;
Spotrebi¢ je nutno zajistit proti prevazeni
pomoci dvou fetéz( dodanych s
troubou.

Hak (1) utdhnéte pomoci spravného
Cepu ke kuchyniské sténe (6) a
bezpecnostni popruh (3) pfipojte k haku
omoci uzamykaciho mechanismu (2).

Stabilizacni hak

;

2 Uzamykaci mechanismus

3 Bezpecnostni popruh

4 Upevnéte popruh k zadni strané
sporaku

5 Zadni strana sporaku

6 Sténa kuchyné

Pokud vas produkt obsahuje 1
bezpe&nostni popruh;

Spotrebi¢ je nutno zajistit proti prevazeni
pomoci jednoho bezpecnostniho
popruhu dodaného s troubou.
Bezpecnostni popruh pfipevnéte k
produktu podle postupu na nasledujicim
obrazku.
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Stabilni fetéz, ktery je maximainé
kratky a prakticky a diky tomu se
predchazi preklopeni dopfedu a
do strany a posunuti trouby.
Stabilni fetéz pro vafi¢e neni navrzen s
otvorem pro zapojeni konzole.

Instalace a pripojeni

Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v

souladu se zakonnymi predpisy.
Neinstalujte pfistroj vedle
chladni¢ek ¢i mraznicek. Teplo
vyzarované vyrobkem zvysi
spotrebu energie chladicich
zafizeni.

e Pfistroj pfendsejte nejméné ve dvou.

e Pfistroj umistéte pfimo na zem. Nesmi

byt na podstavci nebo zakladné.

Nepouzivejte dvitka nebo madlo k
prenaseni & pfesouvani vyrobku.
Dvitka, madlo nebo zavésy se
mohou poskodit.



Elektrické zapojeni
Pripojte vyrobek k uzemnéné
zasuvce/vedeni chranéného miniaturnim
jistiCem vhodného vykonu, jak je
uvedeno v tabulce , Technické
specifikace”. Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo bez néj.
NaSe spolec¢nost neodpovida za Skody
vzniklé z dlvodu pouZzivani vyrobku bez
spravného uzemnéni v souladu s
mistnimi predpisy.
Vyrobek smi pfipojit k napajeni
pouze autorizovany a kvalifikovany
pracovnik. Zaruéni Indta vyrobku
zacind bézet az po fadné instalaci.
Vyrobce neodpovida za Skody
vzniklé pfi procesech
provadénych neopravnénymi
osobami.

Napajeci kabel je nutno
nepriskiipnout, ohnout &i
zmacknout, nesmi pfijit do styku s
horkymi ¢astmi zafizeni.
Poskozeny napdjeci kabel musi
vymeénit kvalifikovany elektrikar.
Jinak je zde nebezpeli zasahu
elektrickym proudem, zkratu nebo
pozarul!
Udaje napdjeni museji odpovidat tidajtim
na typovém &titku pfistroje. Stitek je
pfistupny pfi otevieni dvifek nebo
dolniho krytu, pfipadné se nachazi na
zadni sténé pfistroje podle typu pfistroje.
Napajeci kabel vaseho vyrobku musi
odpovidat hodnotam v rabulce
"Technické parametry".

NezZ zahdjite jakoukoli ¢innost na
elektrické instalaci, odpojte
vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zédsahu elektrickym
proudem!

PFipojovani napajeciho kabelu
Béhem zapdjeni je nutné pouzit
narodni/mistni elektrické pfedpisy
a musi se pouzit pfislusna
zasuvka/vedeni a zastrcka pro
troubu. V pfipadé, ze jsou limity
vykonu produktu mimo provozni
schopnost zastréky a
zasuvky/vedeni, musi byt vyrobek
pfipojen pres pevnou elektrickou
instalaci pfimo bez pouziti
zastréky a zasuvky/vedeni.

1.Pokud nelze odpojit vSechny pdly v

napajeni, je nutno pfipojit odpojovaci
zafizeni s odstupem kontaktl nejméné
3 mm (paojistky, bezpecnostni spinace,
stykace) a vSechny pdly tohoto
odpojovaciho zafizeni museji byt vedle
vyrobku (nikoli nad vyrobkem) v
souladu se smémicemi IEE.
Nedodrzeni tohoto pokynu miZe vést
k provoznim problémdm a neplatnosti
zaruky na vyrobek.

Doporucujeme provést dalsi ochranu

odpojovacem zbytkového proudu.

Je-li k vyrobku dodén i kabel:

Jedna faze Tri faze
220/230/240V AC 380/400/415V AC

Médény
mUstek

L1

Jedna faze Tii faze

5x1,5mm?/
5x 2,5 mm?

Plocha priifezu
(mm?)

3 x4 mm?
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2.Pro jednofazové zapojeni pfipojte
podle nasledujiciho popisu:

e Hnédy kabel = L (Faze)

e Modry kabel = N (Nula)

e Zeleno/zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)

3.Pro tfffazové zapojeni pfipojte kabely
podle nasledujiciho popisu:

e Hnédy kabel = L (Faze 1)

¢ Seda/Cerny kabel = L2 (Faze 2)

¢ Seda/Cerny kabel = L3 (Faze 3)

e Modry kabel = N (Nula)

e Zeleno/zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)

e ZatlaCte vyrobek ke sténé kuchyné.

¢ Nastavovani nozek trouby
Vibrace béhem pouzivani mohou vést
k pohybdm nadob. Této nebezpecné
situaci predejdete tim, kdyz bude
vyrobek v roving a vyvazeny.
Z bezped¢nostnich dlvodd zkontrolujte
vyvazenost vyrobku tak, ze upravite
Ctyfi nozky vespod tak, ze je otoCite
doleva nebo doprava a zarovnate
podle pracovni desky.

Vyrobky s chladicim ventilatorem

(Nemusi byt soucasti vaseho

vyrobku.)

1 Chladici ventilator
2 Ovladaci panel
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3 Dvege

Ochlazovaci ventilator chladi oviadaci

panel i pfedni stranu spotfebice.
Chladici ventilator bézi jesté 20-30
minut, i kdyz je trouba vypnuta.

Posledni kontrola

1.Zapojte vyrobek znovu k napdjeni.
2.Zkontrolujte funkce elektfiny.

Likvidace starého vyrobku

¢ Uschoveijte si originalni karton od
vyrobku a pfepravujte vyrobek v ném.
Dodrzujte pokyny na kartonu. Pokud
nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného
kartonu a pevné oblepte paskou.

e Aby draténa police a plech v troubé
neposkodily dvitka trouby, umistéte
pasku kartonu na vnitfek dvefi trouby
v Castech, které odpovidaji poloze
plechl. Prilepte dvitka trouby k
bocnim sténam.

¢ Nepouzivejte dvitka nebo madlo ke
zvedani Ci pfesouvani vyrobku.

Nevkladeijte zadné predméty na
vyrobek a posouvejte jej ve svislé
poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda
neobsahuje skody, k nimz mohlo
dojit pfi preprave.



E Priprava

Tipy pro usporu energie
Nasledujici informace vam pomohou
pouzivat zafizeni ekologicky a uSetfit
energi:

e Pouzivejte tmavé a smaltované
nadoby, pfenos tepla pak bude lepsi.

e Kdyz pfipravujete pokrmy, provadgjte
predehfivani, pokud je doporucuje
navod k pouziti nebo recept.

e Behem peceni neotevirejte Casto

dvitka trouby.

ZKkuste péct vice nez jeden pokrm v

troubé soucasné, jakmile je to mozné.

MUzZete varit tak, ze na draténou polici

umistite dvé nadoby.

e Pelte vice nez jeden pokrm za
druhym. Trouba jiz bude horka.

¢ Energii usetfite, pokud troubu vypnete
par minut pfed koncem doby peceni.
Neotevirejte dvitka trouby.

e /mrazené potraviny pfed varenim
rozmrazte.

e Pouzivejte panve/hrmce s viky na
vareni. Pokud nemate viko, spotfeba
energie mUze vzrlst az Styfndsobné.

e Zvolte hotak, ktery je vhodny pro
rozmér dna hrnce. Vzdy zvolte
spravny rozmér hrnce pro
pfipravovany pokrm. Vétsi hrnce
vyzaduji vice energie.

¢ Davejte pozor a pouzivejte ploché
hrnce pfi vafeni na elektrickych
deskach.

Hrnce se siinym dnem zaruCuii lepsi
vodivost tepla. Dosahnete tak Uspor
energie az 0 1/3.

e Nadoby a hrnce museji byt vhodné
pro plotny. Dna nadob nebo hrncl
nesmeji byt mensi nez plotna.

¢ Plotny a dna hmcd udrzujte isté.
Nedistoty snizi vodivost tepla mezi
plotnou a dnem hrnce.

¢ Informace o energetické ucinnosti
podle EU 66/2014 naleznete na
produktovém listu uvedeném u
vyrobku.
Uvodni pouziti
Nastaveni ¢asu
Pri nastavovani blikaji pfislusné
symboly na displeji.
Stisknutim klaves =+/== nastavte cas,
poté co troubu poprvé zapojite.
Denni dobu nastavte pomoci #,
potom stladte 4+ / == a nastavte
¢as.
Nastaveni potvrdte stisknutim symbolu
@ a poskejte 4 sekundy, aniz byste se
dotkli jinych klaves, 4 sekundy.

1 23 4 5 6

¢

Pt = o @

12 11 10 9 8 7

Tlacitko nastaveni

Symbol zamku

Symbol hodin

Symbol hlasitosti alarmu *
Symbol eko rezimu

Tlacitko plus

Tlacitko minus

Symbol Casového kolace

9 Symbol Alarm

10 Symbol konce ¢asu peceni*
11 Symbol doby pedeni

12 Tlacitko programu

* (LSl se podle modelu vyrobku.)

o ~NO O~ WN =
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Neni-li poatecni Cas nastaven,
hodiny se spusti od 12:00 a
zobrazi se symbol (2. Jakmile ji
nastavite, tento symbol zmizi.

Aktualni nastaveni Casu se zrusi v
pfipadé vypadku elektrické
energie. Je nutno je znovu
nastavit.
Prvni ¢isténi produktu
Povrch se mlze poskodit viivem
nékterych saponatd nebo disticich
materidld.
Nepouzivejte agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani ostré
predméty pfi cisténi.
1.Sejméte vSechny obaly.
2.Setfete povrch vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbic¢kou a osuste
hadfikem.
Vychozi ohrev
Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je
vypnéte. Tim dojde k odpdleni a

odstranéni zbytk{ nebo vrstev z vyroby.

Horké povrchy zplsobuijf
popaleniny!

Vyrobek mize byt b&hem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych hotakd,
vnitfnich &asti trouby, topnych
prvkd atd. UdrZujte déti mimo
dosah.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horké trouby.
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Elektricka trouba
1.Vyjmeéte vSechny pedici plechy a
draténou polici z trouby.
2.Zavrete dvitka trouby.
3.Zvolte statickou pozici.
4.Zvolte nejvySsi vykon grilu; viz
Pouzivani elektrické trouby, strana 30.
5.Zapnéte troubu asi na 30 minut.
6.Vypnéte troubu; viz Pouzivani
elektrické trouby, strana 30
Trouba s grilem
1.Vyjmeéte vSechny pedici plechy a
draténou polici z trouby.
2.Zavrete dvitka trouby.
3.Zvolte nejvySsi vykon grilu; viz
Ovladani grilu, strana 39.
4.7apnéte troubu asi na 15 minut.
5.Vypinani grilu; viz Oviadani grilu,
Strana 39
P¥i prvnim pouziti se miZe na par
hodin uvolfiovat kouf a zapach.
To je normaini. Zkontrolujte, zda je
mistnost fadné odvétrana, abyste
odstranili kouf i zapach. Vyhnéte
se pfimému vdechovani koure a
zadpachu.



B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

Nikdy neplrite panev olejem do
vice nez jedné tretiny. PFi
nahfivani oleje nenechavejte
varnou desku bez dozoru.
Prehraty olej znamena
nebezpedi pozaru. Nikdy se
nesnazte mozny ohefi uhasit
vodou! Kdyz se olej vzniti,
prikryjte jej pozarmi dekou nebo
vihkym hadrem. Vypnéte
varnou desku, pokud je to
bezpecné, a zavolejte hasicCe.
Potraviny pfed smazenim peclivé
osuste a opatrné vlozte do horkého
oleje. Pfed smazenim zkontrolujte, zda
zmrazené potraviny zcela rozmrzly.
Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate
olej.
Panve a hrnce umistujte tak, aby jejich
rukojeti nebyly nad varou deskou a
nemohlo daojit k jejich spaleni. Na
desku neumistujte nevyvazené a
snadno preklopitelné nadoby.
Na zapnuté vamé oblasti nepokladejte
prazdné nadoby a hrce. Mohly by se
poskodit.
Provoz varnych oblasti naprazdno bez
nadoby nebo hmce mdze poskodit
vyrobek. Jakmile dovafite, vypnéte
varné oblasti.
JelikoZ povrch wyrobku mize byt
horky, nepokladejte na néj plastové
ani hlinikové nadoby.
Jakékoli roztavené materidly z povrchu
ihned odstrante.
Takové nadoby by nemély byt
pouzivany k uchovavani potravin.
Pouzivejte pouze hrnce a nadoby s
plochym dnem.
Do hrncl a panvi vkladeijte primérené
mnozstvi potravin. Takto nebudete

muset provadét zbytecné Cisténi z
ddvodu pretecen.
Nepokladejte poklice hrncl nebo
panvi na vamé oblasti.
Pokladejte hrnce do stfedu varné
oblasti. Pokud chcete hrnec posunout
na jinou varnou oblast, zvednéte jej a
postavte ho tam, neposunuite jim.
Vybér hrnce
e Sklokeramicka deska je odolna proti
horku a neohrozi ji ani velké teplotni
rozdily.
e Sklokeramickou desku nepouzivejte k
ukladani véci ani jako krdjeci prkénko.
e Pouzivejte pouze hrnce a panve se
strojové upravenym dnem. Ostré
okraje mohou zpUsobit poskrabani
povrchu.
W, Rozlité potraviny
mohou poskodit
sklokeramickou
desku a zpUsobit
poZar.
Nepouzivejte
nadoby s
konkavnim nebo
konvexnim dnem.
Pouzivejte pouze
hrnce a panve s
plochym dnem.
Ty zajistuji snazsi
prenos tepla.
»10, jak je jidlo v hrci uvafi, zalezi na
typu hrnce, rozméru hrnce a rozméru
k varu mUzete pouZzit varnou zénu o 1
velikost vétsi. Pouziti vétsi varné zény
nema negativni vliv na spotfebu energie
u induké&nich varnych desek, protoze
teplo se generuje jenom v té oblasti, kde
se nachazi hrnec.”
Pro indukéni desky pouzivejte pouze
nadoby uréené pro induk&ni vareni.
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Test hrnce
K testovani, zda je vas hrnec vhodny pro
indukéni desku &i ne, pouZijte nasledujici
metody.
1.Vas hrnec je vhodny, pokud jeho dno
udrzi magnet.
2.V&$ hrnec je vhodny, pokud "=I"
nejiskii, kdyz ho postavite na varnou
oblast a zapnete desku.
MUzZete pouZivat ocelové, teflonové
nebo hlinikkové hrmce se specialnim
magnetickym dnem, které nese znacky
nebo upozormeéni, ze je tento hrnec
vhodny pro indukéni vafeni. Sklenéné a
keramické nadoby, hrce a nerezové
nadoby s nemagnetickym hlinikovym
dnem by nemély byt pouzivany.
Systém rozpoznavani hrnce
Pri induk&nim vareni je napadjen pouze
prostor pokryty nadobou na pfislusné
varné oblasti. Dno nadoby je
rozpoznano systémem a automaticky se
ohfiva pouze tento prostor. Vareni se
zastavi, je-li vafici nadoba zvednuta

béhem vareni z vamé oblasti. Vybrana
varné oblast a "=" symbol stfidavé blika.
Bezpecné pouzivani

Nepouzivejte ohfev na vysokou teplotu,
pokud pouZivate nepfilnavy (teflon)
hrnec bez oleje nebo s velmi malym
mnozstvim olegje.

Na varnou desku nepokladeijte zadné
kovové predmeéty jako vidlicky, noze
nebo poklice hrncd, mohou se ohrat.
Nepouzivejte k vafeni alobal. Nikdy
nepokladejte na varnou oblast potraviny
zabalené do alobalu.

Pokud je pod vasi varnou deskou
trouba a bézi, snimace desky
mohou sniZit stupen vareni nebo
troubu vypnout.

Pokud je varna deska v provozu,
udrzujte pfedméty s magnetickymi
prvky jako kreditni karty nebo
kazety mimo dosah.

Volba varné oblasti vhodné pro nadobu

Velka varna oblast Normalni vama Mala varna oblast
oblast
@ 28-32 @18 cm @ 14,5-15cm
@24 cm @21 cm
Velka varna oblast Normalni vama Mala varna oblast
e Automaticky vyhovuje panvi. oblast ® Pouziva se pro

e |dedlné Siff vykon.

e Zajistuje dokonalé Sifeni tepla.
PouZiva se k piipravé pokrmd,
jako jsou velké palacinky nebo
velké ryby malo propeCené
nebo velmi malo propecené.

e Automaticky
vyhovuje panvi.

e |dedlné Siff vykon.

e Zajistuje dokonalé
Sifen( tepla. Pouziva
se na vSechny druhy
vareni.

pomalé vareni
(omacky, krémy)
e Pouziva se pro
pfipravu malych
mnozstvi nebo
mnozstvi podle
poctu osob.
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Pouzivani varnych desek

Nedovolte, aby cokoli padlo na
varnou desku. | malé pfedmeéty,
jako je slanka, mohou varnou
desku poskodit.

Nepouzivejte prasklé vamé desky.
Témito prasklinami mdze
prosakovat voda a zplsobit zkrat.
V pfipadé jakéhokoli poskozeni na
povrchu (napf. viditelné praskliny)
okamZité vypnéte zafizeni, abyste
snizili riziko zasahu elektrickym
proudem.

Ovladaci panel

Tlacitko zapnout/vypnout
Nastaveni teploty/pfidani
Casu
Nastaveni teploty/ubirani
Casu

Zapnout/vypnout ¢asovac
Tladitko volby levé predni
varné oblasti

©

. 7 v 7y
Zamek tladitek
©

5]

0] Tladitko volby levé zadni
varné oblasti

g Tlagitko volby pravé zadni
varné oblasti

(3 Tlagitko volby pravé prednf

varné oblasti

Grafika a obrazky maji jen
infomativni Ucel. Aktualni displeje
a funkce mohou byt vriizné podle
typu vasi varné desky.

Toto zafizeni se ovlada dotykovym
ovladacim panelem. Kazdou
¢innost, kterou provedete na
dotykovém ovladani, potvrdi
akusticky signal.

Ovladaci panel udrzujte vzdy
suchy a Cisty. VIhky a znecistény
povrch mize zpUsobit potize v
provozu.

Zapnuti varné desky

1.Stisknéte tlagitko "(O" na ovladacim
panelu.

"0" se zobarzi na displejich vSech

varnych ploch.

Pokud se do 20 sekund
neprovede zadny ukon, varna
deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Vypnuti varné desky.
1.Stisknéte tladitko "O" na oviadacim
panelu.

Varna deska se vypne a vrati se do

pohotovostniho rezimu.
"H" nebo "h", jeZ se objevi na
displeji varné plochy, znamena, ze
varna plocha je stale horka.
Nedotykejte se varnych oblasti.

Ukazatel zbytkového tepla
"H" se zobrazi na displeji varné oblasti,
Ccoz znamena, ze deska je stale horka a
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Ize ji pouzit k zachovani urcitého tepla
pokrmu. Tento symbol se brzy zméni na
"h" a znamena méné horké.
Prerusi-li se napdjeni, ukazatel
zbytkového tepla se nerozsviti a
neupozorni uzivatele na horké
varné oblasti.

4

nuti varnych oblasti

2.Stisknéte tlacitko volby varné oblasti,
kterou chcete zapnout.

"0" se zobrazi na displeji varné oblasti a

pfislusny displej sviti jasnéji.

Pokud se do 20 sekund
neprovede zadny ukon, varna
deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Nastaveni teploty

Na Urovnich od 1 do 7 mlize voda
nebo olej v hrci vafit nebo
zastavit. To mlze vést k tomu, Ze
si uzivatel mysli, ze produkt se
preruSovang zapina a vypina. Tato
situace, kterd mize nastat
zejména v pripade, kdy je v hrnci
malo vody nebo oleje, neni
selhani, nybrz zpUsob, jakym
produkt funguje.

Stisknéte " nebo O tlacitka
nastaveni teploty na hodnotu mezi "1" a
II9II nebo II9II a II1 II'
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VnéjSi ¢ast vamé zony (280 mm)
na indukéni varné desce (v
pfipadg, ze varné zény s
pramérem 280 mm patfi k vybavé
spotfebice) se aktivuje pouze
tehdy, kdyz se na varnou zénu
umisti panev s dostate¢nou
velikosti a kdyz je teplota
nastavena na hodnotu vyssi nez
8.

Zapnuti varnych oblasti:

Varnou oblast Ize vypnout 3 rdznymi

zplsoby:

1.Zmirnénim teploty na "0"
Varnou oblast mdzete vypnout
zmirnénim teploty na "0".

2.Stisknéte symbol pfislusné varné
oblasti "?)* na urgitou dobu
Zapnéte varnou oblast stiskem

pfislusného symbolu OLJ na urcitou
dobu, aby hodnota teploty klesla na
IIOII .

3.Vypnutim ¢asovade pro
pozadovanou varnou oblast
Po vyprseni Casu asovac vypne
pfislusnou varnou oblast. "0" nebo
"00" se objevi na pfislusném displeji.
Po vyprseni Casu zazni zvukovy signal.
Pro vypnuti zvukového signalu
stisknéte jakékoli tlacitko na oviadacim
panelu.

Vysoky vykon (posilovac)

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt

soucasti vaSeho vyrobku.)

Pro rychlejsi ohfev mlzete pouZit funkci

posilovace "P". Tato funkce se vSak

nedoporucuje na dlouhodobé&jsi vareni.

Funkce posilovace nemusi byt dostupna

na vSech varnych plochach.

Zapinani vysokého vykonu

(Posilovace):

1.Stisknutim tlagitka "O©" zapnéte
varnou desku.



2.Zvolte vybranou varnou oblast
dotykem tlacitek volby varné oblasti.
3.Stisknéte tladitko @ nebo @ a

4.Kdyz je vana oblast v drovni "9",

jednou stisknéte tlacitko a
nastavite teplotu varné oblasti na "P".

Vypinani vysokého vykonu

(Posilovace):

e Chcete-li funkci posilovace vypnout,
stisknéte tlacitko "2" a nastavte
teplotu na trover "9".

Varna oblast se pfepne z posilovace a
naddle pracuje na trovni 9",

e Uroven teploty m(iZete sniZit stiskem
tladitka CS nebo mlzete varnou
oblast zcela vypnout, pokud teplotu
snizite na "0".

Zamek tlacitek

Aby omylem nedoslo ke zméné funkci

béhem provozu vamé desky, mizZete

zapnout zamek tlacitek.

Aktivace zamku

1.Stisknutim tlagitka "@©" zapnéte
varnou desku.

2.Soudasnym stiskem tlacitek "\\J" a
OL__J zapnéte zamek klaves.

» Zamek tlaCitek se aktivuje a teCka na
()
symbolu se rozsviti.

Vypnete-li varnou desku, kdyz
jsou tlacitka zamcena, zamek
tlaCitek bude v provozu, jakmile
pristé desku znovu zapnete.
Zamek tlacitek musi byt vypnut,
aby varna deska mohla byt
pouzivana.

Deaktivace zamku

1.Kdyz je zamek tlacitek aktivni,

stisknéte soucasné tladitka """ a
IIOLJ"“
» Zamek tlaCitek se aktivuje a teCka na
symbolu @I zmizi.

Détsky zamek (Tato funkce je voli-
telna. Nemusi byt soucasti vaseho
vyrobku.)
Varnou desku mdzete ochranit pred
nedmysinym pouzitim a zabranit détem,
aby uvedly varnou oblast do provozu.
Détsky zamek mUzZe byt zapnut nebo
vypnut jen v pohotovostnim rezimu.
Détska pojistka bude zrusena v
pfipadé vypadku napajent.
Aktivace détského zamku (Tato
funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaseho vyrobku.)
1.Stisknutim tlagitka "O©" zapnéte
varnou desku.

2.Stisknéte soucasné tlacitka
@ po zaznéni signdlu pipnuti
stiskem @ aktivujte détsky zamek.

a
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» Détsky zamek se aktivuje a symbol "L"
se zobrazi na displeji vSech vamich

Vypnuti détského zamku (Tato

funkce je volitelna. Nemusi byt

soucasti vaseho vyrobku.)

1.Kdyz je détsky zamek aktivni,
stisknéte tlagitko "O" a zapnéte
varnou desku.

2.Stisknéte soucasné tlacitka """ a
"M po zaznéni signalu pipnutf
stiskem @ vypnéte détsky zamek.

» Détsky zamek se vypne a symbol "L"

zmizi z displeje vSech varnich oblasti.

Funkce ¢asovace

Tato funkce vam usnadni vareni.

Nebudete muset hlidat troubu po celou

dobu vareni. Varna oblast se

automaticky vypne po vyprseni vami

zvolené doby.

Zapnuti ¢asovace

1.Stisknutim tlagitka "©" zapnéte
varnou desku.

2.Zvolte vybranou varnou oblast

_ dotykem tlacitek volby varné oblasti.

3.Stiskem tlaCitek @ nebo @
nastavite pozadovanou uroven teploty.
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4. Stisknutim tlacitka @ zapnéte
Casovac.

"00" se rozsviti na displeji Casovace a na

displeji zvolené varné oblasti se zobrazi

desetinna teCka.

Displeje pravé zadni a levé zadni
varné oblasti funguji jako displej
Casovace, kdyz je aktivni.

5.Stiskem tlaCitek @ nebo @
nastavte pozadovany Cas.

Casovag Ize nastavit pouze pro
varné oblasti, které jsou jiz v
provozu.

Opakujte vyse zminény postup
pro ostatni varné oblasti, u
kterych si prejete nastavit
Casovac.

Casovag nelze nastavit, pokud
neni zvolena varna oblast a
teplota varné oblasti.

Kdyz zvolite varnou oblast, pro niz
je nastaven Casovac, zobrazite
zbyvajici Cas dalSim stiskem
Hagitka ",
Vypnuti ¢asovace
Po uplnuti nastaveného ¢asu se varmna
deska automaticky vypne a vysle
zvukovou vystrahu.
Pro zastaveni zukové vystrahy stisknéte
jakékali tlacitko.
Vypnuti ¢asovacu dfive
Vypnete-li Casoval dfive, varna deska
bude pokracovat v provozu na



nastavenou teplotu, dokud nebude

vypnuta.

1.Zvolte varnou oblast, kterou chcete
vypnout.

2.Stisknutim tlaCitka @ zapnéte
Casovac.

3.Dokud se na displeji Casovace

nezobrazi "00", stiskem @ nastavte
hodnotu na "00".
Tecka na displeji pfislusné varné oblasti
zcela zhasne poté, co blikala urcitou
dobu, ¢asovac je pak zrusen.
Bezpecné a uciiné pouziti oblasti
indukéniho vareni
Zasady pouzivani: Indukénivarna
deska zahfiva pfimo kuchyriské nadobi.
Proto ma ve srovnani s jinymi typy
varnych desek Cetné vyhody. Funguje
Ucinnéji a povrch varné desky se
nezahfiva.
Indukéni deska je vybavena
dokonalejsimi bezpecnostnimi systémy,
které zajistuji maximalni bezpecnost pfi
pouziti,
Vase varnd deska mdze byt
vybavena induk&nimi varnymi
oblastmi o priméru 145, 180 a
210-280 mm podle typu. S
vyhodou indukce kazda varna
oblast rozpozna kazdou nadobu,
ktera je na ni postavena. Energie
vznika pouze tam, kde se nadoba
dotyka varné oblasti, a tak
dochazi k minimalni spotfebé
energie.

Doba provozu je vymezena.
Ovladac varné desky je vybaven limitem
doby provozu. Je-li néktera z varnych
oblasti ponechana v provozu, po urcité
dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-
1). Pokud je k varné oblasti pfifazen
Casovac, displej CasovacCe se také
pozdéji vypne.

Limit doby provozu zavisi na nastaveni
zvolené teploty. Pi této teploté probiha
maximalni doba provozu.

Varnou oblast Ize znovu spustit poté, co
se automaticky vypne, jak je popsano
wyse.
Tabulka-1: Limit

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 min.
P (Posilovac) 5-10 min. (%)
(*) Vamna deska se dostane na uroven
9 po 5 minutéch

Ochrana proti prehrati
VaSe varna deska je vybavena snimadi
zajiStujicimi ochranu proti prehrati. V
pripadé prehrati mdze byt pozorovano
nasledujici:
e Aktivni vama oblast mize byt vypnuta.
* \Yybrana Urovert mdze poklesnout.
Tento stav vSak neni vidét na ukazateli.
Bezpecnostni systém proti
pireteéeni
VaSe deska je vybavena bezpecnostnim
systémem proti preteCeni. Pokud dojde
k preteCeni, které znedisti oviadaci panel,
systém ihned prerusi napajeni a vypne
varnou desku. Béhem této doby na
displeji sviti vystraha"F".
Upresnit nastaveni vykonu
Indukeni deska reaguije ihned na prikazy,
je to jedna z jejich vyhod. Nastaveni
vykonu zméni velmi rychle. Mdzete tak
predejit tomu, aby hrnec (s vodou,
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mlékem atd.) pretekl, i kdyz byl tésné od
pretecCent.

Hluk

V prtib&hu vareni uzivatel mize slySet
urcité zvuky

Pri pouzivani varmné desky v zavislosti na
typu zékladniho materidlu, z néhoz je
vyrobeno kuchynské nadobi, mizete
slySet urcité zvuky. Tento hluk je
normalni soucasti indukeni technologie.
Nenf to zavada.

Mozné priciny a typy vydavanych
zvuk:

Hluk ventilatoru

Varna deska je vybavena ventilatorem,
ktery se aktivuje automaticky podle
teploty produktu. Ventilator ma nékolik
rychlosti pohonu a rizné Grovné
aktivace v zavislosti na teploté.

Nizky hukot podobny hluku
transformatoru

Toto je normalni pro indukeni technologii.

Kvdli bezprostfednimu ohfivani zakladu
kuchynského nadobi mize vznikat
takovy nizky hukot, v zavislosti na
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materidlu nadobi. Proto mlze uZivatel
slySet rlizné zvuky u rlzného nadobr.
Praskani

V pribéhu vareni miZete uslySet
praskani. Zavisi to na materidlu a
konstrukci zakladu nadobi. Pokud
sestava z nékolika vrstev a rliznych
materidld, mdze dochézet k praskant.
Piskani

Piskani mUzete uslySet, pokud vatite na
dvou plotynkach na stejné strané varné
desky a pfitom na rlznych Grovnich
vareni.

Prazdny hrnec

Hiuk mGze vzniknout pii zahfivani
prazdného hrnce. Hiuk utichne, jakmile
pfidate vodu nebo jidlo.

Pokud je povrch dotykového
ovladaciho panelu silné zapareny,
cely ovladaci systém se miize
vypnout a signalizovat chybu.

Udrzujte povrch dotykového
ovladaciho panelu Cisty. Mdze byt
zaznamenan chybny provoz.



[ Obsluha trouby

Obecné informace pro
peceni, roznéni a grilovani
Horké povrchy zplsobuijf
popaleniny!
Vyrobek mize byt b&hem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych hotakd,
vnitfnich &asti trouby, topnych
prvkd atd. UdrZujte déti mimo
dosah.
Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimanf
nadob z horké trouby.
Davejte pozor pfi otevirani dvifek
trouby, mdze unikat péra.
Unik pary vdm méZe oparit ruce,
obliCej a/nebo odi.
Tipy pro peceni
e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy
nebo hlinkkové nadoby nebo
tepluvzdorné silikonové formy.
¢ Co nejlépe vyuzijte misto na polici.
¢ Pegici formu vkladejte doprostred
prihradky.
e Zvolte spravnou pozici pfihradky, nez
troubu nebo gril zapnete. Neménte

pozici prihradky, kdyz je trouba horka.

e Udrzuijte dvitka trouby zaviena.

Tipy na roznéni

¢ Pokud na celé kure, krocana a velké
kusy masa nanesete napf. citronovou
Stavu a Cerny pepf pred pecenim,
zvySite Ucinnost peceni.

® Roznéni masa s kosti trva asi o 15 az
30 minut déle nez masa stejné
velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tloustky masa
vyzaduje asi 4 az 5 minut peceni.

¢ Maso nechte v troubé jesté cca
10 minut po dobé& peceni. Stavy se

pak lépe rozmisti po celém kusu masa
a nevytékaji pffi nafiznuti.

¢ Ryby kladte na stfedni nebo dolnf
pfihradku do zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibez,

rychle zhnédnou, maji péknou kirku a

nevysusuji se. Ploché kusy, roznéné

maso a klobasy jsou pro grilovani zvlaste

vhodné, coz plati | pro zeleninu s

vysokym obsahem vody, jako jsou

rajCata a cibule.

¢ Pokrmy ke grilovani rozmistéte na
draténé mfizce nebo do plechu s
draténou mfizkou tak, aby pokryta
plocha nepfekraCovala rozmeéry
ohfevu.

e Posunte draténou polici nebo plech s
grilem na pozadovanou uroven v
troubé. Pokud grilujete na draténé
polici, posunite na dolni pfihradku
pecici plech pro zachytavani mastnoty.
Pedici plech musi byt takové velikosti,
aby zakryl celou grilovaci plochu.
Takovy plceh nemusi byt soucasti
produktu. Do peciciho plechu nalijte
trochu vody pro snadngjsi &isténi.

Potraviny, které nejsou vhodné
ke grilovani, predstavuji
nebezpedi pozaru. Pouzivejte
na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro
intenzivni zar grilu.

Neumistujte potraviny pfilis
daleko dozadu grilu. Je to
nejteplejsi Cast a mastné
potraviny se mohou vznitit.
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Pouzivani elektrické trouby
Zvolte teplotu a provozni rezim

1 2

Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim uvedené zde
se mUzZe liSit od vybavy vaseho pfistroje.

zapnuté. Potraviny se

1 Funkeni spinac
2 SpinaC termostatu

1.Nastavte funkeénf tlacitko na
pozadovany provozni rezim.

2.Nastavte tlacitko teploty na
pozadovanou teplotu.

» Trouba se zahfeje na nastavenou

teplotu a udrzuje ji. Pi haziivani zGstane

svitit kontrolka teploty.

»

Vypnéte elektrickou troubu

Prepnéte funkeni tlaCitko a tlacitko

teploty do polohy vypnout (nahote).

Polohy prihradek (pro modely s
draténou mrizkou)

Je nezbytné umistit draténou mfizku
spravné na pfihradku. Draténou mrizku
je nutné zasunout mezi piihradky podle
obrazku.

Nenechte draténou miizku stat opfenou
0 zadni sténu trouby. Draténou mrizku
posurnite do predni ¢asti police a
vyrovnejte pomoci dvitek, abyste dosahli
idedlniho vykonu grilu.

(Lisl se podle modelu vyrobku.)

30/CZ

zahfivaji souCasné shora i
zdola. Vhodné napf. pro
kolace, susenky &i kolaCky
a rendliky v pecicich
forméach. Pouzivejte vzdy
jen jeden plech.

Pracuije jen spodni ohrev.
Je to vhodné pro pizzu a
nasledné opeceni potravin
zespodu.

Tato funkce musi byt
pouzita rovnéz pro snadné
parni cisténi.

Horni ohfev, dolni ohfev s
ventilatorem (v zadni sténg)
jsou zapnuté. Ventilator
rychle a rovnomérné
rozvadi horky vzduch v
troubé. Pouzivejte vzdy jen
jeden plech.



Trouba se nezahriva.
Funguje pouze ventilator (v
zadni sténg). Zmrazené
potraviny se rozmrazuje
pomalu pfi pokojové
teploté, upeCené potraviny
se ochladi. Cas pottebny na
rozmrazeni celého kusu
masa je del§i nez v pfipadée
potravin se zrny.

Funguje ohfev s
ventilatorem (v zadni sténég).
Ventilator rychle a
rovnomeérné rozvadi horky
vzduch v troubg. Ve vétsiné
pripadd neni predehiivani
nutné. Vhodné pro peceni
vasich pokrm0 na rdznych
Urovnich pfihradek. Vhodné
pro pouziti vice plechd.
Tato funkce musi byt
pouzita rovnéz pro snadné
parni cisténi.

Horni ohfev, dolni ohfev a
ohfev s ventilatorem (v
zadni sténé) jsou zapnuté.
Pokrm je rovnomémé a
rychle upecCen ze vSech
stran. Pouzivejte vzdy jen
jeden plech.

Je zapnuty velky gril ve

stropu trouby. Hodi se na

grilovani velkého mnozstvi

masa.

¢ Vlozte velké nebo stfedné
velké Easti na spravnou
polici pod gril pro
grilovani.

¢ \/ poloviné doby grilovani
potraviny otocte.

Grilovani neni tak vykonné

jako u plného grilu

¢ Vlozte malé nebo stfedné
velké Easti na spravnou
polici pod gril pro
grilovani.

¢ \/ poloviné doby grilovani
potraviny otocte.

Pouzivani hodin trouby

1 23 4 5 6

Pt = o @

12 11 10 9 8 7

Tlacitko nastaveni
Symbol zamku

Symbol hodin

Symbol hlasitosti alarmu *
Symbol eko rezimu
Tlacitko plus

Tlacitko minus

Symbol Casového kolace
9 Symbol Alarm

10 Symbol konce ¢asu peceni*
11 Symbol doby pedeni

N O~ WwN =
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12 Tlagitko programu
* (LiSf se podle modelu vyrobku.)

Maximalni ¢as pro nastaveni
konce vareni je 5 hodin a 59
minut.

Program se zrusi v pfipadé
vypadku energie. Troubu pak
musite znovu naprogramovat.

Béhem provadéni nastaveni na se
displeji zobrazi souvisejici
symboly. Musite chvili poCkat, nez
nastaveni bude ucinné.

Neni-li nastaveno zadné peceni,
nelze nastavit aktualni Cas.
Zobrazi se zbyvajici Cas je-li Cas
vareni nastaven jakmile vareni
zacne.

Peceni s uréenim doby peceni:
Troubu mUZete nastavit tak, aby se
zastavila na konci specifikovaného Casu,

a to nastavenim doby vareni na Casovadi.

1.Vyberte funkci vareni.

2.Stisknéte (© dokud se na displeji
nezobrazi symbol [P .

3.Nastavte ¢as vareni pomoci klaves 4 /
—

» » Po nastaveni Casu vareni se na

displeji zobrazi symbol [Pl a das se

odpocitava.

4.Do trouby vliozte nadobi a teplotu
nastavte pomoci tlaCitka nastaveni
teploty. Spusti se vareni.

» Cas vareni se zadne odpo&itavat na

displeji, jakmile zaCne vareni a vSechny

Casti Casového symbolu se rozsviti.

Nastavena doba vafeni se rozdéli do 4

stejnych ¢asti, a kdyz Cas kazdé Casti

skondci, symbol takové &asti se vypne.

Tak snadno zjistite odpovidajici ¢as

vareni a vSe bude snazsi.
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Nataveni konce doby vareni na

volitelna. Nemusi byt soucasti

vaseho vyrobku.)

Po nastaveni Casu vareni na Casovaci

mUzete nastavit konec Gasu varent.

1.Vyberte funkci vareni.

2.Stisknéte (© dokud se na displeji
nezobrazi symbol [P .

3.Cas vareni nastavte pomoci kldves 4 /
—

» » Jakmile je Cas vafeni nataveny, na

displeji se rozsviti symbol 2.

4.Stisknéte (4 dokud se na displeji
nezobrazi symbol = .

5.Stisknéte klavesy 4+ /= a nastavte
konec Casu vareni.

» Po nastaveni Casu vareni se na displeji

zobrazi symbol 1Pl a symbol 2. Jakmile

vareni za¢ne, symbol = zmizi.

6.Do trouby vlozte nadobi a teplotu
nastavte pomoci tlaCitka nastaveni
teploty. Spusti se vareni.

» Casovaé trouby vypodte das

spusténi odeétem &asu vareni od

konce &asu, ktery jste nastavili.

Vybrany provozni rezim se aktivuje, kdyz

nadejde Cas spusténi vareni a trouba se

rozehfeje na nastavenou teplotu. Udrzi

tuto teplotu az do konce Casu varen.

» Cas vareni se zadne odpo&itavat na

displeji, jakmile zaCne vareni a vSechny

Casti Casového symbolu se rozsviti.

Nastavena doba vafeni se rozdéli do 4

stejnych ¢asti, a kdyz Cas kazdé Casti

skondci, symbol takové &asti se vypne.

Tak snadno zjistite odpovidajici ¢as

vareni a vSe bude snazsi.

7.Po dokond&eni vafeni se na displeji
zobrazi "End" a Casovaé vyda
zvukové upozornéni.

8.Audio upozornéni zazni na dobu 2
minut. Chcete-li toto upozornéni
vypnout, stisknéte libovolnou klavesu.



Budik se ztlumi a zobrazi se aktualni

¢as.
Pokud na konci zvukového
varovani stisknete libovolnou
klavesu, trouba se znovu spusti.
Otocte tlacitko pro nastaveni
teploty a funkce do pozice "0"
(vypnuto) a vypnéte troubu,
abyste predesli opétovnému
spusténi trouby po konci
upozornéni.

Aktivace zamku
PouZitim tladitek trouby mazete zabranit
aktivaci funkce zamku.
1.Stisknéte i dokud se na displeji
nezobrazi symbol & .
» Na displeji se zobrazi "OFF" .
2.Pro aktivaci zamku stisknéte 4 .
» Jakmile je zdmek aktivovany, na
displeji se zobrazi "Zap." a symbol &
z(stane rozsviceny.
Klavesy trouby po aktivaci zamku
nefunguji. Zamek se nezrusi ani v
pfipadé vypadku napajent.
Chcete-li zamek deaktivovat
1.Stisknéte 2 dokud se na displeji
nezobrazi symbol &.
» Na displeji se zobrazi "On" .
2.Zamek deaktivujte stisknutim klavesy
—
» "VYPNOUT" se zobrazi po vypnuti
zamku.

Nastaveni budiku

Hodiny na pfistroji mizete pouZivat k

upozornéni nebo pfipomenuti i mimo

peceni.

Budik nema zadny vliv na funkce trouby.

Pouziva se jako upozornéni. Napfiklad to

mUZe byt uZite¢né, chcete-li pokrm v

troubé v urcitou chvili obratit. Po uplynuti

nastavené doby zazni alarm.

1.Stisknéte & dokud se na displeji
nezobrazi symbol £ .

Maximalini doba budiku méZe byt
23 hodin a 59 minut.
2.Délku trvani nastavte pomoci klaves <
/-
Funkeni tlacitka pro tén alarmu,
denni dobu, jas displeje a
nastaveni teploty musi byt v pozici
0 (OFF).
» Na displeji se rozsviti symbol budiku £
a jakmile bude budik nastaveny, na
displeji se zobrazi ¢as budiku.
3.Na konci Casu budiku zacne blikat
symbol Gasu budiku 2 a ozve se signél
budiku.
Vypinani alarmu
1.Audio upozornéni zazni na dobu 2
minut. Chcete-li toto upozornéni
vypnout, stisknéte libovolnou klavesu.
» Budik se ztlumi a zobrazi se aktualni
¢as.
Zruseni budiku:
1.Stisknéte ( dokud se na displeji
nezobrazi symbol & a budik zruste.
2.Stisknéte a pfidrzte klavesu ™ dokud
se nezobrazi "00:00" .

Zobrazi se €as budiku. Pokud je
¢as budiku a ¢as vareni nastaven
soucasné, zobrazi se kratsi &as.

Zména ténu budiku

1.Stisknéte 2 dokud se na displeji
nezobrazi symbol < .

2.Pozadovany téon alarm nastavte
Klavesami 4= / ==,

3.Ton, ktery nastavite, se aktivuje
béhem kratké chvilky.

» Zvoleny téon budiku se zobrazi na

displeji jako "b-01", "b-02" nebo "b-03".

Zména denni doby

Chcete-li zménit Cas, ktery jste nastavili

drive:

1.Stisknéte 2 dokud se na displeji
nezobrazi symbol (.

2.Nastavte Gas pomoci kléaves = /.
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3.Cas, ktery nastavite, se za chvil
aktivuje.

Usporny rezim

MdZete Setfit energii v Usporném rezimu,

budete-li vafit s nastavenim Casu vareni.

Tento rezim dokongCi vafeni pfi vnitmi

teploté trouby a vypnutych topnych

prvcich pfed koncem Casu vareni.

Nastaveni usporného rezimu

1.Stisknéte symbol i# dokud se na
displeji nezobrazi symbol isporného
rezimu.

» Na displeji se zobrazi "OFF" .

2.Aktivujte Usporny rezim stisknutim
klavesy 4.

» Jakkmile se zamek aktivuje, na displeji

se zobrazi "On" a symbol Usporného

rezimu zdstane rozsviceny.

Deaktivace usporného rezimu.

1.Stisknéte symbol & dokud se na
displeji nezobrazi symbol isporného
rezimu.

» Na displeji se zobrazi "On".

2.Usporny rezim deaktivujte stisknutim
klavesy -,

» "Off" se zobrazi jakmile se zamek

deaktivuje.

Nastaveni jasu obrazovky

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt

soucasti vaSeho vyrobku.)

1.Stisknéte iE dokud se na displeji
nezobrazi d-01 nebo d-02 nebo d-03
a nastavte jas.

2.Pozadovany jas nastavte pomoci
Klaves e /mm.

» Cas, ktery nastavite se aktivuje za

chvili.

Tabulka ¢asa vaFeni

Casy v této tabulce jsou mingny
jako préivodce. Casy se mohou
liSit v zavislosti na teploté potravin,
tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.

Peceni a roznéni
1. police v troubé je spodni
police

Kola¢e na | Jeden Standardnf - 3 180 25...30
plechu zasobnik plech* S
Kolac¢ ve Jeden Forma na kola¢ 2 180 40 ... 50
formé& zasobnik na draténé
polici**
Malé Jeden Standardnf &) 3 160 25..35
kolace zasobnik plech*
Jeden Standardnf 3 150 30 ... 40
zasobnik plech*
2 zésobniky 1-Plech na 1-3 150 35 ... 50
cukrovi* @
3-Standardni =)
plech*
3 zésobniky 1-Standardni 1-8-5 150 35 ... 50
plech*
3-Plech na )
cukrovi*
5-HIluboky plech*
Kolac Jeden Kulata dortova 3 160 25..35
zasobnik forma o prdméru -
26 cm na
draténé polici**
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Jeden
zasobnik

Kulata dortova
forma o prdméru
26 cm na
draténé polici**

150

30

2 zésobniky

1-Kulaté dortova
forma o prdméru
26 cm na
draténé polici**
4-Kulata dortova
forma o prdméru
26 cm na plechu
na cukrovi*

150

35 ..

45

Susenky

Jeden
zasobnik

Plech na cukrovi*

180

25 ...

30

2 zésobniky

1-Plech na
cukrovi*
3-Standardni
plech*

180

30 ...

40

3 zésobniky

1-Plech na
cukrovi*
3-Standardni
plech*
5-HIluboky plech*

1-3-5

180

35 ..

45

Pecivo

Jeden
zasobnik

Standardnf
plech*

200

30 ...

40

2 zésobniky

1-Plech na
cukrovi*
5-Standardni
plech*

200

45 ...

55

3 zésobniky

1-Plech na
cukrovi*
3-Standardni
plech*
5-HIluboky plech*

1-3-5

200

55 ...

65

Hutné
pecivo

Jeden
zasobnik

Standardnf
plech*

200

25 ...

35

2 zésobniky

1-Plech na
cukrovi*
3-Standardni
plech*

B 0

200

35 ..

45

3 zésobniky

1-Plech na
cukrovi*
3-Standardni
plech*
5-HIluboky plech*

1-3-5

190

45 ...

55

Kvasnice

Jeden
zasobnik

Standardnf
plech*

200

35 ..

45

Lasagne

Jeden
zasobnik

Sklenéna /
kovova
obdélnikova
forma na draténé
polici**

200

30 ...

40
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Pizza Jeden Standardni 5 200 ... 220 15...20
zasobnik plech*
Hovézi Jeden 25 min. 100 ... 120
steak (cely) | zasobnik Standardnf 250/max,
/ Roznény plech* - potom
180... 190
Jehné&ci Jeden Standardni 25 min. 70 ... 90
kyta (v zasobnik plech* 250/max,
hrnci) potom 190
Jeden Standardni 25 min. 60 ... 80
zésobnik olech* 250/max,
potom 190
Roznéné Jeden 15 min. 60 ... 80
kure (1,8-2 | zasobnik Standardnf = 250/max,
kg) plech* == potom
180... 190
Jeden 15 min. 60 ... 80
zasobnik Standardni 250/max,
plech* potom
180 ... 190
Turquie Jeden 25 min. 150 ... 210
(5.5 kg) zasobnik Standardnf & 250/max,
plech* potom
180... 190
Jeden 25 min. 150 ...210
zasobnik Standardni 250/max,
plech* potom
180... 190
Ryba Jeden Standardnf 200 20...30
zasobnik plech* =
Jeden Standardni 200 20...30
zasobnik plech*
Doporucujeme provadét predehrivani u vSech potravin.
* Prislusenstvi se nemusi dodavat spolu se spotfebic¢em.
** Prislusenstvi se nedodava spolu se spotiebicem. Jsou to komeréné dostupné vyrobky.
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Tabulka pro pripravu kontrolnich

jidel

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v
souladu s normou EN 60350-1, ¢imz se
zkousky produktu pro kontrolni instituce
zjednodusuji.

Susenka

Jeden zasobnik

Standardnf
plech*

140 20...30

(]

Jeden zasobnik

Standardnf
plech*

140 20...30

@

2 zésobniky

1-Standardni
plech*

3-Plech na
cukrovi*

1-3 140 20...30

%)

3 zésobniky

1-Standardni
plech*
3-Plech na
cukrovi*
5-Hluboky
plech*

1-3-5 140 25..35

%)

Malé kolace

Jeden zasobnik

Standardnf
plech*

160 25..35

)

Jeden zasobnik

Standardnf
plech*

3 150 30 ... 40

2]

2 zésobniky

1-Plech na
cukrovi*
3-Standardni
plech*

1-3 150 35..560

3 zésobniky

1-Standardni
plech*
3-Plech na
cukrovi*
5-Hluboky
plech*

1-3-5 150 35..560

Kolac

Jeden zasobnik

Kulata dortova
forma o
priiméru 26
cm na draténé
polici**

3 160 25..35

Jeden zasobnik

Kulata dortova
forma o
priiméru 26
cm na draténé
polici**

2 150 30 ... 40
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2 zésobniky

1-Kulata
dortova forma
o priméru 26
cm na draténé

polici**

4-Kulata
dortova forma
o priméru 26
cm na plechu

na cukrovi**

1-4 150 35 ...45

Jable¢ny
kolac

Jeden zasobnik

Kulata ¢emna
kovova forma
o praméru 20
cm na draténé

polici**

2 180 50 ...60

Jeden zasobnik

Kulata ¢emna
kovova forma
o praméru 20
cm na draténé

polici**

2 170 50 ...60

2 zésobniky

1-Kulata ¢ema
kovova forma
o praméru 20
cm na draténé
polici**
4-Kulata cerna
kovova forma
o praméru 20
cm na plechu
na cukrovi**

1-4 170 50 ...60

Doporucujeme provadét predehrivani u vSech potravin.
* Prislusenstvi se nemusi dodavat spolu se spotfebic¢em.
** Prislusenstvi se nedodava spolu se spotfebi¢em. Jsou to komeréné dostupné vyrobky.

Tipy pro pec¢eni
e pokud je kolac prilis suchy, zvyste
teplotu o cca 10°C a zkratte dobu

peceni.

e Pokud je kola¢ vihky, pouZiite méné
tekutiny a snizte teplotu o 10°C.

e Pokud je kolag na povrchu pfilis tmavy,

polozte ho na nizsi polici, snizte
teplotu a prodluzte dobu peceni.

e Pokud je dobfe pecen uvnitt, ale
lepkavy na povrchu, pouzijte méné
tekutiny, snizte teplotu a prodluzte
dobu peceni.
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Tipy pro pec¢eni peciva

e Pokud je pecivo pfilis suché, zvyste
teplotu o cca 10°C a zkratte dobu
peceni. Navih&ete vrstvy tésta
omackou z mléka, oleje, vajec a
jogurtu.

e Pokud se pecivo pece pfilis dlouho,
davejte pozor, aby tloustka tésta
nepresahla hloubku plechu.

e Pokud je povrch peciva tmavne, ale
spodni ¢ast neni pecena, zkontrolujte,
zda mnozstvi omacky, kterou jste
pouzili, neni na spodni strané peciva
prilis velké. Snazte se rozprostfit




omacku rovnomeérné mezi vrstvy tésta  Zapinani grilu

a na né pro rovnomerneé zbarven. 1.Nastavte funkéni tlacitko na
Pegivo pedte v souladu s rezimem pozadovany symbol grilu.
a teplotou uvedenymi v tabulce 2.Pak zvolte pozadovanou teplotu
peceni. Pokud spodni ¢ast stéle grilovant. 5 5 o .
neni dostatedn& zabarvena, 3.Podle potfeby predehfivejte asi 5
umistéte je pristé o jednu Uroven minut. N
nze. » Kontrolka teploty se rozsviti.
i ) . Vypinani grilu
Tipy na peceni zeleniny 1.0todte funkénim tladitkem do polohy
e Pokud zeleninové jidlo ztraci $tavu a vypnout (nahote).

zacind byt vysusené, varte ho v panvi
s poklici misto na plechu. v
uzavfenych nadobach jidlo zlstane
Stavnateé.

¢ Pokud se zeleninové jidlo nemUze
dovafit, uvarte zeleninu nebo ji
pfipravte jako konzervované jidlo a
pak ji dejte do trouby.

Potraviny, které nejsou vhodné
ke grilovani, predstavuji
nebezpedi pozaru. PouZivejte
na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro
intenzivni zar grilu.

Neumistujte potraviny pfilis
daleko dozadu grilu. Je to

Ovladani grilu nejteplejsl Sast a mastné
Zavirejte dvitka trouby béhem potraviny se mohou vznitit.
grilovani. Tabulka éasi peéeni pro grilovani

Horké povrchy mohou
zplsobovat popéleniny!

Grilovani s elektrickym grilem

Ryba Draténa police 4.5 250/max 20...25 min. *
Krajené kure Draténa police 4.5 250/max 25...35 min.
Kousky Draténa police 4.5 250/max 20...25 min.
jehnéc¢iho

Roastbeef Draténa police 4.5 250/max 25...30 min. *
Kousky teleciho Draténa police 4.5 250/max 25...30 min. *
Toastovy chléb Draténa police 4 250/max 1..3 min.

" podle tioustky

*Troubu predehfivejte po dobu 5 minut.

**Pokud teplotu grilu va§eho vyrobku nelze nastavit, bude gril fungovat pfi doporudené teplots.

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s normou EN 60350-1, ¢imz se
zkousky produktu pro kontrolni instituce zjednoduSuiji.

vy p .
Masové kulicky Draténa police 250/max 25...35 min.
(hovézi) - 12
kousky

Obratte jidlo po 2/3 celkové doby peceni.
Doporuéuje se 5 min ohrev v§ech potravin ke grilovani.
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Udrzba a péée

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodiou?f a
pfipadné problémy se omezi, pokud je
vyrobek pravidelné Cistén.
Odpoijte zafizeni od napdjeni, nez
zaCnete s udrzbou a Cisténim.
Hrozi riziko zédsahu elektrickym
proudem!

Pred CiSténim nechte pfistroj
vychladnout.

Horké povrchy mohou
zplsobovat popéleniny!

¢ \/yrobek po kazdém pourziti peclivé
vyCistéte. Takto snadngji odstranite
necistoty z peceni, které se takto
nebudou pfi pfistim pouzit pfistroje
déle pfipalovat.

e Pro Cistén/ pfistroje nejsou potfeba
z&dna zvlastni Cistidla. Vyrobek omyjte
vodou s mycim pfipravkem a
hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

¢ \/zdy zkontrolujte, zda byla jakékoli
zbyla kapalina po &isténi pedlivé
otfena a a pfipadna vylita kapaliny
vysuSena.

e K gisténi nerezovych ploch a rukojeti
nepouzivejte Cistidla obsahuijici
kyselinu nebo chlorid. K otfeni téchto
Casti pouzijte mékky hadfik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte
pozor, abyste &istili jednim smérem.

Povrch se mlze poskodit viivem
nékterych saponatd nebo disticich
materidld.

Nepouzivejte agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani ostré
predméty pfi cisténi.
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Na cisténi spotfebice nepouzivejte

parni Cistie, mohlo by dajit k

zésahu elektrickym proudem.
Cisténi varné desky.
Sklokeramické povrchy
Povrch sklokeramické desky otfete
hadrem namoc¢enym do studené vody,
aby se odstranily zbytky CistiCe. Osuste
mékkym suchym hadrem. Zbytky
Cistidla by mohly ponicit sklokeramickou
desku pfi jejim pfistim pouZiti.
Dried residues on the glass ceramic
surface should under no circumstances
be scraped with hook blades, steel wool
or similar tools.
Vapenaté usazeniny (Zluté skvrny)
odstrante malym mnozstvim
odstranovace vodniho kamene, jako
napfiklad octem nebo citronovou Stavou.
MUzZete rovnéz pouzit i vhodné
komercné dostupné produkty.
Pokud je povrch silng znecistén, naneste
Cisti¢ houbou a vyckejte, dokud se
nevsakne. Poté vyCistéte povrch desky
vihkym hadrem.

Potraviny na bazi cukru, jako je
husty krém nebo sirup, je nutno
ihned setfit a necekat, az povrch
vychladne. Jinak mdze byt
sklokeramicka deska nevratné
poskozena.

Casem m(iZe barva nétéru nebo na
jinych plochach mimé vyblednout. To
nema vliv na fungovani vyrobku.
Blednuti barev a skvrmy na
sklokeramické desce jsou normalnim
jevem, ne vadou.

Cisténi ovladaciho panelu

Vycistéte ovladaci panel a tladitka
vihkym hadfikem a otfete je do sucha.



Pokud je Vas vyrobek vybaven
tlacitky/knofliky, pfi Cisténi
ovladaciho panelu ovliadact
knofliky nesundavejte.
Ovladaci panel by se mohl
poskodit.
Cisténi trouby
Cisténi boéni stény(Lisi se podle
modelu vyrobku.)
(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)
1.Sejméte predni stranu bocni police tak,
z€ ji zatahnete v opacném sméru od
bocni stény.
2. Vyjméte bocni polici zcela tim, ze ji
fitéhnete k sobs

Katalytické stény

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

Vnitfni boéni stény (A) a/nebo zadni
sténa (B) vaSeho vyrobku mohou byt
potazeny katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou
barvu a porézni povrch. Katalytické
stény trouby se nesméji Cistit. Diky tomu,
ze maji perforovanou strukturu,
katalytické povrchy absorbuiji tuk, a kdyz
je takovy povrch tukem zaplnén, zacina
se lesknout. V takovém pfipadé se
doporucuje tyto soucasti vymenit.

Snadné parni ¢isténi

Zajistuje snadné c&isténi, protoze

necistota (pokud neni pfilis stard) se

zmekdi parou, ktera se vytvofi uprostred

trouby a zkondenzované kapky vody

omyji vnitii povrch trouby.

1.Z trouby vyjméte vSechna pfisluSenstvi.

2.Do plechu nalijte 500 ml vody a
umistnite plech na druhy regal v
troubé

3.Nastavte troubu do rezimu snadné
Cisténi parou a béh na 100 ° C po
dobu 25 minut.
4.Oteviete dverfe a vihkou houbou nebo
hadfikem otfete vnitii povrchy trouby.
5.Vyrobek omyjte vodou s mycim
pfipravkem a hadfkem nebo houbou
a osuste ji suchym hadrem.
V rezimu snadného Cisténi parou
se voda, ktera byla nalita do
zéasobniku ke zmékdeni zbytkd
jidla/8piny uvnitf trouby, bude
vyparovat a kondenzovat se na
vnitfnich povrsich trouby a skla
dvifek trouby, takze pfi otevieni
dvitek trouby mize dochazet ke
stékani vody. Utfete kondenzat
hned po otevieni dvifek.
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Cisténi dvifek trouby

Chceteli vycistit dvitka trouby, pouzijte
teplou vodu se saponatem, mékky
hadrik nebo houbicku a vycistéte

vyrobek, pak jej otfete suchym hadfikem.

Sklo otfete octem a poté ho oplachnéte
proti zbytkdm vapna, které se mohou
vyskytnout na skle trouby.
K &isténi dvifek trouby
nepouzivejte zadna hruba brusna
Cistidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poskodit sklo.

Cisténi dvirek trouby
K &isténi dvifek a skla trouby
nepouzivejte drsné abrazivni Cistici

prostfedky, kovové Skrabky,
draténku nebo bélici Sinidia.

Dvitka trouby a sklo dvitek mizete za
Ucelem cgisténi vyjmout. Postup vyjmuti
dvitek a skel je vysvétlen v Eastech
»Vyjmuti dvifek trouby” a ,Vyjmuti
vnitfnich skel dvifek®. Vnitfni skla dvifek
po vyjmuti vyCistéte pomoci prostfedku
na myti nadobi, teplé vody a mékkého
hadfiku nebo houby a osuste je suchym
hadfikem. Sklo otfete octem a poté ho
oplachnéte proti zbytk&m vapna, které
se mohou vyskytnout na skle trouby.
Odstranéni dvirka trouby
1.0teviete predni dvitka (1).
2.0Otevrete svorky v krytu pantu (2) na
pravé a levé strané prednich dvefi tim,

Ze zatladite dle znazornéni na obrazku.
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1 Dvege
2 Zamek zavésu(uzaviena poloha)
3 trouba

3.Posunte predni dvefe na pdl cesty.

%/

4.Demontuijte predni dvitka tak, ze je

zatlacite nahoru, pokud je chcete

uvolnit z pravého a levého zavésu.
Pti instalaci dvifek postupujte
podle stejnych krokd jako pfi jejich
odstranéni, jen v obraceném
poradi. Nezapomerite zavrit
svorky u krytu zavésu pfi
opétovné montazi dvefi.



Odstranéni vnitiniho skla
dvirek

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize
demontovat z d@vodu vydistént.
1.0tevfete dvitka trouby.

2.Pritdhnéte k sobé a sejméte plastovou
Cast na horni Casti pfednich dvirek.

3.Podle obrazku zvednéte vnitini
sklenénou tabuli (1) ve sméru A a
vytahnéte ji ve sméru B.

1 Vnitfni sklenéna tabule

2* Vnitii sklenéna tabule (Nemusi byt
soucasti vaseho vyrobku.)
4.Je-li vas vyrobek vybaveny vnitfnim
sklenénym panelem (2); tento postup
zopakujte pfi demontazi vnitini
sklenéné tabule (2).

5.Prvnim krokem pfi montazi dvifek je
nainstalovani vnitfni sklenéné tabule (2).
Aby zUstal ve skoseném rohu
plastového otvoru. (Je-li vas vyrobek
vybaveny vnitfnim sklenénym
panelem). Vnitini sklenénou tabuli (2)
je nutno instalovat do plastového

otvoru u nejvnitingjsi sklenéné tabule
(1.
6.PFi instalaci vnitfni sklenéné tabule (1),
zkontrolujte, zda potisténa strana
tabule sméfuje k nejvnitfnéjsi sklenéné
tabuli. Je nutné usadit dolni rohy
vSech vnitfnich sklenénych tabuli (1)
do dolnich plastovych otvord.
7.Zatlacte plastovou ¢ast k ramu, dokud
nezacvakne.
Vyména vnitini zarovky
Pred vyménou zarovky trouby
zkontrolujte, zda je vyrobek
odpojen a vychladl, aby nedoslo k
Urazu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou
zplsobovat popéleniny!

V této troubé se pouziva zarovka
s vykonem mensim nez 40 W,
vySkou mensi nez 60 mm,
pramérem mendim nez 30 mm
nebo halogenovou zarovkou s
objimkou typu G9, vykonem
men&im neZ 60 W. Zarovky jsou
vhodné pro provoz pfi teplotach
nad 300 ° C. Lampy do trouby Ize
ziskat od autorizovanych
servisnich zastupcl nebo
technikd s licenct.

Poloha zarovky se mdze liSit
oproti obrazku.
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Zdarovka pouZitd v tomto
spotfebici neni vhodna k osvétleni
mistnosti. Zamyslenym Uc¢elem
této zarovky je pomoci uzivateli
vidét na potraviny.

Z4arovky pouZité v tomto
spotfebici musi vydrzet extrémni
fyzické podminky, napf. teploty
nad 50 °C.
Pokud je vase trouba vybavena
kulatou zarovkou:
1.0dpojte vyrobek na napajeni.
2.Sejméte sklenény kryt otocenim proti
sméru hodinovych rucicek.
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3.Jestlize je vaSe svétlo v troubé typu (A),

ktery je vyobrazen nize, vyjméte svétlo
otoCenim (viz obrazek) a vyménte ho.
Jestlize je svétlo typu (B), zatéhnéte a
vyjméte svétlo (viz obrazek) a vyménte
ho.

4.Nainstalujte sklenény kryt.



E] odstranovani potizi

2 trouby za provozu vychazi para.

k.
o KdyZ se zahteji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zpUsobovat hluk. >>>
Nejde o zavadu

¢ Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skrini. Pokud je to nutné, vymérnite je nebo znovu aktivujte.

¢ \/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

e Pokud se displej nerozsviti, kdyz varnou desku znovu zapnete. >>> Odpojte
spotrebi¢ u prerusovace. Pockejte 20 sekund a znovu jej zapojte.

e Je aktivni ochrana proti pfehfati. >>> Pockejte, az deska vychladne.

* Hrnec neni vhodny. >>> Zkontrolujte hrnec.

e Je vadna zarovka v troubé.; >>> Vyménite Zarovku v troubé.
e Flektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojena elektfina. Zkontrolujte
i istkove skiini. Pokud je to nutne, vymente je nebo znovu aktivujte.

avena na urcitou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavie
troubu na urcitou funkci peceni nebo teplotu.

¢ \/ typech vybavenych ¢asovaCem neni nastaven Casovac. >>> Nastavte ¢as.
(U wyrobkd s mikrovinnou troubou ¢asovagd fidi pouze mikrovinnou troubu.)

e Flektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojena elektfina. Zkontrolujte

e Neumistili jste hrnec na aktivni varnou zénu. >>> Zkontrolujte, zda je na varné
zéné hrnec.

¢ VVas hrnec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je vas hrnec
vhodny pro indukéni desku.

¢ Hrnec neni uprostfed nebo dno hrnce neni dostate¢né Siroké na varmou
zonu. >>> Zvolte dostatecné Siroky hmec a postavte jej do stfedu vamé zény.

volend varna zéna se béhem provozu nahle vypne.

oznéa uplynula doba vareni pro zvolenou varnou zonu. >>> MUZete nastavit
novy ¢as nebo dokoncit vareni.

¢ Je aktivni ochrana proti pfehfati. >>> PocCkejte, az deska vychladne.

e Ovladaci | zakryva néjaky &t Sejméte predmét z panelu.

lujte, zda je vas hrnec

vhodny pro indukéni desku.
¢ Hrnec neni uprostfed nebo dno hrnce neni dostate¢né Siroké na varmou
zonu. >>> Zvolte dostatecné Siroky hmec a postavte jej do stfedu vamé zény.
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¢ Doslo k vypadku energie. >>> Nastavte Cas/Pristroj vypnéte a znovu zapneté.

Pokud nemUZete odstranit
poruchu ani poté, co jste
postupovali podie pokynd
obsaZenych v této ¢asti, obratte
se na autorizovaného servisniho
pracovnika nebo prodejce, u
néhoz jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokousejte opravovat
vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagnfslo¥ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(ilky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradinebo pomtiZe vyFesit zarutni, pfipadné pozarutni opravy vyrobkl Beko

tel, kontakt 222525222
tel. kontakt 800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednévka opravy spotiebile
5 let zaruky - podminky a registrace
ZARUCNIPODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebie a oznateni prodejce,
opravituje uZivatele vyuzit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obcanského zakoniku, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je zarutni doba na vyrobek 24 mésich. Zating plynout ode dne prevzeti véd kupujicim

vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zacne zaruéni doba plynout
ode dne uvedenf vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonZenym vidlici. Zapojeni spotiebice je sluZbou
hrazenou zékaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za podkozeni & Skody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenfm vyrobku.

Zéruka vyplyvajici z téchto zarutnich podminek mize byt uplatnéna pouze na dzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradng spottebitii dovezenych do (R prostfednictvim na$i spolecnosti, BEKO SPOLKA AKCY)NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - StoduUlky, kterd je oficialnim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Z&ruka je poskytovana kupujicimu (kenecnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb,, o ochrang
spotfebitela vplatném znéni, na vyrobek slouZici béZnému pouZivéni vdomacnosti, Vyrobek nenf urden
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pou¥ivany vdomdcnosti, nejsou
predmétem zdruky (hotelova, Skolska a restauradni zatizeni, tklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiaji u proddvajiciho. Zarugni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zarutni thitty a to vyrobni vadeou, Takto vzniklé zdvady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis,

O odstranéni vad vyrobku v 2arutni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim €isle: 222525222, 800 350 333 nebo online na htips:/dewinbekeon z/ohisdnavie.
ppravyssasehios

Zakaznik musi pro objedndni opravy nablasit datum zakoupeni, mode! spotiebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim $titku kaZdého spotiebiCe. Bez nahlaeni téchto Udajl nebude moci byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyfesen, Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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P ndvitdve servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky piedioZenim Eitelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Pe provedeni zdrugni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodévajic povinni vydat kupujicimu Eitetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dob&
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujich povinen uschovat veskeré doklady souvisejict s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prév kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pied
podpisem veskeré tidaje. Zarutni thita se vpiipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupuifei uplatnil ndrok na za&ru€ni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opravensho
vyrobku.

Vyrobek musf byt instalovén a provozovén podle névodu k obsluze a platnych norem. Funkce chiadnitek,
mraznicek a jejich kombinadi je zaru€ena pri okolni teploté od +10°C do +32°C,

Touto zarukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podie zvidStnich pravnich pfedpis®.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebitelim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvanf 5 let. Pledmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujfcich 36 mésict od skonteni
zdkonné dvouleté zarucni thiity. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouZené zaruky je splnéni veskerych
podminek uvedenych na v bekoar.ce

0 odstrandni vad vyrobku v prodiouZené zaruéni Ih(té je kupujici oprdvnény poZadat Zakaznické centrum Beko

Pii opravé v rdmci prodiouZend zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dob# trvani prodiouZené zéruky bude apravnéna reklamace Felena opravou nebo dodénim nahradniho dilu,
V piipad® neodstraniteing vady zajisti dovozce pfimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladd (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadient
servisntho technika) na e-mail reidamace®bekossrz nebo poitou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky. Spotiebitel nemd pravo v priib&hu
prodiouZené zaruky na vrdceni kupni Eastky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrariovani vyrobnich vad podléha
2de uvedenym vieobecnym zaruZnim podminkdm.

Prdvo na uplatnéni zdruky zanikd pokud:

«  Nenivyrobek pouZivany souladu s ndvodem;

s Dodlo k mechanickému podkozeni vyrobky cizim zavingnim, pfi nespravné udrzbé nebo jingm zanedbanim
péle o vyrobek;

« Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

s Plynové spottebite nebo spotfebiZe s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

« Doslok mechanickému poskozeni pfi prepravé;

s Jevadazplsobend vindjSimi podminkarmi, jako jsou napk, poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Zivlem;

» e vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalnihe piistuSenstvi a nahwadnich dilty;

»  Kuchyriské linka, do které je vyrobek zabudovany, nespiiiuje potiebné technické parametry;

«  Zéruka se déle nevztahuje na preventivni idrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popiipadé zavady zplisobené
nevhodnou manipulaci. na opotiebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponentt;

o Zéruka se nevztahuje na navitévu technika za Glelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,
vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zdsah, zaména smru otevirani dvefi chladnitek a
suSicek.



