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INDICAZIONI DI SICUREZZA

« Durante la cottura I'umidita pud condensarsi all'interno della cavita o sul vetro della porta. E normale.
Per ridurre questo effetto, attendere 10-15 minuti dopo I'accensione prima di mettere il cibo all'interno del
forno. In ogni caso, la condensa scompare quando il forno raggiunge la temperatura di cottura.

* Cuocere le verdure in un contenitore con un coperchio invece di un vassoio aperto.

* Evitare dilasciare il cibo all'interno del forno dopo la cottura per un periodo superiore a 15/20 minuti.

* ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde durante I'uso. Prestare attenzione a
non toccare le parti calde.

* ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde quando si utilizza il forno. | bambini
devono essere tenuti a distanza di sicurezza.

* L'apparecchio puo essere usato da bambini dagli 8 anni in su e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o senza esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e coscente del rischio possibile.

« | bambini non dovrebbero giocare con I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini senza supervisione

* Durante 'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti allinterno del forno.

* ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini dovrebbero
essere tenuti a distanza.

* Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati per pulire le porte di vetro del
forno dato che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.

» Spegnere il forno prima di rimuovere lo schermo di protezione e, dopo la pulizia, rimontarlo secondo le
istruzioni.

* Usare solo la sonda termica raccomandata per questo forno.

* Non utilizzare un pulitore a vapore.

* Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la tensione, la corrente e la potenza
indicate nella targhetta e dotata del contatto di terra. La presa deve essere dimensionata per la potenza
indicata sulla targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e funzionante. Il conduttore di terra &
giallo-verde. Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In
caso di incompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico specializzato di
sostituire la presa con un'altra di tipo compatibile. La spina e la presa devono essere conformi alle
normative attuali del paese di installazione. Il collegamento alla rete di alimentazione pud essere
effettuato anche collocando un interruttore automatico onnipolare tra I'elettrodomestico e la rete di
alimentazione, in grado di supportare il carico massimo collegato, in linea con la legislazione corrente. Il
cavo di terra giallo-verde non deve essere interrotto dall'interruttore automatico. La presa o l'interruttore
automatico onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere facilmente accessibili al momento del
montaggio dell'elettrodomestico.

 La disconnessione pud essere eseguita con la spina accessibile o aggiungendo un interruttore sul
cablaggio fisso, nel rispetto delle normative relative ai cablaggi.

* Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un cavo o uno speciale fascio di
cavidisponibile presso il produttore o contattando il reparto assistenza al cliente.

* [l cavo di alimentazione deve essere di tipo HO5V2V2-F.

* Il mancato rispetto di quanto indicato sopra pudé compromettere la sicurezza dell'elettrodomestico e
rendere nulla la garanzia.

* Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima della pulizia.

 Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono surriscaldarsi piu del normale: mantenere
sempre i bambini a distanza di sicurezza;

L ’elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a scopo ornamentale per evitarne il
surriscaldamento.

* Quando si posiziona uno scaffale all'interno, accertarsi che il blocco sia rivolto verso 'alto e nella parte
posteriore della guida.

Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida

* AVWVERTENZA: Non coprire le pareti del forno con fogli di alluminio o protezioni monouso disponibili in
commercio. | fogli di alluminio o le altre protezioni, se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di
fondersi e di danneggiare lo smalto interno stesso.

*AVVERTENZA: Non togliere mai la guarnizione della porta del forno.

* Il funzionamento dell'elettrodomestico alle frequenze nominali non richiede alcuna operazione o
impostazione.
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1- AVWERTENZE GENERALI

Viringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti, per ottenere da questo elettrodomestico le migliori prestazioni consigliamo di:

* Leggere attentamente le avvertenze contenute nel presente libretto.
» Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione.

Durante I'uso il forno diventa caldo, fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti all'interno del forno.
Alla prima accensione del forno pud svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d’isolamento
avvolgenti il forno. Si tratta di un fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di

introdurre le vivande.

Il forno & per sua natura un apparecchio che diventa caldo, in modo particolare in corrispondenza del cristallo porta.

1.1. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

1.5 IMPORTANTE

Apponendo la marcatura C € su questo prodotto, dichiariamo, sotto
la nostra responsabilita, di ottemperare a tutti i requisiti relativi alla
tutela di sicurezza, salute e ambiente previsti dalla legislazione
europea in essere per questo prodotto.

1.2 INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

*Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso peril quale &
stato espressamente concepito, e cioe per la cottura di alimenti.

Ogni altro uso (ad esempio riscaldamento ambiente) €& da
considerarsi improprio € quindi pericoloso. Il costruttore non puo
essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

*L’'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta

I'osservanza di alcune regole fondamentali.

In particolare:

-non tirare il cavo di alimentazione per staccare la spina dalla presa di
corrente

-non toccare I'apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi

-non usare 'apparecchio a piedi nudi

-in generale € sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e
prolunghe.

- In caso di guasto e/o di cattivo funzionamento dell’apparecchio,
spegnerlo e non manometterlo.

*In caso di danneggiamento del cavo, provvedere tempestivamente
alla sua sostituzione secondo le seguendiindicazioni:

aprire il coperchio morsettiera, togliere il cavo di alimentazione e
sostituirlo con uno corrispondente, (tipo HO5RR-F, HO5VVF,
HO5V2V2-F) e adeguato alla portata dell’apparecchio.

Tale operazione dovra essere eseguita da personale
professionalmente qualificato. Il conduttore di terra (giallo-verde),
deve obbligatoriamente essere piu lungo di circa 10 mm rispetto ai
conduttoridilinea.

Per I'eventuale riparazione rivolgersi solamente ad un centro di
assistenza tecnica autorizzato e richiedere I'utilizzo di ricambi
originali.

Il mancato rispetto di quanto sopra pué compromettere la sicurezza
dell'apparecchio.

*Nonrivestire le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina o
fogli monouso commerciali, perche potrebbero fondersi a
contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le
superficiin smalto all'interno del forno.

1.3 INSTALLAZIONE

L'installazione € a carico dell’acquirente e la Casa Costruttrice e
esonerata da questo servizio; gli eventuali interventi richiesti alla
Casa Costruttrice che dipendono da una errata installazione non sono
compresinella garanzia.

L'installazione deve essere effettuata secondo le istruzioni da
personale professionalmente qualificato. Una errata installazione pud
causare danni a persone, animali o cose, nei confronti dei quali il
costruttore non pud essere considerato responsabile.

1.4 INSERIMENTO DEL MOBILE

Inserire 'apparecchio nel vano del mobile (sottopiano o in colonna). Il
fissaggio si esegue con 4 viti attraverso i fori della cornice, visibili
aprendo la porta.(vedere ultima pagina). Per consentire la migliore
aerazione del mobile, i forni devono essere incassati rispettando le
misure e le distanze indicate nella figura in ultima pagina.

Nota: per i forni da abbinamento con piano cottura € indispensabile
rispettare le istruzioni contenute nel libretto allegato all’
apparecchiatura da abbinare.
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Per garantire un buon funzionamento dell’'apparecchio da incasso €
necessario che il mobile sia di caratteristiche adatte. | pannelli dei
mobili adiacenti il forno dovranno essere in materiale resistente al
calore. In particolare nel caso di mobili in legno impiallicciato le colle
dovranno essere resistenti alla temperatura di 120°C: materiali
plastici o collanti non resistenti a questa temperatura sono causa di
deformazioni o scollature. In conformita alle norme di sicurezza, una
volta incassato I'apparecchio, non debbono essere possibili eventuali
contatti con le parti elettriche. Tutte le parti che assicurano la
protezione debbono essere fissate in modo tale da non poter essere
tolta senza l'aiuto di qualche utensile.

Per garantire una buona areazione & necessario eliminare la
parete posteriore del vano; inoltre il pianale di appoggio deve
avere una luce posteriore dialmeno 45 mm.

1.6 ALLACCIAMENTO ELETTRICO

Inserire la spina in una presa di corrente munita di un terzo contatto
corrispondente alla presa di terra, che deve essere collegata in modo
efficiente.

Per i modelli sprovvisti di spina, montare sul cavo una spina
normalizzata che sia in grado di sopportare il carico indicato in targa. Il
conduttore di messa a terra e contraddistinto dai colori giallo-verde.
Tale operazione dovra essere eseguita da personale professional-
mente qualificato.

In caso di incompatibilita tra la presa e la spina dell’apparecchio fare
sostituire la presa con altra di tipo adatto, da personale professional-
mente qualificato. Si puod effettuare anche I'allacciamento alla rete
interponendo tra I'apparecchio e la rete un interruttore omnipolare
dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore. Il cavo di
terra giallo-verde non deve essere interrotto dall’'interruttore. La presa
o l'interruttore omnipolare usati per I'allacciamento devono essere
facilmente accessibili ad elettrodomestico installato.

Importante: in fase di installazione, posizionare il cavo di
alimentazione in modo che in nessun punto si raggiungano
temperature superiori di 50°C alla temperatura ambiente.
L’apparecchio € conforme ai requisiti di sicurezza previsti dagli istituti
normativi. La sicurezza elettrica di questo apparecchio & assicurata
soltanto quando lo stesso €& correttamente collegato ad un efficace
impianto di messa a terra come previsto dalle vigenti norme di
sicurezza elettrica, (in caso di dubbio, richiedere un controllo accurato
dell'impianto da parte di personale professionalmente qualificato).
Importante: la ditta costruttrice resta sollevata da ogni
responsabilita per eventuali danni a persone o cose, derivanti
dal mancato allacciamento della linea di terra.

ATTENZIONE: la tensione e la frequenza di alimentazione sono
indicate in targa matricola (figura in ultima pagina). Verificare
che la portata elettrica dell’impianto e delle prese di corrente
siano adeguate alla potenza massima dell’apparecchio indicate
in targa. In caso di dubbio rivolgersi ad una persona
professionalmente qualificata.

1.7 DOTAZIONE DEL FORNO (secondo modello)

Prima di utilizzare gli accessori del forno per la prima volta &
necessario pulirli. Per questa operazione si consiglia di utilizzare
una spugna. Successivamente risciacquare ed asciugare gli
accessori.

La griglia semplice serve da supporto per teglie, pirofile, stampi per i
La griglia porta-piatto serve in

particolare per le grigliate di carne

poiché sostiene anche la leccarda che

Grazie ai loro profili speciali, le griglie

restano sempre in orizzontale, anche

quando vengono estratte verso I'esterno.

dolci.

raccoglie i grassi che colano. ~
—

Non c'é nessun rischio quindi che i tegami scivolino o si ribaltino.




Raccoglie i residui di cibo che gocciolano durante la

cottura. Deve essere utilizzata solamente con il
grill, il girarrosto o il turbo girarrosto,
secondo il modello. S

Attenzione: in tutti gli altri modi di cottura, la

leccarda deve essere tolta dal forno.

Non usare mai la leccarda per cuocere gli arrosti perché ne
risulterebbe un eccessivo sviluppo di fumo e vapori e il forno si
sporcherebbe inultimente.

Pizza set ¢ l'idéale per la cottura delle
pizze. Il set deve essere utilizzato in
abbinamento alla funzione Pizza.

Gli accessori devono essere tolti dal forno se non vengono utilizzati.

Griglia laterale se inclusa.

1L

o
I
I
Ll

La griglia piatta da combinare con la
leccarda per tutti i tipi di grigliate. Una

I'insieme dal forno senza scottarsi.
Non lasciare maila presina nel forno.

NOTA: Per un corretto utilizzo del forno, si consiglia di non porre gli alimenti a diretto contatto con griglie e vassoi, ma di utilizzare carte forno e/o

appositi contenitori.

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1. Svitare in senso antiorario i dadi zigrinati

2. Rimuovere le griglie tirandole verso se stessi

3. Pulire le griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna
bagnata e asciugandole subito dopo

4. Dopo aver pulito le griglie, installarle nuovamente

5. Fissare i dadi zigrinati

2- CONSIGLI UTILI

2.1 GRIGLIE FORNO - SISTEMA DI ARRESTO

2.4 SECONDO MODELLO U.see

Il forno € dotato di un nuovo sistema di
arresto griglie. Questo sistema consente
di estrarre le griglie quasi completamente
senza che queste fuoriescano dal forno
mantenendole perfettamente in piano,
consentendo di verificare e mescolare il
cibo con la massima tranquillita e
sicurezza.

Per estrarre le griglie € sufficiente, come indicato sul disegno, alzarle,
prendendole dalla parte anteriore e tirarle.

2.2. LACOTTURAAL GRILL

Questo tipo di cottura consente la doratura rapida dei cibi. A questo
scopo consigliamo di inserire la griglia generalmente nel 3° o 4°
ripiano, secondo le dimensioni dei cibi (Fig. pag. 8). Quasi tutte le
carni possono essere cotte al grill, fanno eccezione alcune carni
magre di selvaggina ed i polpettoni. La carne ed il pesce da cucinare
al grill vanno leggermente unti con olio.

2.3 Secondo modello pacchetto di funzioni
del sistema U-COOK

Iforni U.-CcOOK sono dotati di controllo elettronico della ventilazione
di cottura, brevettato VarioFan; il sistema cambia automaticamente la
velocita della ventola del multifunzione per ottimizzare le correnti
d'aria e la temperatura interna della cavita mentre il forno sta
cucinando.
Tutti i forni U-COOK sono dotati di funzione 2HT |
permettendo una gestione della distribuzione di umidita e
temperatura. Riduce la perdita degli alimenti fino al 50%,
donando morbidezza e fragranza alle pietanze. Una
cottura cosi delicata € indicata sopratutto per il pane e la
pasticceria.

Riduce il tempo di preriscaldamento dei forni: sono
sufficienti solo 8 minuti perraggiungere i 200°C.

Offre la possibilita di personalizzare il livello e l'intensita gr
di grigliatura, fino al 50% in piu rispetto ad un forno
multifunzione tradizionale.

La nuova porta |"WIDE DOOR” | ha un'ampia superficie in vetro che

assicura una piu facile pulizia e un miglior isolamento termico.

E’ un sistema che si sostituisce all'illuminazione con tradizionali
lampadine ad incandescenza; nella controporta del forno, completamente
in vetro temprato, sono stati inseriti 14 Led, di altissima qualita a luce
bianca, che illuminano I'interno del forno con una luce diffusa permettendo
una visione della cottura senza ombre, su piu livelli.

Il design creato per il supporto dei 14 Led regala un elegante effetto high-
tech

Vantaggi del sistema: U.-see
+Visibilita forno ottimale,

*Durata prolungata nel tempo,
*Consumo energetico
estremamemente

basso -95% dei tradizionali sistemi
diilluminazione forni,

*Elevato rendimento,

*Design high tech.

“Apparecchio con luce LED bianca di classe 1M secondo la IEC 60825- 1:1993 +
A1:1997 + A2:2001 (equivalente a EN 60825-1: 1994 + A1:2002 + A2:2001) ;
massima potenza oftica emessa =459nm < 150uW. Non osservare direttamente con
strumenti ottici.”

2.5 FORNO AUTOPULENTE CATALITICO

Speciali pannelli autopulenti ricoperti da uno smalto a struttura
microporosa, offerti come accessori opzionali per tutti i modelli,
eliminano la pulizia manuale del forno.

| grassi proiettati sulle pareti durante la cottura, vengono decomposti
dallo smalto, mediante un processo catalitico di ossidazione e
trasformatiin prodotti gassosi.

Schizzi eccessivi di grasso possono ostruire i pori e quindi impedire
'autopulizia. Tale caratteristica pud essere ripristinata mediante un
riscaldamento per circa 10-20 minuti del forno vuoto impostando la
manopola forno in corrispondenza della massima temperatura.

Non usare prodotti abrasivi, pagliette metalliche, oggetti appuntiti,
panni ruvidi, prodotti chimici o detersivi che possono danneggiare
irrimediabilmente lo smalto.

Si consigliainoltre di utilizzare pentole a bordi alti nel caso di cotture di
vivande particolarmente grasse (arrosti, ecc.) e di usare la leccarda
quando si esegue la cottura al grill.

Qualora, per particolari condizioni di sporco, non fosse sufficiente
I'azione precedente, si consiglia di intervenire asportando i grassi con
un panno morbido od una spugna inumiditi con acqua calda.

La porosita dello smalto € fondamentale per garantire I'azione
autopulente.

N.B.: Tutti i pannelli autopulenti in commercio hanno un’efficacia di
rendimento di circa 300 ore di funzionamento forno. Dopo tale limite i
pannelli dovrebbero essere sostituiti.




2.6 LAFUNZIONE AQUACTIVA

La procedura “AQUACTIVA” utilizza il vapore per facilitare la
rimozione dal forno del grasso e dei pezzi di cibo rimasti.

1. Inserire 300 ml di acqua distillata o potabile nel contenitore dell’
AQUACTIVA sul fondo del forno

2. Impostare la funzione del forno su Statico ( : ) 0 su Riscaldamento
() dalbasso 000

3. Impostare latemperatura sull'icona AQUACTIVA ( 606 )

4. Lasciar funzionare I'elettrodomestico per 30 minuti

5. Disattivare la macchina e lasciare che si raffreddi

Una volta che I'elettrodomestico si € raffreddato, pulire la superfice
interna del forno con uno straccio

Attenzione

Assicurarsi che I'elettrodomestico sia freddo prima di toccarlo, c'é il
rischio di scottarsi.

Utilizzare acqua distillata o potabile.

000
000

| [ e —— |

2.7 PULIZIA E MANUTENZIONE

Per la pulizia dei vetri della porta del forno non utilizzare materiali
abrasivi raschietti o oggetti che possono graffiare la superficie del
vetro. Pulire le superfici in acciaio inox e smaltate con acqua tiepida e
sapone, oppure con appositi prodotti in commercio, evitando
assolutamente l'uso di polveri abrasive che danneggerebbero le
superfici e le parti estetiche.

La pulizia del forno € molto importante e deve essere effettuata ogni
volta che questo viene usato. Infatti, sulle pareti si depositano grassi
sciolti durante la cottura che potrebbero, alla successiva accensione,
produrre odori sgradevoli che nuocerebbero al buon esito della
cottura. Per la pulizia usare acqua calda e detersivo, sciacquando
accuratamente.

Per eliminare questo fastidioso intervento, su tutti i modelli possono
essere inseriti pannelli autopulenti, offerti come accessori opzionali:
vedere apposito paragrafo«kFORNO AUTOPULENTE CATALITICO »
Usare detersivi e pagliette d’acciaio per le griglie inox. La pulizia delle
superfici in cristallo temperato deve essere eseguita quando le
superfici sono fredde. Eventuali rotture dovute alla non osservanza di
questaregola elementare non rientrano nei termini di garanzia.

La lampada forno puo essere sostituita disinserendo elettricamente
I'apparecchio e svitando I'ampolla che la racchiude, sostituendo la
lampada non funzionante con una analoga resistente alle alte
temperature.

2.8 GARANZIE

Il prodotto € garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei
termini riportati sul certificato di garanzia convenzionale inserito nel
prodotto. Il certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro
Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita,
insieme allo scontrino comprovante I'acquisto dell'elettrodomestico.
Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito
internet.

Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure
contattaci al numero che trovi indicato nella pagina di assistenza del
nostro sito internet.
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Questo apparecchio €& contrassegnato in
conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU sulle
apparecchiature elettriche ed elettroniche
(WEEE). | WEEE contengono sia le sostanze
inquinanti (che possono provocare conseguenze
negative sull'ambiente) che componenti di base
I (che possono essere riutilizzati). E importante che i
WEEE siano soggetti a rattamenti specifici, per
rimuovere e smaltire correttamente tutti gliinquinanti e recuperare
ericiclare tuttii materiali.
| singoli possono giocare un ruolo importante nell'assicurare che i
WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale
seguire alcune regole di base:
«| WEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici.
* | WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti
dal comune o da societa registrate. In molti Paesi, per i WEEE
grandi, potrebbe essere presente la raccolta domestica.
* Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio
potrebbe essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo
gratuitamente su base singola, sempre che I'apparecchio sia del
tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE L'AMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di
riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi
sono dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per
risparmiare molta energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5
ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura pianificato, e
servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le
guarnizioni pulite e in ordine, per evitare eventuali dispersioni di
energia. Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa
oraria, il programma “cottura ritardata” rendera piu semplice il
risparmio spostando I'avvio del programma negli orari a tariffa
ridotta.




3. CONTAMINUTI

3.1 USO DEL CONTAMINUTI

3.2 USO DEL TEMPORIZZATORE

55 . 5

e O

s0. 4 [ N
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45+ |
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40"\ | 4

3 . 5

Per selezionare il tempo prescelto, ruotare
la manopola di un giro completo, quindi
ritornare con lindice nella posizione
corrispondente al tempo desiderato. Allo

| 15 scadere del tempo, entrera in azione la

suoneria per alcuni secondi.

Con questo meccanismo €& possibile

® programmare la durata espressa in minuti
D), /ﬂ .20 della cottura e quindi lo spegnimento
J,/ \.30 | automatico del forno al termine del tempo

‘ desiderato (max. 120 minuti).
mo-\ / Allo scadere del tempo prescelto, la
— P 4 '50 manopola raggiungera la posizione di
o0 - o 60 suoneria Oin corrlspondlenza dellaqualeil
8 forno sispegne automaticamente.

Il forno puo essere acceso solo impostando un tempo di cottura
ogirando lamanopolain posizione ) .

seguito descritto.
*Premere il tasto centrale.

ATTENZIONE: la prima operazione da eseguire dopo l'installazione o dopo una interruzione di corrente
(tali situazioni si riconoscono percheé sul dispay lampeggia I’ora {200 ) & la regolazione dell’ora, come di

*Imposta l'ora con i tasti "-" "+".
*Lasciare i tasti.

ATTENZIONE: ll forno funziona solo se impostato in modalita manuale o cottura programmata.

3.4 TIMER ELETTRONICO A SFIORAMENTO

COME SI ATTIVA

COME S| SPEGNE

COSA FA

A COSA SERVE

BLOCCO
BAMBINO

*Tenere premuto per 5
secondi Il tasto (+), Da
questo momento lo
schermo visualizza
alternativamente “STOP”
e il tempo preimpostato.

*Tenere premuto per 5
secondi Il tasto (+). Da
questo momento tutle le
funzioni sono riabilitate.

CONTAMINUTI

Q

*Premere il tasto centrale
1 volta.

*Premere i tasti "-" "+"
per regolare la durata
sLasciare i tasti

Al termine della durata
impostata la funzione si
spegne da sola ed avvisa
con un segnale sonoro (il
segnale sonoro si ferma da
solo; per fermarlo subito
premere il tasto) SELECT.

*Da un segnale sonoro al
termine di un tempo
stabilito

*Durante il funzionamento
il display visualizza il
tempo rimanente.

*Permette di utilizzare il
programmatore del forno
come una sveglia (pud
essere usato con forno
funzionante o spento.

DURATA
COTTURA

C;

*Premere il tasto centrale
2 volte

*Premere i tasti "-" "+"
per regolare la durata
sLasciare i tasti
*Selezionare la funzione
di cottura con la
manopola commutatore

*Per interrompere il segnale
premere un tasto qualsiasi.
Premere il tasto centrale
per tornare alla funzione
orologio.

*Permette di impostare la
durata della cottura del
cibo inserito nel forno
*Per visualizzare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT.

*Per modificare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT +"-" "+"

+Al termine della durata
impostata il forno si spegne
da solo; se deve essere
fermato prima si deve
portare la manopola
commutatore in posizione
O oppure portare a 0:00 la
durata della cottura

(tasti SELECT e "-" "+").

FINE
COTTURA

v

end

*Premere il tasto centrale
3 volte

*Premere i tasti "-" "+"
per regolare 'ora di fine
cottura

sLasciare i tasti
*Selezionare la funzione
di cottura con la
manopola commutatore

*All'ora impostata il forno
si spegne da solo; se deve
essere fermato prima

€ necessario portare la
manopola commutatore

in posizione O.

*Permette di
memorizzare I'ora di fine
cottura

*Per visualizzare I'ora
programmata premere il
tasto centrale 3 volte
*Per modificare I'ora
programmata premere i
tasti SELECT + "-" "+"

*Tipicamente si utilizza questa
funzione con la funzione DURATA
COTTURA-ad esempio il cibo
desiderato deve cuocere per 45
minuti e desidero che sia pronto per le
ore 12:30; intal caso:

Al termine della durata impostata il
forno si  spegne automaticamente
ed avvisa con un segnale sonoro.
Selezionare la funzione di cofttura
desiderata Impostare la durata
cottura a 45 minuti ( "- " "+"
Impostare la fine cottura alle ore
12:30 ("-" "+" ) La cottura avra
auto-maticamente inizio alle 11:45
(12:30 meno 45 minuti), all’ora
impostata come fine cottura il
forno si spegne automaticamente.
ATTENZIONE: impostando solo la
fine cottura e non la durata della
cottura, il forno si accendera
subito e si spegnera all’ora di fine
cotturaimpostata.
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4. ISTRUZIONI PER L'USO

Temperatura
Manopola proposta Manopola
commutatore |©regolazione| o o ostato FUNZIONE
(Type A)
O Accende la luce interna.
Scongelamento
y Questa posizione permette di far circolare I'aria a temperatura ambiente intorno al cibo
% 00 surgelato facendolo cosi scongelare in pochi minuti senza modificare od alterare |l
contenuto proteico.
Sprinter
Questa posizione permette un preriscaldamento rapido del forno. Una volta impostata
questa funzione consente un'immediato riscaldamento del forno (ad es. 8 minuti per
raggiungere 200°C), la temperatura desiderata pud essere impostata tramite I'apposita
Sprinter= MAX MAX manopola. Il termine della fase di preriscaldamento & indicato tramite la spia del termostato
"°C" che si spegne. Una volta conclusa questa fase € possibile selezionare la funzione di
cottura desiderata ed inserire le pietanze da cucinare. Prestare attenzione a non inserire
alimenti nel forno durante la fase di preriscaldamento rischierebbero di subire danni.
— 220 50 = MAX Convgzione. naturale . . ) .
. Sono in funzione le resistenze superiore e inferiore.
hnd 50 = 240 E la cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti,
* mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti
%) Forno ventilato
* % 200 50 = MAX L’aria calda, viene ripartita sui diversi ripiani; € I'ideale per cuocere contemporaneament
’ e diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza miscelare sapori e odori. Cottura delicata -
@ 50 + 230 indicata per pan di Spagna, torte Margherita, pasta sfoglia, ecc...
SOFT COOK (a)
Soft cook ¢ la funzione ideale per la pasticceria ed il pane. Grazie alla velocita ridotta
Soft 200 della ventola, questa funzione aumenta I'umidita presente all'interno del forno. Una
cook - maggiore umidita crea le condizioni di cottura ideali per quegli alimenti che hanno
50 = 230 bisogno di mantenere una consistenza elastica mentre cuociono (es. torte, pane,
biscotti) e, di conseguenza, per non sbriciolarsi.
160 . Suola ventilata
Q 50 = 220 90 = MAX Adatta per cotture delicate (torte-souffle).
Grigliatura tradizionale a porta chiusa
hadad Livello 4 50 = MAX In questa posizione viene inserita la resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di
° 1+4 ’ medie e piccolo spessore (salsicce, costine, bacon).
Super - Livello 4 50 = MAX SUPER GRILL: il forno ha due posizioni
grill =< 1+4 Grill Grill : 2200 W Grill Super : 3000 W
TURBO-GRILL (a) : I'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa.
~— Utilizzando la ventilazione e la resistenza cielo contemporaneamente.
ag 190 50 = 200 Si cuociono perfettamente grandi pezzi di cibo, come arrosti, pollame, ecc.. Mettete la
griglia a meta del forno e posizione la leccarda sotto di essa per raccogliere i grassi.
180 + 200 Assicuratevi che il cibo non sia troppo vicino al grill. Girate la carne a meta cottura.
Livello 4 Grill piu girarrosto
1+4 50 = 200 Inserimento resistenza grill e motorino girarrosto.
4= ) Serve per effettuare cotture allo spiedo.
Funzione pizza
220 50 = MAX Il calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a quello
dei forni a legna di pizzeria.
La funzione “COOK LIGHT” consente di cucinare in modo leggero riducendo I'utilizzo dei
grassi. Grazie ad una combinazione del grill e della ventola, associate ad un ciclo di
pulsazione dell'aria, € possibile conservare I'umidita dei cibi, grigliare la superficie e
cOOK garantire una cottura rapida delle pietanze utilizzando pochi condimenti, senza rinunciare al
190 sapore.
180 = 200 50+ 200 |E particolarmente indicata per verdure, frittate e carni. Il ciclo di aria pulsata mantiene

I'umidita dei cibi, ne conserva le proprieta nutritive e garantisce una cottura rapida e
omogenea.

Provate tutte le vostre ricette riducendo la quantita di condimento che di solito utilizzate e
provate laleggerezza di questa nuova funzione!

(a) SUALCUNI MODELLI - Funzione con VARIO FAN : Vano Fan é I'esclusivo sistema di funzionamento sviluppato da Candy per ottimizzare i
risultati di cottura, la gestione della temperatura e la gestione dell'umidita. Il sistema Vario Fan modifica automaticamente la velocita di
rotazione della ventola per tutte le cotture in multifunzione. Questo sistema si attiva automaticamente tutte le volte che viene selezionata una
funzione all'interno dell'area tratteggiata sul pannello di controllo.

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.
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SAFETY INSTRUCTIONS

 During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or on the glass of the door. This is a
normal condition. To reduce this effect, wait 10-15 minutes after turning on the power before putting food
inside the oven. In any case, the condensation disappears when the oven reaches the cooking
temperature.

» Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open tray.

+ Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20 minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use. Be careful not to touch any hot
parts.

*WARNING: the accessible parts can become hot when the oven is in use. Children must be kept at a
safe distance.

*WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing the bulb, to avoid the possibility of
electric shocks.

*WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:

- Clean the oven door;

- Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using a damp sponge. Do not use
detergents;

- Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);

- Do not place teatowels

* In ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning cycle, close the hole with the nut
provided. Always close the hole with the nut when the meat probe is not used.

* Children under 8 must be kept at a safe distance from the appliance if not continuously supervised.

* Children must not play with the appliance. The appliance can be used by those aged 8 or over and by
those with limited physical, sensorial or mental capacities, without experience or knowledge of the
product, only if supervised or provided with instruction as to the operation of the appliance, in a safe way
with awareness of the possible risks.

* Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised children.

* Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to clean the oven door glasses, as they
can scratch the surface and cause the glass to shatter.

* The oven must be switched off before removing the removable parts and, after cleaning, reassemble
them according the instructions.

* Only use the meat probe recommended for this oven.

* Do not use a steam cleaner for cleaning operations.

» Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage, current and load indicated on the tag
and having the earth contact. The socket must be suitable for the load indicated on the tag and must be
having the earth contact connected and in operation. The earth conductor is yellow-green in colour. This
operation should be carried out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility between the
socket and the appliance plug, ask a qualified electrician to substitute the socket with another suitable
type. The plug and the socket must be conformed to the current norms of the installation country.
Connection to the power source can also be made by placing an omnipolar breaker between the
appliance and the power source that can bear the maximum connected load and that is in line with
current legislation. The yellow-green earth cable should not be interrupted by the breaker. The socket or
omnipolar breaker used for the connection should be easily accessible when the appliance is installed.

* The disconnection may be achieved by having the plug accessible or by incorporating a switch in the
fixed wiring in accordance with the wiring rules.

* If the power cable is damaged, it must be substituted with a cable or special bundle available from the
manufacturer or by contacting the customer service department.

* The type of power cable must be HO5V2V2-F.

* Failure to comply with the above can compromise the safety of the appliance and invalidate the
guarantee.

* Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

* During the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than usual, children must therefore be
kept at a safe distance.

* The appliance must not be installed behind a decorative door in order to avoid overheating.

* When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed upwards and in the back of the
cavity.

The shelf must be inserted completely into the cavity

* WARNING: Do not line the oven walls with aluminum foil or single-use protection available from stores.
Aluminum foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating
the enamel of the insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

* No additional operation/setting is required in order to operate the appliance at the rated frequencies.
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1. GENERAL WARNINGS

Thank you for choosing one of our products. To get the most out of
your oven we recommend that you:

* Read the notes in this manual carefully: they contain important
instructions on how to install, use and service this oven safely.

» Keep this bookletin a safe place for easy, future reference.

All accessible parts are hot when the appliance is in operation, take
care to nottouch these elements.

When the oven is first switched on it may give out acrid smelling
fumes. This is because the bonding agent for insulating panels around
the oven has been heated up for the first time.

This is a completely normal, if it does occur you merely have to wait for
the fumes to clear before putting the food into the oven.

An oven by its very nature becomes very hot. Especially the glass of
the oven door.

1.1 DECLARATION OF COMPLIANCE

By placing the C € mark on this product, we are confirming compliance
to all relevant European safety, health and environmental requirements
which are applicable in legislation for this product.

When you have unpacked the oven, make sure that it has not been
damaged in any way. If you have any doubts at all, do not use it: contact a
professionally qualified person. Keep packing materials such as plastic
bags, polystyrene, or nails out of the reach of children because they are
dangerous for children.

1.2 SAFETY HINTS

*The oven must be used only for the purpose for which it was designed: it
must only be used for cooking food. Any other use, e.g. as a form of
heating, is animproper use of the oven and is therefore dangerous.

*The manufacturers cannot be held responsible for any damage caused
by improper, incorrect or unreasonable use. When using any electrical
appliance you must follow a few basic rules.

—Do not pull on the power cable to remove the plug from the socket.

—Do nottouch the oven with wet or damp hands or feet.

—Do notuse the oven unless you are wearing something on your feet.

— It is not generally a good idea to use adapters, multiple sockets for
several plugs and cable extensions.

— If the oven breaks down or develops a fault switch it off at the mains and
donottouchit.

«Ifthe cable is at all damaged it must be replaced promptly.

When replacing the cable, follow these instructions. Remove the power
cable and replace it with one of the HO5RRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F type.
The cable must be able to bear the electrical current required by the oven.
Cable replacement must be carried out by properly qualified technicians.
The earthing cable (yellow-green) must be 10 mm longer than the power
cable.

Use only an approved service centre for repairs and ensure that only
original parts are used. If the above instructions are not adhered to the
manufacturers cannot guarantee the safety of the oven.

*Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use
protection available from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and
deteriorating the enamel of the insides.

1.3 INSTALLATION

Installation is the customer’s responsibility. The manufacturers have no
obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not
covered by the guarantee.

The installation instructions for professionally qualified personal must be
followed. Incorrect installation may cause harm or injury to people,
animals or belongings. The manufacturer cannot be held responsible for
such harmorinjury.

1.4 FITTING THE OVEN INTO THE KITCHEN UNIT

Fit the oven into the space provided in the kitchen unit; it may be fitted
underneath a work top or into an upright cupboard. Fix the oven in position
by screwing into place, using the four fixing holes in the frame. (Fig.on last
page).

To locate the fixing holes, open the oven door and look inside.To allow
adequate ventilation, the measurements and distances indicated in the
diagram on last page must be adhered to when fixing the oven.

Note: For ovens that are combined with a hob unit the instructions
contained in the manual for the hob unit must be followed.
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1.5 IMPORTANT

If the oven is to work properly, the kitchen housing must be suitable. The
panels of the kitchen unit that are next to the oven must be made of a heat
resistant material. Ensure that the glues of units made of veneered wood
can withstand temperatures of at least 120 °C. Plastics or glues that
cannot withstand such temperatures will melt and deform the unit. Once
the oven has been lodged inside the unit, the electrical parts must be
completely insulated. This is a legal safety requirement. All guards must
be firmly fixed into place so that it is impossible to remove them without
using special tools.

Remove the back of the kitchen unit to ensure an adequate current of
air circulates around the oven. The hob must have a rear gap of at
least 45 mm.

1.6 CONNECTING TO THE POWER SUPPLY

Plug into the power supply. Ensure first that there is a third contact that
acts as earthing for the oven. The oven must be properly earthed.

If the model of oven is not fitted with a plug, fit a standard plug to the
power cable. It must be able to bear the power supply indicated on the
specifications plate. The earthing cable is yellowgreen. The plug must
be fitted by a properly qualified person. If the socket and the plug are
incompatible the socket must be changed by a properly qualified
person.A properly qualified person must also ensure that the power
cables can carry the current required to operate the oven.

An ON/OFF switch may also be connected to the power supply. The
connections must take account of the current supplied and must
comply with current legal requirements. The yellow-green earthing
cable must not be governed by the ON/OFF switch. The socket or the
ON/OFF switch used for connecting to the power supply must be easily
accessible when the oven has been installed.

Important: During installation, position the power cable in such a way
that it will not be subjected to temperatures of above 50°C at any point.
The oven complies with safety standards set by the regulatory bodies.
The oven is safe to use only if it has been adequately earthed in
compliance with current legal requirements on wiring safety. You must
ensure that the oven has been adequately earthed.

The manufacturers cannot be held responsible for any harm or
injury to persons, animals or belongings caused by failure to
properly earth the oven.

WARNING: the voltage and the supply frequency are showed on
the rating plate (fig. on last page).

The cabling and wiring system must be able to bear the maximum
electric power required by the oven. This is indicated on the
specifications plate. If you are in any doubt at all, use the services of a
professionally qualified person.

1.7 OVEN EQUIPMENT (according to the model)

Itis necessary to do an initial cleaning of the equipment before the
first use of each of them.Wash them with a sponge. Rinse and dry
off.

The simple shelf can take moulds and
dishes.
The tray holder shelf is especially
good for grilling things. Use it with the
drip tray.

The special profile of the shelves
means they stay horizontal even when
pulled right out. There is no risk of a dish
sliding or spilling.

The drip tray catches the juices from
grilled foods. It is only used with the Girill,
Rotisserie, or Fan Assisted Grill ; remove /

it from the oven for other cooking
methods.

Never use the drip tray as a roasting tray as this creates smoke and fat
will spatter your oven making it dirty.

The pizza set is designed for pizza cooking.
In order to obtain the best results the set
must be used together with Pizza function.

The tray holder
The tray holder shelfis ideal for grilling. Use itin
conjunction with the drip tray. A handle is
included to assist in moving the both
accessories safely. Do no leave the
handle inside the oven.




Lateral wire grids ifincluded. £ “‘—T

Removing and cleaning wire racks

1- Remove the knurled nuts by turning them counter clockwise.

2- Remove the wire racks by pulling them towards yourself.

3- To clean the wire racks either put them in the dishwasher or use
a wet sponge, ensuring that they are dried afterwards.

4- After the cleaning process install the wire racks in reverse order.
5- Replace the knurled nuts.

2. USEFUL TIPS

2.1 SHELF SAFETY SYSTEM

The oven features a new shelf safety
system.

This allows you to pull out the oven
shelves when inspecting the food
without danger of food spillages or
shelves falling accidentally out of the
oven.

To remove the shelves pull out and lift.

2.2 GRILLING

Grilling makes it possible to give food a rich brown colour quickly.
For browning we recommend that you insert the grill onto the
fourth level, depending on the proportions of the food (see fig.
page7).

Almost all food can be cooked under the grill except for very lean
game and meatrolls.

Meat and fish that are going to be grilled should first be lightly
doused with oil.

2.3 TheU-COOK MODELS

U-COOK Ovens have an electronic control of the fan speed, called
and patented VARIOFAN. During the cooking, this system changes
automatically the speed of the fan (in multifunction mode) in order to
optimize the air flow and the internal temperature in the cavity of the

oven.
All U-COOK ovens feature the S8 function.

This allows a management of the distribution of moisture
and temperature. It reduces the loss of humidity of the 50
%, which guarantees the food remains tender and tastes
better. This a delicate cooking is recommended for the
baking of the bread and pastry.

It reduces the time of preheating of ovens: only 8 minutes
toreach 200 degrees Celsius.

It gives the possibility of setting level and intensity of
grilling, up to 50 % more power in comparison with a
traditional multifunction oven.

Some ovens are equipped with the new doorj [' WIDE DOOR "| which
has a bigger window area, this allows better maintenance and a
improved thermal insulation.

2.4 According to the model U.see

Is an illumination system which replaces the traditional « light bulb ».
14 LED lights are integrated within the door. These produce white high
quality illumination which enables to view the inside of the oven with
clarity without any shadows on all the shelves.

Advantages:

U.-see System, besides providing excellent illumination inside the
oven, lasts longer than the traditional light bulb its easier and to
maintain and most of all saves energy.

* Optimum view

+ Long life illumination

* Very low energy consumption, -95% in

comparison with the traditional

illumination High

“Appliance with white light LED of the 1M Class according to IEC
60825-1:1993 +A1: 1997 + A2: 2001 (equivalentto EN 60825-1: 1994
+A1:2002 + A2: 2001); the maximum light power emitted A459nm <
150uW.

Not observed directly with optical instruments. “

2.5 SELF-CLEANING OVEN WITH CATALYTIC

Special self-cleaning panels covered in a micro-porous coating are
available as optional extras for all models. If they are fitted, the oven
no longer needs to be cleaned by hand.

The fat that is splattered onto the sides of the oven during roasting is
eliminated by the microporous coating which breaks the fat down by
catalysis and transformsitinto gas.

Excessive splattering may nevertheless block the pores and therefore
hinder self-cleaning. The self-cleaning capacity may be restored by
switching on the empty oven to maximum for about 10-20 minutes.

Do not use abrasive products, metal cleaning wads, sharp objects,
rough cloths, or chemical products and detergents that may
permanently damage the catalytic lining.

Itis a good idea to use deep roasting trays to roast fatty foods such as
joints of meat etc. and to put a tray underneath the grill to catch surplus
fat.If the walls of the oven are so thickly coated in grease that the
catalytic lining is no longer effective remove surplus grease with a soft
cloth or sponge soaked in hot water.

The lining must be porous for self-cleaning to be effective.

N.B.: All catalytic linings currently on the market have a working life of
about 300 hours. They should therefore be replaced after about 300
hours.

2.6 AQUACTIVA FUNCTION

The Aquactiva procedure uses steam to help remove remaining fat
and food particles from the oven.

1. Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom of
the oven. .

2. Setthe oven function to Static ( _-_ )or Bottom ( __ )heater

3. Setthe temperature to the Aquactiva icon $9¢

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool
down.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven
with a cloth.

Warning:

Make sure that the appliance is cool before you touchit.

Care must be taken with all hot surfaces as there is arisk of burns.

Use distilled or drinkable water.
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2.7 CLEANING AND MAINTENANCE

Never use abrasive cleaners, wire wool or sharp objects to clean the
glass oven door.

Clean the stainless steel and enamelled surfaces with warm, soapy
water or with suitable brand products. On no account use abrasive
powders that may damage surfaces and ruin the oven’s appearance. It
is very important to clean the oven each time that it is used. Melted fat is
deposited on the sides of the oven during cooking. The next time the
oven is used this fat could cause unpleasant odours and might even
jeopardise the success of the cooking. Use hot water and detergent to
clean; rinse out thoroughly.

To make this chore unnecessary all models can be lined with catalytic
self-cleaning panels: these are supplied as an optional extra (see the
section SELF-CLEANING OVEN WITH CATALYTIC LINING).

Use detergents and abrasive metal pads like «brillo pads» for the
stainless steel grills.

The glass surfaces as the top, oven door and warming compartment
door must be cleaned when they are cold. Damage that occurs to them
because this rule was not adhered to are not covered by the guarantee.
Toreplace the interior light:

« switch off the mains power supply and unscrew bulb. Replace with an
identical bulb that can withstand very high temperatures

2.8 SERVICE CENTRE

Before calling the Service Centre

Ifthe ovenis not working, we recommend that:

you check thatthe ovenis properly plugged into the power supply.

If the cause of the fault cannot be detected:

disconnect the oven from the mains, do not touch the oven and call the
after sales service.

Before calling the Service Centre remember to make a note of the
serial number on the specifications plate (see fig. On last page).
The oven is supplied with a guarantee certificate that ensures that it
will be repaired free of charge by the Service Centre

This appliance is marked according to the European
directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). WEEE contains both polluting
substances (which can cause negative consequences
I for the environment) and basic components (which can
be re-used). It is important to have WEEE subjected to
specific treatments, in order to remove and dispose properly all
pollutants, and recover and recycle all materials. Individuals can
play an important role in ensuring that WEEE does not become an
environmental issue; it is essential to follow some basic rules:
* WEEE shall not be treated as household waste.
* WEEE shall be handed over to the relevant collection points
managed by the municipality or by registered companies. In many
countries, forlarge WEEE, home collection could be present.
* When you buy a new appliance, the old one may be returned to
the retailer who has to collect it free of charge on a one-to-one
basis, as long as the equipment is of equivalent type and has the
same functions as the supplied equipment.

ENERGY SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT
Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it.
Open the oven door as infrequently as possible, because heat
from the cavity disperses every time it is opened. For a significant
energy saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes
before the planned end of the cooking time, and use the residual
heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and
in order, to avoid any heat dispersal outside of the cavity. If you
have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving
the cooking process to start at the reduced tariff time slot.

3. TIMER
3.1 USING THE MINUTE TIMER

° | To set the cooking time, turn dial one
5, -5 complete revolution and then position the
s0. 4 [ .0 index to the required time. When the time
[ \\ has lapsed, the signal will ring for a few
45- | | +15 seconds.
\ "“
40° \\\ ///.20
SC

3.2 USING THE END OF COOKING TIMER

@ This control enables to set the desired cooking

® time (max. 120 min.) the oven will automatically
) L switch off at the end of the set time.
} | \ .30 | The timer will count down from the set time

return to the O positon and switch off
J automatically.

/+50 | For normal use of oven set the timer to the
~—— %0 position. )
To set the oven ensure the timer is not on the O
position.

3.3 SETTING THE CORRECT TIME @

WARNING : the first operation to

T TR carry out after the oven has been

) .l' 0l C installed or following the

@ -' l.l_l '-' (@ interruption of power supply (this

il is recognizable the display

@ select @ pulsating and showing (280 ) is

setting the correct time. This is
achieved as follows.

QM
]

*Push the central button.
*Settime with"-" "+" buttons.
*Release all buttons.

ATTENTION: The oven will only operate providing the clock is set.
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3.4 USE OF TOUCH CONTROL CLOCK PROGRAMMER

HOW TO ACTIVATE IT

HOW TO SWITCH ITOFF

WHAT IT DOES

WHAT IT IS FOR

*Child Lock function is
activated by touching Set (+)
for a minimum of 5 seconds.

*Child Lock function is
deactivated by touching

TIME

set the
required
* Release all buttons

« Set the cooking function with
the oven function selector

lenght of cooking

the signal. Push the central
button to return to the clock
function

chosen.
« To check how long is left to run
pressthe SELECT button 2 Times.
« To alter/change the preset time
press SELECT and "-" "+
buttons.

touchpad Set (+) again for a
KEY LOCK From this moment on all other minimpum of 5 ée)cor?ds_ From
function are locked and the | this moment on all functions
display will flash STOP and are selectable again.
presettime intermittently.
MINUTE | *Push the central button *When the settime as elapsed +Sounds an alarm at the end of | -Allows to use the oven as alarm
MINDER 1 times an'aud|ble a]arm is agtwated the set time. clock (could be activated either
«Press the buttons "-" "+" (this alarm will stop onits own, | During the process, the with operating the oven or with
ﬂ to set the required time however it can be stopped | display shows the remaining out operating the oven)
<Release all the buttons immediately by pressing the | time.
button) SELECT.
. i « It allows to preset the cookin o i i
COOKING .F;lizzéhﬁ]geggt?ég:ﬁfp grtlﬂ?tso *Push any button to stop [time required for the recipg When the time is elapsed the

oven will switch off
automatically.

Should you wish to stop cooking
earlier either turn the function
selector to 0, or set time to 0:00

(SELECTand"-" "+"buttons)

END OF
COOKING

v

end

*Push the central button 3
times *Press the buttons "-"
"+" to set the time at which you
wish the oven to switch off
*Release the buttons
«Set the cooking function with
the oven function selector

*At the time set, the oven
will switch off. To switch
off manually, turn the oven
function selector to
position O.

*Enables you to set the end of
cooking time

*To check the preset time push
the central button 3 times

*To modify the preset time

press buttons SELECT + "-" "+"

*This function is typically used with
“cooking time” function.

For example if the dish has to be
cooked for 45 minutes and needs
to be ready by 12:30, simply select
the required function, set the
cooking time to 45 minutes and the
end of cooking time to 12:30.

At the end of the cooking set time,
the oven will switch off
automatically and an audible alarm
will ring.

*Cooking will start automatically at
11:45 (12:30 minus 45 mins) and
will continue until the pre-set end-
of-cooking-time, when the oven
will switch itself off automatically.
WARNING.

If the END of cooking is selected
without setting the length of
cooking time, the oven will start
cooking immediately and it will
stop at the END of cooking time
set.
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4. OPERATING INSTRUCTIONS

Temperature
. pre-set and
Function setting. | Thermostat .
dial (Model with dial Function
electronic
programmer)
(Type A)
N Turns on the oven light
O This will automatically activate the cooling fan (on fan cooled models only)
Defrosting
When the dial is set to this position. The fan circulates air at room temperature around the,
6:2 00 frozen food so that it defrosts in a few minutes without the protein content of the food being
changed or altered.
Super Grill
Sprinters MAX MAX This function allows to set food crunchiness. The Super Grill function is characterized by a
50% power increase in comparison to the standard grill.
220 Natural convection
i ~ 50 - MAX Bottom and top oven elements are used. This is the traditional form of baking and roasting. It
° 50 = 240 is ideal for roasting joints of meat and game, baking biscuits and apples and making the food
* : nice and crunchy.
Fan cooking
~~ Both top and bottom heating elements are used with the fan circulating the air inside the oven.
% 200 50 - MAX | We recommend you use this method for poultry, pastries, fish and vegetables. Heat penetrates
* into the food better and both the cooking and preheating times are reduced. You can cook
50 = 230 different foods at the same time with or without the same preparation in one or more positions.
This cooking method gives even heat distribution and the smells are not mixed. Allow about
@ ten minutes extra when cooking foods at the same time.
Soft Cook (a)
200 Soft Cook is the function for the confectionery and the bread. Thanks to its reduced fan speed,
Soft - this function increases oven internal damp. The increased damp creates the ideal conditions
cook 50 = 230 of cooking for those foods that need to maintain an elastic consistence while they are cooking
(ex. cakes, bread, biscuits) avoiding surface breakages.
160 . Fan plus lower element
% 50 + MAX This function is ideal for delicate dishes (pies-souffle).
— 50 =220
GRILL: use the grill with the door closed.
The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five minutes
hated Level 4 50 = MAX preheating is required to get the elements red-hot. Success is guaranteed for grills, kebabs
o - and gratin dishes. White meats should be put at a distance from the grill; the cooking time is
14 longer, but the meat will be tastier. You can put red meats and fish fillets on the shelf with the
drip tray underneath.
Super. Level 4 SUPER GRILL: the oven has two grill positions
grill =< oy 50 + MAX | Grill : 2200 W Grill SUPER : 3000 W
FAN ASSISTED GRILL (a): use the turbo-grill with the door closed.
The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven. Preheating
hoand is necessary for red meats but not for white meats. Ideal for cooking thick food items, whole
ag 190 50 =200 pieces such as roast pork, poultry, etc. Place the food to be grilled directly on the shelf centrally,
. at the middle level. Slide the drip tray under the shelf to collect the juices. Make sure that the
180 + 200 food is not too close to the grill. Turn the food over halfway through cooking.
~—— Level 4 Grill/spit element.
A—F 124 50 + 200 This is used for roasting on the spit.
Function Pizza
@ 290 50 = MAX This function with hot air circulated in the oven ensure perfect result for
dishes such as pizza or focaccia.
The "COOK LIGHT" function allows you to cook in a healthier way, by reducing the amount of fat or
oil required. Thanks to the use of the grill and fan combined with a pulsating cycle of air, it will
cO0Kr 190 retain the moisture content of the food, grilling the surface and using a shorter cooking time,
O) 50 = 200 without compromising on taste.
light 180 + 200 Itis particularly suitable for cooking meat, roasted vegetables and omelettes. The cycle of pulsed

air keeps the humidity inside the oven and the moisture content of the food, preserving the
nutritional values and ensuring a rapid uniform cooking process.

Try all your recipes and reduce the amount of dressing you usually use and experience the
lightness of this new function!

(a) on some models : function with “Vario Fan” is the exclusive system developed by Candy to optimize the cooking results, temperature
management and damp management. The Vario Fan system is a self-activating system that changes automatically fan speed when a fan function
is chosen: the fan functions are the one inside the outlined area on control panel.

* Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.
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INSTRUCCIONES PARA UN USO SEGURO

* Durante la coccion, podria condensarse humedad dentro de la cavidad del horno o en el cristal de la
puerta. Esto es normal. Parareducir este efecto, espere de 10 a 15 minutos antes de introducir alimentos
en el horno una vez que lo encienda. De todos modos, la condensacién desaparece cuando el horno
alcanza latemperatura de coccion.

» Para cocinar verduras, pongalas en un recipiente con una tapa en lugar de utilizar una bandeja sin
cubrir.

* Evite dejar los alimentos en el horno mas de 15/20 minutos después de cocinarlos.

+« ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan durante el uso. Se debe tener
cuidado de no tocar los elementos calefactores.

+ ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar muy calientes cuando se utiliza el horno. Los
nifios deben mantenerse a una distancia segura.

 Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afios y personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan sido
supervisadas o instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y del conocimiento de los riesgos
que comporta.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Lalimpiezay el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera realizada por nifios sin supervision.

* Durante el uso, se calienta el aparato. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos calefactores del
interior del horno.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso. Los nifios deben permanecer
alejados.

* No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metalicos afilados para limpiar el cristal de la puerta del
horno ya que pueden rayar la superficie, pudiendo comportar la rotura del cristal.

» Se debe apagar el horno antes de retirar la pantalla, después de la limpieza, se debe colocar segun las
instrucciones.

* Use solamente el sensor de temperatura recomendado para este horno.

* No utilice limpiadores de vapor para la limpieza del aparato.

* Conecte un enchufe en el cable que transporta la tension, la corriente y la carga indicadas en la etiqueta
y que tiene el contacto de masa. La toma de corriente debe adecuarse a la cargaindicada en la etiqueta y
disponer de un contacto de masa conectado y operativo. El conductor de tierra es de color amarillo
verdoso. Esta operacion debe realizarla un profesional debidamente cualificado. Sila toma de corriente
es incompatible con el enchufe del electrodoméstico, pida a un electricista profesional que sustituya la
toma por otra adecuada. El enchufe y la toma deben cumplir las normas actuales del pais donde se
instala el electrodoméstico. En la conexion con la fuente de alimentacién también puede utilizarse un
contactor omnipolar entre la fuente y el electrodoméstico. Este debe soportar la carga conectada
maxima y cumplir la legislacion vigente. El contactor no debe interrumpir el cable de tierra de color
amarillo verdoso. La toma de corriente o el contactor omnipolar empleados deben estar faciimente
accesibles cuando se instala el electrodomeéstico.

 La desconexidon puede realizarse mediante el enchufe accesible o mediante la incorporacién de un
interruptor en el cableado fijo con arreglo a las normativas de cableado.

* Si el cable de alimentacién esta dafado, debe sustituirse por un cable o un haz de cables especial
comercializado por el fabricante; también puede ponerse en contacto con el departamento de atencion
al cliente.

* El cable de alimentacion debe ser de tipo HOS5V2V2-F.

* Elincumplimiento de lo anterior puede poner en peligro la seguridad del electrodomeéstico y anular la garantia.

* Cualquier vertido de material excesivo debe eliminarse ante de la limpieza.

* Durante la limpieza pirolitica, las superficies pueden calentarse mas de lo habitual, por lo que los nifios
deben mantenerse a una distancia de seguridad.

* El electrodoméstico no debe instalarse detras de una puerta decorativa para evitar que se caliente en
exceso.

» Cuando coloque la bandeja interior, asegurese de dirigir el tope hacia arriba en la parte trasera de la
cavidad. Labandeja debe introducirse por completo en la cavidad.

* ADVERTENCIA: No forre las paredes del horno con papel de aluminio ni utilice las protecciones
desechables que se encuentran disponibles en los comercios. El papel de aluminio o cualquier otra
proteccion que entre en contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y danar el esmalte del
interior.

+ADVERTENCIA: Nunca quite la junta de estanqueidad de la puerta del horno.

* No se requiere ninguna operacion/ajuste adicional para hacer funcionar el aparato a las frecuencias
nominales.
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1. INSTRUCCIONES GENERALES

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros productos. Para obtener de este electrodoméstico las mejores prestaciones aconsejamos:

* Leer atentamente las advertencias contenidas en el presente manual.
 Conservar con cuidado este manual para cualquier consulta posterior.

Cuando el aparato esta en funcionamento todos sus elementos assessibles, estan calientes. Por ello, tenga cuidado de no tocar estos elementos.
Durante la primera puesta en funcionamiento del horno puede producirse un humo de olor acre causado por el primer calentamiento del pegamento
de los paneles de aislamiento que envuelven el horno. Se trata de un fendmeno absolutamente normal y, en caso de verificarse, es preciso esperar

alaextincion del humo antes de introducir los alimentos.

Por su naturaleza el horno es un aparato que se calienta, de modo particular el cristal de la puerta.

1.1 DECLARACION DE CONFORMIDAD

Al mostrar el Iogoc E marcado en este producto, declaramos, bajo
nuestra propia responsabilidad, el cumplimiento de todos los
requisitos europeos en términos de seguridad, salud y medio
ambiente, establecidos en la legislacion de este producto.

1.2 INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

*Este aparato debera destinarse Unicamente al uso para el cual ha sido
especialmente concebido, es decir, para la coccion de alimentos.
Cualquier otro uso (por ejemplo, calentamiento a temperatura
ambiente) debe considerarse impropio, y por lo tanto peligroso.

El fabricante declina toda responsabilidad por los posibles dafios
causados por el uso impropio, erréneo e irracional del aparato.

*El uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de
algunas reglas fundamentales. En particular:

— Nottire del cable de alimentacion para desenchufar el aparato.

— Notoque el aparato con las manos o los pies himedos o mojados.

— No utilice el aparato sino lleva calzado.

— No utilice adaptadores, ladrones ni alargadores.

— En caso de averia o de mal funcionamiento del aparato, apaguelo y
nolo manipule.

*En caso de deterioro del cable, sustitiyalo inmediatamente con
arreglo alas siguientes indicaciones:

— saque el cable de alimentacion y sustityalo por uno (tipo HO5RR-F,
HO5VV-F, HO5V2V2-F)y adecuado a la potencia del aparato.

— esta operacion debera realizarla un técnico especializado. El hilo de
tierra (amarillo-verde) debe ser obligatoriamente 10 mm mas largo que
los conductores delinea.

En caso de que el aparato precise ser reparado, dirijase Unicamente a
un centro de asistencia técnica autorizado y exija piezas de recambio
originales.

No observar todo lo mencionado puede comprometer la seguridad del
aparato.

*No forrar las paredes del horno con aluminio u otras protecciones
disponibles en tiendas. El aluminio o los protectores, en contacto
directo con el esmalte caliente puede derretirse y deteriorar el
esmalte del interior.

1.3 INSTALACION

La instalacion corre a cargo del comprador y el Fabricante queda
exento de este servicio; eventuales intervenciones requeridas a la
Casa Constructora que dependan de una instalaciéon incorrenta no
estanincluidas en la Garantia.

Lainstalacion debe ser efectuada segun las instrucciones por personal
profesionalmente cualificado. Una instalacion erronea puede causar
dafios a personas, animales o cosas, de los cuales el fabricante no
puede ser considerado responsable.

1.4 INTRODUCCION DEL MUEBLE

Introduzca el aparato en el hueco del mueble (bajo encimera o en
columna). El horno se fija introduciendo 4 tornillos en los agujeros del
marco, visibles al abrir la puerta.

Con el objeto de permitir una mejor ventilacion del mueble, empotre el
horno respetando las medidas y las distancias indicadas en la ultima
pagina.

Nota: Para los hornos que deban acoplarse a una encimera, resulta
indispensable respetar las instrucciones contenidas en el manual
adjunto al aparato a acoplar.

1.5 IMPORTANTE

Para garantizar un correcto funcionamiento del aparato encastrable, es
necesario que el mueble tenga las caracteristicas adecuadas. Los
paneles de los muebles adyacentes al horno deberan ser de un
material resistente al calor. En el caso de los muebles de madera
chapada, el encolado debera resistir una temperatura de 120°C: los
materiales plasticos o encolados que no resistan esta temperatura
pueden deformarse o despegarse.

De acuerdo con las normas de seguridad, una vez empotrado el
aparato no deben existir contactos con las piezas eléctricas. Todas las
piezas protectoras deben fijarse de manera que no puedan sacarse sin
la ayuda de un utensilio.

Para garantizar una buena ventilacién debe eliminarse la pared
posterior del hueco, y el panel de apoyo debe tener una apertura
minima de 45 mm.

1.6 CONEXION ELECTRICA

Enchufe la clavija en una base provista de un tercer contacto
correspondiente a la toma de tierra, la cual debera conectarse
correctamente.

Enlos modelos desprovistos de clavija, monte una clavija estandaren
el cable capaz de soportar la carga indicada en la placa de
caracteristicas. El hilo de tierra es de color amarillo-verde. Esta
operacion debera realizarla un técnico especializado.

En caso de que la base y la clavija del aparato sean incompatibles,
haga que un técnico especializado le cambie la base por otra
adecuada.

También puede efectuar la conexién a la red intercalando entre el
aparato y la red un interruptor omnipolar, preparado para la carga y
con arreglo a las normas vigentes. El hilo de tierra amarilloverde no
debe quedar interrumpido por el interruptor.

La base o el interruptor omnipolar utilizados para la conexiéon deben
estar situados en un lugar facilmente accesible y cerca del
electrodomeéstico instalado.

Importante: en la fase de instalacion, coloque el cable de
alimentacion de manera que en ningun punto alcance una
temperatura superior alos 50 °C atemperatura ambiente.

El aparato cumple los requisitos de seguridad previstos por los
institutos normativos. Sélo se garantiza la seguridad eléctrica de este
aparato si ha sido conectado correctamente a unainstalaciéon de toma
de tierra eficaz, con arreglo a lo dispuesto en las normas vigentes de
seguridad eléctrica, (en caso de duda, exija un control exhaustivo de
la instalacién por parte de un técnico especializado). El fabricante
declina toda responsabilidad por los posibles dafios causados por la
falta de conexién a tierra de la instalacion.

Importante: el fabricante queda exento de cualquier responsabilidad
por los posibles dafios personales o materiales causados por la falta
de conexion a tierra.

ATENCION: La tension y frecuencia de alimentacion estan
indicadas en la tarjeta de matricula (en la ultima pagina).
Compruebe que la capacidad eléctrica de la instalacion de las bases
sean adecuadas para la potencia maxima del aparato, indicada en la
placa de caracteristicas. En caso de duda, dirijase a un técnico
cualificado.

1.7 EQUIPAMIENTO DEL HORNO - segun el modelo -

Es necesario limpiar el equipamiento del horno antes de su primer
uso. Limpie con una esponja, y séquelo.

Larejilla simple sirve de soporte paralos moldes y las fuentes.
Larejilla para sostener las fuentes sirve mas especialmente para

colocar las parrilladas. Debe utilizarse
junto con la bandeja que recoge el jugo
de coccion (grasera).

Gracias a su perfil especial, las rejillas
permanecen en horizontal hasta el
tope. No hay ningan riesgo de
deslizamiento o de desbordamiento de
lafuente.

La grasera sirve para recoger el jugo de

las parrilladas. Sélo se debe utilizar en
modo Grill, Asador o Turbogrill (segun el
modelo). Para los otros modos de \/

coccion, retirela del horno.

No utilice nunca la grasera como fuente

para asar. Ello provocaria emanacion de humos, salpicaduras de
grasay un ensuciamiento rapido
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El Set para Pizza es ideal para cocinar
pizzas. El set debe utilizarse de forma
combinada con lafuncion Pizza.

La bandejadel horno.

La bandeja del horno es ideal para asar.
Uselo junto con la bandeja de goteo. Un
pomo o manivela viene incluido para
ayudar a mover los accesorios de
manera segura. No deje este pomo o
manivela dentro del horno.

Rejilla del alambre lateral si
estaincluido.

=

1 I

Durante la utilizacion del horno, los accesorios que no utilice
deben ser retirados del mismo.

Extraccidn y limpieza de las guias laterales

1- Quitar las tuercas moleteadas, girandolas en sentido contrario a las
agujas del reloj.

2- Quitar las guias laterales metalicas, tirando de ellas hacia ti.

3- Limpiar las guias laterales metélicas en el lavavajillas o bien
empleando una esponja humeda y secandolas posteriormente.

4- Después del proceso de limpieza, montar las guias laterales
metalicas en orden inverso al mencionado anteriormente.

5- Fijar las tuercas moleteadas.

2. CONSEJOS UTILES
2.1 REJILLAS HORNO - SISTEMA DE SUJECION

Elhorno esta dotado de un nuevo sistema
de sujecion de las rejillas.

Este sistema permite extraer las rejillas
casi por completo sin que caigan y
manteniéndolas perfectamente en plano,
permitiendo verificar y mezclar los
alimentos con la maxima tranqu-ilidad y
seguridad.

Para extraer las rejillas es suficiente, como
se indica en el dibujo, levantarlas,
cogiéndolas por la parte anterior y tirar de ellas.

2.2 LA COCCION AL GRILL

Este tipo de coccion permite el dorado rapido de los alimentos. Con
este fin, le aconsejamos introducir la rejilla generalmente en el 3° 0 4°
estante, segun las dimensiones de los alimentos. (pag. 24) Casi todas
las carnes pueden ser cocidas al grill, excepto algunas carnes tiernas
de cazay albodndigas.

La carne y el pescado para cocinar al grill deben ser ligeramente
untados con aceite.

2.3 Los modelos U-COOK

Los hornos U-COOK tienen un control electrénico de la velocidad
del ventilador que esta patentado por Candy y que se llama
VARIOFAN. Durante la coccion, este sistema cambia
automaticamente la velocidad del ventilador (en el modo
multifuncion) para optimizar el flujo de aire y la temperature interna
delhorno.

Todos los hornos  U-COOK tienen la funcion 288 .
Esta funcion permite la distribucion de la humedad y de la
temperatura. Reduce la perdida de humedad en un 50 %,
lo que garantiza un alimento mas sabroso y tierno. Esta
funcién es recomendada para cocinar pasteles y pan.

La funcion Sprinter reduce el tiempo de calentamiento del
horno; en s6lo 8 minutos alcanza 200°.

La funcién Supergrill da la posibilidad de aumentar la
intensidad del tostado. La potencia Supergrill se

incrementa un 50% respecto a un grill convencional.

Algunos hornos vienen equipados con la nueva contrapuerta de
cristal la cual tiene una mayor area de cristal y permite un mejor
aislamiento.

2.4 SEGUN MODELOS U-see

Es un sistema de iluminacién que reemplaza a la tradicional lampara. 14
luces LED's estan integrados en el interior de la puertas. Estas producen
una luz blanca de calidad la cual permite ver el interior del horno con
claridad sin ningun tipo de sombra en las diferentes alturas o baldas del
horno.

Ventajas: J.gee

El sistema, ademas de ofrecer una excelente iluminacién

dentro del horno, duramucho mas tiempo que la bombilla tradicional
y consume mucho menos, por lo que
ahorra energia.

- Vision optima

- Gran vida util

- Consumo muy bajo de energia, -95 %
en comparacién con la tradicional
iluminacion.

El electrodoméstico que lleva un LED blanco de la 1M Clase segun IEC
60825-1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (equivalente a EN 60825-1: 1994 +
A1: 2002 + A2: 2001); la potencia de luz maxima que emite 459nm
<150uW. No observado directamente con los instrumentos dpticos.

2.5 HORNO AUTOLIMPIANTE CATALITICO

Los paneles especiales autolimpiantes recubiertos por un esmalte con
estructura microporosa (ofrecidos como accesorios opcionales en unos
modelos o de serie en otros) eliminan la limpieza manual del horno.

Las grasas proyectadas sobre las paredes durante la coccion, son
descompuestas por el esmalte, mediante un proceso catalitico de
oxidacion y son transformados en productos gasos.

Salpicaduras excesivas de grasa pueden obstruir los poros y por
consiguiente impedir la autolimpieza, tal caracteristica puedé ser
restablecidad mediante un calentamiento de unos 10-20 minutos del
horno vacio programando el horno a la maxima temperatura. No usar
productos abrasivos, barillas metalicas, objetos de punta, pafios
rugosos, productos quimicos o jabones que puedieran dafar
irremediablemente el esmalte.
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2.6 FUNCION AQUACTIVA

La funcién Aquactiva utiliza vapor para ayudar a eliminar los restos
de grasa y de alimentos del horno.

1. Verter 300 ml de agua en el depdsito deAquactiva, en la parte
inferior del horno P

2. Seleccionar la funcion “Estatica”(.__ ) oResistencia Inferior ( _°_ )
3. Seleccionar el Icono de Aquactiva ( ggg ) en el mando
deTemperatura

4. El programa seleccionado debe funcionar durante 30 minutos.
5. Una vez transcurrido los 30 minutos, apagar el programa y dejar
que el horno se enfrie.

6. Cuando se haya enfriado el horno, limpiar las superficies
internas del horno con un pafo.

Advertencia:

Asegurese de que el aparato esté completamente frio antes de
tocarlo.

Se debe tener cuidado con todas las superficies calientes para
evitar riesgos de quemaduras

Se recomienda utilizar agua potable o destilada.

000
000

2.7 LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

Limpiar las superficies de acero inox y esmaltadas con agua templada y
jabén, o con productos especificos de comercios especializados,
evitando absolutamente el uso de polvos abrasivos que dafarian las
superficies y partes estéticas.

La limpieza del horno es muy importante y debe ser efectuada cada vez
que éste es utilizado. En las paredes se depositan grasas derretidas
durante la coccién que podrian, en el sucesivo encendido, producir olores
desagradables que afectarian a la coccion. Para la limpieza utilizar agua
caliente y jabon, aclarando cuidadosamente.

Para eliminar esta tarea, las paredes del horno pueden serrevestidas
con paneles autolimpiantes especiales, accesorios opcionales en
algunos modelos: ver paragrafo especifico “HORNO
AUTOLIMPIANTECATALITICO”

Utilizar jabdn y barillas de acero para las rejillas inox. La limpieza de las
superficies de cristal templado debe ser efectuada cuando las superficies
estén frias. Eventuales roturas debidas a la no observacién de esta regla
elemental no estan cubiertos porla garantia.

La bombilla del horno puede ser sustituida desconectando eléctricamente
el aparato y destornillando la ampolla que la encierta, sustituyendo la
bombilla por una analoga resistente a altas temperaturas.

Se aconseja ademas utilizar fuentes con bordes altos en el caso de
cocciones de alimentos particularmente grasos (asados, etc) y utilizar la
grasera al realizar la coccion al grill.

Para el caso que, por condiciones particulares de suciedad, no fuera
suficiente la accion precedente, se aconseja apartar las grasas con un
pafio mullido o una esponja humedecidos con agua caliente. La porosidad
del esmalte es fundamental para garantizar la accion autolimpiante.

N.B. Todos los paneles autolimpiantes comercializados en el mercado
tienen una eficacia de rendimiento de aproximadamente 300 horas de
funcionamiento del horno. Pasado dicho limite los paneles deberian ser
sustituidos.

2.8 ASISTENCIA TECNICA

En caso de incorrecto funcionamiento del horno le aconsejamos:
—verificar la buena conexion del enchufe en la toma de corriente.

En caso de que no se determine la causa del mal funcionamiento: apagar
el aparato sin manipularlo y llamar al Servicio de Asistencia Técnica. Antes
de llamar al Centro de Asistencia recuerde tomar nota del nimero de
matricula situado en la tarjeta matricula del producto (Fig. ultima pagina).
El aparato estd dotado de un certificado de garantia que le permite
disponer del Servicio Asistencia Técnica.

Este aparato esta etiquetado conforme a la Directiva
europea 2012/19/EU sobre residuos de aparatos
eléctricosy electronicos.
(RAEE). La RAEE contiene tanto sustancias
contaminantes (que pueden generar consecuencias
negativas para el medio ambiente) como
I componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es
importante someter los RAEE a tratamientos
especificos, con el fin de retirar y eliminar correctamente todos los
contaminantes y reciclar todos los materiales. Los usuarios pueden
desempenfar una funcién importante para garantizar que los RAEE
no representen un problema ambiental; es esencial que se sigan
algunas reglas:
*Los RAEE no se deben tratar como residuos domésticos.
* Los RAEE se deben depositar en los puntos de recoleccion
correspondientes gestionados por la municipalidad o por
empresas registradas. En muchos paises, para los RAEE de gran
tamanio, puede existir la recoleccion domiciliaria.
» Cuando compre un nuevo aparato, el anterior debe devolverse al
vendedor que lo debe recolectar gratuitamente de manera
individual, siempre que el equipo sea de un tipo equivalente y que
tenga las mismas funciones que el equipo entregado.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Cuando es posible, evitar el precalentamiento del horno y evitar
hacerlo funcionar vacio. Abrir la puerta del horno Unicamente
cuando es necesario, porque hay desperdicion de calor cada vez
que se abre. Para un ahorro de energia significativo, apagar el
horno entre 5y 10 minutos antes del final previsto de la coccion, y
usar el calor que el horno sigue generando. Mantener las juntas
limpias y en buen estado, para evitar cualquier deperdicion de
energia. Si tiene un contrato eléctrico con una tarifa de horas
valles, el programa "coccion diferida" puede permitirle ahorrar
energia, desplazando el principio del programa a una franja horaria
con tarifareducida.

3. MINUTERO
3.1 USO DEL MINUTERO

5 ®. 5 @ Para seleccionar el tiempo elegido, gire el
e, mando una vuelta completa y después vuelva a
50-/ I .10 ajustar la marca en la posicién correspondiente
[ \ al tiempo deseado. Una vez transcurrido el
45- | | *15 | tiempo seleccionado se emitird una sefial
\ / acustica durante algunos segundos.
407 // °20

35 30 25

3.2 USO DEL TEMPORIZADOR

Con este mecanismo es posible programar la

° . @ duracién exacta en r.‘rjinutos de !q coccién y, por
»y " 2 tanto, la desconexion automatica del horno
Y i N (méax.120 minutos)

120+ “/ \;30 Una vez transcumdo el t_|e_r'npo seleccmngdq el

[ /.40 | mando alcanzara la posicion de sefial acustica

mo-\ /‘.50 0, a par_tir de la cual el horno se desconectara
100-\\ A automaticamente. '

%0 ;57/7'0 60 Unicamente se podra conectar el horno

seleccionando un tiempo de cocciéon o
girando el mando a la posicion @

3.3 AJUSTE DE LAHORA @

ATENCION: la primera operaciéon que
hay que efectuar después de la
instalacion o después de una
interrupcion de la corriente (este tipo de
situaciones se reconocen al observar
que en la pantalla de visualizacién
parpadea la hora 12:00 ) es el ajuste de
la hora, como se indica a continuacion:

*Pulse el botén central.

*Ajustarlahoraconlos botones"-" "+".
*Suelte las teclas.

ATENCION: El horno funciona sélo si la hora est4 programada.
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3.4 TEMPORIZADOR TACTIL

m MODO DE ACTIVACION

BLOQUEO
PARA NINOS

MODO DE DESCONEXION

FUNCIONAMIENTO

FINALIDAD

Para activar la funcion del “Bloqueo
para nifios”, se debe pulsar “Set (+)”
durante un minimo de 5 segundos, A
partir de este momento, todas las
demas funciones estan loqueadas El
display muestra STOP y seleccionar
hora alternativamente.

Para desactivar la funcion del
“Bloqueo para nifios”, se debe pulsar
nuevamente “Set (+)” durante un
minimo de 5 segundos. A partir de
este momento, todas las funciones
estan disponibles.

*Pulse el botdn central

* Cuando transcurre el tiempo

*Emite una sefial acUstica

Permite utilizar el programador

G

+Suelte las teclas
+Seleccione la funcién de coccion
con el mando selector de funcion

para volver a la funcion
de reloj.

*Para visualizar el tiempo

restante pulse la tecla SELECT.
+*Para modificar el tiempo restante,
pulse la tecla SELECT+ "-" "+"

MINUTERO | 1 vez seleccionaldo, el funcionamiento I finalizado el tiempo establecido del horno a modo de alarma
*Pulse las teclas"™" "+' S oton ot | -Durante el funcionamiento, la (puede utilizarse con horno en
para ajustar la duracion acstica (la sefial acustica se para| pantlla muestra el tiempo funcionamiento o desconectado)

sola; interrumpirlo inmediatamente restante
*Suelte las teclas pulse la tecla SELECT :
DURACION | *Pulse el boton central 2 veces | *Para detener la sefial, Permite dsTIelt;0|ont€:1r9|tt|e dmp%de «Cuando transcurre el tiempo
DE LA *Pulse las teclas "-" "+" pulse cualquier tecla. gﬁcgl'%r;m% alimento INtroducido |- sejeccionado, el horno se desconecta
COCCION | parael ajuste de la duracion Pulse el boton central ' solo; parelo antes de situer el mando

selector de funcién en la posicion O
6 ajuste a 0:00 el tiempo de la
coccion (teclas SELECT "-" "+".

FIN DE LA
COCCION

&

end

*Pulse el botdn central 3 veces
*Pulse las teclas "-" "+" para
ajustar la hora del fin de coccion.
Suelte las teclas

+Seleccione la funcién de coccion
con el mando selector de funcion

*A la hora seleccionada el horno

se desconectara solo; si desea
interrumpirlo, situer antes el mando
selector de funcion en la posicién O.

*Permite memorizar la hora de

fin de la coccion.

*Para visualizar la hora rogramada,
Pulse el boton central 3 veces
+Para modificar la hora programadal
pulse las teclas END +"-" "+"

Normalmente se utiliza esta funcion con la
finalidad de DURACION DE LA COCCION A
modo de ejemplo: el alimento debe cocinarse
durante 45 minutos y deseo que esté listo para
las 12:30; en tal caso. Seleccione la funcion de
coccion deseada. Ajuste el tiempo de la
coccién en 45 minutos ("-" "+") Ajuste el fin de
lacoccionalas 12:20h. (=" "+").

*Cuando termina el tiempo seleccionado, el
horno se desconecta automatica- mente y
avisa emitiendo una sefial acustica.
La coccion comenzara auto- maticamente a
las11:45 h (12:30, menos 45minutos), y a la
hora seleccionada como fin de la coccion el
horno se desconectara automatica- mente.
ATENCION: Si selecciona unicamente el fin
de coccion sin el tiempo de coccion, el
horno se conectara inmediatamente y se
desconectara a la hora de fin de la coccion

seleccionada.
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4. INSTRUCCIONES DE USO

TemperaturasJ
redeterminada

Mando Py reglaje para el Mando ,
selector programador | termostato FUNCION

electrénico
(Type A)

O Conecta la luz interior

DESCONGELACION
% yo Funcionamiento de la turbina de coccién que hace circular el aire dentro del espacio
0 del horno. Ideal para realizar una descongelacion previa a una coccion.

Sprinter
Esta posicion permite un precalentamiento rapido del horno. Una vez seleccionada esta funcion,
Sprinter= se con5|?ue un inmediato calentamiento del horno (p.ej: tarda 8 minutos en alcanzar 200°C), y la
printer= MAX MAX temperatura deseada puede seleccionarse mediante el boton correspondiente. El fin de la fase
de precalentamiento se indica al apagarse el piloto del termostato "°C". Una vez concluida esta
fase, es posible seleccionar la funcidn de coccion deseada e introducir los alimentos que se van a
cocinar. Tener cuidado de no introducir alimentos en el horno durante la fase de
precalentamiento, ya que estos podrian resultar dafiados.

50 = MAX Conveccion natural ) ) ] .
220 Funcionan la resistencia inferior y la resistencia superior del horno. Es la coccion
50 = 240 tradicional, ideal para cocinar asados, caza, galletas, manzanas al horno y para
* conseguir alimentos crujientes.

CALOR CIRCULANTE (a)
Utilizacion simultanea de la resistencia inferior, superior y de la turbina que hace circular
200 50 = MAX el aire dentro del espacio del horno. Funcion recomendada para las aves, la reposteria,
’ los pescados, las verduras... El calor penetra mejor dentro del alimento a cocer

50 = 230 reduciendo el tiempo de coccion, asi como el tiempo de precalentamiento. Se pueden

. realizar cocciones combinadas con preparaciones idénticas o distintas en uno o dos
niveles. Este modo de coccién garantiza una distribucidn homogénea del calor y no
mezcla los olores. Para una coccién combinada se deben prever unos diez minutos mas.

SOFTCOOK (a)

200 Soft cook es la funcion ideal para pasteles y pan. Gracias a la reducida velocidad del ventilador,
Soft - esta funcion aumenta la humedad presente en el interior del horno. Una mayor humedad crea las
cook 50 = 230 condiciones de coccion ideales para aquellos alimentos que necesariamente deben mantener
. una consistencia elastica mientras estan cociendo (ej. tartas, pan, galletas) a fin de no
desmenuzarse.

RESISTENCIA INFERIOR CIRCULANTE (a)
% 160 Utilizacién de la resistencia inferior mas la turbina que hace circular el aire dentro del
—

(+)

® @

50 + MAX espacio del horno. Ideal para hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches, pasteles.
50 = 220 Evita que se sequen los alimentos y favorece la subida de bizcochos, masa de pan y
otras cocciones realizadas por debajo. Coloque la rejilla en la ranura inferior.

GRILL: EI grill debe utilizarse con la puerta cerrada.

Utilizacién de la resistencia superior con posibilidad de ajustar la temperatura. Es
o~ Nivel 4 necesario un precalentamiento de 5 minutos para que |a resistencia se ponga al rojo.
R 124 50 - MAX Exito seguro con las parrilladas, las brochetas y los gratinados. Las carnes blancas

- deben alejarse del grill, porque aunque asi se alargara el tiempo de coccion, la carne
quedara mas sabrosa. Las carnes rojas y los filetes de pescado se pueden colocar
encima de la rejilla colocando debajo la grasera.

Super . Nivel 4 50 = MAX SUPER GRILL: el horno tiene dos posiciones Grill
grill =< 14 ; Grill : 2200 W  Grill SUPER : 3000 W

TURBOGRILL (a) : La funcién turbogrill debe utilizarse con la puerta cerrada.
Utilizacién de la resistencia superior mas la turbina que hace circular el aire dentro del espacio
b oond del horno. Se requiere un precalentamiento para las carnes rojas pero no para las carnes
% 190 50 = 200 blancas. Ideal para las cocciones de volumen grueso, piezas enteras como cerdo asado, las
aves, etc. Coloque el plato que quiera cocer directamente en la rejilla en el centro del horno,
180 = 200 a un nivel medio. Coloque la grasera debajo de la rejilla para que las grasas caigan dentro.
Asegurese de que la comida no quede demasiado cerca del grill. En la mitad de la coccion,
gire la pieza que esté cociendo.

M Nivel 4 50 = 200 Grill asador rotativo
4= 1+4 Resistencia grill y motor asador. Sirve para realizar asados.

Modalidad pizza
220 50 = MAX | El calor envolvente en esta modalidad genera un ambiente similar al de los hornos de
lefia de las pizzerias.

La funcion "COOK LIGHT" (“Cocina Light”) permite cocinar de manera mas saludable,
OO reduciendo la cantidad de grasa o aceite necesaria. Gracias a la combinacién del grill y el
190 ventilador, conjuntamente con un flujo de aire variable, se conservara el nivel de humedad de los
.® 50 + 200 alimentos, dorando la superficie y reduciendo el tiempo de coccion, sin alterar su sabor.
||ght 180 + 200 Especialmente, es adecuado para la coccién de carnes, verduras asadas y tortillas. El flujo
variable de aire mantiene tanto la humedad en el interior del horno como en los alimentos,
conservando los valores nutricionales y garantizando un proceso de coccion uniforme rapido.
iPruebe todas sus recetas y reduzca la cantidad de condimentos que se emplean y experimente
laligereza de esta nueva funcién!

(a) SEGUN EL MODELO, Funcién con VARIO FAN : Fan es el exclusivo sistema de funcionamiento desarrollado porCandy para optimizar los
resultados de coccion, la regulacion de la temperatura y la regulacion de la humedad. El sistema Vario Fan modifica automaticamente la velocidad de
rotacion del ventilador para todo tipo de cocciones en multifuncion. Este sistema se activa automaticamente cada vez que es seleccionada una funcion
en elinterior del area descrita en el panel de control.

* Programa de prueba segun CENELEC EN 60350-1 utilizado para la definicion de la clase energética.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

* Tijdens het koken kan vochtin de ovenholte of op het glas van de deur condenseren. Ditis normaal. Om
dit effect te verminderen, wacht u 10-15 minuten na het inschakelen van de stroom voordat u voedsel in
de oven doet. Condensatie verdwijntin elk geval de wanneer de oven de kooktemperatuur bereikt.

* Kook de groenten in een bakje met deksel in plaats van een open blad.

Laat geen voedsel in de oven achter na het koken voor langer dan 15/20 minuten.

* WAARSCHUWING: Het apparaat en de bereikbare delen worden heet tijdens het gebruik. Zorg ervoor
datu de warmingselementen niet aanraakt.

* WAARSCHUWING: de bereikbare delen kunnen heet worden wanneer de oven in gebruik is. Kinderen
moeten op veilige afstand worden gehouden.

* Dit apparaat kan op een veilige manier worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als
zijonder toezicht staan of worden geinstrueerd over het gebruik van het apparaat.

* Kinderen niiet met het apparaat laten spelen.

* Schoonmaak en onderhoud niet door kinderen laten doen zonder toezicht.

* Tijdens het gebruik wordt het apparaat heet. Pas op dat u de verwarmingselementen in de oven niet aanraakt.
WAARSCHUWING: Onderdelen kunnen heet worden. Hou jonge kinderen op afstand.

» Gebruik geen agressieve schuurmiddelen of scherpe metalen schrapers om de oven glazen deur
schoon te maken, aangezien zij kunnen krassen op het oppervlak, tevens kan dit een barst in het glas
veroorzaken.

* De oven moet uitgeschakeld worden voordat u de beveiliging verwijderd, deze moet vervolgens
geplaatst worden zoals aangegeven in de handleiding.

» Gebruik alleen de aanbevolen temperatuursmeter voor deze oven.

» Gebruik geen stoomreiniger.

* Bevestig een stekker aan de voedingskabel die in staat is de spanning, stroom en belasting te
verdragen die vermeld staan op het etiket, en een aardcontact heeft. Het stopcontact moet geschikt zijn
voor de belasting die op het etiket staat aangegeven en moet een goed werkende aarding hebben. De
aardgeleider is groen-geel gekleurd. Dit moet worden gedaan door een gekwalificeerd vakman. In het
geval van incompatibiliteit tussen het stopcontact en de stekker van het apparaat, moet u een
gekwalificeerd elektricien vragen om het

stopcontact te vervangen door een ander, geschikt stopcontact. De stekker en het stopcontact moeten
conform de huidige normen zijn van het land waar het apparaat geinstalleerd wordt. Aansluiting op de
stroombron kan ook tot stand worden gebracht door tussen het apparaat en de stroombron een
omnipolaire stroomonderbreker aan te brengen, die de maximaal aangesloten belasting kan verdragen
en voldoet aan de huidige wetgeving. De geel-groene aardkabel mag niet worden onderbroken door de
stroomonderbreker. Het stopcontact of de omnipolaire stroomonderbreker die gebruikt wordt voor de
aansluiting moet gemakkelijk te bereiken zijn wanneer het apparaat geinstalleerd is.

* Afkoppeling is mogelijk doordat de stekker bereikbaar is of door een schakelaar in de vaste bedrading te
monteren overeenkomstig de bedradingsregels.

+ Als de voedingskabel beschadigd is, moet hij worden vervangen door een kabel of speciale bundel die
verkrijgbaar is bij de fabrikant, of via de klantenservice

* De voedingskabel moet van hettype HO5V2V2-F zijn.

* Als niet aan bovenstaande wordt voldaan, kan de veiligheid van het apparaat worden aangetast en de
garantie komen te vervallen.

» Gemorst materiaal moet worden verwijderd alvorens het apparaat schoon te maken.

« Tijdens het pyrolytische reinigingsproces kunnen de oppervlakken heter worden dan gewoonlijk,
daarom moeten kinderen op veilige afstand worden gehouden.

* Om oververhitting te vermijden, mag het apparaat niet achter een decoratieve deur worden geplaatst.

* Als u het schap erin plaatst, moet u ervoor zorgen dat de aanslag aan de bovenkant en achterin de
ovenruimte zit. Het schap moet helemaal in de ruimte worden geschoven

« WAARSCHUWING: Bekleed de ovenwanden niet met in de handel verkrijgbare aluminiumfolie of
wegwerpbeschermingen. Aluminiumfolie of andere beschermingen die direct in contact komen met het
hete email, kunnen smelten en het email binnenin aantasten.

* WAARSCHUWING: Verwijder nooit de afdichting van de ovendeur.

* Erzijn geen aanvullende handelingen/instellingen nodig om het apparaat op de nominale frequenties te
gebruiken.
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1. ALGEMENE AANWIJZINGEN

Lees deze handleiding aandachtig. Hierin treff u betangrijke gegevens aan omtrent installatie, gebruik en onderhoud. Bewaar deze handleiding voor

eventuele toekomstige raadpleging.

De eerste keer dat de oven in werking wordt gesteld, kan er een stinkende walm vrijkomen. Dit is te wijten aan de eerste verhitting van de lijm op de
isolatiepanelen rond de oven. Dit is volkomen normaal. Wij raden u aan uw oven eerst een half uur op vol vermogen aan te zetten om deze walm uit
de oven te verwijderen. Wacht u tot de walm verdwijnt, alvorens u het voedsel in de oven plaatst.

Bij een ingeschakelde oven wordt het glas van de deur behoorlijk warm.
1.1 LEES DEZE HANDLEIDING AANDACHTIG

Door het plaatsen van de c € markering op dit product, verklaren
wij, op onze eigen verantwoordelijkheid, alle Europese veiligheids-,
gezondheids- en milieu-eisen na te leven opgesteld in de regelgeving
geldig voor dit product.

1.2 VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

*Het apparaat dient uitsluitend gebruikt te worden voor het doel,
waarvoor het is ontworpen, d.w.z. het bereiden van voedsel. Elk ander
doel, bijvoorbeeld als verwarming, is onjuist gebruik van de oven en
gevaarlijk.

De fabrikant is niet verantwoordelijk voor mogelijke schade ten gevolge
van een onjuist, verkeerd of onverstanding gebruik van de oven.

*Bij het gebruik van elk elektrische apparaat dienen verschillende
regels in acht genomen te worden:

- Trek niet aan de kabel om de stekker uit het stopcontact te halen;

- Raak het apparaat niet met vochtige of natte handen of voeten aan;

- Gebruik het apparaat nietindien u geen schoeisel draagt;

- Gebruik geen adapters, tussenverbindingen en/of verlengsnoeren;

- Zet het apparaat bij hapering of siechte werking af en ga er niet aan
sieutelen.

De kabel dient bij beschadiging direct vervangen te worden en wel op
de volgende wijze:

- Haal de stekker uit het stopcontact of schakel de gehele elektrische
installatie uit;

- Verwijder de kabel en vervang hem door een even lange nieuwe, (van
het type HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F). Deze kabel moet geschikt
zijn voor het vermogen van het apparaat;

- Ditdient door een technische specialist uitgevoerd te worden;

- De aarde-draad (geel/groen) moet 10 mm langer zijn dan de andere
draden.

*Voor reparaties aan het apparaat dient u zich uitsluitend tot een
officiéle technische service te wenden, alwaar u originele onderdelen
kunt bestellen. Indien al hetgeen hierboven niet in acht wordt genomen,
kan de veiligheid van het apparaat niet gegarandeerd worden.

*Bedek de wanden van de oven nooit met aluminiumfolie of met
wegwerpproducten om de oven schoon te houden.
Aluminiumfolie en andere producten kunnen smelten als ze in
aanraking komen met de hete ovenwanden, en kunnen de
emaillaag aantasten.

1.3 INSTALLATIE

De installatie valt onder de verantwoording van de koper zelf. De
fabrikant is voor de installatie niet verantwoordelijk. Eventuele bijstand
van de fabrikant bij onjuiste installatie valt niet onder de garantie. De
oven dient door een technisch bevoegd persoon geinstalleerd te
worden volgens de installatie instructies. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor eventuele persoonlijke of materiéle schade ten
gevolge van een onjuiste installatie.

1.4 INBOUW VAN DE OVEN

Plaats de oven in de daarvoor bestemde opening: onder het aanrecht of
in kolomopstelling. De oven wordt vast gezet door de vier schroeven in
de gaten in de rand vast te draaien. U kunt de schroeven zien, wanneer
u de deur opent. Voor een goede ventilatie dienen bij hetinbouwen van
de oven de op de laatste pagina aangegeven maten en afstanden in
achtte worden genomen.

Opmerking: Bij ovens die onder een kookplaat aangebracht worden,
dient men de aanwijzingen in de handleiding voor de kookplaat op te
volgen.

1.5 BELANGRIJK

De inbouwkast dient geschikt te zijn voor inbouw van het apparaat
teneinde een goede werking te kunnen garanderen. De panelen van de
kasten naast de oven dienen warmtebestendig te zijn. Bij kasten met
houtfineer dient de lijm een temperatuur van 120°C te kunnen
weerstaan. Plastic of gelijmde materialen, die niet bestending zijn tegen
deze temperatuur kunnen vervormd worden of loslaten. Volgens de
veiligheidsnormen dient het ingebouwde apparaat niet in contact te
komen met elektrische onderdelen.

Alle beveiligingsonderdelen dienen zodanig aangebracht te zijn, dat zij
nietzonder gereedschap verwijderd kunnen worden.

Teneinde een goede ventilatie te garanderen, dient de achterwand
van de inbouwope- ning verwijderd te worden. Het voetstuk dient
een opening van minstens 45 mm te hebben.

1.6 ELEKTRISCHE AANSLUITING

Steek de stekker in een correct geinstalleerd geaard stopcontact. Bij
modellen zonder stekker dient met een standaardstekker aan te
brengen, die geschikt is voor het op het typeplaatje vermelde
vermogen. De aarddraad is geel/groen. Deze verbinding dient door een
technisch bevoegd persoon uitgevoerd te worden. Indien het
stopcontact en de stekker niet op elkaar afgestemd zijn, laat dan een
technisch bevoegd persoon een ander stopcontact installeren. Deze
dient ook na te gaan of de draaddoor- snede van het stopcontact
geschiktis voor het door het apparaat opgenomen vermogen.
Aansluiting kan ook plaatsvinden door een geschikte meerpolige
(aan/uit) schakelaar te plaatsen tussen het elektrische net en het
apparaat, die aan de geldende normen voldoet. Zorg ervoor dat de
(geel/groen) geaarde kabel de schakelaar niet raakt. Het stopcontact of
de meerpolige schakelaar dienen op een gemakkelijk toegankelijke
plaats bij de oven gemonteerd te worden.

Belangrijk: Zorg er bij de installatie voor dat de voedingskabel nergens
warmer kan worden dan 50°C. De oven voldoet aan de veiligheidseisen
als voorzien in de normen van de desbetreffende instituten. De
elektrische veiligheid wordt uitsluitend gegarandeerd indien het
apparaart op de juiste wijze met een doelmatige aardingsinstallatie is
verbonden ingevolge de huidige normen m.b.t. elektrische veiligheid.
Ga na of aan deze fundamentele veiligheidseis is voldaan en laat de
installatie, ingeval van twijfel, grondig nakijken door een installateur.

Ga na of het elektrische vermogen van de stopcontacten overeenkomt
met het maximum vermogen van het apparaat, zoals is aangegeven op
het typeplaatje. Haal er, in geval van twijfel, een technisch bevoegd
persoon bij.

De fabrikant is niet verantwoordelijk voor eventuele persoonlijke
of materiéle schade als gevolg van de nietaarding van de
installatie.

ATTENTIE: De spanning en energieverbruik staan vermeld op de
modelsticker (laatste pagina).

1.7 UITRUSTING VAN DE OVEN Afhankelijk van het model

Maak voor het gebruik de accessoires eerst schoon, spoel ze af met
water en maak ze goed droog.

Het eenvoudige rooster dient als steun voor vormen en schotels.
Het schotelrooster dient meer bepaald
voor het grillen. Dit wordt meestal samen
met de lekbak gebruikt.

Dankzij hun speciaal profiel blijven ze
steeds horizontaal, zelfs wanneer ze
maximaal uitgetrokken zijn. Er bestaat &
geen enkel risico op het schuiven of
overlappen van de gerechten.

De Lekbak is bestemd voor het opvangen

van de jus bij het grillen. Deze wordt
slechts gebruikt in de modus Grillen,
Draaispit of Turbogrill, afhankelijk van het \

model. Voor alle andere bakwijzen moet u

deze uitde oven halen. De lekbak nooit als bakschaal gebruiken, er kan
zich rookontwikkeling, vetverspreiding en een snelle vervuiling van de
oven voordoen.
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De pizza set is ontwikkeld voor het bakken van
een pizza. Voor het beste resultaat moet u deze
gebruiken in combinatie met de Pizza functie

De grillpan wordt in combinatie met de lekbak
gebruikt voor alle soorten grillgerechten.
Een handgreep wordt meegeleverd om
het geheel uit de oven te kunnen nemen
zonder dat u zich brandt. Laat de
handgreep nooitin de oven liggen.

Laterale draad raster als g Vﬁ T’—’“ :

opgenomen. _ _ |

Verwijderen en reinigen van de zijlingse roosters

1 - Verwijder de gekartelde

- moeren door ze tegen de klok
@5 in te draaien.

¥ 2 - Verwijder de roosters door
/1 zelf stevig te trekken.

3 - Reinig de roosters in een
vaatwasser of met een vochtige spons.
Droog ze daarna.

4 - Na het reinigingsproces installeer de
roosters in omgekeerde volgorde.
5-Bevestig de gekartelde moeren.

Wanneer u de oven gebruikt, moet u alle niet benutte accessoires
uit de oven verwijderen.

2. NUTTIGE TIPS
2.1 VEILIGHEIDSSYSTEEM VOOR DE ROOSTERS

Deze oven is uitgerust met een nieuw
veiligheidssysteem voor het uitrekken van
de roosters. Dit systeem stelt u in staat om
de roosters naar voren te trekken zonder het
gevaar op te lopen, dat het rooster of het
bereide voedsel per ongeluk uit de oven
vallen. Om de roosters uit de oven te halen,
dient u deze naar voren te trekken en lets op
tetillen

2.2 GRILLEREN

Grilleren maakt het mogelijk het voedsel snel een diepe bruine kleur te
geven. Afhankelijk van de grootte van uw gerecht raden wij u aan dit op
het vierde niveau te zetten.

Bijna elk voedsel kan worden bereid onder de grill afgezien van erg
mager vlees of.een rollade. Vlees en vis dat u gaat grillen, dient u eerst
licht tebestrijken metolie.

2.3 De U-COOIK Modellen

U-COOK ovens hebben een electronisch gecontroleerde ventilator
snelheid, genaamd VARIOVAN. Tijden s het koken word de sneldheid
van de ventilator automatisch aangepast (multifunctionmode) om zo de
luchtstroom en temperatuur in de ovenruimte te optimaliseren
Alle U-COOK ovens hebben de Softcook functie $35{J Dit
regeld de temperatuur en vochtgehalte. Het reduceerd het
verlies van 50%, dit garandeerd dat het voedsel luchtiger is
en beter smaakt.

Dit is een delicate kookmethode en uitermate geschikt voor het
bakken van brood en gebak.

Dit geeft de mogelijkheid om het fiivo van grillen in te stellen,
tot 50% meer vermogen in vergelijking met de traditionele
multifunctionele oven.

Sommige ovens ziijn voorzien van de nieuwe deur |WIDE DOOR
deze heeft een groter venster voor makkelijk onderhoud en een betere
thermische isolatie.
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2.4 AFHANKELIJK VAN MODEL: U.see

Dit is een nieuw verlichtings systeem deze vervangt de traditionele
verlichting.

14 LED lampjes zitten geintegreerd in de deur. Deze produceren witte
hoogwaardige verlichting welke er voor zorgt dat u goed in de oven kunt
kijken, helder en zonder schaduw.

Voordelen :

U-Se€ESysteem, afgezien van het perfect verlichten van de oven is de
levernsduur langer, makkelijk te onderhouden en bespaard het ook nog
eens energie.

- Perfect zicht

-Langere levensduur

- Erglaag energieverbruik, -95%
vergeleken met de traditionele
Verlichting

“Apparaten met witte LED verlichting van 1M Klasse volgens IEC
60825- 1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (gelijkwaarig aan EN 60825-1:
1994 + A1: 2002 + A2: 2001); maximale afgifte licht sterkte 459nm <
150uW. Niet rechtstreeks waargenomen met optische instrumenten.

2.5 ZELFREINIGENDE OVENWANDEN

Als extra optie zijn voor alle modellen speciale zelfreinigende
ovenwanden met een micro-poreuse beschermlaag verkrijgbaar Met
deze ovenwanden hoeft u uw oven niet meer met de hand schoon te
maken. Het vet dat tijdens het bereiden van uw voedsel tegen de
wanden aan komt, wordt door de micro-poreuse beschermlaag
afgebroken en de katalytische wanden zetten het om in gas.
Bovenmatig spatten kan desondanks de porién verstoppen en
daardoor de zelfreiniging hinderen. Dit kan worden hersteld door de
lege oven ongeveer 10-20 minuten op de maximum temperatuur aan
te zetten.

Gebruik geen bijtende middelen, metalen sponsjes, scherpe
voorwerpen, ruwe doeken of chemische schoonmaakmiddelen, deze
kunnen permanente schade toebrengen aan de katalytische wanden.
Wij raden u aan om diepe bakplaten te gebruiken of een vangschaal
onder de grill te plaatsen, wanneer u vettig voedsel bereid.

Indien de wanden zodanig met vet zijn bedekt, dat de katalytische
reining niet langer effectief is, dient u dit vet met een zachte doek of
spons doordrenkt in heet water schoon te maken. De wanden moet
poreus gehouden worden voor een doelmatige reiniging.

N.B.: Alle zelfreinigende ovenwanden, die momenteel verkrijgbaar
zijn hebben een levensduur van ongeveer 300 uur. U dient deze dus
naongeveer 300 uur te vervangen.

2.6 AQUACTIVAFUNCTIE

DeAquactivaprocedure maakt gebruik vanstoomom achtergebleven
vetenetensrestenuit de ovente helpen verwijderen.

1. Giet300mlwater inhetAquactivareservoir aan
deonderkantvandeoven. S

2. Stel deovenfunctieStatic ( __ ) ofBottom ( _°_) verwarming in
3. Stel de temperatuur inmet het pictogramAquactiva gee

4. Stel hetprogrammamet een looptijd van 30minuten in.

5. Na30minutenschakelthetprogrammauit en koelt deovenaf.

6. Als het apparaatafgekoeld is, kan het reinigen van debinnenkant
vande oven meteen doekbeginnen.

Waarschuwing:
Zorg ervoordat het apparaatafgekoeld is voordatu het aanraakt.
Opgelet voor allehete oppervlakken, omdateen risicoop
brandwonden bestaat.
Gebruikgedestilleerd ofdrinkbaarwater.

000
000




2.7 SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

DE GLAZEN ONDERDELEN

Wij bevelen u aan om na elk gebruik het glas van de ovendeur schoon
te maken d.m.v. absorberend papier. Indien er teveel vetspatten op
zitten kan u deze nadien met een uitgewrongen spons en een
schoonmaakmiddel reinigen en daarna spoelen. Nooit
schuurmiddelen of snijdende voorwerpen gebruiken. U mag nooit een
stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om de oven schoon te
maken. Laat het apparaat eerst afkoelen alvorens het schoon te
maken; haal vervolgens de stekker uit het stopcontact of sluit de
elektriciteit af middels de hoofdschakelaar. Maak de roestvrijstalen en
geémaillerde delen schoon met warm water en niet bijtende of
vloeibare zeep. Gebruik geen schuurmiddelen, bijtende
wasmiddelen, bleekmiddelen of zuren om het apparaat schoon te
maken. Het is heel belangrijk de oven schoon te maken naiedere keer
dat u de oven heeft gebruikt. Vetten, die aan de wanden van de oven
zijn blijven zitten, kunnen de volgende keer dat u de oven gebruikt,
voor nare geurtjes zorgen of zelfs het kookresultaat beinvioeden.
Gebruik heet water met een geschikt schoonmaakmiddel om de oven
schoon te maken; vewijder de zeepresten grondig. De oven kan ook
uitgerust worden met zelfreinigende ovenwanden, zodat het
bovenstaande onnodig wordt. (Zie hiervoor het volgende hoofdstuk).
Gebruik voor het schoonmaken van de roestvrijstalen grill een
schoonmaakmiddel en schuursponsje. De glazen opperviakken dient
u schoon te maken, wanneer deze koud zijn. Schade aan de glazen
delen vallen niet onder de garantie indien u het bovenstaande niet in
achtneemt.

Om het binnenlichtje te vervangen dient u: de stekker uit het
stopcontact te halen of de elektriciteit af te sluiten en de oude lamp te
vervangen door een soortgelijke nieuwe lamp.

2.8 SERVICE DIENST

Alvorens u de Service Dienst belt

Indien de oven niet werkt, raden wiju aan:

— na te gaan of het apparaat goed is aangesloten. Indien u de
oorzaak niet kunt ontdekken:

— haal de stekker uit het stopcontact of sluit de elektriciteit van de
oven af middels de hoofdschakelaar

—gebruik de oven niet meer en ga er niet zelf aan sleutelen

—bel de Service Dienst

Noteert u, voordat u de Service Dienst belt, het typenummer van uw
oven (zie binnenzijde van de ovendeur) Bij de oven zit een
garantiecertificaat, welke u recht geeft op één jaar garantie vanaf de
datum van aankoop.

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese norm
2012/19/EU inzake Afval van elektrisch en elektronisch
apparatuur (WEEE). WEEE bevat zowel
verontreinigende substanties (die negatieve gevolgen
op het milieu kunnen hebben) en basiscomponenten
(die hergebruikt kunnen worden). Het is belangrijk om
WEEE aan bepaalde behandelingen te onderwerpen
I o cie vervuilende onderdelen te verwijderen en op
juist wijze afstand van te doen, en alle materialen te
herstellen en te recyclen.
Particulieren kunnen hier een belangrijke rol in spelen door te zorgen
dat een WEEE geen milieukwestie wordt; het is essentieel de
volgende basisregels te volgen:
* WEEE mag niet als huishoudelijk afval worden beschouwd.
* WEEE moet worden overhandigd aan relevante inzamelpunten die
worden beheerd door de gemeente of door geregistreerde
bedrijven. In veel landen bestaat er voor grote WEEE een
ophaaldienst.
+ Als u een nieuw apparaat koopt, kan het oude bij de leverancier
worden ingeleverd, welke het gratis bij u moet afhalen op een één-
op-één basis, zolang het apparaat van soortgelijk type is en dezelfde
functies heeft als de geleverde apparatuur.

ENERGIE BESPAREN MET RESPECT VOORHET MILIEU

Indien mogelijk, vermijd het voorverwarmen van de oven en vermijd
om de oven zonder inhoud te laten draaien. Laat de ovendeur niet
open alleen wanneer dat nodig is, omdat er warmteverlies ontstaat
elke keer dat de oven open staat. Voor een aanzienlijke
energiebesparing, schakelt u de oven 5 tot 10 minuten uit voor het
voorziene einde van de bereidingstijd en gebruik de warmte die de
oven blijft genereren. Houd de dichtingen schoon en in goede staat,
om energieverlies te voorkomen. Als u een contract heeft met een
laag energie tarief, kunt u gebruik maken van het "uitgesteld koken".
Deze zal uw programma laten starten in een periode waar u aan een
voordelig tarief kookt. Dit helpt u bij het besparen van energie.
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3. KOOKWEKKER
3.1 GEBRUIK VAN DE KOOKWEKKER
s ©

INE
{ \

45 |

U stelt de kookwekker in door deze eersteen
maal compleet om te draaien (met de klok
mee).

Draai de schakelaar vervolgens terug naar
de gewenste positie/tijd.

Zodra de ingestelde tijd is overschreden,
gaat er gedurende enkele seconden een
geluidssignaal .
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3.2 GEBRUIK VAN DE TIMER MET UITSCHAKELFUNCTIE

Con questo meccanismo €& possibile
programmare la durata espressa in minuti
della cottura e quindi lo spegnimento
automatico del forno al termine del tempo
desiderato (max. 120 minuti).

Allo scadere del tempo prescelto, la
manopola raggiungera la posizione di
suoneria O in corrispondenza dellaqualeil
forno sispegne automaticamente.

//. 50

%0

86 70

De oven werkt alleen wanneer de
kookwekker is ingesteld of indien de timer
op de positie van het wijzersymbool is gezet @3

3.3 DE JUISTE TIJD INSTELLEN ®

WAARSCHUWING:

Na installatie van de oven en na
het onderbreken van de voeding
(dit is te herkennen aan de
knipperende cijfers {200 op het
scherm) dient u eerst de juiste tijd
in te stellen. Dit gebeurt als volgt:

* Druk 4 keer op de centrale knop.
* Instellen de tijd in met de "-" "+" knoppen.
* Laat alle knoppen los.

WAARSCHUWING: De oven werkt alleen als de klok is ingesteld.



3.4 ELEKTRONISCHE PROGRAMMA'S GEBRUIKEN

HOE TE ACTIVEREN

HOE UIT TE SCHAKELEN

WERKING

DOEL

*Druk op Set (+) gedurende

*Druk opnieuw op Set (+)

om de vereiste kooktijd in te
stellen.

*Laat alle knoppen los.
+Stel de kookfunctie in met
de selectieknop voor de
ovenfunctie.

centrale knop om terug te
keren naar de klok functie.

» Om te controleren hoeveel
tijd er nog resteert, drukt u op
de SELECT-knop.

*Om de ingestelde tijd te
wijzigen, drukt u op de
SELECT-knop. Verander de
instelling door op "-" "+"
tedrukken.

een vijftal seconden de |gedurende een vijftal
KINDERSLOT]| display geeft STOP aan en | seconden. Alle functies zijn

stelt vooraf ingestelde tijd in | nu opnieuw beschikbaar.

als alternatief.Alle functies

zijn nu vergrendeld.

Druk 4 keer op de centrale |*Wanneer de ingestelde tijd is | *Activeert een alarm nadat de | °Hiermee kunt u de oven
WEKKER | knop verstreken, klinkt er een ingestelde tijd verstreken is. als alarmklok gebruiken

+Druk op de knoppen "-" "+" | hoorbaar alarm (dit alarm stopt | <Tijdens het programma zal het| (zelfs indien u de oven

om de gewenste tijd in te vanzelf - u kunt het alarm display de resterende tijd niet gebruikt).

stellen. echter direct stoppen weergeven.

Laat alle knoppen los. door op SELECT te drukken).

Druk 2 keer op de centrale | *Druk op een willekeurige *Hiermee kunt u de vereiste *Wanneer de ingestelde tijd is

knop knop om het signaal te kooktijd voor het gekozen verstreken, wordt de oven
BAKTIJD | °Drukop de knoppen "-" "+" | beéindigen. Druk op de gerecht van tevoren instellen. | automatisch uitgeschakeld. Indien u

het koken eerder wilt afbreken, zet
u de selectieknop voor de
ovenfunctie op positie O of stelt u
de tijd in op 0.00

(de knoppen SELECT en "-" "+")

EINDE
BAKTIJD

v

end

*Druk 3 keer op de centrale
knop.

*Druk op de knoppen
"+" om het tijdstip in te
stellen waarop de
oven moet worden
uitgeschakeld.

sLaat de knoppen los.
*Stel de kookfunctie in met
de selectieknop voor de
ovenfunctie.

*De oven wordt
uitgeschakeld op het
ingestelde tijdstip.

*Om de oven handmatig
uit te schakelen, zet u de
selectieknop voor de
ovenfunctie op positie O.

*Voor het instellen van de
kookwekker.

*Om de ingestelde tijd te
controleren, Druk 3 keer op
de centrale knop.

*Om de ingestelde tijd te
wijzigen, drukt u
tegelijkertijd op de SELECT
knop en "-" "+"

*Deze functie wordt als ‘baktijd’
functie gebruikt.Als een gerecht
bijvoorbeeld 45 minuten in de oven
moet en om ongeveer 12.30 uur klaar
moet zijn, kies dan de vereiste
functie, stel de baktijd op 45 minuten
in en het eind van de baktijd op 12.30
uur

*Wanneer de kooktijd verstreken is,
wordt de oven automatisch
uitgeschakeld en klinkt er een alarm.
De oven wordt dan automatisch om
11.45 uur ingeschakeld (12.30 uur
minus 45 minuten) tot het ingestelde
eind van de baktijd waarop de oven
automatisch uitgeschakeld wordt.
WAARSCHUWING:

Indien het EINDE van de kooktijd
wordt ingesteld zonder de
tijdsduur zelf in te stellen, wordt de
oven meteen ingeschakeld. De
oven stopt vervolgens aan het
EINDE van de ingestelde kooktijd.
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4. INSTRUCTIES VOOR HET GEBRUIK VAN DE OVEN

T°C
vooringesteld | T °C instelling
Functiekeuze- Imodel _me:] model met Functie
knob electronisc 'e temperatuur
RICUITIIES instelling
(Type A)
ey Dit schakeld de ovenverlichting in.
O Ditz al automatisch de koelventilator inschakelen (alleen op modellen met
— mantelkoeling)
Ontdooien
% 0 Deze stand laat lucht op kamertemperatuur rond het diepvriesprodukt circuleren, zodat het
(] in enkele minuten ontdooid is, zonder de proteine samenstelling te wijzigen of te schaden.
Sprinter
Deze positie versnelt de opwarmtijd van de oven. Als het is geselecteerd zal de oven meteen
gaan verwarmen (het duurt 8 min om 200°C te bereiken) U kunt de gewenste temperatuur
Sprinter= MAX MAX instellen dmv de temperatuurknop.
Het einde van de voorverwarmfase is zichtbaar op het bedieningspaneel dmv het lampje "°C".
Het voorverwarmen is beéindigd als het lampje "°C" uit gaat en het mogelijk is om de gewenste
kookfunctie in te stellen. U mag NOOIT voedsel in de oven doen als deze nog aan het
voorverwarmen is.
Conventioneel gebruik
— 220 Hierbij werken de verwarmingselementen aan de boven- en onderkant.
. 50 - MAX Dit is de traditionele manier van bereiding van voedsel. |deaal om te bra-
— 50 = 240 den, wildgerechten te bereiden, koekjes en appelbollen te bakken en om
* te bereiken dat het voedsel knapperig blijft.
Lo~
ag 200 Geventileerde oven:
* 2 50 = MAX De hete lucht, wordt geleidelijk door de ventilator over alle niveaus verdeeld. |deaal voor het
— .o - gelijktijdig bereiden van diverse gerechten (vlees, vis e.d.) zonder menging van luchtjes en
@ 50 =230 smaken. Het is zeer geschikt voor delicate gerechten, cake, taarten, bladerdeeg enz.
SOFT COOK (a)
Soft 200 Zachte kook functie is voor banket en brood. Met dank aan de verlaagde ventilatorsnelheid,
cook - verhogen de interne dampen. Dit zorgt voor optimale condities voor het koken/bakken van
50 - 230 voedsel dat elastisch moet blijven. Bijv: Cake en brood.
63 160 50 - MAx | Onderwarmte plus ventilator
~— 50 ~ 220 - Deze functie is speciaal geschikt voor delicate gerechte zoals taart, cake en souffle.
GRILL: U moe moet de grill met een gesloten deur gebruiken.
. Enkel de bovenweerstand wordt gebruikt en u heeft de mogelijkheid om de temperatuur te
o~ Niveau 4 50 = MAX regelen. U moet 5 minuten voorverwarmen om de weerstand te laten gloeien. Succes verzekerd
. = bij het grillen, bereiden van brochettes en bij het gratineren. Wit viees moet van de grill verwijderd
1+4 blijven, hierdoor wordt de baktijd langer, maar blijft het viees sappiger. Rood vlees en visfilets
moeten op het rooster gelegd worden en met daaronder de lekbak
- Niveau 4 De oven heeft twee posities grill :
TR 50+ MAX | .
1=4 Grill : 2200 W Super Grill : 3000 W
TURBOGRILL (a) : U moet de turbogrill grill met een gesioten deur gebruiken
Gebruiken van de bovenweerstand en de turbine die de lucht in de ovenruimte stuwt. Voor
[ 190 rood vlees is voorverwarmen noodzakelijk, voor wit viees is dit nutteloos. Ideaal voor het grillen
& 50 = 200 van dikkere stukken, het braden van grote stukken, zoals varkensgebraad, gevogelte, Het te
180 + 200 bakken gerecht rechtstreeks op het rooster in het midden van de oven op middenhoogte
plaatsen. De lekbak onder het rooster schuiven om zo de vetten op te vangen. Zeker zijn dat
het gerecht niet te dicht bij de grill staat. Halfweg het te bakken stuk omdraaien.
haaad Niveau 4 0 = 200 Plateau positie
S 124 50 + Inwerkingstelling van de grill/draaimotor van het spit. Voor gerechten aan het spit of roosteren.
i Pizzafunctie
220 50 + MAX Met deze functie wordt dezelfde warmte afgegeven als bij de traditionele houtoven waarin
pizza’s worden gebakken.
De functie "COOK LIGHT" biedt de mogelijkheid om te koken op een gezondere manier, door
oo minder vet of olie te gebruiken. Dankzij het gebruik van de grill en ventilator in combinatie met een
e pulserende cyclus van lucht, zal het vochtgehalte van het voedsel behouden blijven, kan het
_@ 190 50 = 200 oppervlak gegrild worden binnen een kortere bereidingstijd zonder aan smaak in te boeten.
|Ight 180 = 200 - Het is bijzonder geschikt voor het bereiden van vlees, geroosterde groenten en omeletten. De

cyclus van pulserende lucht behoudt de vochtigheid in de oven en het vochtgehalte van de
levensmiddellen, met behoud van de voedingswaarde en met zorg voor een snel en gelijkmatig
kookproces.

Probeer al uw recepten met minder olie of vetten en ervaar de 'lichtheid' van deze nieuwe functie!

(a) Afhankelijk van het model - Functie met Vario Ventilatie - Vario Ventilatie is een exclusief sijsteem ontwikkeld bij Candy om het kookresultaat,
temperatuur en luchtmanagement te optimaliseren. Het Vario ventilatiesysteem is een zelfactiverend systeem welke automatisch de ventilator snelheid
veranderd als de functie is geselecteerd.

* Testprogramma volgens norm CENELEC EN 60350-1 ter bepaling van de energie efficiency klasse
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CONSEILS DE SECURITE

» Pendant la cuisson de ’humidité peut se créer dans la cavité ou sur la surface de la porte. Le cas décrit est
normal. Si on veut reduire cet effet, il faut laisser réchauffer le four 10-15 minutes avant d’introduire les
aliments. L’humidité va disparaitre grace a la juste température de cuisson

* Nous vous conseillons de faire la cuisson des légumes dans un récipient avec couvercle pas sur un plateau

* Une fois que la cuisson est terminée, nous vous conseillons de ne pas laisser les aliments a I'intérior de la
cavité pour plus de 15/20 minutes

 AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent chauds pendant |'utilisation. Des
précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments chauffants.

« ATTENTION : les parties accessibles peuvent devenir trés chaudes quand le four est en marche. Les
enfants doivent étre tenus a une distance de sécurité.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou ayant un manque d'expérience et de connaissances, a
moins qu'elles n'aient été formées a I'utilisation de I'appareil, par une personne responsable de leur sécurité.

* Les enfants ne doivent jouer avec |'appareil.

* Le nettoyage et l'entretien par |'utilisateur ne doit pas étre fait par des enfants sans surveillance.

* En cours d'utilisation I'appareil devient chaud. Des précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les
éléments chauds al'intérieur du four.

AVERTISSEMENT: Les parties accessibles peuvent devenir chaudes pendant l'utilisation. Les jeunes
enfants doivent étre tenus a I'écart.

* Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de racloirs métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la porte
du four carils peuventrayer la surface, entrainant des risques d'explosion.

* Le four doit étre éteint avant d'enlever la protection et aprés le nettoyage, la protection doit étre replacé en
respectantles instructions.

* Utiliser seulement la sonde de température recommandée pour ce four.

* Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

* Brancher le cable d’alimentation sur une prise de courant qui supporte le voltage ; le courant et la charge
sontindiqués surl'étiquette ; vérifier la présence d’'une mise a la terre. La prise d’alimentation doit supporterla
charge indiquée sur I'étiquette et étre dotée d’'une mise a la terre en état de fonctionnement. Le conducteur de
mise a la terre est jaune et vert. Cette opération doit étre exécutée par du personnel qualifié. En cas
d’'incompatibilité entre la prise d’alimentation et la fiche du cable de I'appareil, demander a un électricien
professionnel de remplacer la prise d’alimentation par un dispositif compatible. La fiche du cable
d’alimentation et la prise d’alimentation doivent étre conformes aux normes en vigueur dans le pays
d’installation. 1l est possible de brancher I'appareil a la prise d’alimentation en installant un disjoncteur
multipolaire qui supporte la charge électrique maximale, conformément aux lois en vigueur, entre I'appareil et
la prise d’alimentation. Le conducteur jaune et vert de mise ala terre ne doit pas étre bloqué par le disjoncteur.
La prise d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire utilisé pour le branchement doit rester a tout moment
accessible lors de l'installation de I'appareil.

* Le débranchement doit se faire en accédant a la prise d’alimentation ou en prévoyant un interrupteur sur le
circuit électrique fixe, conforme aux normes électriques.

* Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un cable ou un faisceau de cables
spécial disponible auprés du fabriquant ou en contactant le service aprés-vente.

* Le cable d’alimentation requis estle HO5V2V2-F.

* Le non-respect des consignes ci-dessus peut compromettre la sécurité de I'appareil et annuler la garantie.

* Tout produit déversé en quantité doit étre éliminé avant le nettoyage.

* Pendant le nettoyage a pyrolyse, les surfaces peuvent devenir beaucoup plus chaude que d’habitude, les
enfants doivent donc étre tenus a une distance de sécurité.

*Ne pas installer 'appareil derriére une porte décorative, pour éviter la surchauffe.

* Enintroduisant le plateau dans le four, s’assurer que le stop est dirigé vers le haut et au fond de la cavité.

Le plateau doit completement étre inséré dans la cavité.

* AVERTISSEMENT : Ne tapissez pas les parois du four avec du papier aluminium ou un autre matériau de
protection jetable en vente dans le commerce. Tout papier aluminium ou autre matériau de protection qui
entrerait au contact direct de I'émail chaud risquerait de fondre et de détériorer I'émail intérieur du four.
*AVERTISSEMENT : Ne retirez jamais le joint de la porte du four.

* Aucun réglage/opération supplémentaire n’est requis pour faire fonctionner 'appareil aux fréquences nominales.

1. INSTRUCTIONS GENERALES

— Lire attentivement les instructions contenues dans cette brochure, elles fournissent d’'importantes indications sur la sécurité d’installation,
I'emploi du four et son entretien.

— Conserver soigneusement cette notice d’utilisation pour toutes consultations ultérieures.

— Apreés avoir déballé votre four, vérifier que I'appareil est complet.

— Les emballages comme le plastique, le polystyréne, peuvent constituer un danger pour les enfants. Ne pas les laisser a leur portée.

ATTENTION

Lors de la premiére utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le premier échauffement du collant des
panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénomene est normal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments.

Lorsque le four est en fonctionnement, la porte en verre est particulierement chaude. Il est donc nécessaire que les enfants ne la touchent pas.

ATTENTION: La tension et la fréquence d’alimentation sont indiquées sur la plaque signalétique (illustration derniére page). Faites appel
aun professionnel pour I'installation de votre four.
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1.1 DECLARATION DE CONFORMITE:

En utilisant le symbol C € sur ce produit, nous déclarons sur notre
propre responsabilité que ce produit est conforme a toutes les normes
Européennes relatives a la sécurité, la santé et a 'environnement.

1.2 CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est congu pour cuire des aliments. Tout autre utilisation
(exemple chauffage d’appoint) doit étre considéré comme impropre.

Le constructeur ne peut étre tenu comme responsable en cas de
dommages liés a une mauvaise utilisation ou a des modifications
techniques du produit.

L'emploi d’un appareil électrique nécessite quelques régles de sécurité.
-Ne pas tirer sur le fil électrique pour débrancher la prise.

-Ne pas toucher I'appareil avec les pieds ou les mains mouillés.

-Evitez d'utiliser I'appareil pieds nus.

Lutilisation de multiprises et de rallonges pour raccorder votre appareil
est fortement déconseillé. En cas de panne ou de mauvais
fonctionnement il faut éteindre le four avant de le démonter. En cas de
détérioration du fil électrique, remplacez-le rapidement en suivant les
indications suivantes: 6tez le fil d’alimentation électrique et remplacez-le
par un (du type HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2F) adapté a la puissance
del'appareil. Vous veillerez a ce que cette opération soit effectuée parun
centre technique agréé. Pour I'utilisateur c’est la certitude d’obtenir des
pieces de rechange d’origine. Le non-respect de ces régles peut
compromettre la sécurité de I'appareil.

*Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en aluminium
ou des protections jetables du commerce. La feuille d'aluminium
ou toute autre protection, en contact direct avec I'email chauffe,
risque de fondre et de deteriorer I'email du moufle..

1.3 INSTALLATION

La mise en service de l'appareil est a la charge de l'acheteur, le
constructeur estdégagé de ce service. Les pannes liées a une mauvaise
installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une mauvaise
installation peut provoquer des dommages aux personnes, aux animaux
domestiques; dans ce cas la responsabilité du contructeur ne peut étre
engagée.

1.4 MISE EN PLACE DU FOUR DANS SON MEUBLE

Une fois le four inséré dans son meuble, I'ancrage se fait par 4 vis
visibles en ouvrant la porte du four.

Pour permettre une meilleure aération du meuble, les fours doivent étre
encastrés conformément aux mesures et distances indiquées sur
l'illustration de la derniére page.

N.B.: Pour les fours a associer avec des plaques de cuisson, il est
indispensable de respecter les instructions contenues dans la brochure
jointe a l'appareil a associer.

1.5 IMPORTANT

Le meuble qui va supporter le four doit avoir des caractéristiques
appropriés. Les panneaux du meuble doivent pouvoir résister a la
chaleur.

Dans le cas de meubles en bois plaqué, les colles doivent résister a une
température de 120°C sinon il y a un risque de décollement ou de
déformations. Conformément aux normes de sécurité, une fois
encastré, aucun contact ne doit étre possible avec les parties
électriques.

Toutes les parties qui assurent la protection doivent étre fixées de fagon
a ne pas pouvoir étre enlevées sans outil. Pour garantir une bonne
aération, retirer la paroi arriére du meuble.

1.6 ALIMENTATION ELECTRIQUE

Brancher la fiche dans une prise de courant équipée d’un troisieme
contact correspondant a la prise de terre. Montez sur le fil une prise
normaliséé capable de supporter la charge indiquée sur la plaquette. Le
fil conducteur de masse a la terre est identifié par les couleurs jaune et
verte. Veiller a ce que votre installation soit capable de supporter toute la
puissance absorbée par le four. Si votre installation électrique n’est pas
conforme faites la modifier par un électricien afin de prévenir tous
risques. On peut également effectuer le branchement au réscau en
interposant entre I'appareil et le réseau un interrupteur omnipolaire
dimensionnée en fonction de la charge et conforme aux normes en
vigueur. Le fil de terre jaune et vert ne doit pas étre interrompu par
linterrupteur. La prise et I'interrupteur omnipolaire utilisés doivent étre
facilement accessibles une fois I'appareil électroménager installé.

1.7 IMPORTANT

Une fois installé le fil d’alimentation doit étre positionné de maniére a
ce que sa température ne dépasse pas de 50°C la température
ambiante. L'appareil est conforme aux exigences de sécurité prévues
par les organismes qui établissent les normes. La sécurité électrique
de cet appareil n’est assurée que si il est correctement installé tout en
respectant les normes de sécurité électrique en vigueur.

Le constructeur ne peut étre tenu comme responsable des
dommages résultant du manque de mise a la terre de I'installation.

1.8 EQUIPEMENT DU FOUR EQUIPEMENT
DIFFERENT SELON LE TYPE DE FOUR

Avant la premiére utilisation des différents accessoires, nous
recommandons un nettoyage avec une éponge additionnée de
produit lessiviel, suivid'un ringage et d'un séchage.

La grille simple sert de support aux
moules et aux plats.

La grille porte-plat sert plus
particulierement a recevoir les grillades.
Elle est a associer au plat récolte sauce.
Gréace a leur profil spécial, les grilles
restent a I'horizontale jusqu'en butée.
Aucun risque de glissement ou de
débordement du plat.

Le plat récolte-sauce est destiné a

recevoir le jus des grillades. Il n'est a g
utiliser qu'en mode grilloir, Tournebroche /
ou Turbogril (selon modele de four). .

Attention : en cuisson autre que les modes Grilloir, Tournebroche, et
Turbo-gril, le plat récolte-sauce doit étre retiré du four.

Ne jamais utiliser le plat récolte-sauce comme plat a rétir, il en
résulterait des dégagements de fumée, des projections de graisse et
un encrassement rapide du four.

Le set Pizza est I'idéal pour la
cuisson de pizza. Le set doit étre
utilisé avec le mode de cuisson
Pizza.

Le gril plat

Il est a combiner avec le plat récolte-
sauce pour tous types de grillades.
Une poignée est fournie, pour
permettre de retirer 'ensemble sans
se braler.

Ne pas stocker la poignée dans I'enceinte du four.

i ] ’_

Grille fil latéral siinclus.

I 1

Retrait et nettoyage des grilles

240

XY

2

1- Dévissez les écrousen les tournantdans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre

2-Retirezlesgrillesen les tirantdoucement vers vous.

3- Mettez les grilles directement au lave-vaisselle ou lavez-les
simplement avec une éponge humide et veillez a bien les essuyer.
4-Une fois les grilles nettoyées, remettez les doucementdans le four.
5-Fixer lesécrous en les tournant dans le sens des aiguilles d’'une
montre.

Pendant I'utilisation du four, les accessoires non utilisés
doivent étre retirés du four.
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2. CONSIGNES UTILES

2.1 GRILLES DU FOUR, NOUVEAU SYSTEME
D’ARRET

Tous les fours bénéficient d’'un nouveau
systeme d’arrét des grilles. Ce systeme
permet de sortir complétement la grille en
totale sécurité. Parfaitement bloquée elle
ne peut pas basculer vers I'avant malgré la
présence d'un poids important. Plus
stables,ces grilles assurent une plus
grande sécurité et tranquillité.

2.2 LACUISSON AU GRIL

Le préchauffage est superflu. La cuisson peut se faire porte close et
les aliments doivent étre placés par rapport au gril en fonction des
résultats que I'on souhaite obtenir.

— Plus pres pour les aliments dorés en surface et saignants.

— Plus loin pour les aliments bien cuits a l'intérieur.

Le léchefrite permet larécupération dujus.

Ne jamais utiliser le léchefrite comme plat a rotir, il en résulterait
dégagements de fumée, des projections de graisse et un
encrassement rapide du four.

2.3 Selon modéle Le PACKU-CO0OK

Les fours U-COOK sont dotés de controle électronique de la
turbine de cuisson, breveté “VARIO FAN". Le Systéme change
automatiquement la vitesse de la turbine en multifonction pour
optimiser la distribution de I'air et de la température dans I'enceinte
du four pendant la cuisson.

Tous les fours U-COOK sont dotés de la fonction G
permettant une gestion de 'humidité et de la température.

Elle réduit la perte d’humidité des aliments jusqu’a 50%
ce qui garantit une douceur et une meilleure saveur du
mets. Une cuisson aussi délicate est recommandée pour
la cuisson du pain et des patisseries,

selon modele, elle réduit le temps de préchauffage des
fours : seulement 8 minutes pour atteindre les 200°C.

Donne la possibilité de personnaliser le niveau et
l'intensité de grillade, jusq’a 50% en plus par rapport a
un four multifonction traditionnel.

Certains fours sont équipés de la nouvelle porte | WIDE DOOR

a une plus ample superficie en verre qui permet un meilleur
entretien et un meilleur isolement thermique.

2.4 Selon modéle U.see

systeme d'éclairage qui remplace la traditionnelle "lampe a
incandescence".

Dans la contreporte du four sont insérés 14 Leds, de haute qualité a
lumiéere blanche, qui illuminent la cavité avec une lumiere diffuse
permettant une vision de la cuisson sans ombre, sur plusieurs
niveaux.

Le design créé pour le supportdes
14 Leds offre un élégant effet high-tec
Avantages dusysteme U.-see
Visibilité optimale des plats

- Fiabilité de fonctionnement

- Durée de vie prolongée

- Consommation énergétique extrémement basse " - 95 % " par
rapport au systéme traditionnel d'éclairage du four - Rendement élevé
et Facilité d'entretien.

« Les appareils dotés de LED blanches de classe 1M selon la norme
IEC 60825-1:1993 +A1: 1997 + A2: 2001 (équivalente a la norme EN
60825-1: 1994 +A1: 2002 +A2:2001); la puissance maximale
lumineuse émise est de N459nm < 150uW. Donnée non observée
directement avec des instruments optiques. »

2.5 FOUR AUTONETTOYANT PAR CATALYSE

Les panneaux autonettoyants a émail microporeux disponibles en
option évite le nettoyage manuel du four.

Pendant la cuisson les projections de graisse sont “I'absorbées”
par les parois catalytiques. La graisse est ensuite détruite par
oxydation en devenant de la poussiére. En cas de cuisson
particulierement grasse, il peut arrivér que la graisse bouche les

pores de I'’émail. Pour détruire un surplus de graisse mettez en
fonctionnement votre four a vide sur la position maximale de
température pendantenviron 10 a 20 minutes.

Ne jamais utiliser de grattoir, de produit chimique pour nettoyer la
catalyse. Utilisez plutét de I'eau chaude et une éponge.

Si jamais vous cuisinez un plat trés gras ou une viande au gril,
utiliser un plat avec de grands rebords pour limiter les projections
de graisse.

La porosité de la catalyse est primordiale pour vous assurer un
nettoyage optimal.

N.B.: Les panneaux autonettoyants ont une durée de
fonctionnement d’environ 300 heures. En cas de baisse
d’efficacité il est alors possible de les changer.

2.6 FONCTION AQUACTIVA

Le systéme Aquactivautilise la vapeur pour éliminer les graisses et
les restes de nourritures incrustées sur les parois du four.

1. Verser 300 ml d’eau dans la zone prévue a cet effet (au centre
de la cavité — voir schéma) —

2. Mettre le programme convection naturelle (  __ ) ou sole seule
(=)

3. Mettre la température sur Aquactiva 222

4. Laisser agir 30 minutes.

5. Une fois les 30 minutes écoulées, éteindre le programme et
attendre que le four refroidisse.

6. Une fois que le four est refroidi passer un linge propre pour
éliminer les résidus.

Attention:
Ne pas toucher les parois tant qu’elles n’ont pas refroidies ( risque
de bralures).

N’utiliser que de I'eau potable ou distillée.

000

2.7 CONSEILS DE NETTOYAGE ET D’ENTRETIEN

Pour nettoyer les surfaces en inox et en émail, utilisez de I'eau tiede
Iégérement savonneuse. Vous pouvez utiliser un produit adapté au
nettoyage de ce type de surface. Eviter absolument les produits
abrasifs qui pourraient endommager la surface du four. En cas de
salissures tenaces, évitez d’utiliser des ustensiles susceptibles de
rayer irrémédiablement la surface de votre four. Il est conseillé de
nettoyer régulierement l'intérieur de votre four aprés chaque cuisson.
Si vous ne respectez pas le nettoyage de votre four apres chaque
cuisson vous aurez une odeur désagréable, et les projections de
graisse seront encore plus difficiles a enlever. Pour I'intérieur du four
utiliser de I'eau chaude avec une éponge grattoir. Il existe dans le
commerce des produits adaptés au nettoyage du four. Le nettoyage
du four est fastidieux. Il existe en option des panneaux autonettoyants
spéciaux avec un émail microporeux qui peuvent s’adapter sur les
fours (voir paragraphe four autonettoyant par catalyse).

Pour nettoyer les grilles inox, utilisez une éponge avec grattoir.
Attendre que la surface soit froide avant de la nettoyer. L utilisation
d’eau froide au contact de la vitre chaude peut briser la vitre. Si cela
devait arriver la garantie ne couvrirait pas ce dommage. Pour changer
I'ampoule d’éclairage du four veillez a débrancher électriquement le
four. Les ampoules de four sont spécifiques, elles sont congues pour
résister a une température élevée.

2.8 ASSISTANCE TECHNIQUE

En cas de de mauvais fonctionnement, vérifier si la prise est
branchée. Aprés ces vérifications, adressez vous a votre revendeur
ou prévenez directement notre service technique qui interviendra
dans les plus brefs délais. Veiller a ce que le coupon de garantie fourni
avec le produit soit correctement rempli, avec la date d’achat du four.
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directive 2012/19/UE
d'équipements électriques et électroniques

Le présent appareil est marqué conformément a la

relative aux dechets 3.1 UTILISATION DU MINUTEUR SONORE

significative, éteindre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de
générer. Gardez les joints propres et en bon état, pour éviter toute
déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat électrique avec un
tarif heure creuse, le programme "cuisson différée" peut vous
faire réaliser des économies d'énergie en déplacant le début du
programme a un intervalle de temps a tarif réduit.

3. MINUTEUR

(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des o .
substances polluantes (qui peuvent avoir des 55 .5 @ Pour selectionner le temps de, cuisson
conséquences négatives sur I'environnement) et . tournez le bouton sur le temps c'ieswe’. Des
I s cicments de base (réutilisables). Il estimportant %0. 7 [ \ 10 [ que le temps de lclwsson est eCOTIe une
de soumettre les DEEE a des traitements 45 | ) 15 sonneriere retﬁntlt. tnle ]YOUS reste plus qu'a
spécifiques, en vue d'extraire et d'éliminer de fagon appropriée / coupermanueliementie tour.
toutes les substances polluantes, puis de récupérer et recycler 40-\ /-20
tous les matériaux. S,
Chacun peut jouer un réle important quant a la protection de ¥ 0 B
I'environnement contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il
estimpératif de suivre quelques régles élémentaires :
* Les DEEE ne doivent pas étré:J traités comme des déchets 3.2 UTILISATION DU MINUTEUR COUPE-CIRCUIT
menagers. . ) L Il est possible de programmer la durée de la
+ lls doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par o | @ cuisson et l'extinction automatique du four
la municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans plusieurs » 2 2 (max. 120 minutes).
pays, il est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux. / e N A l'expiration du temps désigné, la manette
« Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner 120- / \"30 sera en position O, une sonnerie retentira et le
I'ancien au vendeur qui le récupeére gratuitement, au cas par cas, | |+40 | four s'arrétera automatiquement.
a condition que I'équipement soit de type équivalent et posséde LN Jeso | Si l'on souhaite utiliser le four sans
les mémes fonctions que celui fourni. 1007 //60 programmer d'arrét automatique, positionner
i 9 g4 70 la manette en position
ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT Le tour peut étre allumé seulement en
Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter sélectionnant un temps de cuisson ou en
de le faire tourner a vide. N'ouvrez la porte du four que lorsque tournant le bouton en position
cela est nécessaire, car il y a des déperditions de chaleur a ,
chaque fois qu'il est ouvert. Pour une économie d'énergie 3.3 REGLAGE DE L'HEURE @

B ATTENTION: la premiere opération a
Hl exécuter aprés l'installation ou aprés une
coupure de courant (de telles situations
se reconnaissent parce que le atticheur
est sur {200 et clignote)est réglage de
I'heure, comme décrit ci-dessus.

*Appuyer 1 foi sur la touche centrale.

3.4 HORLOGE A COMMANDE SENSITIVE

*Régler I'neure a l'aide des boutons "-" "+" .
*Relacher les touches.

ATTENTION: Le four fonctionne uniquement si I'horloge est réglée.

COMMENT L’UTILISER

COMMENT L’ARRETER BUT A QUOI SERT-IL ?

* Vous activez la sécurité
enfants en pressant la touche

*Vous désactivezlasécurité
enfants en pressantlatouche

SECURITE |pendant au moins 5 secondes, | pendantaumoins 5 secondes.
ENFANT | l'écran affiche alternativement :| Apartirde cetinstant, toutesles
STOP et le temps programmé fo.n‘ctions sontanouveau
A partir de cet instant, toutes | utilisables.
les fonctions sont bloquées.
Appuyer 1 foi sur la touche *Ala fin de la durée sélectionnée,| +Emission d'un signal sonore & | Il permet d'utiliser le program-
MINUTEUR |centrale. le minuteur Se coupe l?t un signal | |a fin d'un temps sélectionné mateur du four comme un
+Appuyer sur les touches "-"ou | sonore retentit (il s'arréte +Durant I'utilisation, I'écran réveilmémoire (il peut étre
"+" pour régler la dureé automatique-ment, mais pour le | affiche le temps restant. utilisé avec le four allumé ou
*Relacher les touches. stopper de suite, appuyer sur la éteint).
touche SELECT
«Appuyer 2 fois sur la touche | *Pour arréter le signal, appuyer | *Sélectionner la durée de la *Ala fin du temps de cuisson,
TEMPS centrale. sur I'une des touches au choix. | CUisson des alimentes dans le | lefoursera automatiquementmis
DE CUISSON | -Appuyer sur les touches "-" | Appuyer sur la touche centrale |four- horsfonction. Si vous souhaitez
ou "+" pour régler la durée pour retourner & la fonction *Pour visualiser le temps restant arreter la cuisson avant, vous
< - *Relacher les touches horloge. appuyer la touche SELECT. | pouvez soit positionnerle
P «Choisir la fonction de cuisson *Pour modifier le temps restant | bouton de selection sur o, soit
avec le bouton de sélection appuyer la touche SELECT régler le temps de cuisson a
+""ou "+ 0:00.(touches SELECT+"-" et "+")
«Cette fonction est utilisée pour des
3 fois *AI'heure sélectionnée le four | *Mémoriser I'heure de fin de cuissons que I'on peut programmer
HEURE DE | *Appuyer sur Ies: touches ) s'éteint tqut seuI,; pour Ijarréter cuisson a I'avance. Par exemple, votre plat
FIN DE ="ou "+"pour régler la durée | en avant il est nécessaire de | «pour visualiser I'heure 3 fois  |doit cuire 45 mn et étre préta 12:30;
*Relacher les touches porter le bouton de sélection | .poyr modifier 'heure réglez alors simplement la durée
CUISSON ;%22Iirgij?::té(;nsgfegzlosson en position O. sélectionnée appuyer sur les  |sur 45 mn et Iheure de fin de
. touche SELECT +"-" ou "+" cuisson sur 12:30. _
(V4 *Quand le temps de cuisson est
=t écoulé, la cuisson s'arréte automati

quemen et l'alarme sonne
quelques secondes. La cuisson
commencera auto- matiquement
a 11:45 (12:30 moins 45 mn) et
continuera jusqu'a ce que
I'neure de fin de cuisson soit
atteinte. A ce moment, le tour
s'arrétera automatiq uement.

FR 34



4. INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATION

T°C

< T°C
par défaut et 7
Bqutoq de son réglage réglage . .
sélection modéle . Fonction selon modéle
programmateur Tﬁgfr:1%2¥;c
électronique
(Type A)
O Allumage de I’éclairage du four.
Décongélation:
Eg yo fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air dans I'enceinte du four. Idéale pour
[¢] réaliser une décongélation avant une cuisson.
SPRINTER - Cette fonction permet une montée en température rapide pendant le préchauffage .
Une fois sélectionnée, la montée en température s'effectue trés rapidement (ex. 8 minutes pour
Sprinters MAX MAX atteindre 200°C), la température désirée étant réglée par la manette du thermostat. Lorsque le
cycle préchauffage est terming, le voyant du thermostat “°C” devient fixe,choisir alors la fonction
cuisson nécessaire pour le mets a cuire. Pendant la phase de préchauffage, nous recommandonsde
ne pas enfourner les aliments a cuire, ils en subiraient des dommages.
220 Convection naturelle: utilisation simultanée de la résistance de sole et de volte. Préchauffer
T 50 - MAX | le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a I'ancienne, pour saisir les
° . viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les papillotes, les feuilletages. Placer le
— 50 + 240 AT ” h
* : mets a cuire a un niveau de gradin moyen.
f— Chaleur brassée (a): Fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les poissons,
ag 200 les légumes... La chaleur pénétre mieux a l'intérieur du mets a cuire et réduit le temps de
* 50 + MAX cuisson, ainsi que le temps de préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons combinées
50 = 230 avec préparations identiques ou non sur un ou deux gradins. Ce mode de cuisson assure en
@ - effet une répartitionhomogéne de la chaleur et ne mélange pas les odeurs. Prévoir une dizaine
de minutes de plus, pour la cuisson combinée.
Soft Cook (a)
Soft cook est la fonction idéale pour la patisserie et le pain. Grace a la vitesse réduite de la
200 turbine, cette fonction augmente I'humidité présente dans I'enceinte du four. Une humidité
SOftk _ supplémentaire crée des conditions de cuisson idéale pour les aliments qui ont besoin de
coo 50 = 230 maintenir une consistance élastique pendant leur cuisson (ex: tourtes, pain, biscuit) et de ce
fait évite une surcuisson.
Sole brassée (a): Idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les quiches, les patés. Elle
62 160 50 = MAX évite le desséchement des aliments et favorise la levée pour les cuissons de cakes, pate a pain
. : et autres cuissons par le dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce mode de
50 + 220 cuisson, un préchauffage est nécessaire en Chaleur Brassée pendant une dizaine de minutes.
Gril: I'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5 mins est nécessaire
Ni 4 pour le rougissement de la résistance. Succés assuré pour les grillades, les brochettes et les
Iveau 50 ~ MAX gratins. Les viandes blanches doivent étre écartées du grilloir ; le temps de cuisson sera alors
¢ 1=-4 plus long, mais la viande sera plus savoureuse. Les viandes rouges et filets de poissons peuvent
: étre placés sur la grille avec le plat récolte sauce glissé dessous.
Super. Niveau 4 SUPER GRILL: le four a deux positions de gril
grill == 14 50 = MAX | Gril:2200W  Super Gril : 3000 W
Turbo-Gril (a): /'utilisation de Ia position turbo-gril se fait porte fermée. Un préchauffage
est nécessaire pour les viandes rouges et inutile pour les viandes blanches. Idéal pour les
DA 190 .5 cuissons de volume épais, des piéces entieres telles que réti de porc, volailles etc... Placer
6:2 50 =200 le mets a cuire directement sur la grille au centre du four, a un niveau moyen. Glisser le récolte-
180 = 200 sauce sous la grille de fagon & récupérer les graisses. S'assurer que le mets ne soit pas trop
pres du grilloir. Retourner la piéce a cuire a mi-cuisson.
" Gril plus tournebroche
Niveau 4 . Mise en marche du gril et du moteur du tournebroche.
1=4 50 + 200 Pour cuire a la broche, ou pour gratiner.
Pizza (a)
220 50 - MAX La forte chaleur produite par la fonction Pizza est trés proche de celle d’un feu de bois dans
un four traditionnel
La fonction "COOK LIGHT" vous permet de cuire d'une fagon saine, en réduisant la quantité de
190 graisse ou d'huile nécessaire ala cuisson. Grace a l'utilisation combinée du gril, du ventilateur et
50 = 200 d'un brassage de I'air, elle permet de conserver la teneur en humidité des aliments, en cuisant plus
180 = 200 : rapidement sans perte de saveurs. Le brassage de I'air d'air maintient I'hnumidité a l'intérieur du

four et conserve les valeurs nutritionnelles des aliments en assurant un processus de cuisson
rapide et uniforme.

Cette fonction est particulierement adaptée pour la cuisson des viandes et deslégumes grillés.
Essayer "COOK LIGHT " sur toutes vos recettes et laissez- vous tenter par la Iégéreté de cette
nouvelle fonction!

(a) sur certains modéles “Fonction avec turbine a systéme variable” : systeme de fonctionnement du four pour optimiser les résultats de cuisson,
la gestion de la température ainsi que la gestion de 'humidité. Le systéme “Turbine a vitesse variable” modifie automatiquement la vitesse de rotation
de la turbine pour toutes les cuissons multifonctions. Ce systéeme s’active automatiquement toutes les fois qu’une fonction est sélectionnée a I'intérieur
de la partie représentée en pointillé sur le tableau de bord.

* Programme testé selon le CENELEC, norme européenne EN 60350-1 qui définit la classe énergétique.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

* Durante a cozedura, a humidade pode condensar no interior da cavidade do forno ou no vidro da porta.
Esta é uma condigdo normal. Para reduzir este efeito, aguardar de 10 a 15 minutos, depois de ter ligado a
energia, antes de colocar a comida dentro do forno. Em todo o caso, a condensagéao desaparece quando o
forno atinge atemperatura de cozedura.

* Cozinhar os legumes num recipiente com tampa em vez de um tabuleiro aberto.

« Evitar deixar alimentos dentro do forno, depois de cozinhados, por um periodo superior a 15/20 minutos.

* AVISO: Durante a sua utilizagéo, tanto o aparelho, como os componentes acessiveis do mesmo ficam
muito quentes. Evite sempre tocar nos elementos de aquecimento.

* AVISO: As partes acessiveis podem ficar quentes quando o forno esta a ser usado. As criangas devem
ser mantidas a uma distancia segura.

 Este electrodoméstico pode ser utilizado por criangas com oito anos ou mais e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais diminuidas, ou que ndo disponham da experiéncia e dos
conhecimentos necessarios, desde que Ihes tenham sido dadas instrugcbes sobre a utilizagao do aparelho
por uma pessoa responsavel pela sua seguranga, ou que o utilizem sob sua superviséo.

* Nunca deixe as criangas brincarem com este aparelho.

« Criangas sem supervisdo nao devem nem limpar, nem manter este aparelho.

* Durante a utilizacao, o aparelho fica quente. Evite sempre tocar nas resisténcias instaladas no interior do
forno.

AVISO: O exterior e as partes acessiveis podem ficar quentes durante a operagéo do forno.

Mantenha as criangas pequenas afastadas.

* Nunca utilize produtos abrasivos nem esfregdes de metal para limpar o vidro da porta do forno; se o fizer,
o vidro pode ficar riscado e acabar por se partir.

* Desligue o forno antes de remover a protecc¢ao; concluida a limpeza, nunca se esqueca de voltar a
montar a protec¢ao, de acordo com as instrugdes.

 Use exclusivamente a sonda térmica recomendada para este forno.

* Nunca utilize um sistema de limpeza a vapor para limpar este aparelho.

* Ligue uma ficha com contacto de terra ao cabo de alimentacéo que suporte a tensao, corrente e carga
indicadas na etiqueta. A tomada deve ser adequada para a carga indicada na etiqueta e deve ter um
contacto de terra ligado e operacional. O condutor de terra € de cor amarelo-verde. Esta operacao deve
ser realizada por um profissional qualificado. Em caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha do
aparelho, peca a um eletricista qualificado para substituir a tomada por outro do tipo correto. Aficha e a
tomada devem estar em conformidade com as normas de corrente do pais de instalagédo do forno. A
ligacdo da fonte de poténcia também pode ser realizada colocando um disjuntor omnipolar entre o
aparelho e a fonte de poténcia que possa aguentar a carga maxima ligada e que cumpra a legislagéo
atual. O cabo de terra amarelo-verde nao deve ser interrompido pelo disjuntor. A tomada ou o disjuntor
omnipolar usado deve ser facilmente acessivel quando o aparelho esta instalado.

» A desconexdo deve ser conseguida colocando a ficha acessivel ou incorporando um interruptor na
cablagem fixa de acordo com as regras de cablagem.

» Se o0 cabo de poténcia estiver danificado, deve ser substituido por outro cabo igual disponivel diretamente
no fabricante ou contactando o departamento de servigo ao cliente.

* O cabo de poténcia deve ser do tipo HO5V2V2-F.

* O ndo cumprimento das indica¢des acima pode comprometer a seguranca do aparelho e anular a garantia.

* Todos os excessos ou materiais derramados devem ser removidos antes de limpar o aparelho.

» Durante o processo de limpeza pirolitico, as superficies podem aquecer mais do que € normal, pelo que
as criangas devem ser mantidas a uma distancia segura.

* O aparelho ndo deve serinstalado atras de uma porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

* Quando colocar a prateleira no interior, certifique-se que o batente esta colocado para cima e na parte de
tras da cavidade.

Aprateleira deve serinserida completamente na cavidade.

+ ADVERTENCIA: Nao forre as paredes do forno com folhas de aluminio ou protegdo descartavel
disponivel no comércio. Com a folha de aluminio ou qualquer outra prote¢do, em contacto direto com o
esmalte quente, corre-se o risco de fusao e deterioragcao do esmalte dos interiores.

*ADVERTENCIA: Nuncaremova a guarni¢ao da porta do forno.

* N&o € necessaria qualquer operacao/definicao adicional de forma a operar o aparelho nas frequéncias
indicadas.

1. INDICACOES DE CARACTER GERAL

Obrigado por ter optado por um dos nossos produtos. Para tirar o maior proveito possivel do seu forno, recomendamos que:

Leia atentamente este manual de instrugbes de utilizagdo; ele contém instrugdes importantes sobre a instalagdo, a utilizagdo e a
manutencao seguras deste forno.

Mantenha este manual de instru¢gdes a mao, num local seguro, para o poder consultar sempre que necessario.

Quando o forno for ligado pela primeira vez, ele podera emitir fumo com um cheiro acre. Isto fica a dever-se ao facto de o agente aglutinante
dos painéis de isolamento existentes a volta do forno ter sido aquecido pela primeira vez. Trata-se de um facto absolutamente normal; se
ele ocorrer, tera apenas de esperar que o fumo se dissipe antes de introduzir os alimentos no forno.

Devido a sua natureza, um forno aquece muito, em especial a sua porta de vidro.
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1.1 DECLARACAO DE CONFORMIDADE:

1.5 IMPORTANTE

Ao colocar o simbolo c € neste produto declaramos, sob nossa
responsabilidade, a conformidade com todas as exigéncias de
seguranga europeia, para com a saude e os requisitos ambientais
estabelecidos na legislagéo em relagao a este produto.

Depois de ter retirado o seu forno da embalagem, certifiquese de que
ele ndo apresenta qualquer tipo de danos. Se tiver qualquer davida,
ndo o utilize e entre em contacto com um técnico qualificado.
Mantenha os materiais utilizados na embalagem, como, por exemplo,
sacos de plastico, poliestireno ou pregos, fora do alcance das
criangas; estes materiais podem constituir fontes de perigo para as
criangas.

1.2 INFORMACAO SOBRE SEGURANCA

O forno s6 devera ser utilizado para o fim para que foi concebido, ou
seja, o forno s6 devera ser utilizado para cozinhar alimentos. Todo e
qualquer outro tipo de utilizagdo, como, por exemplo, para aquecer o
ambiente, é considerada uma forma imprépria de utilizar o forno e,
consequentemente, é considerada perigosa. O fabricante declina
toda e qualquer responsabilidade por quaisquer danos provocados
por uma utilizag&o impropria, incorrecta ou irrazoavel do forno.
Sempre que utilizar um aparelho eléctrico, devera observar
determinadas regras basicas.

N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha do aparelho da tomada de
alimentag&o de energia.

Nao toque no forno com maos ou pés molhados ou himidos. Nunca
utilize o forno quando est iver descalgo. Normalmente nunca € boa
ideia utilizar adaptadores, fichas multiplas e extensoes.

Se o forno se avariar ou ficar defeituoso, desligue-o, retirando a ficha
do respectivo cabo de alimentagéo de energia da tomada, e néo lhe
toque.

Se o cabo de alimentacdo de energia apresentar qualquer tipo de
dano, ele tera de ser imediatamente substituido. Ao proceder a
substituigdo do cabo siga estas instrugdes.

Desmonte o cabo de alimentagao de energia danificado e substitua-o
por um HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F apto a suportar a corrente
eléctrica de que o forno necessita. A substituicdo do cabo devera ser
sempre levada a cabo por um técnico devidamente qualificado.

O cabo de ligagdo a terra (amarelo/verde) tem de ter um comprimento
10 mm superior ao comprimento do cabo de alimentacéo de energia.
Sempre que o seu forno necessitar de ser reparado, recorra
exclusivamente a um servico de assisténcia técnica aprovado;
certifique-se sempre de que s6 séo utilizadas pegas sobressalentes
originais. Se estas instrugdes nao forem cumpridas, o fabricante ndo
podera assegurar a seguranga do forno.

*Nunca forre as paredes do forno com papel de aluminio ou com
o material descartavel de protecgao, como o que se encontra a
venda no mercado. O papel de aluminio, bem como qualquer
outro tipo de protec¢ao, quando colocado em contacto directo
com o esmalte quente, corre orisco de se derreter e de deteriorar
o esmalte do interior do forno.

1.3 INSTALACAO

Compete ao cliente proceder a instalagéo do forno. O fabricante ndo
tem qualquer obrigacdo de proceder a instalagdo do forno. Se for
necessaria assisténcia técnica do fabricante para repar avarias ou
defeitos resultantes de uma instalagéo incorrecta do forno, esta
assisténcia técnica ndo esta coberta pela garantia. Ainstalgéo deve
ser efectuada segundo as instru¢des dos técnicos qualificados. Uma
instalagdo incorrecta do forno pode causar danos em pessoas,
animais ou objectos. Neste caso, o fabricante ndo podera ser
responsabilizado por esses danos.

1.4 MONTAGEM DO FORNO

Monte o forno no espago previsto na cozinha para esse efeito; o forno
podera ser montado sob uma bancada ou num armario vertical.
Monte o forno na posig¢éo devida, aparafusando-o nessa posigao; a
armacéo do forno dispde de quattro orificios previstos para a fixagéo
doforno.

Para localizar estes orificios devera abrir a porta do forno e olhar para
ointerior do mesmo.

Ao proceder amontagem do forno, e para assegurar uma ventilagéo
adequada do mesmo, devera respeitar as dimensdes e distancias
indicadas no diagrama da ultima pagina.

Nota: No caso dos fornos combinados com uma placa, as instrugées
de montagem do manual da placa terdo de ser seguidas.

Para que este forno possa trabalhar nas devidas condi¢des, sera
necessario que o local onde ele vai ser montado seja apropriado. Os
painéis dos armarios de cozinha situados de um lado e do outro do
forno deverao ser feitos de um material resistente ao calor. Certifique-
se de que as colas dos armarios feitos de madeira folheada estejam
aptas a suportar temperaturas de, pelo menos, 120°C. Tanto os
plasticos como as colas que ndo estejam aptos a suportar estas
temperaturas se derreterdo, provocando a deformagao do armario.
Depois do forno ter sido alojado no interior do armario, os
componentes eléctricos terdo de ser totalmente isolados. Este
requisito € um requisito de seguranca legal. Todas as protecgdes
deverdo estar firmemente montadas, de modo a ser impossivel
proceder a sua remogao sem recorrer a ferramentas especiais.
Remova o painel de tras do armario de cozinha em que o forno vai ser
montado, a fim de assegurar a circulagdo de uma corrente de ar
adequada a volta do forno. O forno devera ter um vao na parte de tras
de, pelo menos, 45 mm.

1.6 LIGACAO DO FORNO A REDE DE
ALIMENTACAO DE ENERGIA

Ligue a ficha do cabo de alimentagao de energia a tomada. Primeiro,
porém, devera certificar-se de que existe um terceiro contacto que
actua como ligagao do forno a terra. O forno tera de ser devidamente
ligado aterra. Se o modelo de forno que adquiriu n&o estiver equipado
com uma ficha, monte uma ficha padrao no cabo de alimentacéo de
energia. Esta ficha devera estar apta a suportar a alimentacédo de
energia constante da placa de caracteristicas. O cabo de ligacédo a
terra é amarelo/verde. A ficha devera ser montada por um técnico
qualificado. Se a ficha do cabo e a tomada forem incompativeis,
devera mandar proceder a substituicdo da tomada por um técnico
devidamente qualificado.

Se assim o quiser, podera igualmente instalar um interruptor de
ligar/desligar, a alimentagao de energia. As ligagdes terao de ter em
consideragdo a corrente alimentada e deverdo satisfazer os
requisitos legais em vigor.

1.7 EQUIPAMENTO DO FORNO (de acordo com modelo)

E necessario efectuar uma limpeza do equipamento antes da
primeira utilizagdo. Lave com uma esponja, enxague e seque.

A grelha simples serve de suporte

para formas, travessas, etc.
A grelha porta-recipientes serve @
mais particularmente para grelhados; 2

associa-se ao tabuleiro de recolha de
sucos.
Devido ao seu perfil especial, as grelhas ==
permanecem na horizontal mesmo
quando puxadas ao maximo para o
exterior, pelo que nédo existe qualquer risco do recipiente que contém
escorregarou transbordar.

O tabuleiro buleiro de recolha de sucos
serve para aparar o suco dos grelhados.
Pode ser colocado por cima da grelha ou \ /

introduzido nas calhas. Sé se utiliza com o

Grelhador, o Espeto ou o Turbogrelhador.

Nos outros modos de cozedura deve ser retirado do forno. Nunca utilizar
este tabuleiro como recipiente para assar, pois causaria salpicos de
gordura e fumos, e rapidamente sujaria o

forno.

O conjunto de piza é o ideal para a
cozedura de pizas. Este conjunto deve ser
utilizado em conjunto com a fungéo Pizza

O suporte do tabuleiro; O suporte do
tabuleiro (prateleira) é indicado para
grelhados. Utilize a jungdo com a
pingadeira. Estd incluida uma pega
para ajudar a mover em seguranga
ambos os acessorios. N&do deixe a
pega dentro do forno.

g F 3
Rede de arame lateral, se incluida r - ][ ]1 - j
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Remocao e limpeza das grelhas laterais

1-Retire as porcas serrilhadas, desapertando no sentido dos ponteiros do relégio.

2 -Retire as grelhas, puxando no sentido indicado.

3 - Limpe as prateleiras de arame, lavando-as na maquina de lavar loica ou com uma esponja

molhada, secando posteriormente.

4 -Apbs o processo de limpeza, instale as grelhas, fazendo o movimento no sentido inverso.

5—Nofim, fixar as porcas serrilhadas, apertando-as.

Durante a utilizagao do forno, os acessoérios nao usados devem ser retirados do forno.

2. SUGESTOES UTEIS

2.1 SISTEMA DE SEGURANCA DAS PRATELEIRAS

2.4 De acordo com o modelo U.see

O forno dispde de um novo sistema de
seguranca das prateleiras.

Gragas a este sistema, pode puxar as
prateleiras para fora, quando pretender
inspeccionar os alimentos que esta a
cozinhar, sem correr o risco de que a
comida caia ou de que as prateleiras se
£ desencaixem acidentalmente das paredes
do forno, tombando. Para remover as
prateleiras totalmente, terd de as puxar
paraforaede as levantar.

2.2 GRELHAR

O grelhador do forno permite-lhe cozinhar rapidamente os alimentos,
dando-lhes um atraente tom acastanhado. Para gratinar os
alimentos, recomendamos que coloque a prateleira no quarto nivel;
este posicionamento da prateleira dependera naturalmente da
quantidade de alimentos, pelo que recomendamos que consulte a fig.
napégina57.

Quase todos os alimentos podem ser cozinhados com o grelhador, a
excepgao de caga muito magra e de rolos de carne. As carnes e 0s
peixes a serem grelhados deverdo ser previamente ligeiramente
untados com 6leo ou outra gordura.

2.3 OS MODELS U.cooK

Os fornos U-COOK  possuem um controlo electrénico da velocidade
da ventilagdo, chamada VARIOFAN. Durante a cozedura, o sistema muda
automaticamente a velocidade da ventilagdo (no modo multifungdes) para
optimizar a circulagdo do ar e a temperatura interna na cavidade do forno.

Todos os fornos U-COOK possuem a fungédo 255

283 | Esta permite a gestédo e a distribuicdo da mistura e da
temperatura. Reduz a perda de humidade em 50%,
garante que os alimentos ndo perdem a suavidade e
saibem melhor. Este modo delicado de cozedura é
recomendado para cozer pao e pastas.

Reduz o tempo do pré-aquecimento do forno: atinge 200
graus Celsius em apenas 8 minutos.

Da a possibilidade de pré seleccionar o nivel e a

intensidade do grelhador, até 50% mais poténcia em
comparagéo com um forno multifun¢des tradicional.

Alguns modelos estdo equipados com a nova porta WIDE DOOR
que possui uma area de janela maior, permitindo uma manutencao
mais facil e um melhorisolamento térmico.

Um sistema de iluminagao subsititui a tradicional IGmpada. 14 luzes
em LED estdo integrados na parte interior da porta. Estas produzem
iluminagdo branca e de elevada qualidade o que permitem a
visualizagdo do interior do forno com claridez e sem sombras em
todas as prateleiras.

Vantagens:

SistemalU.sSe&e&, além de fornecer excelente iluminagao no interior
do forno, duram mais que a lampada tradicional, e acima de tudo
consumem menos energia.

- Excelente visualizacédo

- lluminacgéo de longa duragéo

- Consumo muito baixo de energia,
-95% em compragdo com a
iluminacao tradicional.

-Elevada

“Electrodoméstico com luzes brancas por LED de classe 1M de
acordo com IEC 60825-1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001(equivalente a
EN 60825- 1: 1994 + A1: 2002 + A2: 2001), a poténcia maxima de luz
emitida 459nm < 150uW. N&o observar directamente com
instrumentos dpticos.”

2.5 Forno auto-limpante com revestimento catalitico

Tem a sua disposi¢cdo, como acessorios extra, painéis especiais,
auto-limpantes, revestidos por uma camada micro-porosa. Estes
painéis existem para todos os modelos. Uma vez instalados estes
painéis, deixa de ser necessario limpar manualmente o interior do
forno.

A gordura que salta para as paredes laterais do forno quando séo
assados ou grelhados alimentos é eliminada pela camada micro-
porosa, que decompde a gordura por meio de catalise e a transforma
emgas.

No entanto, um excesso de salpicos de gordura podera entupir os
poros e, por isso, impedir a auto-limpeza. Para repor a capacidade
auto-limpante, basta ligar o forno vazio a temperatura maxima,
durante cercade 10 a 20 minutos.

Nunca utilize produtos abrasivos, esfregdes de metal, objectos
afiados, panos rugosos ou produtos quimicos ou detergentes que
possam danificar permanentemente o revestimento catalitico do seu
forno.

Quando pretender assar alimentos gordos, o ideal sera utilizar
tabuleiros de paredes altas e colocar um tabuleiro por baixo da grelha,
para apanhar a gordura excessiva.

Se as paredes interiores do forno estiverem coberta por uma camada
de gordura tdo espessa que o revestimento catalitico ja nao é eficaz,
remova o excesso de gordura com um pano macio ou uma esponja
embebido(a) em agua quente.

Para que a limpeza automatica possa ser levada a cabo com eficacia
€ necessario que o revestimento catalitico do interior do forno esteja
poroso.

N.B.: Todos os revestimentos cataliticos actualmente disponiveis no
mercado tém uma vida util de cerca de 300 horas. Por isso, deverdo
ser substituidas de 300 em 300 horas de utilizag&o.
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2.6 Funcao de limpeza facil “AQUACTIVA”

O procedimento de limpeza facil AQUACTIVA usa o vapor para
ajudar a remover a gordura e particulas de comida que ficam no
forno.

1. Verter 300 ml de agua para o recipiente de limpeza facil
AQUACTIVA na parte inferior do forno. .
2. Definir a temperatura do forno para aquecimento “estatico” ( _-_ )
ou “inferior” ( __)

3. Regular a temperatura para o icone AQUACTIVA ( ggg)

4. Definar o programa para funcionar durante 30 minutos.

5. Depois de 30 minutos desligue o programa e deixe o forno
arrefecer.

6. Quando o aparelho estiver frio, limpe as superficies internas do
forno com um pano.

Avisos:

Certifique-se de que o aparelho esta frio antes de |he voltar a tocar.
Deve ser tomado cuidado com as superficies quentes, pois ha risco
de queimaduras.

Use agua destilada ou potavel.

2.7 LIMPEZA E MANUTENCAO

Sempre que o forno for utilizado, aconselhamos a limpar o vidro da
porta com papel absorvente. Se houver demasiados salpicos, pode
limpar depois com uma esponja seca e detergente. Nunca util izar
produtos abrasivos ou objectos cortantes. Nunca limpar o forno com
aparelhos a vapor ou a alta pressdo. Limpe as superficies de ago
inoxidavel e esmaltadas com agua morna, na qual diluiu uma
pequena quantidade de detergente ou com produtos indicados para a
limpeza dessas superficies. Nunca utilize produtos abrasivos que
poderao danificar as superficies e arruinar o aspecto do seu forno. E
muito importante limpar o forno a seguir a cada utilizagéo.

A gordura derretida deposita-se nas paredes do forno durante a
cozedura dos alimentos.

Da proxima vez que o forno for utilizado, essa gordura podera dar azo
a cheiros desagradaveis, podendo, inclusive, por em perigo o éxito
dos seus cozinhados. Limpe as paredes do forno com agua quente
com detergente; passe cuidadosamente por agua, para remover
todos os tragos de detergente. Para que esta tarefa seja
desnecessaria, todos osmodelos poderéo ser equipados com painéis
cataliticos auto-limpantes: estes painéis sdo fornecidos como um
extra (consulte o ponto intitulado FORNO AUTOLIMPANTE COM
REVESTIMENTO CATALITICO) . Para limpar as grelhas de ago
inoxidavel podera utilizar detergentes e esfregbes abrasivos de
metal, do tipo dos “Bravo”. As superficies em vidro, como a parte de
cima, a porta do forno e a porta da estufa, terdo de ser limpas depois
de estarem frias. O incumprimento desta regra podera danificar essas
superficies. Esse tipo de danos n&o esta coberto pela garantia. Como
proceder para substituir a luz interior do forno: desligue o forno da
corrente e desatarraxe a lampada. Substitua-a por uma lampada
idéntica que possa suportar temperaturas muito elevadas.

2.8 ASSISTENCIA TECNICA

Antes de telefonar para a assisténcia técnica Se o forno néo estiver a
trabalhar, recomendamos que:

- verifique se o forno estd devidamente ligado a corrente (ficha
correctamente introduzida na tomada).

Se |he for impossivel detectar a causa da avaria: desligue o forno da
corrente, ndo o tente reparar e ligue para os servigos de assisténcia
técnica.

Antes de ligar para os servigos de assisténcia técnica, porem, tome
nota do numero de série do forno, constante da respectiva placa de
caracteristicas (vide a figura na ultima pagina ).

2.9 CONDICOES DE GARANTIA

Este electrodoméstico esta abrangido por uma Garantia. Para
beneficiar desta garantia devera apresentar o certificado de “Garantia
Internacional”’, devidamente preenchido com o nome e morada do
consumidor final, modelo e nUmero de série do aparelho, e data de
compra, além de devidamente autenticado pelo lojista. Este
documento ficara sempre na posse do consumidor.

Durante o periodo de Garantia os Servigos de Assisténcia Técnica
efectuardo a reparacao de qualquer deficiéncia no funcionamento do
aparelho resultante de defeito de fabrico.

A Garantia nao inclui deslocagdes a casa do cliente, que serdo
debitadas de acordo com a taxa de deslocagdo em vigor a cada
momento. Exceptua-se a 12 deslocagéo, se se efectuar no primeiro
més de vigéncia da Garantia, que sera gratuita.

A Garantia ndo inclui:

—Anomalias ocasionadas por mau trato, negligéncia ou manipulagéo
contraria as instrugbes contidas no manual, modificagdo ou
incorporagédo de pecas de procedéncia diferente da do aparelho,
aplicadas por servigos técnicos ndo autorizados.

—Defeitos provocados por curto-circuito ou injiria mecanica.
—Qualquer servico de instalagéo ou explicagdo do funcionamento do
aparelho em casado cliente.

—Indemnizagdes por danos pessoais ou materiais causados directa
ouindirectamente.

—Trocado aparelho.

Servigo Pos-Venda

Com o objectivo de satisfazer cada vez mais o consumidor final,
colocamos a vossa disposicao a nossa Rede Nacional de Assisténcia
Técnica, com pessoal técnico devidamente Especializado.

Este aparelho esta classificado de acordo com a
Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa aos
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletronicos
(REEE). Os REEE incluem substancias poluentes
(que podem provocar consequéncias negativas no
meio ambiente) e componentes basico (que podem
_ ser reutilizados). E importante que os REEE sejam
submetido a tratamentos especificos, a fim de
remover e eliminar corretamente todos os poluentes e recuperar e
reciclar todos os materiais.
Os cidaddos individualmente podem desempenhar um papel
importante no sentido de garantir que os REEE n&o se tornam num
problema ambiental; é essencial seguir algumas regras basicas:
* Os REEE nao devem ser tratados como lixo doméstico.
* Os REEE deverdo ser entregues nos pontos de recolha
relevantes geridos pelo municipio ou por empresas registadas. Em
muitos paises, no caso de grande REEE, poderao existir servigos
de recolha ao domicilio.
» quando compra um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao
comerciante que tera a obrigacdo de o transportar gratuitamente
numa base de um-para-um, desde que o equipamento seja de tipo
equivalente e tenha as mesmas fungdes que o equipamento
fornecido

RESPEITA O AMBIENTE E POUPAENERGIA

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre
rentabiliza-lo, enchendo-o ao maximo. Abra a porta do forno o
menos possivel, porque isso faz dispersar o calor. Para uma
economia significativa de energia, desligue o forno entre 5 a 10
minutos antes do tempo de cozedura previsto para a receita e
aproveite o calor residual que o forno continua a gerar. Mantenha
as borrachas de vedagéo limpas e funcionais para evitar qualquer
dispersao de calor para fora da cavidade do forno. Se tem um
contrato eléctrico com tarifa bi-horaria, utilize o inicio diferido para
comegar a cozinhar no horario de tarifa reduzida.
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3. TIMER
3.1 UTILIZACAO DO CONTA MINUTOS

3.2 UTILIZACAO DO PROGRAMADOR DE FIM
DE COZEDURA

° @ Para seleccionar o tempo desejado, rode i -
55, -5 totalmente o bot&o no sentido dos ponteiros ° @ Este controlo da-lhe a possibilidade de
s0. 4 [ .10 do relégio e em seguida volte a rodar no ® bR escolher o tempo de cozedura que pretende,
/ \ sentido inverso, até ao tempo desejado. Y dlih N desligando automaticamente o forno uma
45+ | |+15 | Nofimdotempo seleccionado, sera emitido 0. [ \+30 | vez terminado o tempo seleccionado (méx.
\ / um sinal sonoro durante alguns Segundos. i l.a0 [ 120 min). Uma vez terminado o tempo
407 ) mo- /",50 seleccionado o programador volta & posigéo
R ‘00'\\:\,,,,,,,,///'6 . 0 e um sinal sonoro informa que o forno se

90 45 70 desligara automaticamente.

O forno apenas funcionara depois de

seleccionar o tempo ou com o
programador na posigao (simbolo @ )-

3.3 ACERTAR O RELOGIO @

ATENGAO: a primeira operagio que deve ser levada a cabo ap6s a instalagio do forno ou apés um corte
de energia (facilmente detectado no display onde pisca {2:30 ) é o acertar das horas. Proceda da seguinte
forma.

*Pressione 1 vez o bot&o central.

*Ajustar a hora com os botdes "-" "+"

*Solte todos os botdes.

ATENGAO : O forno funciona apenas se o relégio tiver uma contagem de tempo definida

3.4 UTILIZACAO DO PAINEL DE PROGRAMACAO POR TOQUE “TOUCH CONTROL

a-- - e

moTTuT €

@ LU o,

select

© @

FUNGAO COMO ACTIVAR COMO DESLIGAR O QUE FAZ PARA QUE SERVE
* A funggo de seguranga para| . A funcéo de seguranca para
criangas flcadacgvada sg tocar criancas é desactivada
TRANCA DE ;Jgélg“”(':”)o Ae pz‘?tgi‘rm doessg: quando se toca pelo menos 5
SEGURANCA : Y segundos na tecla (+)
momento as fungdes do forno| [ A° - ir desse momento
PARA ficam trancadas e sem tod:s as fungdes ficam de
CRIANCAS |funcionamento e o display NOVO © erac?onais
piscara a palavra STOP e P )
apresentara o tempo, piscando
intermitentemente.
* Pressione o bot&o * Quando o tempo definido « Faz soar um alarme no + Permite usar o forno como
ALARME | central 1 vez chega ao fim, ouve-se um fim do tempo programado. | relégio alarme(pode ser

sinal sonoro, que depois ira
parar por si, mas que também
pode ser parado
imediatamente, pressionando
o botdo SELECT.

* Press the buttons "+” e
"-" para definir o tempo
« Large os botdes

* Pressione o botdo central 2

TEMPO DE |vezes.
COZEDURA|" Pressione os botdes "-" or "+"

para definir a duracdo de
cozedura pretendida.

c

ligado com ou sem o forno

« Durante o processo, o
a operar).

display mostra o tempo
em falta.

 Permite programar o tempo
de cozedura desejado

« Para verificar quanto tempo
falta , pressione o botao
SELECT 2 vezes.

» Para mudar a programacgao
efectuada, pressione
SELECT e as teclas "-"e "+"

» Quando o tempo acaba, o
forno desliga automaticamente
* Se desejar parar a cozedura
antes do tempo programdo,
rode o botdo selector para =
ou coloque o relégio a 0:00
(seleccione com as teclas
" g ety
« Esta fungdo é utilizada para
varias fungdes de cozedura com

* Pressione qualquer botao
para parar o sinal.
Pressione o botéo central
para voltar para a fungao

* Deixe de pressionar os botdes. relégio.
Seleccione a fungédo de
cozedura com o selector.

* Pressione o botao
central 3 vezes

* Na hora definida, o forno * Permite programar o fim

desliga. Para o desligar

do tempo de cozedura

tempo determinado.

FIM DO - Pressione as teclas "-" manualmente, rode o botéo | « Para verificar o tempo Por exemplo, se o prato tem que
TEMPO ou "+" para definer a hora | selector para a posigéo O. actual pressione o botdo ser cozinhado por 45 minutos e
a que pretende que o central 3 vezes tem que estar pronto as
DE forno se desligue + Para modificar o que esta :)fc;g?:rﬁ;%%‘)”“% eni?ﬁutgjsnggg
COZEDURA bcl?tgz(se de pressionar os gg{?éioégieééﬂe"?"sou cozedura e o fim do tempo de
. B o ) cozedura para as 12:30.

J » Seleccione a funga~o de +" e defina novos tempos No fim do tempo definido, o forno
cozedura com o bot&o desliga-se automaticamente e vai

end selector ouvir-se um alarme sonoro.

A cozedura comecara
automaticamerte as 11:45 (12:30
menos 45 mins) e termina na hora
definida, sendo que o forno se
desliga automaticamente..

AVISO

Se seleccionar apenas a hora de
fim da cozedura sem
seleccionar o tempo de
cozedura, vai acontecer que o
forno comega a trabalhar de
imediato e parara apenas a hora
definida no fim do tempo de
cozedura.
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4. INSTRUCOES DE OPERACAO

Botéao de
seleccgao
de fungdes

Programacao
daT®°C nos
modelos com
programa or
electréonico
(Type A)

T°C
programada
Modelo com
termostato

Fung¢ao de acordo com modelo

Acende a luz interna do forno.

DESCONGELAGAO
Funcionamento da turbina de cozedura que ventila o ar no interior do forno. Optimo para
descongelar os alimentos antes de serem cozinhados.

Sprinters

MAX

MAX

Sprinter _Esta posic&o regula um aquecimento prévio rapido do forno. Uma vez seleccionada
esta funcao, o forno é imediatamente aquecido (sendo necessarios apenas 8 minutos, por
exemplo, para aquecer o forno a 200° C? a temperatura pretendida pode ser regulada com
o botao de regulacéo da temperatura. O fim da fase de aquecimento prévio é assinalado pelo
apagamento do indicador luminoso do terméstato "*C". Concluida esta fase, pode seleccionar
a funcéo de cozedura pretendida e introduzir no forno os alimentos a cozinhar. Preste atencao,
Para nao introduzir os alimentos no forno durante a fase de aquecimento prévio, pois, se o
izer, os alimentos podem ficar estragados.

220
50 =240

50 + MAX

COZEDURA COMUM

Utilizacdo simultanea da resisténcia da base e da parte superior. Pré-aquecer o forno durante
cerca de dez minutos. Esta fungéo ¢é ideal para qualquer cozinhado a maneira antiga, alourar
e assar carnes vermelhas, rosbife, perna de cabrito, caga, pdo, massa folhada... Colocar o
recipiente com o alimento a cozinhar ao nivel do patamar central.

200

50 + 230

50 + MAX

CIRCULAGAO DE AR QUENTE (a)

Utilizag&o simultanea da resisténcia da base e da parte superior do forno e ainda da turbina
que ventila o ar pelo interior do forno. Esta fungdo é recomendada para aves, bolos, peixes,
legumes... O calor penetra melhor no interior do alimento e reduz o tempo de cozedura, assim
como o tempo de préaquecimento. Pode proceder-se a cozeduras simultaneas com preparagcéo
idéntica ou ndo, num ou em dois patamares do forno. Este modo de cozedura garante
efectivamente uma reparticdo homogénea do ar quente e ndo mistura os cheiros. Prever cerca
de 10 minutos a mais no caso de cozedura em conjunto

Soft
cook

200
50 = 230

Soft Cook (a) A funcdo Soft cook é a ideal para a confeccao de bolos, artigos de pastelaria
e pao. Gragas a velocidade reduzida da ventoinha, esta funcdo aumenta a humidade existente
no interior do forno. Um teor de humidade mais elevado cria as condicdes ideais para os
alimentos que tém necessidade de manter uma consisténcia elastica durante a sua cozedura
(como é o caso, por ex., das tartes, dos bolos, do pao e dos biscoitos), evitando, desta forma,
que a sua superficie se quebre.

160
50 =220

50 + MAX

BASE VENTILADA (a)

Utilizagao da resisténcia da base mais da turbina que ventila o ar pelo interior do forno. Esta
funcéo é ideal para tartes de frutos sumarentos, quiches, empadas...., pois evita que os
alimentos sequem e faz com que estes crescam melhor, como no caso de bolo inglés, da
massa e de outras cozeduras por baixo. Colocar o alimento no patamar inferior do forno.

Nivel 4
1+4

50 + MAX

GRELHADOR utiliza-se com a porta fechada:

Utilizacéo da resisténcia da parte superior do forno, com a possibilidade de regular o nivel da
temperatura. E preciso préaquecer o forno durante 5 minutos, para que a resisténcia fique ao
rubro. E o sucesso seguro de grelhados, espetadas e gratinados. As carnes brancas devem
ficar afastadas do grelhador; o tempo de cozedura sera maior, mas a carne fica mais saborosa.
No que se refere as carnes vermelhas e filetes de peixe, podem ser colocados na grelha com
o tabuleiro de recolha de sucos por baixo.

Nivel 4
1=4

50 + MAX

SUPER GRELHADOR: o forno tem duas posicdes Grelhador
Grelhador : 2200 W Super Grelhador : 3000 W

190
180 = 200

50 = 200

TURBOGRELHADOR cSa) utiliza-se com a porta fechada:

Utiliza o da resisténcia da parte superior do forno mais da turbina que ventila o ar pelo interior
do forno. E preciso pré-aquecer o forno para as carnes vermelhas; para as carnes brancas
ndo é necessario. ldeal para alimentos espessos, pecas inteiras, tais como: lombo de porco,
aves, etc. Colocar o alimento directamente na grelha ao centro do forno, num nivel médio.
Introduzir o tabuleiro de recolha de sucos por baixo da grelha, de forma a recuperar a gordura.
c?ertlflca(;-se de que o alimento n&o fica demasiado perto do grelhador. Voltar a peca a meio

a cozedura.

Nivel 4
1=4

50 = 200

Grill mais espeto giratorio
Grelhador/espeto rotativo.
Esta fungéo é utilizada para assar alimentos com o espeto.

220

50 + MAX

Modo de cozedura de pizzas
O calor intenso produzido durante este modo de cozedura é similar ao produzido nos fornos
de lenha tradicionais, especiais para a cozedura de pizzas.

190
180 + 200

50 + 200

A funcdo "COOK LIGHT" (Cozinhar Light) permite cozinhar de forma mais saudavel, reduzindo a
quantidade de gordura necessaria. Gragas a utilizagédo do grill e fungéo de ventilagdo combinados
com um ciclo de ar pulsado, a cozedura ira reter as propriedades e suculéncia dos alimentos,
tostando a superficie e mantendo a humidade no interior, sem comprometerer o sabor dos alimentos
e utilizando um tempo de cozedura mais curto.

Este método é particularmente adequado para cozinhar carne, legumes e omeletes ou tortilhas
tostadas. O ciclo de ar pulsado mantém a humidade no interior do forno e o teor de humidade dos
alimentos, preservando os valores nutricionais e garantindo um processo de confecgéo rapido e
uniforme.

Experimente nas suas receitas e reduza a quantidade de gordura e condimentos que costuma
utilizar, experimente a leveza desta nova fungéo!

(a) de acordo com modelo: funcione com Vario Fan - O sistema Vario Fan é o sistema exclusivo de funcionamento, desenvolvido pela
Candy, para optimizar os resultados da cozedura, a gestdo da temperatura e a gestdo da humidade. O sistema Vario Fan modifica automaticamente
a velocidade de rotacdo para todas as cozeduras no modo de operacdo multifuncdes. Este sistema é automaticamente activado sempre que é
seleccionada uma das fungdes que esta indicada no interior da area tracejada do painel de comandos.

* Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60350-1 utilizada para definicéo da classe energética.
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MPABUITA TEXHUKW BESOMNACHOCTW

* Bo Bpemsi npurotoBneHns Bnara MoXXeT KOHOEHCUPOBATLCS Ha BEPHOM CTEKIE U Ha CTeHKax KaMepbl
NPUroToBreHns. ITO HopMaribHoe fiBrneHue. YTobbl yMeHbLUNTL 3TOT adpdekT, nogoxante 10-15 MuHyT
nocre BKOYEHUS, Npexae YeM NonoXuTb NALLLY B yXOBKY.

» OBOLLM pEKOMEHAYETCS FOTOBUTb B EMKOCTM C KPbILLKOW BMECTO OTKPLITOrO f0TKa.

* 13beranTe ocTaBnsaATb NULLY B AYXOBOM LUKadyy nocne npurotoereHmsi bonee yem Ha 15-20 MUHYT.

« MPEOYMNPEXOEHWE: BoiToBon anekTponpmnbop 1 ero OTKpbITble YacTu BO BpeMsi paboTbl MOryT
HarpeBaTbCH 40 BbICOKON Temnepatypbl. CobnoganTte 0CTOPOXHOCTb, HE A0TParnBanTeChb 40 HUX.

* BHUMAHMUE! [eTtann, Haxoaswmecs B npegenax 4OCTYMHOCTU, MOTyT HarpeBaTbCsl BO BpeMsi paboTbl
AyX0BKUW. [leTn AOMKHbI HaXoAUTbCHA Ha 6e30nNacHOM PpacCTOSHUMN.

* [laHHbIM ObITOBBIM 3MEKTPONPMOOPOM MOryT MOMb30BaTbCs AETU CTaplie 8 neT, a Takke nogu C
HapyLUEHHbIMW (PU3NYECKUMM NN YMCTBEHHBIMW COCOBHOCTAMM U C OTCYTCTBUMEM HaZnexallero onbita
B TOM CIly4ae, eCriv OHU HaxXo4ATCs nog HabnaeHMeM 1 MPOUHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTENBHO 6e30nacHOro
NCronb3oBaHMs BbITOBOrO Npnbopa, a Takke, eCN OHM OCBEAOMITIEHBI 06 MMEIOLLIMXCS ONACHOCTSIX.

* He paspeluanite getsam urpatb ¢ 6bITOBLIM NTPUOBOPOM.

* YncTka n obcnyxmaHmne 66ITOBOro Nnpubopa He LOIMKHbI BbINONHATLCA AeTbMy 63 Hag3opa B3pOChbIX.
* 6bITOBOW NPUBOP BO BpeMsi paboTbl HarpeBatoTcs 40 BbICOKOM TemnepaTypbl. CobntoganTte 0CTOPOXHOCTb,
He AoTparMBanTeCh [0 areKTpoHarpeBaTefbHbIX AfIEMEHTOB, PACMONOXEHHbLIX BHYTPU NeYn.

* MPEOYMNPEXOEHWME: OTkpbITbie YacTu GbITOBOro anektponpubopa Bo BpeMsa ero paboTbl MoryT
HarpeBaTbCH 0 BbICOKOW TeMnepaTypbl. He paspeluante nogxoguTb K HEMY ManeHbKUM AETAM.

* He nonb3yntecb AN YNCTKU CTEKNSAHHON ABEpLbl Neyn abpasnBHbIMU YUCTALLMMU CpeacTBaMU U
OCTPbIMM METanNM4YeckumMmn ckpebkamu, Tak Kak OHWM MOryT nouapanatb NOBEPXHOCTb, YTO, B CBOIO
ovepenb, MOXET NPUBECTU K pacTPeCKMBaHUIO CTEKNA.

* [Nepen cHATMEM orpaxaeHus nevb 4ormkHa ObIThb BbIKIToYeHa. Nocne BbINOSTHEHUS YNCTKN orpaxkaeHue
AOMKHO ObITb YCTAHOBMEHO HA MECTO, KaK HarnMcaHo B MHCTPYKLMN.

* icnonb3ynTe TONbLKO TakoM AaTyuk TemnepaTypbl, KOTOPbIN pEKOMEHA0BAH 415 3TOW NeYMu.

* He nonb3ynteck a4ns YNCTKM NaporeHepaTopoMm.

 [MogcoeanHnTe BUMKY K LUHYPY MUTaHUSA, CNOCOBHOMY BblAEpXaTb HamnpshKeHWe, TOK W Harpysky,
YyKa3aHHble Ha Tabrnuyke AaHHbIX, U MMEIOLEMY MNPOBOAHUK 3azemrieHusi. Posetka AormkHa ObiTb
NoAXoAdALLEen A4S Harpy3kuy, ykasaHHOM Ha Tabnuyke, 1 AormkKHa UMETb UCMPaBHbIA KOHTAKT 3a3eMIeHNUs.
[MpoBOOHMK 3a3eMIIeHUs ABNAETCS XeNTo-3eMneHbIM. [JaHHYH onepauuio JOIMKeH NPOBOAUTL CreLMarnucT,
MMEILLNIN COOTBETCTBYIOLLYIO KBanudukaumo. B cnyyae HECOBMECTUMOCTU MeXOy PO3ETKON U BUKOW,
MornpocuTe arekTpuka 3aMeHUTb PO3eTKy Ha Apyryro npuemrnemoro Tuna. Bunka n posetka OOIKHbI
oTBeYaTb HoOpMaM, JENCTBYIOLLMM B CTPaHE MOHTaXa. [MoaKntoveHne K UICTOYHUKY NMUTaHUS Takke MOXHO
BbIMOSTHUTB MYTEM YCTAHOBKM aBTOMAaTUYECKOro BbIKNoYaTeNst Mexay npnbopom 1 MCTOMHUKOM NUTaHUS,
CrMOCOBHbIM BblAEPXKaTb MaKCUMAarbHYK MNOOKMIOYEHHYD Harpysky K oTBevarowum TpeboBaHusM
AENCTBYIOLLIEro 3akoHoaaTernbCcTBa. YKento-3eneHbin NPOBOAHMK 3a3eMEHNS He AOMMKEH pa3MblKaTbCs
BbIKIto4atenem. Vicnonbsyemble Ansg COeANHEHUS po3eTKa U aBTOMaTUYECKUI BbIKIToYaTeNb AOMMKHbI
HaxoaMTbCA B yA0OHOM 30HE [OCAraeMOCTM NPy MOHTaxe npubopa.

« [Ins OTKMOYEHUST MOXHO NMOO pasMecTUTb PO3eTKy B 30HE [OCAraeMoCTW, SiMbBO YCTaHOBMUTb
nepeknyaTenb Ha PUKCMpoOBaHHOM NPOBOAE COrfacHo npasunamM yCTpONCTBa 3N1IEKTPOYCTAaHOBOK.
 Ecnu WwHyp nuTaHus noBpexaeH, ero HeobxoaumMo 3aMeHuTb. [MpnobpecTn HOBLIN LUHYP Unu
MOHTaXXHbI KOMMNSIEKT MOXKHO Yy NPOU3BOAUTENS UITU B OTAENE CEPBUCHOIO 0OCIY>KMBaHUS KNTMEHTOB.

* LLIHyp gormkeH 6bITb TNa HOSV2V2-F.

* HecobntogeHune ykazaHHOro Bbille TpeboBaHUs CHUXKaET ypoBeHb 6e3onacHOCTU npubopa n asnseTcs
OCHOBaHVeM 19 aHHYNMPOBaHUSA rapaHTUu.

*[lepeq 04nMcTKON HEOBXOANMO yaANMUTb BCE U3NULLKM Pa3nMToro Marepuana.

» Bo Bpemsi npouecca NMponnTUYeCcKonm OYNCTKM NOBEPXHOCTN MOTYT HarpeBaTbca 60onbLue 06bI4HOrO,
No3TOMY 4ETU LOMKHbI HAXOAUTLCS HA 6€30MacHOM PacCTOSAHUN.

* He cnegyet MOHTMpOBaTL NPUBOp 3a 4EKOPATUBHOM ABEPLIO, YTOObI UCKITHOUYUTL NEPErPEB.

* PaameLllas BHyTpU NOsKky, ybeantech, 4TO ynop HanpasieH BBEPX M BHYTPb LLKadoa.

[Monky Heobxo4MMO BCTaBNATb B LKA MNOMHOCTLIO.

* BHUMAHWE! He BbicTUNanTe cTeHKM OyXOBKU aritoOMUHUEBOW (PONbron Unmn ogHOpasoBOM 3aLLUTHOMN
NSeHKON, npodatollencs B MarasmHax. [1py npsaMOM KOHTakTe antoMUHMEBOW OOSbrM Unn Opyromn
3aLLUNTHOM MIEHKM C ropsvein amarbto BO3HUKaET PUCK NNaBieHNSA, YTO MOXET NOBPeaUTb dMarb.

* BHUMAHWE! Hukorga He cHUManTe ynnoTHeHWe ABepLibl JYXOBKMU.

« [na akcnnyataumm npubopa C HOMUHANbHbIMM YacToTamu He TpebykTca AOMNOMNHUTENbHbIE
AENCTBUSA/HAaCTPONKN.
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1. OBLUWME PEKOMEHOALIA

BHuMaTenbHO NpounTanTe MHCTPYKLWM, MPUBEAEHHBIE B JAHHOM PYKOBOACTBE, YTO6LI MOMYYMTb HAUMYYLLWA pe3ynsTaT OT UCMONb30BaHKS Balleil LyXoBku. B
HUX NPUBEAEHbI BRXHbIE YKasaHusi no 6630MacHOCTY YCTaHOBKM W UCMONb30BaHMS, TEKYLLEr0 06CYXMBAHMS M OYUCTKE, A TAKXKe HEKOTOPbIE PEKOMEHAALMN N0
ONTUMAsbHOMY UCMOMNb30BAHUIO LYXOBKM. BEpeXxHO XpaHuTe 3T0 pykOBOACTBO MO SKCMNyaTauum A5 NOMCKa 0TBETa Ha Nto6ble BOMPOCHI, KOTOPbIE BO3HUKHYT Y
Bac B npovecce nonb30BaHms npubopoM. lepes yCTaHOBKOo Mpubopa 3anuiumTe B NPUBEAEHHOM HUXXE TabNuLEe ero CepuitHbIii HOMEp, KOTOPbIA CRefyeT coobLaTh

npy 06PALLIEHUY B CEPBMCHBIiA LIEHTP.

Mocne pacnaxkoBblBaHWA npwﬁopa yﬁeﬂMTer, YTO OH HE MOBPEXAEH. an BO3HWUKHOBEHMN ManeiLmx COMHEHWIA B ncnpaBHOCTH npm6opa He I'IOJ'Ib3yﬁTer 1M, a

cpasy 06paTUTECh B aBTOPU30BAHHI CEPBUCHBIN LIEHTP.

Bce yNakoBOYHbIE MaTepuasbl, Takne Kak noiMdaTUNEHOBLIE MELLKW, AeTanu U3 neHonnacra uiu reo3au, cnegyet Y6paTb B HeAOCTynHoe Ans [eTen MecTo,

MOCKONbKY OHM NPEACTaBNAT ANA HUX ONACHOCTb.

Bce focTynHble AeTany CunbHO HarpeBatoTes BO Bpems paboTsl npubopa, 6yabTe OCTOPOXHbI U HE MpuKacainTech K HUM. Mpy NepBOM BKIOUEHUN NNTbI MOXET
MOSBUTLCS AbIM C PE3KUM 3anaxoM. ITO NPOUCXOANT MPU MEPBOM HarpeBe TEPMOU30NALMK JyXOBKY U CHATAETCS HOPManbHbIM SBNEHUEM. [ocne TOro, KaK AbiM
NepecTaHeT BbIAENATLCS, B AYXOBKY MOXHO NOMELLATH NPOAYKTbI ANs NPUroTOBIEHHS.

[lyxoBka B0 Bpems paboTbl CUIbHO HarpeBaeTest, 0C06EHHO CTEKNO ABEPLbI. He paspeLuaiite [ETSM HaX0aMTHCS PSEOM C AyXOBKOW BO BPEMS €€ paboTbl, 0COBEHHO

MpK UCNoJIb30BAHUN TPUNSA.

B cootBeTcTBUM € TpeboBaHuamu PepepanbHoro 3akoHa Ne 261-d3 ot 23.11.09 u MNoctaHoBneHuem lMpaButensctea PP Ne 1222 ot 31.12.09r,
HacToAWMI ToBap CHabXeH MH(OpPMaLMen Ha PyCCKOM S3blKe O Krnacce SHepreTudeckon apeKTMBHOCTY B BUAE CNeLManbHON 3TUKETKU, KoTopast
[0ImkHa 6bITb pasmMeLLeHa Ha NMLEBOI YacTv Npubopa B MecTe MpoAaxu notpebutensm.

1.1 JEKINAPALUNA COOTBETCTBNA

Pa3melLas MapkMpoBKy c € Ha 3TOW NPOAYKLMU, Mbl 3asIBNISIEM, NMOZ,
Hally OTBETCTBEHHOCTb, O COOTBETCTBMM BCeM EBponeinckum Hopmam
6e30MacHOCTU, OXpaHbl 300POBbsi U 3KOMNOTMYECKUM TPpeGOBaHUSM,
N3MOXEHHbLIM B 3aKoHOAaTeNbLCTBE AJ151 AaHHOTO BUAA NPOAYKLMN.

TamoxeHHoro Cotosa:
« TP TC 004/2011 «O COOTBETCTBUM HW3KOBOSIETHOIO
obopynoBaHusa»
* TP TC 020/2011 «OnekTpoMarHMTHast COBMECTUMOCTb TEXHUYECKNX
cpencTB»
PYC. Wspgenue ceptnduumMpoBaHo B opraHe no ceptudmkaumm
npoaykuumn nycnyr «kPOCTECT-MOCKBAW, r. Mocksa.
Konuio cepTuchmkata cootBeTcTBUSI Bbl MoxeTe nonyuutb B
marasuHe, rge npuobpetancs ToBap WM, Hanucae 3anpoc Ha
3NEKTPOHHY NoYvTy candymow@candy.ru.

1.2 MHCTPYKUMW 1O BE3OINACHOCTN

OT0T MPMBOP AOMKEH UCTIONb30BATLCS TONMBKO B LIENSX, AN KOTOPbIX OH 6biN
CKOHCTPYMPOBAH, TO €CTb A1 NPUrOTOBNIEHUS MULLW B AOMALLIHWAX YCIIOBMSIX.
Mcnonb3oBaHue npubopa Ans Kakux-nnbo Apyrux uenen (Hanpumep, ans
060rpeBa NOMELLEHNS) CYUTAETCS UCMONb30BAHUEM HE MO HA3HAYEHMIO, TO
€CTb NPefCTaBNSoLMM ONACHOCTb.
®Oupma-Npon3BoAUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a YLLEePO, KOTOPLIN MOXET
BO3HWMKHY Tb BC/NEACTBIME UCMONb30BaHUS AaHHOM0 MPUOOpPa He N0 HA3HAYEHMIO,
a Takxe BCNEACTBME HapylWweHWs npasua ero akcnayatauuu.
[Mpu nonb3oBaHUK ANEKTPUYECKUMI Npubopamn cneayeT cobmoaaTs psa
OCHOBHBbIX NpasuJ 6€30MacHOCTL.
- Bce pocTynHble fieTanu CUnbHO HarpeBaloTCs BO BpeMst paboTbl nprnbopa,
6yfbTE OCTOPOXHBI U HE NPUKAcanTech K HUM.
-He TAHWTe WHYp nuTaHus, 4TOObl BbIHYTb BUIIKY W3 PO3ETKU.
- He npukacaitTech K AyxoBKe MOKPbIMM Ui BAAXHbBIMU PyKaMm1 I HOramu.
- He nonb3yinTtech AyxoBKOW, ecnn Bbl pasyTbl.
- He paspetLaiiTe nons308aThCS AyX0BKO 6€3 NPUCMOTPA AETSAM UK 60MbHLIM
TIOASM.
- He pexomeHayeTcs ncnonb3oBaTh aaantepbl, TOOMHUKA WU YATIMHUTENN.
- B cnyyae HeucnpasHOCTW W/MAW OTKNIOHEHNS OT HOPMASIBHOMO PEXuMa
paboTbl AyXOBKY CliedyeT BbIKMOUNTb U HE NbITaTbCs CAMOCTOSTENbHO
OTPEMOHTMPOBATD.
- B cnyyae noBpexxaeHns WHypa ero cnefyeT, He 0TKNaabiBasi, 3aMEeHNT,
ANS 4ero BbINOMHUTE CrieytoLlne onepauui:
OTKpO#ATE KPbILLKY KNEMMHO KOPOBKW, 0TCOEAMHUTE LLHYP MUTaHUS 1 3aMeHnTe
€ro Ha HOBbIY LWHYp Tpebyemoit AnuHbl (Tun HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-
F), cootBeTcTBYtOWMIA MOLHOCTH Npubopa. [laHHas onepauus [OMKHa
BbIMOHATLCS KBAMMMDULMPOBAHHBIM CELMANMCTOM. 3a3eMNSIOLLMIA NPOBOA,
(>xenTo-3eneHblin) pomKeH 06513aTeNbHO ObITb NPUMEPHO Ha 10 MM AnuHHEE
0CTarbHbIX NPOBOAOB.
Mpn Heo6xoAMMOCTH NPOBEAEHUs peMoHTa cnesyeT obpalartscs B
aBTOPM30BaHHbI CEPBMCHBINA LIEHTP, UCTONb3YHOLLMIA OPUriHASTbHbIE 3anacHble
yactu. HecobnogeHue npasus, U3NOXEHHBIX BbILLE, MOXET NPUBECTU K
HapyLueHuto 6e30nacHoCTH npuéopa.
- [lyxoBka 06nafaet TOYHO 3aAaHHbIMKU TEXHUYECKMMU XapaKTepnucTkamum,
MO3TOMY B HEE HEBO3MOXHO BHOCUTb U3MEHEHUS.
- Henb3s nonb3osaTbCs Npéopamu, OUMLLIAKOLLMMM MPU NOMOLLM Napa Moj,
BbICOKMM [aBfIEHNEM.
- Henb3s cTaBuTh B AyX0BKY BOCMAMEHsOLLMECs NpeameTbl. [pu cnyyainHom
BKITHOYEHWUW OHU MOTYT 3aropeThCsi.
- He obnokauvuBanTecb M He caxanTe AeTei HA ABepuUy AYXOBKMU.
- YTo6bl NOCTAaBUTL B AYXOBKY M BblHYTb U3 Hee nocyay, 6nioaa u
[ONONHNTENBHOE 060PYAOBAHNS NONb3YUTECH CMELManbHON PyKaBuLEen.

[ [ 910 um3genue COOTBETCTBYET TEeXHUYECKUM pernameHTam

- [lyxoBKa He NpefycMOTpeHa A1 UCMOoNb30BaHUs NIOALMM (BKIHOYas feTen)
C OrpaHu4yeHHbIMU ¢)I/I3VIHeCKVIMVI, CEHCOPHbIMU NN YMCTBEHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU, ECAIN  TONbKO OHM HE HAaXOAATCA NOA HabnfeHneM
OTBETCTBEHHbIX 3a MX 6€30MacHOCTb L.

- Cneaute, YT06bI fiETU HE MUrpanu C AyXOBKOW.

*He nokpbiBaiiTe BHyTPeHHME NOBEPXHOCTU AyXOBKU artoMMHUEBOW
chonbroit M Apyrumu ogHopa3oBbLIMU YNaKOBOYHbIMU MaTepuanamm,
KOTOpPble NPOAATCH B XO3ANCTBEHHbIX MarasuHax. AnoMuHueBas
chonbra unuM Apyrovd ynakoBOYHLIM MaTepuarn MNpu KOHTaKTe ¢
ropsyen 3ManupoBaHHOW NOBEPXHOCTbIO AYXOBKUM MOXeT
pacnnaBuTbCA U MNOBPEAUTbL BHYTPEHHIOW 3MarMpoBaHHYH
NOBEPXHOCTb AYXOBKM.

1.3 YCTAHOBKA

YcTaHoBka npubopa Npous3sBoaMTCs 3a cHeT nokynarens. dupma-nponssoanTens
He HeceT 06513aTeNbCTB MO AAHHOM ycnyre. Ha peMOHT, KOTOPbIA MOXET ObITb
BbI3BaH HEMPABWUIbHON YCTAHOBKOW, HE PACTPOCTPAHAETCS rapaHTus, u ompma-
NPOU3BOANTESIb Er0 HE KOMMEHCUPYET.

YcTaHoBKa [onKHa NPOM3BOAUTLCS B COOTBETCTBUM C MHCTPyKUMEN
KBanuguUmMpoBaHHbIM crneumanuctoM. HenpaeunbHas yctaHoBka npubopa
MOXeT NPVUBECTW K TPABMUPOBAHUIO JIFOAEN U >KMBOTHBIX, @ TAKKe HAHECTM
ywep6 uMMmyLlecTBy, 3a 4YTO (hMpMa-npoM3BOAUTENb He OyaeT HecTu
OTBETCTBEHHOCTb.

MeGenb, B KOTOPYHO IONKHA BCTPAMBATHCS Ay XOBKA, AOMKHA GbITh BbINONHEHA
13 MaTepuasnoB yCTOWUMBBLIX K BbICOKMM TEMMNEpaTypam.

[lyxoBka MOXeT BCTPauBaThbCs Kak Noj CTOMELUHWLY, Tak U B KOMNOHKY.
[Nepen KpenneHMeM: Heo6X0AMMO NPEAYCMOTPETH XOPOLLYHO BEHTUASLMIO
MOMeLLeHus, rae ycTaHaBnMBaeTCcs Npubop, 4To6bI 06eCneUnTb HOPMAbHYO
LMPKYNSLMIO BO3AYXa, HeOOXOAMMOr0 ANs OXNTaXKAEHWUS BHYTPEHHMX JeTanen.
Ons STOFO) cneflyeT npefyCMOTPETb CrelmanbHble 0TBEPCTUS (CM. MOCNEHIO0
CTpaHuLy).

1.4 YCTAHOBKA [IYXOBOTO LUKA®A B KYXOHHbI TAPHITYP

[omMecTuTe ayX0BO LKA B OTBEAEHHOE ANS HErO MECTO; OH MOXET 6biTb
MOMELLEH KaK Nnoj CTOMELLHNLY, Tak 1 B BepTUKaNbHbIA LWkad. 3akpenuTe
LYXOBKY, NPUBMHTUB €€ Yepes crieLnanbHble 0TBEPCTUS ANs Kpenexa Ha pame
(CM. PUCYHOK Ha nocnefHel cTpaHuue). YTobbl HATW OTBEPCTUS ANs Kpenexa,
OTKpOWTe ABepLy ¥ 3arnsHuTe BHYyTPb. YT06bI 06ecnevnTb HEOOXOANMYHO
BEHTUNSLMIO, NAPAMETPbI M PACCTOSHUS, yKa3aHHbIe B AnarpaMme Ha nocneaHen
CTpaxuLe, OMKHbI HeYKOCHUTENbHO cobntofaThes Npu yctaHoske. O6patute
BHWMaHWe: Ans OyX0BbIX WKag0B, KOMOUHUPOBAHHBIX C BAPOYHOM MaHENbH,
Heo6X0AMMO CNeAoBaTb WHCTPYKUMSM ANS BapOYHOW nNaHenu.

1.5 BAXXHbIE CBEOEHNA

[ns Toro 4Tobbl AyxoBka pabotana AOmKHBIM 06pa3oM, KyxoHHas meberb
BOKPYr Hee JoMmkHa YAOBNETBOPSTL onpeaeneHHeiM TpeboBaHmsiM. MNaHenn
3MEMEHTOB KyXOHHOW Mebenu, HaxoAALLMXCS PSAOM C AyXOBKOW, [OMKHbI
ObITb  M3roTOBMEHbl M3 TepmocTolkoro maTepuana. Heobxogumo
YOOCTOBEPUTBECS B TOM, YTO KIEW, WCMOMNb30BaHHbIA B LUMOHUPOBAHHbIX
naHensix, BbldepvBaeT Temnepatypbl He MeHee 120 °C. lNMnactukn mnm
Krew, He BblAepXVBatOLLVE Tak1X TeMnepaTyp, pacnnaBsaTcs, HTo NpyBeaeT K
fedopmaumm mebenn. [ocne ycTaHOBKM [yXOBKW B COOTBETCTBYIOLLYYHO
HULLIY B KyXOHHOW Mebenmn Bce aneKTpuieckne KOMMOHEHTbI JOIMKHbI ObiTb
n30nvpoBaHbl. 3TO TpeboBaHWe YCTaHOBMEHO 3akoHoaaTenbcTBoM. Bce
3aLLUMTHbIE NPUCNOCOBNEHNs AOMKHbI ObITb HAAEXKHO 3aKpenneHbl Ha CBOEM
MecTe Takum 00pas3oMm, 4TOObl WX ObIIO HEBO3MOXHO CHATb 6e3
UCMOMNb30BaHUA CreLManbHOMO MHCTPYMEHTA.

CHUMWTE 3a4HI0K NaHenb arieMeHTa KyXOoHHOM Mebenu, 4tobbl obecneynTb
HaZnexallyro UMpKyrnsumio Bo3gyxa BOKPYr AyxoBku. [losagy BapouqHoOM
naHenm forbkeH ObITb 3a30p He MeHee 45 MM.

1.6 AJIEKTPUYECKOE MNMOAKITIOYEHNE

YCTAHOBKA AYXOBKW AOJIXHA NMPOU3BOANTLCA COTPYAHNKOM
ABTOPM30OBAHHOIO CEPBUCHOIO LIEHTPA UJTN CMELUMAJINCTOM,
MMEKOLWMM COOTBETCTBYHOLWYK KBAJIMOUKALMWMIO.
[laHHbIin Np6OP [OMKEH yCTaHaBAMBATLCSA B COOTBETCTBUN C AEUCTBYOLLMMM
HOpMamu 1 npasunamu.
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B cnyyae HecobntoaeHns aTux HopM hpMa-NPoM3BOAUTENb HE HECET HUKaKOM
OTBETCTBEHHOCTU.

[lyxoBka cooTBeTCTBYET TpeboBaHMAM 6€30MacHOCTH, NPEAYCMOTPEHHbLIM
HOpMamu, 1 AOIKHA ObITb CHab>KeHa TPEXMOMKOCHON BUIKOMN C 3a3EMIEHHbIM
MOMOCOM, 06ECTEUNBAIOLLMM HAAEXKHOE 3a3EeMIIEHME.

Mpu anekTpuyeckoM MOAKMOYeHUN credyeT NpeAyCMOTPeTb yCTaHOBKY
COOTBETCTBYIOLLMX NPEAOXPaHNTENEN 1 UCNONb30BaTh Kabenb C A0CTATOUHbIM
LN HOPManbHOTO MYHKUMOHWPOBAHWUS JAYXOBKU CEYEHUEM.
NOAKJTIOYEHMUE:

[anHbIi Npr6op YKOMMAEKTOBaH LLUHYPOM MUTaHUS ANt MPUCOEANHEHNS TOMBKO
K 3aneKkTpoobopyaoBaHuio ¢ HanpskeHnem 230 B ~ Mexxay ha3oin unv mexay
ha3zon n HerTpanbto.

Mepen NoAKNtOYEHNEM CReflyeT NPOBEPUTH:

- Hanps>KeHne, yka3aHHOe Ha 3NeKTPUYECKOM cHeTUmKe,

- HanMuMe aBTOMaTUYECKOro BbIKNOYaATENS.

3aseMnstoLwmii NpoBoJ (XKENTO-3eNeHbIit) yXOBKM JOMKeH 6biITb COEANHEH K
3azeMnsOWeEMy YCTPOWCTBY 3nekTpoobopynosaHus poma.
Hane>xHOCTb 3a3eMIstoLLEro YCTPOMCTBA 3NeKTPOO60PYAOBAHNS JOMA AOMKHO
6bITb MPOBEPEHO KBANMN(PULMPOBAHHBIM 3MEKTPUKOM NEPEA 3NEKTPUUECKNM
NOAKMOYEHNEM.

MpuMeyaHue: He 3abyabTe, YTO MOXET BO3HUKHYTb HEOOXOAMMOCTbL B
TEXHMYECKOM 06Cny>XunBaHnn npubopa, KOTOpoe AOIKEH NPOU3BOAUTH
CEpBWCHbINA LieHTp. [oaToMy cneayeT o6ecnednTb Nerknin JOCTYN K BUSIKE.
3aMeHa LUHypa MUTaHns AoJSIKHA NPOU3BOANTLCS COTPYAHUKOM CEPBUCHOMO
LeHTpa 1au KBanuduumpoBaHHbIM cneuunanvucToMm. pu 3ameHe cnepyeT
PYKOBOACTBOBATLCS YyKa3aHHbIMKW XxapakTepucTukamum npubopa.
| Knacc 3aLmUTbl OT NOPaAKEHUS1 TOKOM.

1.7 JOMNONTHUTEJTIbHE OBOPYJOBAHWE 1YXOBKU

Mepen nepBbIM MCNOMb3OBaHUEM MNPEAMETOB AOMOMHUTENBHOIO
oGopyaoBaHUA UX crieayeT MOMbITb, MCMONb3ysA rybky. 3aTteM Kak
cneayeT OnoroCHUTE UX YACTOM BOAOW U BbITPUTE HACyXo.

MpocTas pelueTka CNYKUT ANS pasMeLLeHns
dhopM Ans BbINEYKM 1 NoCyAb!.

PelueTka ¢ HanpaensoLWMMM Anst NOALOHOB
ncnonb3yeTcs, B YacTHOCTWU, AnSA
NPUIOTOBIIEHUS MsiCa Ha rpune, Tak Kak K Heit
kpenuTcs u nopgaoH aAns cbopa
BbIOENSAIOLLErocs B MPOLIECCe Xapku Xupa.
CneuunanbHble Teneckonuyeckue
HanpaBnswlwmne obecneymBatoT
TOPU3OHTaNbHOE TMOSIOXKEHNEe PeLLeTOK Mpu
BbIHUMaHUM WX W3 [OYXOBKMW, 4TO
NpeaoTBpaLLaeT onpokvabIBaHVe Nocyabl.
ModdoH cnyxum 0na cbopa coka,
8bI0ENISAIOUE20CS 80 BPEMST MPU20MOBTeHUsI
Ha epure.

2. MNMOJIESHbIE COBETbI

OH ucnonb3yemcsi moribKo fpu Mpu2omoerneHuU Ha epurie, Ha eepmerie, unu
Ha epurte ¢ seHmunsayuel (8 3agucumocmu om Modenu); rpu Ucrob308aHUU
ocmaribHbIX PEXUMO8 e20 criedyem ebIHUMamb U3 0yX08KU.

He ucrnonb3ytime noddoH Onsi cbopa coka 8 KaHecmee MpomueHsi Or1s KapKu,
OCKOIBbKY MU 3mom 0bpa3dyemcsi ObiM U XUp 0csi0em Ha CmeHKax OyXO8KU.

HABOP AN1A NUULbI paspaboTtaH ans
NPUroTOBNIEHMS MULLbI. YTO6bI MONYYNTD
HaunyYlwue pe3ynbTatbl €ro He06X0ANMO
1Cronb3oBaTh BMECTE C oyHKLMEN «[Tuuya»

BokoBble MPOBOMOYHY CETKY, ‘

€CIIN BKIIOYEHbI. | oo

HemoHnmax u oyucmka Memasiu4ecKux Hanpassisiouux.

1 — OTBepHUTE PMKCMPYIOLLME BUHTbI, MOBOPa4MBasi UX NPOTUB YaCOBOW
CTpenku.

2 — CH/MUTE MeTannunyeckne HanpaensoLwye, NoTSHyB UX Ha cebs.

3 — lNponsseanTe 04UCTKY METAMMNYECKNX HaNPaBAOLMX MOMbIB UX B
NMOCYAOMOEYHON MalLUHE WU OYUCTUB MPU MOMOLLMN BII@XHOWN TryGKu.
MpocyLwmnTe MeTannmyeckme HanpasnsoLLMe NOCHe OYNCTKM.

4 — Tlocne O4MCTKM YCTaHOBWUTE MeTaNNMyeckue Hanpasnsiowme B
OyXOBOW LKad, NOBTOPUB NyHKTbI 1 1 2 B 06paTHOM nopsiake.

5— 3admKenpyiTe BUHTBI.

Ecnu npeaMeTbl AONOSTHUTENILHOTO OGOPYAOBaHMﬂ He UCnonb3yTcA,
ux cnegyet BblHYTb U3 OYXOBKU.

2.1 CUCTEMA BE3OIMNACHOCTW MNMOJIOK

|5P“‘"‘E’-=| YMeHbLUILAET Bpems NpeaBapuTensHoro Harpesa Ayxosku: 200

[yxoBoi wkad o6opynoBaH cUCTEMOK
6e3onacHocTv nonok. OHa No3BONSIET BbIBUraTh
nonku Ans npoBepku 60fa 6e3 pucka ero
COCKaNb3blBaHNS UM CNYYaitHOro BbinafeHus
MOMKW U3 AyX0BOro Wkada. Y106kl NOAHOCTbI
BbIHYTb MOJKY NOTAHUTE €€ K cebe u BBEpX.

2.2 NMPUTOTOBJIEHVE HA TPUNE

Mpy MCNONb30BAHUN MPUAST MOXHO BbICTPO MPUTOTOBUTb BMMOA0 C PYMSIHOI
KOPOYKOiA. [Inst NOAPYMAHUBAHMS PEKOMEHAYETCS YCTaHOBUTb PELLETKY Ha
YeTBEPTLI YPOBEHb, B 3aBUCUMOCTHM OT pa3mepa 6mtoga (cM. cTp. 65).
I'IpaKqueCKw ntobble NPOAYKTbI MOXHO rOTOBUTL Ha rpuiie, Kpome 04eHb
MOCTHOI 44K M MSICHBIX PYNETOB.

Msco v pbi6y nepes NPUrOTOBNIEHMEM Ha Tpuiie CleayeT CMa3aTb MacmoM.

2.3 MOJEJIN U.-cookK

Mogenn U-COOIK  ocHalleHbl aNEKTPOHHbIM YPaBIIEHNEM CKOPOCTH
KOHBEKLMK, 3anaTeHTOBaHHOe Ha3BaHue KoToporo Vario Fan. Bo Bpems
MPUroTOBNEHNS 3TA CUCTEMA ABTOMATUUECKN MEHSIET CKOPOCTb KOHBEKLIMK (B
MHOTOCDYHKLMOHANBbHOI MOAENH), YT06bI ONTUMU3UPOBATHL NOTOK BO3AYXA U
BHYTPEHHIOK0 TEMNEPaTypy AYXOBKM.

— Bee ayxoBkn U-COOIK 0CHaLIgHbl (hyHKUmMeR oo .
Bnaropaps 3ToMy MOHO YNpaBNATb pacrpeaeneHeM BNaXHOCTH
W Temnepatypbl. OTO CHKAET NOTEPIO BNAXHOCTH HA 50%, 4TO
06€eCreuMBaeT HEXHOCTb M OTMYHBIA BKYC 61104, OTO JENUKATHbIA
CMocod MPUroTOBIEHKS, PEKOMEHAOBAHHbII A5 BbINeukK Xneba

W KOHAMTEPCKMX M3LENMI.

rpagycos no Llenscuio JOCTMraoTcs BCEro 3a 8 MUHYT.

[lenaeT BO3MOXHbIM YCTaHABAMBATb YPOBEHb U MHTEHCUBHOCTD
nofXxapuBanus Ha rpune, A0 50% NPOLEHTOB 60MbLIE MOLIHOCTY
N0 CPABHEHMIO C TPAANLMOHHOI MHOTOGYHKLMOHABHOM Ay XOBKOWA.

HexoTopble fyX0BKW OCHaLLEHbI ABepLei HoBOW KOHCTPykumu|WIDE DOOR,
CTEKJI0 KOTOPOIA 6OMbLIETO Pa3Mepa, 4TO MO3BONIAET Jlyulue yXaxwBsarb 3a
LyX0BKOW ¥ 06eCneunBaeT NyyLLyK TePMON3ONSALMIO.

2.4 U.SEE

B nyxoBke BMecTO OObIMHOW NMamMMnOYKM HaKanuBaHus
ncnonb3yeTcsl CBETOAMOAHAs cucTemMa ocBelleHusi. B gBepuy
OyXOBKM BCTpoeHo 14 cBeToamoaoB (4N moaenen 6e3 cuctemsl
NUPONUTUYECKON 04MCTKM) M 10 MOLLHBIX CBETOAMOAOB (and
MoAdenen ¢ CUCTEMOW MUPONMUTUYECKON OYUCTKM). DTO
obecneynBaeTr BHYTPU OYXOBKU BbICOKOKa4YeCTBeHHOe
ocBelleHue 6ernbiM cBETOM 6e3 TeHEeW OT NOMoK.

MpeumywecrBa:

[JaHHasa cuctema, kKpome TOoro, Yto OHa obecneduBaeTt
NPeBOCXOJHOE OCBELLEHNE BHYTPU AOYyXOBKW, nmeeT Oonee
ONUTENbHbLIA CPOK CnyX0Obl, 4yemM 06blYHAA Mamno4ka
HakanMBaHusa 1 NOTPebnsieT ropasgo MeHbLUE 3NIEKTPOIHEPTUN.

-OnTumanbHoe ocBeLleHne

-BonbLwor cpok cryx6bl

-OueHb Hu3koe noTpebneHve anekTpoaHeprum (Ha 95% meHbLe
Yem obblYHasa NamnoYvka HakanueaHus)

—
e N ‘
N " -
—
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2.5 OQYHKUNAAQUACTIVA

dyHkumsiAquactivancnoneasyetnap,
YTOOLIMOMOYbYCTPAHUTBLXNPOBLIEOTNIOKEHNA U KYCOYKM MUK,
OCTaBLUMECH B Kamepe AyXOBOro Lkada nocrne npuroToBeHns.

1. Hanente 300 mnBoAbIBCNELManbHYO
nonoctbAquactivapacnonoXeHHyto Ha fHe KaMepbl NPUrOTOBMEHWS

OyXOBOro LWKada.

2. YcraHoBuTe pexxum Ctatnyeckoro (. )unum HWxKHero (> )
HarpeBa 000

3. YcTtaHoBUTE perynaTop TeMmnepatypbl Ha pexumAquactiva 6606

4. OcTaBbTe NPOrpaMMy BKIMFOYEHHON B TedeHne 30 MUHYT.

5. Mo ncteveHnun 30 MUHYT BbIKNOYMTE NPOrpamMmy U gante oCTbiTb

OyXOBOMY LLKady.

6. Koraa ayxoBow WwKad OCTbIHET, NPOM3BEANTE OYNCTKY BHYTPEHHUX
NMOBEPXHOCTEN KamMmepbl MPUrOTOBIIEHUSI TPSNOYKOW U3 MSATKOM TKaHMW.

NPEAYNPEXAQEHUE:

Y6enutech, 4To NIPUBOP OCThIN, NPeXae YeM NpMKacaTbCs K HEMY.
Heobxognmo cobniogaTb OCTOPOXHOCTb CO BCEMU FOPSHMMMU

NMOBEPXHOCTSIMU, TAK KaK CyLLIECTBYET PUCK MOSTYYEHUS OXKOTOB.
Mcnonb3yiiTe ToNbKo ANCTURNUPOBAHHYIO NN NUTHEBYIO BOAY.

—_—

000
000

2.6 YXOO U OHYNCTKA

- [epea TeM Kak npucTynaTb K 04nCTKe Npubopa, CnefyeT NoAOKAATh, MOKa
OH OCTbIHET.

- Henb3g ncnonb3oBaTh abpasnBHble MOKLLME CPEACTBA, MOYankn n3
METanIM4eckon NPOBOMOKM MAW PEXyLUMe NpeameTsl, KOTOpble MOryT
MOBPEAUTb AMANIMPOBAHHYIO U CTanbHYHO MOBEPXHOCTH.

- Micnonb3yiiTe MbINbHbIA PacTBOP MMM CPeACTBA HA OCHOBE amMmuaka.
[IYXOBKA — O4eHb BaXKHO BbIMbITb lyX0BKY MOCIE K&XAOTO MCMONb30BaHMS.
Bo Bpemst NpuroToBneHms Ha CTeHkax [yxoBKku ocenaeT >xup. [pu nocnepyroLuem
MCNONb30BaHNM 3TOT XKMP MOXET M3[aBaTb HEMPUATHBINA 3anax U MOXeT
MoBMMATL Ha Ka4ecTBO 6ntoAa. [Ans 0UMCTKM [yXOBKM MCMOMb3YWATE BOAY U
Mololee CpPeAcTBo, TLATENbHO MPOMbIBANTE YWUCTOW BOAOW.

CTEKNAHHBIE AETAIN

[Tocne KaXaoro UCrnonb3oBaHUA JyXOBKY BbITPUTE CTEKIIO ABEPLbI BYMAXKHbIM
nonoTeHueM. Ecnu Ha NOBEpPXHOCTK OCTANUCh CNLLIKOM 60NbLUKE NATHA OT
XUpa, CMOWTE Npu NOMOLLM FY6KN 1 MOKOLLIErO CpeAcTBa. [POMOITE YMCTON
BOJIOM M BbITPUTE HAcyX0. Henb3s ucnonb3osath abpasusHble CPeACcTBa Um
pexyLme npeaMeTsl. [poknaaky Asepubl cneayeT o4nLWaThb npyu NOMOLLK
ry6Ku1 1 MOIOLLEr0 CPEeACTBa.

JOMONHNUTENBHOE OBOPYAOBAHUE

CnepyeT ounwwaTh NPY NOMOLLM ryBKM, GMOYEHHOIA B MbINbHOM PacTBOPe,
3aTeM BbIMbITb YUCTOW BOZOU U BbITEPETb HACYXO0.

noaaoH

[locne NpuroToBneHNs Ha rpune BbIHBTE NOAAO0H U3 AyX0BKW. BbineiiTe ero
COAEPXMUMOE B KaKyH-HUObyab NOCYLY, MOMOWTE ropsyen BOAOW U CMOYEHHOM
MOOLLIM CPELCTBOM 'YOKOM, B 3aKITIOUEHNE BbIMOWTE ropsHeit BOAOM 1 BbITPUTE
Hacyxo. [ins Toro 4To6bl YAANUTb NPUropeBLUME 0CTATKM MUKW, 3aMOUUTE
NOAAOH B BOAe, fob6aBMB Moowee CpencTBO.MOAAOH MOXHO MbITh B
MOCyAOMOEYHOM MaLLiMHe UNW MPKU MOMOLLY CrieLmManbHbIX CPEACTB, UMEHOLLMXCS
B npogaxe. Hukorga He octaBnanTe rpsa3Hblii MOALOH B LYyXOBKE.
MOACBETKA IYXOBKU

[Mepen Kaxxaoi onepawymi no O4UCTKE UK 3aMEHE NamMMOYKKM BbIHUMANTE BUITKY
13 PO3eTKM. Jlamnouka u 3alUMTHbIA KONNaK U3roTOBMEHbI U3 MaTEPUANOB,
YCTOMUMBLIX K BLICOKUM TEMMEPATYpaM.

TexHU4YecK1e XxapaKTeprUCTHKN NammouKu:

230 B~ - 25 BT — wokonb E 14 — Temnepatypa 300°C.

Ecnv Heobx0[MMO 3aMeHNTb HEUCTIPABHYHO NaMMOYKy, CIEAYET CHATb 3aLUMTHbIA

CTEKNSAHHbINA KONNaK, BbIKDYTUTb NaMnOYKy, 3aMEHUTL €€ Ha aHanoru4Hyto
HOBYH W YCTAQHOBWUTb HA MECTO 3alUUTHbIM CTEKNIAHHbIM Konnak.
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2.7 CEPBNCHOE OBCIY>XNBAHUE

lMepen Tem Kak 06paLLaTbCs B CEPBUCHBIA LIEHTP.

B cnyyae ecnu ayxoBka He paboTaeT, pekoMeHayem Bam:

- MPOBEPWTb, MPaBWAbHO NW BCTaBNeHa BuJIkA B PO3ETKY;
Ecnu He ynactcs 06Hapy>XunTb NPUYMHY HEUCTIPABHOCTH:

Bobikntounte npubop, He NpeanpuHUManTe NomnbITOK CaMoCTOATENbHO
OTPEMOHTMPOBATb €r0 W NMO3BOHUTE B aBTOPU30BAHHbI CEPBUCHDBIA LIEHTP.
Mpu o6paLleHnn B aBTOPU30BAHHBIN CEPBUCHDIN LIEHTP 0653aTeNbHO CreayeT
COOGLUMTBL HA3BAHME MOJENM W CEPUIAHBIA HOMED U3LENNS, KOTOpbIE Bbl MoXeTe
HakTW B rapaHTUAHOM CBMAETENLCTBE MM HA MApKMPOBOYHON Tabnnuke.
K v3nenvio npunaraeTcs rapaHTiHOE CBUAETENBCTBO, HA OCHOBAHUN KOTOPOrO
OHO ByneT 6ecrnaTHO OTPEMOHTMPOBAHO B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE
B TEYEHWe rapaHTUtHOro CpoKa.

CepunHbIn Homep cocTtouT u3 16 umdp. Mepeble 8 undp Koa
mogenu. Cnegytowime 4 undpbl faTta Npou3BoAcTBa (rod, Hegens).
[MocnegHwe 4 undpbl 3aBOACKME HOMEpA.

JaHHbIl npubop WMeeT MapKUMpOBKy B COOTBETCTBUM C
EBponelickoii gupektuBon 2012/19/EC 06 otxogax
npovM3BOACTBA 3NEKTPUYECKOr0o M 3MNEeKTPOHHOro
obopypnosaHua (WEEE). Ortxoabl npowusBoacTBa
B 5reKTPUYECKOrO M 3MEKTPOHHOMO 0BOpYLOBaHMA CoaepKaT
3arpssHsioLLMe BeLecTBa (KOTOpble MOTyT HEraTMBHO BMUSATb
Ha OKPY>KatoLLyH Cpefly) 1 OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI (KOTOpble noanexar
MOBTOPHOMY MCMOMb30BaHMI0). BaxHo, 4ToObl OTXO4bI NPOM3BOACTBA
3MEeKTPUYECKOro U 3NEeKTPOHHOro obopyaoBaHWsA MoABeEpranuch
cneumansHon obpaboTke C LUenblo yaaneHuss u yTunmnsaumm Bcex
3arpAsHSIOLLMX BELUECTB, a TaKkke pereHepauMn W MOBTOPHOrO
MCMONb30BaHNs BCEX MaTepuarnos.
Kaxgpin MOXeT caenarb CyLeCTBEHHbI BKMag B npedoTBpalleHve
3KOMOrMYeckMx npobreM, BbI3bIBAEMbIX OTXOJAaMW MPOU3BOACTBA
3MEKTPUYECKOTrO W 3MNEKTPOHHOTO 06OpyAOBaHWs; ANS 3TOr0 BaXKHO
NpyaepXVBaTbLCA HEKOTOPBIX OCHOBHbIX NPaBuIT:
* Henb3si o6paluatbcs ¢ 0TX04amMu MPOU3BOACTBA AMEKTPUYECKOTO 1
3MEeKTPOHHOTO 060PYA0BaHNS, Kak C ObITOBBIMM OTXOAAMM.
+ OTxoabl NpPOM3BOACTBA 9MEKTPUYECKOr0 W  3MNEKTPOHHOro
obopynoBaHusi cnepgyeT nepepaBaTb B MYyHKTbl cbopa,
KOHTpONMpyeMble OpraHamMu MeCTHOW BRacTu unu
3aperucTprpoBaHHbIMM KOMNaHUAMKU. Bo MHOTVMX CTpaHax npy Hanuymm
OonbLUIOrO  KONMM4ecTBa OTXOAOB MPOWM3BOACTBA SNEKTPUYECKOrO Y
3MEKTPOHHOTO 060pyA0BaHUSA CHOP OTXOAOB OCYLLECTBIISETCA Ha AOMY.
* MNpw nokynke HoBoro npvbopa CTapbi NPUGOP MOXHO BO3BPATUTH
PO3HWNYHOMY TOPrOBOMY MPEANPUATULO, KOTOPOEe 0BA3aHO NPUHATL ero
6ecnnaTHo Ha OCHOBE B3aVMHO-OHO3HA4YHOTO COOTBETCTBYS, ECIIN 3TO
Np1OOPbI aHANOMMYHOTO TWMa, U BO3BPaLLAeMbI NpMbop MMEET Te xe
hyHKLMI, YTO M NPOAaBaEMbIN. .
OHEPIOCBEPEXEHUE U 3ALLUTA OKPYX>XAIOLLIEU CPEAbI
Mo BO3MOXHOCTM crnedyeT u3beraTb NpeABapuTEnbHOTO Harpesa
[OyXOBOro Lkadpa W BCeraa 3amnonHaTb ero nonHocTblo. OTkpbiBaliTe
ABepLy OyXOBOro Lukadha Kak MOXHO pexe, TaK Kak Mpu KaxooMm ee
OTKPbITUM Tenno paccevBaeTcd. [nA CyLUeCTBEHHON 3KOHOMMWMU
AMEeKTPO3HEPrMM BbIKMoYanTe OyxoBow LWkad 3a 5-10 MuHyT Oo
NraHUpyeMOro OKOHYaHUSI BPEMEHW MPUrOTOBIIEHWS], TakuM 0bpasom
MCnonb3yeTcsa OCTaToMHOe Tenmno, BbipabaTbiBaemMoe [OyXOBbiM
wkadoMm. YnnoTHUTENuW cnegyeTr cogepxarb B 4UCTOTe U B
HagnexalleM COCTOsiHUM BO u3bexxaHue pacnpocTpaHeHus Tenna 3a
npegensl kamepbl. B cnyyae ecnu B Bawem [oroBope Ha
anekTpocHabXeHe npegycMaTpyMBaeTcs novacoBov Tapud, TO
nporpamma "oTcpodKka NpuUroToBneHms’” ynpoLlaet npouecc 3KOHOMUM
anekTpoaHeprun 6narogapsi OTCpPOYKe Havana npouecca
NPUroTOBEHMS 40 Ha4arna AencTBUs NbroTHoro Tapuda.

3. TAMMEP
3.1 UICMOJNb30BAHVE TAUMEPA

5 .5 ) [Insi ycTaHOBKM BpeMeHU NpUroTOBNEHUS
5 P H\ " COBMECTUTE yKasaTelb pyyku ¢ TpebyeMbiM
*/ BPEMEHEeM, M0 UCTEYEHNUN YyCTaHOBNEHHOO
450 | | .15 | Nepnopa B TeYEHME HECKOMIbKUX MUHYT ByAeT
\ / 3By4aTb 3BYKOBOW CUrHan.
\ /
40° \\\ D
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3.2 UICMONb30BAHME TAMMEPA OKOHYAHKA
BPEMEHW NPUTOTOBJIEHWA

3.3 YCTAHOBKA TOYHOIO BPEMEHU

90 86 70

1007 J

BbIKTKOYUTCA.

[ins BKMKOYEHWS NANTBI NnpoBepbTE, 4TOObI TaﬁMep He HaXo4MnNCs B NonoxeHum 0.

[p¥ NOMOLLM 3TOM ChyHKLMM MOXHO YCTaHOBUTL
TpebyeMoe Bpems NpUrotoBnenuns (makc. 120
MWH), MO MUCTEYEHWM KOTOPOro AyXoBKa
aBTOMATUYECKM BbIKIIOUNATCS.

Talimep OTCUMTAET BPEMS OT YCTAHOBNEHHOMO
40 nonoxeHua 0

[ing ucnonb3oBaHus [YyXOBKW B 06bI4HOM
peXume, yCTaHOBUTE MNOJIOXEHNE @ .

M aBTOMaTU4eCKn

NPEAYNPEXAEHUE: ycTanoBka BpeMeH nNpon3soamTcst
BMEPBbIE NMOCE YCTAHOBKM AYXOBKW MNIM MOCHe OTKI0UeHMS
anekTpuyecTsa (HEO6XOAMMOCTb B 9TOM ByaeT oTobpaxkeHa
B BUAE NYNbCUPYIOLLEro aucnnes {2:0o ).

YcTaHoBKa BPEMEHN AOCTUIraeTCA CnenyrownM nyTem:

*HaxkmuTe LieHTparnbHyto KHOMKy 4
pasa

*Hacrpoiika Bpems KHonkamm
"+" . a Bpemd kHorkamm "= "+
*OTNyCcTMTE KHOMKM

BHUMAHME : [lyxoska 6ynet paboTaTh TOMbKO NOCHE yCTaHOBKM
yacos

3.4 TAUMEP C CEHCOPHbIM YTMPABJTEHVEM

BknioyeHue

OTKnoYeHue

YT10 BbINONHAET

Ons yero

3awuTa ot
aeTten

DyHKuMna «eTckmn
3aMOK» BKMOYaeTcs npu
HaXKaTun 1 yaepxaHun
knasuwu Set (+) He
mMeHee 5 cekyHa. C aToro
MOMEHTa BCe PYHKLMM
3abnokunpoBaHbl 1 Ha
ancnnee muraet STOP n

Tekyliee Bpems

Taiimep

Q

NS oTkNtoYeHns
dyHKUMKN «[deTckui
3aMOK» CHOBa HaXXMUTE U
yaoepxuTe knaesuwly Set
(+) He meHee 5 cekyH.
[Mocne atoro Bce pyHKUMM
BHOBb CTAHOBATCS
OOCTYNHbIMMU.

* HaxxmuTe LeHTpanbHyto
KHOMKy 1 pasa

* Korga YCTaHOBNEHHOE BpemA
MCTeYeT, pasgactca SByKOBOVI
curHan. Mo ncteveHnn curHan
npekpaTuTCa aBToOMaTU4ecKku,
OH TaKke MOXET OblTb OCTAHOBEH
Ha)xxaTuem kHonku Select.

* BknrouaeT 3B8yKOBOM CHUrHan no
OKOHYaHUM YCTAHOBMEHHOIO
BPEMEHM
» B xoge npouecca Ha gucnnee
OTpaXkaeTcsd oCTaBLUeecA BpeMsa.

+ OTa (yHKUuMs nossonseT
“cnonb3oBaTb AYXOBKY B
KavecTBe OyannbHUKA (MOXXHO
“cnonb3oBaTh Kak npu
BKJIOYEHHON, Tak W npu
BbIKJIOYEHHON JYyXOBKE)

Bpems
NPUroToBrEHUs!

* Haxkmute LeHTparibHy KHOMKY

2 pasa

« Haxxmute kHonku ( " ).
wiu (4 ). Ang yCTaHOBKM
Tpe6yeMoro BpeMeHu
NPUrOTOBNEHNS

+ OTnycTUTE KHOMKM

* YCTaHOBUTE PEXXIM
NPUrOTOBIEHNS NPX MOMOLLK
PYYKW BbibOpa YHKLMA

+ o ucteueHwm YCTaHOBJIEHHOIO

BPEMEHU lyX0BKa OTKIIOUMNTCS
aBTomaTnuecku. Ecnu Bbl
XOTUTE BbIKIOUYNTb €€ paHblue,
yCTaHoBUTE pyyKy Bblbopa
(yHKUMIA B nonoxerne 0 uim
ycTaHosuTe Bpemsi 0:00 SELECT
W KHOMKK (nr ngt)

+[lo3BonseT ycTaHOBUTL
Tpebyemoe Bpems
NPUroTOBNEHUS BbLIGPAHHBIX
6oz

* Y1066 NPOBEPUTDL, CKOJNBKO
BPEMEHI 0CTanoCh, HAXXMUTE
KHOnKy SELECT

* [Ing nameHeHus
YCTa@HOBJIEHHOr0 BPEMEHM

HaXXMUTE SELECT W KHOMKK"" "4

«[Ina npekpalyeHus
curHana HaxmuTe nobyto
KHOMNKyY. Haxxmute
LieHTparnbHYt0 KHOMKY,
YTOObI BEPHYTLCH K
dyHKLMM YacoB

OKoHYaHue
NpUroToBNeHUs

&
end

* Haxmute LUeHTpanbHy KHOMKY

3 pasa

* Haxmute kHomku ( "' ).
wn (4 ). ANS yCTaHOBKK
BPEMEHM OTKIIOUEHMS

+ OTnycTUTE KHOMKMN

* YCTaHOBUTE PEXMM
NPUrOTOBJIEHNS MPX NOMOLLK
py4ku BbiGopa QyHKLKURA

+ B yctaHoBneHHoe Bpems
JyXxoBKa Bblkn4NTCS. Ons
PYYHOTO BbIKNIHOYEHNS
noBepHUTE pPYyu4Ky BblboOpa
yHKUNA B nonoxenue 0.

+ [Mo3BonseT yCTaHOBUTL BPEMS
OKOHYaH1s NPUroTOBNEHNS

* Y7066l NPOBEPUTB, CKONBKO
BPEMEHU 0CTaNoCh,
Haxmute LeHTpanbHyto
KHOMKy 3 pasa

» [Ing n3ameHeHus
YCTAHOBJIEHHOTO BPEMEHMU
HaXkmute END v KHonku'=" "4

* 3Ta (hyHKUMS 00bIYHO MCTONb3YETCA
BMECTe C (yHKUMeN «Bpems
NpuroToBnexus». Hanpumep, ecim
6111040 [IOMKHO FOTOBUTLCS 45 MUHYT 1
W BOMXHO BbITb T0TOBO K 12:30, NpocTo
BblbepuTe TPebyemyto (yHKLMIO,
YCTaHOBMTE BpeMsi MPUrOTOBINEHMS
45 MWHYT W BPEMS OKOHYAHMS

+[10 MCTEUEHWM YCTAHOBNEHHOMO BPEMEHM
JyXOBKa OTKJOUUTCS aBTOMATUYECKM
W Pa3facTcst 3BYKOBOW CUTHA.

« MPUrOTOBNEHUE HAYHETCH
asTomatinyecku B 11:45 (12:30 munyc

45 MVHYT) M NPOAOMKMTCS 10 BPEMEHM
OKOHY@HWUS MpUroToBNEHMS, NOCNE Yero
AYX0BKA aBTOMATUYECKM BbIKMHOUMTCS,

Ecnun BbiOpaHa dyHkuma END
NPEAYNPEXEOEHUE:

6e3ycTaHOBKU MPOAXMBHOCTMU
NPUroTOBIIEHUs], AYXOBKA Ha4YHeT
pa6oTaTb cpa3y U OCTaHOBUTCS B
KOHUe paHee YCTaHOBMNEHHOro
BPeMeHM NPUroToBreHUs.

RU 48




4. NUHCTPYKUWWN 1O NPUMEHEHWIO

Cumson
(yHKUMM

lMpepycTaHoBneHHas|
n3apaHHasa T °C
Mogens ¢
3MNEKTPOHHBIM
nporpamMMaTopm
(Type A)

YcTaHoBKa
T°C
Mogenb ¢
TepMOoCTaToM

(DyHKLI,VIﬂ B COOTBETCTBUU C MOJEIbIO

o

Bkntouaet NnoACBETKY

3 K

PasmopaskusaHue. Kora ycTaHOBMEH 3TOT PEXXWUM, BEHTUNSTOP Pa3rOHSIET BO3AYX KOMHATHOI
TeMnepaTypbl BOKPYr 3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB, YTOGbI OHM PA3MOPO3NIMCh 38 HECKOIbKO MUHYT
663 M3MEHEHMS! UM MOBPEXAEHWS UX Ka4ecTBa

Sprinter=

MAX

MAX

CrnpuHTEp. OTOT PEXXVUM YCKOpSIeT BpeMs NpeaBapuTeNnbHOro Harpesa. [ocne ero yCTaHOBKY AyX0BKa
cpasy e HarpeBaeTcs (HanpuMep Ans focTuxeHus Temnepatypbl 200°C TpebyeTcs 8 MUHYT).

OXHO YCTaHOBUTb TpebyeMyto TeMnepaTypy npy MOMOLLIM KHOMKM perynMpoBKku TeéMnepatypbl. O6
OKOHYaHWUW BPEMEHM NPeBapUTENBHOTO HArpeBa OMOBECTUT HAAMMCh «°C» Ha NAHENN yNpaBneHus.
Liukn npeBapuTenbHOro HarpeBsa 3akaHYMBaEeTCs, KOra NnoracHeT KOHTPOsbHas namnoyka «C» u
MOXXHO BbIOMPATb PEXMM NMPUrOTOBIIEHNS. PEKOMEHAYETCS He CTaBUTb 6111010 B IyXOBKY 40 OKOHYaHMs
uMKIa NpesBapuTeNibHOro HarpeBa, YTobbl He UCMOPTUTL ErO.

(+)

220
50 + 240

50 = MAX

O6bIYHbII PeXum . . .
Mcnonb3aytoTcst BEPXHUA M HUXKHUIA HarpesaTefbHble anemeHTbl. [peaBapuUTensHo pasorpeiite
LYXOBKY B TEYEHUE NPUBNNNTENBHO AECATU MUHYT. OTOT PEXUM UAeaneH Ans TPaauLMOHHOrO
NOMKAPUBAHMS W BbINeuKku. [ins NofXKapuBaHns roBSAMHbI, TENSTUHbBI U CBUHMHBI, MPUrOTOBNIEHMS
pocTbudpa, 6apaHbeit Horu, num, x1e6a, NpoayKToB, 3aBEPHYTLIX B HOMLIY, U3AENMIA U3 CII0EHOTO
Tecta. Pa3mectute 6N10[0 B AyXOBKE HA CPEJHEM YPOBHE.

“ @

200

50 = 230

50 - MAX

MpuroToBneHne ¢ KOHBeKLKei (a) .
MbI coBETYEM MCNONB30BATL 3TOT PEXXMM ANS MPUrOTOBAEHMS KYPULbI, BbIMEYKH, PbiObl 1 OBOLLEN.
XKap nyullle npoH1kaeT B MPOAYKTbI M COKPALLAETCS, Kak BpeMst NpeABapuTeNbHOTO Harpesa, TaK
1 Bpems NpuroToBneHmns. MoXHO roTosuTb pasHble 6Ntofa 0AHOBPEMEHHO C UMM 6€3 OANHAKOBOA
NpenBapuTENbHOI MOATOTOBKM HA OHOM WM HECKOMbKYX YPOBHSX. TOT PEXUM pacripedenseT xap
W 3anaxu He CMeLLMBaroTCS. [py 0AHOBPEMEHHOM MPUTOTOBEHMN HECKOMbKMX OMtof TpebyeTes Ha
[ECATb MUHYT 60NbLUE BPEMEHM.

Soft
cook

200
50 = 230

Soft cook (a)

312 (hyHKUMS AN NPUrOTOBAEHUS KOHATEPCKMX M3AENHiA 1 xneba. bnarosaps CHUXEHHO CKOPOCTY
KOHBEKLIM YBENNYMBAETCS BNXXHOCTb BHYTPY AyX0BKM. [0BbILLEHHAS BIAXHOCTb CO3A3ET NAEaNbHbIE
YCNOBMS NPUTOTOBNEHUS A1 BNHOA, KOHCUCTEHLMS KOTOPbIX AOMKHA ObITb 31ACTUYHON B NpoLiecce
NPUroToBNIEHUs (Hanpumep, NMporu, xne6, neveHbe) U He AOMYCKAeTCs pacTPecKUBaHMe.

160
50 + 220

50 = MAX

KoHBeKUMS + HIKHUIA HarpeBaTenbHbIA 3NEMEHT (a) .

HuxXHMiA HarpeBaTenbHbli SNIEMEHT CMONb3YETCs C KOHBEKLIMEN, KOTOPAas 06ECTEeHMBAET LIMPKYNALMIO
BO3/yXa B iyX0BKe. OTOT PEXMM MAeaieH ANst MPUroTOB/EHMS M%ﬂGJ‘IMM 13 CIIOEHOr0 TECTA, TApTaNeToK
v nawTeTos. [pefoTBpaLLaeT BbICbIXaH1e NPOAYKTOB 1 CNIOCOOCTBYET TOMY, YTOObI «MOAHAMANUCH»
nuporu, xneb n apyrie 6ntoaa, NPUroTaBAMBAEMbIE HA HIUKHEM YPOBHE. PasmecTtute 611040 Ha
HUXHEM YPOBHe.

YpoBeHb 4
14

50 = MAX

lpunb: Npu Ucnonb30BaHWM FPUNSA ABEpLA A0MKHA 0CTaBaTbCA 3aKPbITOM.

CMoNb3yeTCs TONbKO BEPXHUI HarpeBaTelbHbIA AEMEHT U MOXHO PerynnpoBaTh TeMnepatypy.
TpebyeTcst NsTb MUHYT NPEABAPUTENBHOTO HarpeBa, ANst TOro YTo6bl HAarpeBaTeNbHbIA ANEMEHT
CcTan packaneHHsM fokpacHa. [oAXoAuT ANs NPUroTOBNEHMUS Msica rpuiib, Ntonsi-ke6ab v T.4. benoe
MSICO CrieflyeT pa3MeCTUTb Ha PACCTOSHWM OT rpUAst: BPEMS NMPUroTOBNEHMS ByneT JONbLLUE, HO 6NHA0
nony4mnTCs BKycHee. MOXHO NONOXKMTL KpacHOE MSICO W PblbHOe (huiie Ha PELLETKE C MOALOHOM s
c60pa coka Nof H1M.

YpoBeHb 4
14

50 + MAX

Cynep rpunb: B AYXOBKE NPEAYCMOTPEHbl ABa pexuma Ansg rpuns
Mpunb: 2200 BT Mpunb CYNEP: 3000 Bt

190
180 = 200

50 =~ 200

lpunb ¢ KOHBEKLMEN (a): NpY MCMONb30BaHUN FPUNS C KOHBEKLMEH ABepLIa AOMKHA 0CTaBaThCA
3aKpbITOM. _ _

BepXxHuii HarpeBaTenbHbIiA ANEMEHT MCMONb3yeTCs BMECTE C KOHBngVIeVI, koTopas o6ecneumsaeT
LMPKYNALMIO BO3AYXa B AyXOBKe. [pefBapuTENbHbIA HArpeB HEOOXOAUM MPU NPUrOTOBNEHMK
KpacHOro Maca, Ho Npy NPUroTOBIEHMY 6ENOr0 MSCa Takoi HEOOXOAUMOCTY HET. PeXuM naeanbHo
NOAXOAMUT NS NPUrOTOBNEHNS TONCTbIX KYCKOB MSACA, LEMbIX TYLIEK, KaK >KapeHblil MOPOCEHOK,
Kypuua v T.4. NonoxuTe 611040 B LEHTPE PELLETKN, KOTOPYKO CNeAyeT YCTaHOBUTb Ha CPeaHNi
ypoBeHb. [Ins c6opa coka BCTaBbTe MOA PELLETKY CrieunanbHbiid noaaoH. Mposepste, 4to6bl 6111080
He pacnonaranoch CMLLKOM 6713Ko K rpunto. 1o NpoLLecTBUM NONOBUHbI BDEMEHI MPUrOTOBEHNS,
nepeBepHUTe BN A0.

YpoBeHb 4
1+4

50 + 200

50 BepTen: npu ucnonb3oBaHWM_BepTena fABepua [OJIKHA 0CTaBaTbCA 3aKPbITOM
B 9TOM pe>xxume UCnonb3yeTcs BEPXHUIA HarpeBaTerbHbI aNneMeHT. TemnepaTypa Harpesa MoOXeT
perynmpoBaTbCs B COOTBETCTBMM C TpeboBaHusMuU. BepTen nyyle BCero Mcnonb3oBath ANs
NPUrOTOBNEHNS NPOJYKTOB CPEAHEr0 pasmepa. OTOT PeXXMM UAeaneH Ans NOAYEPKMBaHNS BKyca
MsiCa, NOAXAPEHHOr0 TPAANLIMOHHBIM CMOCO60OM. [Ins NpuroToBNeHUs Ha BepTene He TpebyeTcs
npeaBapuTesnibHOro Harpesa

G| 1

220

50 + MAX

Pe)xum nuuua
B 970M pexxume ropsiumii Bo3ayx LMPKYIMPYET B AyX0BKe, 06ecreunsas OTMYHbIA Pe3ynsTar Ans
Takvx 611104, Kak nuuua niv nTanbsHCKuin ipor okayya

lig

190
180 + 200

50 + 200

OyHkums "COOK LIGHT" nossonut Bam rotoBuTh 60nee 340poBbIM CNOCOBOM Npy MAHUMANBHOM UCMOMb30BaHIUN
XWpoB M Macna. Bnarogaps MCMonb3oBaHWio KOMBMHALMK TPUNs U BEHTUNSTOPA KOHBEKTOPA C MyNbCUpYHoLLEN
nopayen Bo3dyxa B Npodyktax OyneT COXpaHsTbCS BMaXHOCTb, CO3AABATLCS KOPOUKa MPW KOPOTKOM BPEMEHU
npuroToBneHus, 6e3 ywepba ans Bkyca Gnioga. Ota yHKUNS 0COBEHHO MOAXOAMT AMs MPUrOTOBNEHWS Msica,
3aneyeHHbIX Ha rpune OBOLLEN 1 oMneToB. Liukn ¢ nynbeupytoLLer noaayel Bosyxa COXpaHsieT BIaXHOCTb BHYTPU
[LyX0BOro Lukacha 1 coaepxaHue Bnary B npoayKTax, CoxpaHsisi IMTaTenbHyio LeHHOCTb Bntoaa 1 BbicTpoTy npoLiecca
npurotoenenus. MonpobyitTe BCe BalwM peLenTbl C UCMONb30BAHNEM MEHbLUErO KONMMYECTBA XMPOB W COYCOB
KOTOPbI€ Bbl 0GbIYHO MCMIOMb3YETE W UCTIbITANTE NErKOCTb ATOM0 HOBOTO PEXUMA.

(a) B HEKOTOPBIX MOAENSIX: PEXXIM C U3MEHSIEMOM CKOPOCTHIO KOHBEKLMK “Vario Fan” sBnsieTcs akckno3nBHON paspaboTtkoi Candy, Co3aaHHO ANs ynyyLweHns
pe3ynsTaToB NPUroTOBMEHNS, PETYIMPOBAHNS TEMNEPATYPbI U BAXHOCTY. “Vario Fan” — caMoCTOSTENbHO BKIOUAKLASCS CUCTEMA, KOTOpas aBTOMATUYECKM
MEHSIET CKOPOCTb KOHBEKLWW, NPW BbIGOPE COOTBETCTBYIOWErO pexuMa: ata (yHKUNS 0603Ha4YeHa B BbIGENEHHOW YaCTW MaHenn ynpasneHus.

*

McnbiTaHo B cootBeTcTBMU ¢ CENELEC EN 60350-1
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BEZPECNOSTNi POKYNY

« Béhem vareni mlze ve vnitfnim prostoru trouby nebo na skle dvefi dochazet ke kondenzaci vihkosti.
Jedna se o normalni stav. Chcete-li tento efekt omezit, poCkejte po zapnuti napajeni 10—15 minut, nez
vlozite jidlo do trouby. Kondenzace v kazdém pripadé zmizi, jakmile trouba dosahne teploty vareni.

* Varte zeleninu v nadobé s vikem namisto otevieného zasobniku.

* Nenechavejte jidlo uvnitf trouby po uvareni po dobu delsi nez 15-20 minut.

+ UPOZORNENI: Spotfebic a jeho pfistupné Casti se béhem pouziti zahfivaji. Nedotykejte se topnych prvku.

. UdP,?ZOI?N ENI: pfistupné ¢asti se mohou pfi pouzivani trouby zahrat. Déti museji byt udrzovany v bezpecné
vzdalenosti.

* Tento spotfebiC smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby se sniZzenymi fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo bez dostateCnych zkuSenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o pouziti
spotrebiCe a mozném riziku.

* Nedovolte détem hrat si se spotfebiCem.

* Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

* Béhem pouziti se spotrebi¢ zahfiva. Nedotykejte se ohfevnych prvku uvnitf trouby.

UPOZORNENI: Pfistupné asti mohou byt b&hem provozu horké. UdrZujte déti mimo dosah spottebice.
* Nepouzivejte drsné distiCe ani ostré kovové predméty k cisténi skla dvifek trouby, nebot muizete
poskrabat povrch.

* \VVypnéte troubu pred sejmutim ochrany a po ocCisténi nasadte ochranu v souladu s pokyny.

* PouZzivejte pouze tepelni sondu doporucenou pro tuto troubu.

* K Cisténi nepouzivejte vysokotlaké parni CistiCe.

* Pfipojte zastréku k napajecimu kabelu, ktery je schopen vydrzet napéti, proud a zatéz uvedené na
Stitku a ktery je opatfen uzemnovacim kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na
Stitku a musi mit zapojeny a funkéni uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma Zlutozelenou barvu.
Tuto operaci by mél provadét odbornik s vhodnou kvalifikaci. V pfipadé neslucitelnosti mezi zasuvkou a
zastrékou spotrebicl pozadejte kvalifikovaného elektrikare, aby zasuvku nahradil jinym vhodnym
typem. Zastrcka i zasuvka museji odpovidat platnym normam zemée instalace. Pfipojeni k napajecimu
zdroji Ize provést take tak, Ze mezi spotfebicem a zdrojem energie, ktery zvladne maximalni_pfipojenou
zatéz a ktery je v souladu se stavajicimi pravnimi predpisy, je umistén omnipolarni vypinac. Zlutozeleny
uzemnovaci kabel by nemél byt pferusen vypinaCem. Zasuvka nebo omnipolarni vypina¢ pouzivany
pro pfipojeni by mél byt pfiinstalaci spotfebice snadno pfistupny.

» Odpojeni Ize zajistit pfistupnou zastrékou nebo zaclenénim spinace v pevném zapojeni v souladu s
pravidly elektroinstalace.

» Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt nahrazen kabelem nebo specialnim svazkem, ktery je k
dispozici u vyrobce. Pfipadné se obrat'te na zakaznicky servis.

* Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

* Nedodrzeni vy$e uvedenych pokyntd mize ohrozit bezpeénost spotfebice a zneplatnit zaruku.

* Pfed Cisténim by mél byt odstranén veskery prebytek rozlitého materialu.

* Béhem procesu pyrolytického Cisténi se mohou povrchy zahfat vice, nez je obvyklé, proto je nutné déti
udrzovatv bezpeCné vzdalenosti.

* Spotiebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby nedo$lo k pfehrati.

* KdyZ umistite polici uvnitf, ujistéte se, Ze zarazka sméfuje nahoru a dozadu do komory.

Police musi byt zasunuta zcela do komory.

« VAROVANI: Nepotahujte st&ny trouby alobalem ani jednorazovymi ochrannymi produkty, které jsou k
dostani v obchodech. Hlinikova félie nebo jakakoli jina ochrana zplUsobuje v pfimém kontaktu se
smaltovanym povrchem riziko roztaveni nebo poskozeni smaltovaného povrchu uvnitf trouby.

« VAROVANI: V zadném pfipadé& neodstrariujte t&snéni dvefi trouby.
» K provozovani spotfebice pfi jmenovitych frekvencich nejsou nutné Zzadné dalsi ukony ani nastavovani.

Tento spotrebi€ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadu z elektrického a elektronického zafizeni (WEEE). WEEE
obsahuje jak $kodlivé latky (které mohou vyvolat nepfiznivy dopad na Zivotni prostiedi), tak i suroviny (které Ize pouzit opakované). Je nutno
pouzivat specialni zachazeni vzhledem k WEEE, aby se vSechny necistoty likvidovaly spravné a bylo mozno recyklovat vSechny materialy.
Jednotlivei mohou hrat vyznamnou Ulohu pfi zajistovani toho, aby se z WEEE nestal ekologicky problém; je nezbytné dodrzovat néktera
zakladni pravidla:
* WEEE nelikvidujte jako béZny domovni odpad.
I WEEE predavejte na prislusna sbérna mista rizena méstskymi trady nebo registrovanymi spole¢nostmi. V fadé zemi mGze byt pouzivan

systém domaciho odbéru velkych WEEE.

» Kdyz kupujete novy spotiebic¢, mizete stary vratit prodejci, ktery jej musi zdarma odebrat na principu kus za kus, pokud jde o zafizeni odpovidajiciho

typu, které ma stejné funkce jako dodavané zafizeni.

USPORAENERGIE AOCHRANAZIVOTNIHO PROSTREDI

Tam, kde je to mozné, vyhnéte se prfedehfati trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Neotevirejte dvirka trouby, pokud to neni nezbytné, protoZe dochazi k iniku
tepla, které se rozptyluje pokazdé, kdyz je trouba oteviena. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut pfed planovanym koncem doby
peceni a vyuzijte zbytkové teplo, které trouba generuje. Tésnéni udrzujte v Cistoté a v poradku, aby nedoslo k Uniku tepla ven z trouby. Mate-li smlouvu na
odbér elektrické energie za nizsi tarif v urcitych hodinach v pribéhu dne, vyuzijte program pro "odlozené peceni".
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1. VSEOBECNA UPOZORNENI

Prectéte si pozorné tyto pokyny pro maximalni vyuziti trouby. OdloZte si tyto pokyny na bezpeéném misté pro instalaci a pouziti v budoucnosti a pred
instalaci trouby si poznacte sériové &islo pro pfipad pomoci servisniho stfediska. Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni Zadnym zpUsobem

poskozena. Pokud mate néjaké pochybnosti, nepouzivejte ji.

Kontaktujte kvalifikovaného servisniho technika. Ulozte obalové materialy jako jsou plastové sacky a polystyrén mimo dosah déti, nebot predstavuji

mozné riziko.
Vyrobce neodpovida za nedodrzeni pokynt v navodu k pouziti.

Poznamka: Pravo nazménu funkci, vlastnosti a prisluSenstvi trouby se miize ménit v zavislosti od modelu.

1.1 PROHLASENI O SHODE

1.5 DULEZITE

Umisténim znacky na produkt deklarujeme na vlastni
zodpovédnost shodu se vSemi pozadavky EU tykajicimi se
bezpecnosti, zdravi a zivotniho prostfedi, které jsou zakotveny v
legislativé a tykaji se daného produktu.

Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni Zadnym zplUsobem
posSkozena. V pfipadé pochybnosti ji nepouzivejte a kontaktujte
servis. Drzte obalové materialy mimo dosah déti, nebot’ predstavuiji
mozné nebezpeci.

1.2 BEZPECNOSTNI TIPY

Pfi vyméné pfivodni kabelu postupujte nasledovné: Odmontujte
privodni kabel a nahradte za typ HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F.
Kabel musi byt schopen snést elektricky proud potiebny pro troubu.
Kabel smi vyménovat pouze kvalifikovany servisni technik.
Uzemnovaci vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt o 10 mm delSi nez Zivy
vodi¢. Opravy smi provadét pouze autorizované servisni stfedisko a
smi pouzivat pouze originalni nahradni dily. Pokud nejdou dodrZzeny
vy$e uvedené pokyny, vyrobce nemuize zarucit bezpecnost trouby.

* Va$e nova trouba ma prfedepsané technické specifikace a nesmite je
meénit.

* Upozornéni: vSechny pfistupne €astijsou béhem pouziti horke.
Nedotykejte se téchto Casti.

» Neskladujte hoflavé latky uvnitf trouby; mohou se vznitit.

* Netlacte na dvifka a nedovolte détem, aby na né stoupaly.

» K vyjmuti nadobi pouzivejte kuchyriské rukavice.

» Trouba musi byt pouzita pouze pro ucely, ke kterym je ur€ena: pro
pfipravu potravin. Jakékoliv jiné pouziti, pf. pro ohfev mistnosti, je
nespravné pouziti a proto nebezpecné.

* Vyrobce neodpovidad za poSkozeni zplUsobena nespravnym
pouzitim. Pfi pouziti elektrickych spotfebi¢i musite dodrZzovat
zakladni pravidla.

- PFi odpojovani netahejte za pfivodni kabel.

- Nedotykejte se trouby mokryma rukama.

- Nepouzivejte troubu, pokud mate bosé nohy.

- Neni vhodné pouzivat adaptéry, vicenasobné zasuvky a
prodluzovaci kabely.

- Pokud je trouba poSkozena, vypnéte ji a nedotykejte se ji.

« Je-li poSkozen pfivodni kabel, musi bytihned vyméneén.
+UPOZORNENI: Pfistupne &asti mohou byt b&hem pouziti grilu prilis
horke.

1.3 INSTALACE

Vyrobce nenese odpovédnost za instalaci. Pokud je nutna pomoc ze
strany vyrobce na odstranéni zavady vyplyvajici z nespravné
instalace, tato pomoc neni zahrnuta v zaruce. Instalatér musi
dodrzovat pokyny k instalaci. Nespravna instalace muze zpUsobit
zranéni nebo poskozeni spotfebice. Vyrobce neodpovida za zranéni
ani poskozeni.

Kuchynsky nabytek, do kterého bude trouba zabudovana, musi byt z
materialu odolného vuci teploté nejméné 70°C.

Troubu Ize instalovat do vysoké skfiné nebo pod pracovni
desku.

Pred upevnénim musite zajistit dostate¢né vétrani v misté instalace
trouby pro ochranu vnitfnich dili. DodrZujte rozméry uvedené na
posledni strance navodu.

1.4 VESTAVENi TROUBY DO KUCHYNSKE LINKY

Umistéte troubu do prostoru v kuchyriské lince; muze to byt pod
pracovni deskou nebo vestavena ve skfini. Upevnéte troubu do
pozadované pozice pfiSroubovanim na misto pouzitim Ctyr
upeviiovacich otvord vramu. (Viz obrazek na posledni stranég).

Pro odkryti upeviiovacich otvor( oteviete dvirka trouby a podivejte

se dovnitf. Pro zajisténi dostate¢né ventilace dodrzujte rozméry podle
nakresu na posledni strance.

Poznamka: Pfi troubach v kombinaci s varnou deskou dodrzujte také
pokyny v navodu k obsluze varné desky.

Pokud ma trouba fungovat spravné, prostor v lince musi byt vhodny k
vestavbé. Stény kuchyriské linky, které jsou v blizkosti trouby, musi
byt vyrobeny z teplu odolného materialu. Zajistéte, aby lepidlo dilu
kuchyriské linky odolavalo teploté nejméné 120 °C. Plasty nebo
lepidlo, které nejsou odolné témto teplotdam, muZou roztat a
deformovat spotiebi¢. Po umisténi trouby do linky musi byt elektrické
Casti kompletné izolovany.

Toto je platny bezpecCnostni pozadavek. VSechny Casti musi byt
bezpecfné upevnény na misté tak, ze neni mozné je demontovat bez
pouziti specialnich nastroju.

Pro zajiSténi dostatecného vétrani a cirkulace vzduchu kolem
trouby odstrante zadni sténu kuchynské linky. Za troubou musi
byt volny prostor nejméné 45 mm.

1.6 PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITi

Pfipojte k elektricke siti. Zajistéte, aby byl pouzity treti kontakt, ktery
slouzi k uzemnéni trouby. Trouba musi byt spravné uzemnéna.

Pokud model trouby neni vybaven zastrékou, k pfivodnimu kabelu
pfipevnéte standardni zastréku. Musi snést proud podle pozadavki
na vyrobnim Stitku. Uzemnovaci vodic¢ je zelenozluty. Zastrcku musi
pfipojit servisni technik. Pokud je zastr¢ka a zasuvka nekompatibilni,
zasuvku musi vymeénit kvalifikovany technik. Technik musi taky
zajistit, aby pfivodni kabel byl schopen snést proud potfebny pro
troubu. K napajeni musi byt taky pfipojen pfepina¢ zapnuti/vypnuti s
minimalnim odstupem kontaktd 3 mm. Pfipojeni musi poskytovat
poZadovany proud a musi vyhovovat aktualnim platnym pfedpistm.
Zlutozeleny uzemnovaci kabel nesmi byt pferuSovan prepinacem
zapnuti/vypnuti. Zastr€ka nebo prepinac zapnuti/vypnuti pouzity pro
pfipojeni napajeni musi byt pfi instalaci trouby vzdy pfistupny.
Dulezité: Béhem instalace umistéte privodni kabel tak, aby v Zzadném
bodé nebyl vystaven teplotam nad 50°C.

Trouba vyhovuje bezpecnostnim standardim regulacnich Uradd.
Trouba je bezpe¢na pro pouziti, pokud je spravné uzemnéna v
souladu s mistnimi pozadavky o pfipojeni. Musite zajistit, aby byla
trouba pfislusné uzemnéna.

Vyrobce neodpovida za poSkozeni nebo zranéni osob, zvifat
vyplyvajicich z nespravného uzemnéni trouby.

VAROVANI: napéti a napajeci frekvence je znazornéna na vyrobnim
Stitku.

Kabelaz a systém pfipojeni musi byt schopen snést maximalni
elektricky vykon pozadovany troubou. Toto je naznaceno na vyrobnim
Stitku. Pokud mate pochybnosti, vyuzijte sluzby kvalifikovaného
servisniho technika.

1.7 VYBAVENI TROUBY ( Podle modelu)

Pfed prvnim pouzitim je nutné vycistit veSkeré prisluSenstvi.
Oplachnéte pomoci houbicky. Oplachnéte a vysuste.

Na roSty miiZete postavit nadobi a mis;@

Odkapavaci plech zachycuje stavu z
grilovanych pokrmi.

Nikdy nepouzivejte odkapavaci plech ,
jako pecici plech, nebot zbytky tuku se
mohou dostat na stény trouby, coz —_—

zpUsobi kour.

Talif na pizzu pro kfupavéjsi pizzu v
zavislosti od modelu se stojanem a pizza
nozem.
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Pecici plech musite postavit na rost.
Je idealni k pec¢eni malych kolacud jako
jsou susSenky, pusinky, apod. Nikdy
nestavte pecici plech na dno trouby.

VYJMUTI A CISTENi DRATENYCH UROVNI ROSTU

1- VySroubujte matice otoCenim proti sméru hodinovych rucicek.

2- Vyjméte roSty vytazenim k sobé.

3- Vycistéte je v mycce nadobi nebo vihkou hubkou a poté vysuste.
4- Po vycisténi instalujte roSty v opacném poradi.

5- Nasroubujte upevniujici Srouby.

2. UZITECNE TiPY

Boc¢ni draténé mrizky Pokud £ T
zahrnuty.

2.1 BEZPECNOSTNI SYSTEM ROSTU

Trouba obsahuje novy bezpecnostni
systém rostu.

Tento systém vam umoziuje vysunout
rosty trouby pfi kontrole pokrmu bezpecné,
bez preliti Stavy nebo padu rostu z trouby.
Pro vyjmuti potahnéte rost a zvednéte.

2.2 GRILOVANI

Grilovani umoznuje dodat jidlu rychle bohatou zlatavou barvu. Pro
opeceni doporu€ujeme, abyste v zavislosti od vlastnosti jidla umistili
gril do ¢tvrté drovné.

Témeér vSechny druhy jidel muzete pfipravovat pod grilem, kromé
velmi tenkych platkG a masovych rolek. Maso a ryby pro grilovani je
vhodné pred pfipravou namocit do oleje.

23 U.-COOK MODELY

U-cook trouby maji elektronické Fizeni rychlosti ventilatoru,
nazyvané a patentované VARIOFAN. Béhem tohoto peceni systém
automaticky méni rychlost ventilatoru (v multifunkénim rezimu) k
optimalizaci proudéni vzduchu a vnitini teploty v troubé&.

V&echny U-cOOIK trouby obsahuji 25 funkci. To

338 | umoziuje zpravu rozlozeni vihkosti a teploty. Redukuje
ztratu vihkosti o 50 %, coz zaruCuje, Zze pokrm zUstane
jemny a chuti 1épe. Toto jemné peceni se doporucuje pro
peceni chleba a moucnik.

Zkracuje dobu predehrati trouby: pouze 8 minut pro
dosazeni 200°C.

Nabizi moznost nastaveni Urovné a intenzity grilovani, az
0 50 % vice vykonu ve srovnani s klasickou multifunkéni
troubou.

Nékteré trouby jsou vybavené novymi dvifky| , WIDE DOOR® |které
maji vétsi okynko, coz umoznuje lepsi udrzbu a lepSi tepelni izolaci.

2.4 PODLE MODELU LED VISION

Je to systém osvétleni, ktery nahrazuje klasické « zarovky ». 14 LED
(u nepyrolytickych modelll) nebo 10 vysokovykonnych LED (u
pyrolytickych model(l) je integrovanych ve dvifkach trouby. Tyto
nabizeji kvalitni osvétleni, umoznujici jasné zobrazeni vnitfku trouby
bez stint na vSech Urovnich.

Vyhody:
Tento systém nabizi vyjimecné osvétleni vnitfku trouby, ma delsi

energii.

- Optimalni pohled
- Dlouha Zivotnost
- Velmi nizka spotfeba energie, -95% ve srovnani s klasickymi
Zarovkami

2.5 SAMOCISTENI TROUBY POMOCI
KATALYTICKE VLOZKY

Specialni samodistici panely pokryté mikroporéznim povrchem jsou k
dostani jako samostatny doplnék pro vSechny modely. Pokud je
vloZite, troubu neni nutné Cistit ru¢né.

Tuk, ktery se béhem peceni hromadi po stranach, je eliminovan
mikroporéznim povrchem, ktery méni tuk katalyzou a méni jej na plyn.
Nadmeérné stiikani tuku miize i presto zablokovat pory a proto branit
samocisténi. Samodistici kapacitu je mozné obnovit zapnutim
prazdné trouby na pfiblizné 10-20 minut pfi maximalni teploté.
Nepouzivejte drsné prostfedky, kovovou Cistici houbu, ostré
predméty, drsné latky nebo chemické produkty, které muzou trvale
poskodit katalyticky povrch. Na pe€eni tukovych jidel je vhodné pouzit
hluboké plechy a vlozit nadobku pod gril pro zachyceni prfebyte¢ného
tuku.

Pokud jsou stény trouby pokryté hrubou vrstvou tuku, ktera
znemoznuje praci katalytického cisténi, odstrante nadbytecny tuk
jemnym hadfikem nebo houbou namocenou v horké vodé. Povrch
musi byt porézni pro efektivni samocisténi.

Poznamka: VSechny katalytické povrchy, které jsou k dostani v
prodejnach, maji provozni zivotnost pfiblizné 300 hodin. Poté je nutné
je vyménit.

2.6 FUNKCE AQUACTIVA

AQUACTIVA vytvafi paru pro snadné odstrafiovani tuku a zbytkd jidla
ztrouby.

1. Nalijte 300 ml vody do zasobnikuAQUACTIVAna dné trouby.

2. Nastavte funkcitrouby na Staticky ( _*_ ) nebo Spodni ( __ )ohfev.
3. Nastavte teplotu naikonuAQUACTIVA §3¢

4. Nechte program bézet priblizné 30 minut.

5. Po 30 minutach vypnéte program a nechte troubu vychladnout.

6. Po vychladnuti spotrebice vycistéte vnitiek trouby utérkou.

Varovani:

Nez budete manipulovat se spotfebicem, ujistéte se, zda vychladnul.
Zvyste pozornost u vSech horkych povrcht, nebot hrozi riziko
popaleni.

Pouzijte destilovanou nebo pitnou vodu.

CZ 53



2.7 CISTENIi A UDRZBA

3. CASOMERIC

K Cisténi spotfebice nikdy nepouzivejte parni Cistic nebo vysokotlaky

Gisti€. K cisténi skla dvifek nikdy nepouzivejte drsné Cistice, draténé
nebo ostré predméty. Casti z nerezavéjici oceli a smaltovany povrch
Cistéte teplou mydlovou vodou nebo vhodnym prostiedkem. Za
zadnych okolnosti nepouzivejte drsné prasky, které mohou poskodit
povrch a poskodit vzhled trouby. Je velmi dllezité cistit troubu po
kazdém pouziti.

Rozpustény tuk se béhem pouziti zachytava na sténach trouby. PFi
opétovném pouziti mize tento tuk zplsobit nezadouci zapach a mize
ohrozit vysledek vareni.

K cisténi

saponat;dikladné oplachnéte.

Pro vynechani tohoto postupu lze vSechny modely dovybavit
panely: volitelné pfisluSenstvi

katalytickymi

samodisticimi

3.1 POUZITI MINUTKY

s ®. s @ K nastaveni ¢asu vareni otocte ovladac o
. jednu celou otaCku a pak umistéte na
50.// ] .10 oznaceni na pozadovany ¢as. Po uplynuti

¢asu zazni na nékolik sekund signal.

45+ | |15
< o\ D
pouzijte horkou vodu a 40 \\ P
EL

(viz

Samocisténi trouby pomoci katalytické vlozky). Pro mfizky z

nerezaveéjici oceli pouzijte saponaty a drsné kovové Skrabky.
Sklenény vrchni panel, dvifka trouby a horky povrch dvifek musi byt
Cistén az po vychlazeni. Na poSkozeni vyplyvajici z nedodrzeni tohoto

pravidla se nevztahuje zaruka.
Vymeéna osvétleniinteriéru:

pfivodnim kabelem vypnéte napdjeni a odSroubujte Zarovku.
Vymeérite za stejnou zarovku, ktera je odolna vici vysokym teplotam.

2.8 SERVISNi STREDISKO

3.2 POUZITi CASOVACE UKONCENI VARENI

Dfive nez budete kontaktovat servis.
Pokud trouba nefunguje, doporucujeme:
* Zkontrolujte, zda je trouba spravné pripojena k elektrické siti.

V pripadé, ze zavadu nelze odstranit:

» Odpojte troubu od elektrické sité, nedotykejte se ji a kontaktujte

servisni stfedisko.

Seznam autorizovanych mist je uveden na naSich webovych
strankach, www.candy-hoover.cz v sekci servis.
Drive nez budete kontaktovat servis, poznacte si sériové Cislo

spotrebice.

Tento ovlada¢ umozfiuje nastavit dobu
10 pfipravy (max. 120 min.), po které se trouba

— automaticky vypne.

Casovaé odpogitava od nastavené doby do

pozice O a automaticky se vypne.

Pro bézné pouziti trouby nastavte ¢asovac

do pozice ) . K nastaveni trouby se

ujistéte, zda neni Casovac v pozici O.

3.3 NASTAVENI SPRAVNEHO CASU @

UPOZORNENI: Le four ne peut fonctionner qu'aprés réglage de I'heure.

VAROVANI: prvni operace Ize
provadét kdyz trouba byla
nainstalovana nebo po preruseni
napajeni (kdyz je displej pulzujici
— blikda a ukazuje 12:00) je
nastaveni funkce spravného
¢asu. Toho je dosazeno takto.

« Stisknéte centralni tlacitko.
» Nastavte ¢as "-" "tlacitek +".
* Uvolnéte vSechna tlacitka.

3.4 VYUZITi CASU dotykové ovladani PROGRAMMER - PROGRAMOVANI

funkce trouby voli¢

Casu stisknéte SELECT + "-" "+"

Funkce Jak aktivovat Jak vypnout Co to déla Vyhody
- Détsky zamek Funkce se ;Délgky z’élmedk ':Uknkceiljev e
= . |aktivuje dotykem Set (+) po eaklivovana dotykem tacitka
DETSKA | dobu minimaing 5 sekund. Od | Set (+) opét na minimalné 5
POJISTKA |tohoto okamziku se uvsech |Sekund. Od této chvile jsou
ostatnich funkcich uzamknou | MoZnosti vSech funkei volitelné
a na displeji bude blikat STOP | ZnOVu.
a nastaveni ¢asu .
. Stisknéte centralni tlagitko | Stisknéte stredove tlacitko » Zvuky alarmu na * Umozfiuje pouzit troubu
MINUTKA | 1 yrat. Kdyz nastaveny ¢as jako konec nastaveného &asu. jako budik (mGze byt
« Stisknutim tlagitka "-" "+" uplynuly zvukovy alarm je B&hem procesu, aktivni bud pfi provozu
nastavte pozadovany ¢as. aktlvoyan (t.emo alarm’bu_de . .| displeji se zobrazi trouby nebo samostatné
« Uvolnéte viechna tlagitka | 22Stavit na jeho viastni, nicméné) 0, 4jici ¢as. (pfi provozu trouby)
to mize byt okamzité zastaveno
stisknutim tlacitka) SELECT.
DOBA . Sti§knéte centralni tlacitko « Stisknéte jakékoli tlagitko . U[nozr’!uje nastaven'i vafeni €as | « Je-li uplynuti doby trouba se
PECENI 2krat. B pro zastaveni potfebny pro vybrané receptury. | vypne automaticky. Pokud
« Stisknutim tlaCitka "-" Nebo | signalu. Stisknéte centralni  |* Chcete-li zkontrolovat, jak byste chcete zastavit vareni
"+" nastavit délka vareni Tlagitko pro navrat do hodiny |dlouho ziistane spustit stisknutim | dfive bud vypnéte funkci volice
J'.. pozadovane. funkce SELECT Tlacitko 2 krét. 0, nebo nastaveny &as 0:00
. * Uvolnéte vSechna tlacitka * Chcete-li zménit / zménit (SELECT a "-" "+" Tlagitka)
* Nastavte funkci peceni s prednastaveny ¢as stisknéte
funkce trouby voli¢em tlacitko SELECT a "-" "+" tlacitka
« Stisknéte centralni tlagitko | « v dobé& stanovené, trouba + Umozniuje nastaveni - Tato funkce se obvykle pouZiva
3 krat. vypne. konec peceni s "€as vareni" funkce. Napfiklad
KONEC | . stisknutim tlagitka "-" "+" Chcete-li prepnout off rugng, | * Cheete-li zkontrolovat pokud jidlo musi byt vafené po
PECENI | nastavit ¢as, kdy Chcete troubu voliéem funkci na nastaveny cas stisknéte dobu 45 minut a musi byt
o troubu na vypnout. Pozici O. centralni tlacitko 3 krat pfipravena do 12:30, vyberte
(V4 « Uvolnéte tlagitka * Chcete-li zménit nastaveni pozadovanou funkci, nastavte
e * Nastavte funkci peceni s Tlacitka dobu vareni na 45 minut a do

konce doby vareni az 12:30.
Na konci doby vareni
nastavené, bude trouba
automaticky vypne a zvukovy
alarm bude zvonit
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4. POKYNY K POUZITI

Teplota a
- . nastaveni.
Voli€ funkci Termostat
(Model S FUNKCE
elektronickym
prog.)(Typ A)
O Zapnuti osvétleni trouby.
- Toto automaticky aktivuje chladici ventilator (pouze u modeld s ventilatorem).
Rozmrazovani
63 ;/o Po nastaveni voli¢e do této pozice. Ventilator rozhani vzduch pokojové teploty kolem
(] zmrazeného pokrmu, ¢imz se rozmrazi za nékolik minut se zachovanim obsahu protein(.
Super Grill
Sprinters MAX MAX Tato funkce umoznuje nastaveni kfupavosti pokrmu. Funkce Super Grill je
charakterizovana 50% zvySenim vykonu ve srovnani se standardnim grilem.
— 220 Prirozena konvekce
. 50 = MAX Pouziva se spodni a horni topné téleso. Toto je tradic¢ni forma peceni. Idealni k peceni
* 50 = 240 kusG masa, peceni suSenek a tradi¢nich pokrma.
— Peceni s ventilatorem
53 200 50 + MAX V provozu je horni a spodni topné téleso s ventilatorem. Tento zplGsob doporu¢ujeme pro
~— ’ drubez, tésto, ryby a zeleninu. Teplo Iépe pronikéa do pokrmu a doba piredhrevu a peceni je
* 50 = 230 krat$i. Najednou muizZete péct rizné pokrmy na jedné nebo vice Urovnich. Tento zpUsobj
pfipravy nabizi rovhomérné rozdéleni tepla a viiné se nemichaji. Pfi spole¢né pripravél
@, nékolika pokrm(i pfidejte pfiblizné deset minut.
Soft Cook (a)
200 Soft Cook je funkce pro cukrovi a chléb. Diky snizené rychlosti ventilatoru tato funkce
Soft _ zvysuje vnitini vlhkost v troubé&. ZvySena vihkost vytvari idealni podminky pro peceni
COOkK 50 = 230 polfrmfj, k’teré by mély zUstat elastické béhem peceni (napf. kolace, chléb, susenky) bez
. poskozeni povrchu.
% 160 Ventilator plus spodni topné téleso
. Tato funkce je idealni pro jemné pokrmy (kolace-suflé).
50 + 220 50 = MAX J proj pokrmy ( )
GRIL: gril pouzivejte se zavienymi dvirky.
Pouziva se samostatné horni topné téleso, muzZete nastavit teplotu. K zahrati topnych téleg
haaad Level 4 50 = MAX je potieba p&t minut pfedhfevu. Pouziva se ke grilovani, kebaby a gratinované pokrmy. Bil4
° 124 ’ maso umistéte do bezpecné vzdalenosti od grilu; doba grilovani je delSi, ale maso bude
- chutngjsi. Cervené maso a rybi filety postavte na rost a pod rost viozte odkapavaci misu.
Level 4 SUPER GRIL: Trouba ma urovné grilovani
Super~ . Gril: 2200 W
grill <= 124 50 = MAX | Gril SUPER: 3000 W
Gril s ventilatorem (a): turbo-gril pouzivejte se zavienymi dvirky. V provozu je horni
topné téleso s ventilatorem. Pfedhrev trouby je nutny pro ¢ervené maso, nikoli pro bilé
haoaad . s v , . . o g o v . v o ~
190 50 = 200 maso. ldealni pro peceni silnych pokrmd, celych kusu veprové pecinky, dribeze, apod.
a? ’ Pokrm postavte doprostfed rostu, na prostfedni Groven. Pod rost zasurte odkapavaci
180 = 200 misu. Ujistéte se, zda neni pokrm pfili$ blizko grilu. V poloviné pe€eni pokrm otocte.
o~ Gril/rozen.
Level 4 e R «
. SlouZzi k pe€eni na rostu.
o 1-4 50 = 200
Stupen pro pizzu
220 50 = MAX Tato funkce s horkym vzduchem cirkulujicim uvnitf trouby zajiStuje perfektni vysledky
pokrmu jako je pizza nebo focaccia.
Funkce ,COOK LIGHT" vam umoziiuje zdravéjsi pfipravu pokrml diky snizeni mnozstvi tuku
nebo oleje. Vyuzitim grilu a ventilatoru v kombinaci s pulsujicim cyklem vzduchu zustane
cOQre 190 zachovan obsah vihkosti v potraving, povrch bude grilovany a za krat$i dobu bez negativniho
50 = 200 vlivu na chut.

180 = 200 Je vhodna zejména pro peceni masa, zeleniny a omelet. Cyklus pulzniho vzduchu udrzuje
vlhkost v troubé a v potraving, coz uchovava nutriéni hodnoty a zajistuje rychly a rovhomérny
proces pfipravy.

VyzkousSejte vSechny vaSe recepty a snizte bézné pouzivané mnozstvi dresinku a zazijte
lehkost této nové funkce!

(a) u nékterych modelu: funkce s ,Vario Fan" je exkluzivni systém vyvinuty Candy k optimalizaci vysledk( peceni, spravu teploty a
vlhkosti. Systém Vario Fan je samoaktivni systém, ktery automaticky méni rychlost ventilatoru po volbé funkce ventilatoru: funkce s
ventilatorem jsou na vyznacené €asti na ovladacim panelu.

* Testovano v souladu s CENELEC EN 60350-1 pouzitymi pro definici energetické tfidy.
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Bl 56



TEXHWKA HA BE3ONACHOCT

* [1o BpeMe Ha roTBEHe Bnarata MOXe [ia KoHAeH3Mpa No BbTPELLHOCTTa Ha doypHaTa Uinm no CThKITOTO Ha BpaTtaTta.
ToBa e HopmarnHo. 3a ga ce Hamanm To3n edekT, nadakante 10-15 MUHYTK, Cneg KaTo BKAKUMTE 3axXpaHBaHETO,
npean a noctaBuTe xpaHata BbB bypHaTa. BbB BCeku criydyar KoHOeH3auusiTa uadyesBa, korato ypHaTa
AOCTUrHe TeMnepaTtypara Ha roTBeHe.

 [OoTBETE 3eNeHYyuunTe B Cb C Kanak BMECTO B OTKpUTa TaBa.

* /13bsareariTe oa octaBaATe XpaHa BbTpe BbB dypHaTa crieq rotBeHe 3a noseye ot 15/20 MyuHyTw.

* MMPEAYTMPEXXOEHWE: ButoBmaT enekTpoypen 1 HeroBute OTKPUTK YacTu, No BpeMe Ha paboTa MmoraT ga ce
HarpesaT 4o BUCOKa Temnepatypa. bbaere BHMMaTenHu 1 He ce OKOCBanTe A0 TAX.

[MPEOYTMNPEXOEHWE: goctbnHUTE YacTu MoraT Aa cTtaHaT ropeliun, korato ¢pypHarta ce msnonsea. [euarta
Tpsbea aa 6baaT AbpKaHu Ha 6e3onacHo pascTosiHUE.

» Toan GUTOB enekpoypen MoXe Aa ce U3nonaea oT Aewa n o-ronemMu ot 8 rogmHu, a CbLLOo 1 OT Xopa C HapyLLeH!
YMCTBEHU U PU3NYECKN Bb3MOXHOCTU Unn, 6e3 HeobxoaMMnsT OnNnuT, camo KoraTto ca nog HabrnogeHne n ca
WHCTPYKTUPaHW OTHOCHO 6e30MacHOTO M3NonN3BaHe Ha ypeaa v 3HasT 3a

CblLEeCTByBaLLMTE ONACHOCTH.

* He paspeluaBanTe Ha geua ga urpast ¢ oypHara.

* [MouncTBaHeTo 1 obcnyxBaHe Ha BUTOBUAT ypea He TpsabBa Aa ce n3BbpLuBa OT Aela 6e3 Haa30p. Bb3pacTHU.
*buTtoBMAT ypea, No BpeMe Ha cBosiTa paboTa ce HarpsBa 40 BUCOKa Temnepartypa. bbaere BHAMATENHM N He
AOKOCBaWTe HarpeBaTenHUTE eNieMeHTU, Pa3norioKeHN BbB BbTPELLUHOCTTa Ha dhypHaTa.

[MPEOYNPEXLOEHWNE : ButoBmsT enektpoypen 1 HEroBMTE OTKPUTK YacTu, NO BpeMe Ha paboTa moraTt ga ce
HarpesiTa 4o BMCOKa Temnepartypa. He paspeluaBaniTe 4o HEro a ce JOKOCBaT Marnku geua.

* He n3nonseanTtes a no4MCTBaHe Ha CTbKIeHaTa NOBbPXHOCT Ha BpaTaTa abpasvBHM NOYUCTBALLM NpenapaTu n
rbOM ¢ MeTanHu YacTuum Unmn cTbpranku. Te moraT fa HagpackaT NOBbPXHOCTTA, KOETO Aa AoBeae A0 HanykBaHe
UV JOpY CHynNBaHe Ha CTBbKOTO.

* Mpeon ga nounctute pypHata TpsabBa Aa MaxHeETe pelueTkaTa, Npu 3agbiMKUTENHO M3knoveH ypen. Cnea
NOYNCTBAHETO, MOCTABETE OTHOBO peLleTKaTa no Ha4nHa ONUCcaH B UHCTPYKLUMUTE.

* /I3nonaBarTe camo TakbB TeMnepaTypeH AaTuuK, KaKbBTO € NpenopbyaH OT NPon3BoaUTENS.

* He nanonasanTe NapoymcTayka npm nodncTeaHe Ha ypeaa

+ CBbpXKeTe wencen KbM 3axpaHBalumsi kaben, KOMTO € B CbCTOsiHME Aa MOHEeCe HanpeXeHWeTo, Toka U
HaToBapBaHETO, yKa3aHu Ha Tabernkata n MMa KOHTaKT 3a 3a3emsBaHe. LLlencenbT Tpabsa Aa e noaxogsiy 3a
TOBapa, MOCOYeH BbpXy €TuKeTa U TpsibBa Oa uUMa CBbp3aH KbM 3a3eMsBall, KOHTaKT, KOMTO ga paboTtu.
3azemABaLNAT NPOBOAHMK € XbITO-3eMeH Ha LBAT. Ta3n onepauus Tpabsa aa ce u3BbpLuBa OT KBanmduumpaH
cneumanuct. B cnyyarn Ha HECBBMECTUMOCT MeXAy KOHTaKTa U Lwencena Ha ypega, nonvrante ksanuguumpaH
€NeKTPOTEXHUK, KOWTO ia 3aMeHU KOHTaKTa ¢ Apyr nogxogsaul tvn. LencensT n KOHTaKTLT TpAbBa Aa oTroBapsT
Ha geucTBalmnTe HOPMU Ha AbpXXaeaTta Ha MHcTanauuaTa. CBbp3BaHETO KbM M3TOYHMKA Ha 3axXpaHBaHe MOXe Aa
Ce M3BbPLUM N Ype3 NOCTaBAHE Ha YHMBEpPCareH NpekbCcBay Mexay ypena U U3TovHuKa Ha 3axpaHBaHe, KOUTO
MOXe [a MOoHece MakCMMarHO CBbp3aHO HaTOBapBaHE W KOWTO € B CbOTBETCTBME C [EeNCTBALLOTO
3akoHogaTencTso. XXbNnTo-3eneHnaT 3asemaBall kaben He TpsbBa 4a ce npeKkbeBa OT NpekbeBada. [He3noTo unu
CBpb3KaTa, M3non3BaHa 3a Bpb3kaTta, TpsabBa Aa ca necHo JOCTbMHU, KOraTo ypeabT € MOHTUPaH.

* [pekbCcBaHETO Ha Bpb3kaTa MOXe Aa Ce MOCTUrHe Ype3 AOCTBMHOCT Ha Lencena unm 4ypes BKIYBaHE Ha
npeBKoYBaTeN B HENOABMKHOTO OKabensBaHe B CbOTBETCTBME C NpaBuiata 3a okabensasaHe.

* AKO 3axpaHBalmAaT kaben e noBpedeH, Tou TpsibBa ga 6bae 3ameHeH ¢ kaben unu cneuvaneH naker,
npegocTaBeH OT NPOU3BOAMUTENS, UIN KaTo Ce CBbPXXETE C OTAeNa 3a 06CnyXBaHe Ha KIMEHTMU.

* BuobT Ha 3axpaHBalLms kaben TpsioBa aa e HO5V2V2-F.

* HecnassaHeTo Ha ropHOTO MOXe Aa 3acTpaluv 6esonacHoCcTTa Ha ypeaa v aa obescunv rapaHumsaTa.

*[1pean nouncTeaHeTo TpsibBa Aa ce U3BaamM U3NULLBKBLT OT pa3neTms matepuan.

* [o Bpeme Ha NMponun3HMs NpoLec Ha NOYMCTBaHEe, NOBbPXHOCTUTE MOraT [a Ce HarpesaT noseyve ot 0bn4yanHoTo,
nopaav ToBa Aeuara TpsabBa ga ce AbpxaT Ha 6e30nacHo pa3CcTosHUE.

* YpenbT He TpsaibBa fa ce MOHTMpa 3a4 AeKkopaTuBHa BpaTa, 3a a ce nsberHe nperpsisaHe.

» Korato noctaBuTe padyta BbTpe, yBEPETE Ce, e CTONEPLT € HAaCOYEH Harope 1 B 3aHaTta 4acT Ha KyxuHarta.
PadT1bT Tpabea ga 6bae nbxHAT M3LUSASO0 B KyxnHaTa

* MPEQYINPEXOEHWE: He obnuuoBanTe CTeHNTe Ha doypHaTa ¢ anymMmMHMEBO OONNO UK ApYrin Mmatepmanm 3a
efHokpaTHa ynoTtpeba, KouTo ce npogasaT B Mara3uHute. Korato BNA3aT B NpsiK AOCer C HaropeLeHus emanrn,
CblUEeCTByBa PUCK anyMUHWEBOTO QONMO M ApyrM nogobHM martepuanun fa ce pasTonaT UM Aa noBpegsT
eMannmpaHara BbTpeLlHa NOBbPXHOCT.

* MPEOYMNPEXOEHWE: Hukora He cBananTe ynnbTHEHMETO Ha BpaTaTa Ha oypHaTa.

1.06WMN MEPKW 3A BE3OIMACHOCT

Brnarogapvm Bu, ye n3bpaxTe eAvH OT HALWWTE NPOAYKTU. 3 a Aa umaTte Bb3MOXHO Hal-0o6bp pesynTaT npu U3nonaeaHeTo Ha ypHaTa,
BHUMaTENHO NpoyeTeTe ToBa pbkoBOACTBO.[penopbyBame Bu aa 3anasvTe HacTOSILLOTO PbKOBOACTBO 38 MOHTaX M ekcrnoaTtaums 1 npu
Hyaa fa ce obpbLuaTe KbM Hero.

KoraTo ypeZbT € B ekcnioataumsi BCUYKM JOCTBIHM YacTu ca ropewu. BHuBaliTe aa He ce fokocBaTe A0 Te3W eNeMEHTU.

Mpy MbpPBUAT Nyck Ha hypHaTa, MoXe [a Ce YCEeTU HenpusiTHa MyMpuama. ToBa CTaBa 3alloTO M30MaUMOHHUTE eNleMEHTHM ce 3arpsiBar 3a
nbpBu NbT. ToBa € abCoNTHO HOPMArHO W HIMa MOBOA 3a NpUTecHeHue. M3vakainTe ypeda aa n3ctvHe v ro 3abbpluete fobpe. Cren
TOBa € roTOB 3a HOpMarHa ekcrnnoatauusi.

EfHa doypHa no ceosTa CbLUHOCT Ha paboTa cTaBa MHoro ropetia. OcoGeHo CTHKIIOTO Ha BpaTaTa Ha gypHaTta.

1.1 [eknapauusa 3a CbOTBETCTBUE

MocTtassiikn C € 1 MapKMpamku TO31 NPOAYKT, HUEe AeKnapupame Ha Halla OTFTOBOPHOCT, Ye TOM € B CbOTBECTBME CbC BCUYKM
EBponeWckn namckeaHus 3a 6€30nacTHOCT, 30paBHM U €KONMOTUYHM HOPMU.

Cnep kaTo pasonakoBaTe ypHaTa, yBepeTe ce, Ye T He e Guna noBpefeHa Nno HAKakbB HA4YMH. AKO MMaTe HsIKakBY CbMHEHUST , He S
n3nonasaiTe: CBbPXETE Ce C kKBannpuumpaH YoBek. CbxpaHsiBanTe OnakoBbYHUTE MaTepuani Kato HaumnoHOBM TOPOMYKK, MONNCTMPO,
UV NUPOHU N3BBH oGcera Ha dela, 3aloTo Te ca OrnacHu 3a THX.
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1.2 CbBeTun 3a 6e30nacHOCT

e Tasn cypHa TpsibBa ga O6bae mM3non3eaHa camo MO MPSiKO
npegHasHayeHue, T. e. caMo 3a NPUroTBsiHe Ha xpaHa. Becsako apyro
NPpUNoXeHve Ha ypeaa, HanpymMep 3a OTOMeHME Ha NOMELLEHNETO, e
3abpaHeHo.

* [Mpon3BOAMTENSAT HE HOCU OTFOBOPHOCT 3a LUETW, NMOPOAEHU OT
HenpasunHa ynotpeba Ha ypeaa. Korato usnonssarte enekrpuyvecku
ypeau TpsibBa Aa cna3BaTe HAIKOU OCHOBHU NpaBuna:

—He gbpnainiTe kabena, 3a 4a 3BaguTe Lencena oT KOHTaKTa.

—He pokocBaliiTe hypHa C MOKpPU UM BNaXHMW pbLie UK Kpaka.

—He nanonasaiTe chypHata, ako cte 6ocu.

— lMo mpuHUMN He e xenmaTenHo Aa Ce W3Nomn3BaT MPEXOoAHULN,
PasKNOHWUTENM 3a HAKOMKO LLencenu n kabenHu paswmpeHust.

— AKko dypHaTa ce noBpeau unu gedektupa, U3KnyvetTe 9 oOT
Mpexarau He s nunanTe.

* Ako kabenbT € NoBpeaeH TpsibBa Aa ce 3aMeHM.

Mpn nogmsHa Ha kabena, cnegBavite Te3nM WHCTPYKUMK. V3BageTe
3axpaHBaLymsa kaben u ga ro 3amexu ¢ eanH ot HOS5RRF, HO5VV-F,
HO5V2V2-F tun. KabenbsT TpsabBa ga 6bae B CbCTOSIHWE Aa U3ObPXU
eneKkTpUYecKnst TOK U3NCKBaH OT dypHaTa. 3amsHaTa Ha kabenute
TpsibBa Aa ce U3BbPLLBA OT KBAaNUMULIMPAHN TEXHULN.

3asemMsaBaHeTO Ha kabena (KbnTo-3eneH) Tpsbea ga e 10 mm no-
Obnbr OT 3axpaHBalwms kaben. M3nonssante camo opobpeH
CEPBU3EH LIEHTBP 32 PEMOHT U Ce yBEpeTe, Ye ca U3MNon3saHn camo
OPUIMHANHN pe3epBHU YacTyu . AKO FOPHUTE UHCTPYKLIMK He ce cnassaTt
npousBoauTenMTe He MoraT Aa rapaHTupart 6e3onacHocTTa Ha
cypHaTa.

* He nokpuBanTe cteHuTe Ha dpypHaTa ¢ anymumHueBo ¢onuo
ToBa Moxe Aa AoBeae Ao pa3TansHe Unv noBpeaa Ha ypeaa.

1.3 MoHTax

MoHTaXbT € OTTOBOPHOCT Ha KnueHTa. Npoussogutennte He ca
3a4bIMKeHM Ja OCbLLEeCTBABAT Ta3n AENHOCT.

MHCTpyKUMmMTE 32 MOHTaX Ha NpodeCcroHanHo KkeanuduumpaH
nepcoHan Tpsibea Aa ce cnaseaT. HenpaBUNHUAT MOHTaX MOXe Aa
NPUYYHW Bpeaa Ui HapaHsiBaHe Ha Xopa, XXUBOTHW UMW BELLU.
[Mpon3BoaMTENSAT He MOXe Aa HOCU OTFOBOPHOCT 3a Te3u LUeTH nnm
HapaHsaBaHMS.

1.4 MoHTUpaHe Ha pypHa B KyxHATA

MocTtaBeTe dypHaTa B NPOCTPAHCTBOTO, B KyXHsiTa, TO MOXe Aa
Obae MOHTMPaHO NoA eAnH paboTeH NNOT UK B eAuH LKad.
dukcupanTe pypHaTa Ha MSICTOTO W, KaTo ce M3NOon3BaT YeTupute
dumKeupallm oTBopa B pamkaTta. (dur. Ha nocrnegHata cTpaHuua).
3a Ja HamepuTe OTBOpUTE 3a 3aKpenBaHe, OTBOPETE BpaTaTa Ha
ypHaTa u nornegHeTe BbTpe. 3a Aa ce No3BONM NoaxXoasLa
BEHTUNaLUsI, U3BMEePBaHWSATa U Pa3CTOsIHUSITA, MOCOYEHN B
AvarpamaTta Ha nocriefgHarta ctTpaHuua TpsibBa aa ce cnasear.
3abenexka: 3a pypHU, KOUTO ca KOMOMHMPAHW C KOTIIOHU
WHCTPYKUMUTE, CbAbPXaLuy ce B pbKOBOACTBOTO 3a niovara
TpsibBa Aa ce cnasear.

1.5 Ba)Ho

Ako vckaTe hypHaTa BM Aa paboTu HopmarHo, Tpsibea kopryca Ha
KyXHATa BM Aa e noaxoasuy. MaHenuTte Ha KyXHeHCKM Bnok, Kouto
ca B HenocpeacTeeHa 6nm3ocT Jo newyrta Tpsabsa fa 6bae
HanpaBeH OT TEpMOYCTOMYMB MaTepuman. Ybenere ce 4e BCUYKM
MaTepuanu mMorat ga nsgbpxart Ha HarpsisaHe go 120 rpagyca. B
NPOTMBEH Crly4Yan Moxe fa ce pa3TonsaT U Aa NoBpeasT ypeaa.
Cnep kaTo doypHaTa ce MOHTMPA , ENEKTPUYECKUTE KOMNOHEHTH
TpsibBa Aa ce n3onupart .ToBa € 3aKOHOBO M3WCKBaHe 3a
6e3onacHocT. Benuku npegnasutenu Tpsbea fa 6baaT 30paBo
dUKCUpaHM Ha MSACTO, Taka Ye e HEBb3MOXHO Aa obaar
oTCTpaHeHu, 6e3 nomoLlTa Ha cneunanHy UHCTPYMEHTHU.

MnoyaTa 3a rotBeHe TpAGBa Aa UMa oT3aA pa3nuka oT noHe 45
mm, 3a Aa uma gobpo oxnaxpaHe.

1.6 CBbp3BaHe kbM SAXPAHBAHETO

BkntoueTe B 3axpaHBaHeTo. YBepeTe ce, Ye MbpPBO MMa U TpeTU
KOHTaKT, KOWTO JeNCTBa KaTo 3a3eMsiBaHe Ha ypHaTa. dypHaTa
Tpa6Ba Aa 6bAenpaBuITHO 3a3eMeHa. AKO MoAenbT Ha hypHaTa He
e obopyaBaH C Liencern, crnoxeTe cTaHAapTeH LWencen KbM
3axpaHBalymsa kaben. Tpsbsa ga Obaoe B CbCTOsSIHME Aa MoHece
3axpaHBaHeTO Noco4yeHOo Ha Tabenara C TEXHWYECKU OAaHHMU.
3asemsABaHeTO e ¢ XbNTOo 3eneH kaben. LLlencenbT Tpabea ga 6vae
CMOXeH OT HaANeXHo KBanuduumpaHo nuue. AKO KOHTaKTbT U
LencenbT ca HECbBMECTUMMU,

WencbnbT TpsibBa Aa Gbe CMeHEeH OT HAaANEXHO KBanuduumpaH

nepcoHarn. A npaBuiiHO KBanuduumpaHo nuue TpsibBa CbLUO Taka Aa
Ce rapaHTupa, 4e 3axpaHsalyuTe kabenu morat ga u3gbpXar Ha TOK,
Heobxoamm 3a paboTaTta Ha dypHaTa. ON / OFF npeskntouBaten
MOXe fa ObAe cBbp3aH KbM enekTpuyeckata mpexa. [pwu
CBbp3BaHETO TPsibBa Aa oTYeTeTe, cunaTa Ha KOHCYMUPaHuS.
BaxHo: Mo Bpeme Ha MOHTax, MO3NLMOHWpaNTe 3axpaHBallus
kaben no TakbB Ha4YMH, Ye Aa He ce noanara Ha Temnepatypu Hag 50 °
C BbB BCfIka Toyka. PypHaTa OTroBapsl Ha cTaHgapTuTe 3a
6es3onacHOCT, onpeaeneHyn oT perynatopHuTe opraHn. ®ypHarta e
6e30MacHoO a ce 13Mnon3Ba camo ako € 3a3eMeHa B CbOTBETCTBUE C
AeNcTBawmTe NpaBHU M3WNCKBaHUSA 3a okabensBaHe Ge3onacHOCT.
TpsbBa Aa ce rapaHTVpa, Ye pypHaTa e buna npaBuIHO 3a3eMeHa.
MpoussoguTenute He Morat ga 6bAaT noaBexAaHu noAa
OTFOBOPHOCT 3a BpeAu Ui LLEeTU Ha XOopa, XKUBOTHU UMW BeLUu,
NPUYNHEHU OT HENPaBUITHOTO 3a3eMsABaHe Ha (pypHaTa.
BHUMAHUE: HanpexeHMeTO M 4yecToTaTa Ha 3axpaHeTo ca
nokasaHuHa Tabenkara (cour. Ha nocnegHata cTpaHuua).
OkabensBaHeTo 1 cuctemarta 3a okabensBaHe Tpsbsa ga morat ga
HOCAT MakcMmarnHara enekTpuyecka MOLLHOCT, KOSTO Ce U3NCKBa OT
dypHaTa. ToBa e ykasaHo Ha Tabenara ¢ TEXHUYECKN AaHHW.

AKO umaTe HSKakBM CbMHeEHWsi, 06bpHETe ce KbM KBanuduumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

1.7 OBOPYIBAHE 3A ®YPHA (B 3aBuCMOCT OT MoZena)

Heob6xoaumo e aa ce HanpaBu NbpPBOHAYariHO NOYUCTBAHe Ha
o6opyaBaHeTo, Npeau NbLPBOTO M3NON3BaHe Ha BCEKU OT THAX.
U3amuiiTe rm ¢ ro6a. MannakHeTe u noacylueTe.

Ha ckaparta moxe ga ce cnarat
YMHUM N CbOOBE.

OcobeHo fobpa e 3a neyeHe Ha
rpun. N3nonseaiite s 3aefqHo ¢
TaBM4KaTa 3a MasHUHWU.

CrieyuanHusm npocburn Ha
pagpmoseme o3Hayasa, Ye me cmosim
XOpUu30HMarnHo, dopu Ko2amo ce
g8adsam. He cbwecmsysa puck om
pasnueaHe Ha sicmuemo.

TaBuukaTa ynaBs COkoBeTe OT
XpaHuTe, KOUTO Ce roTBAT Ha
ckaparta. M3nonsea ce camo C rpun,
ckapa unu Fan Grill Assisted ;
VM3BapeTe s ako uanonasate Apyru
nporpamu.

Hukoea He usnonsealime masama 3a yrnaesiHe Ha COKO8e Kamo
maea 3a MasHUHU, Mbli Kamo moea Cb30aRa AlIM 11 MA3HIIHIIME
wie usnpbckam u 3aMbpcsm hypHama.

Muua komnnekT. 3a ga ce nony4at
Han-gobpu pesynTtatu ot

KoMnnekta TpsibBa ga ce wu3nonsea
3aefHo C (pyHKumaTa "nmua” .

TaBa 3a Ma3HUHMU

VpeanHa e 3a neyeHe Ha rpun.
M3noneanTe s 3aeaHo C
pelleTkaTta . BkntoyeHa e u apbxkka
3a Mo-NecHOTO M3BaxaaHe Ha 2T1a
enemeHTa.

HE OCTABAWUTE OPBXKATA e
BbB ®YPHATA!!! ;

CTpaHW-IHO Tén Mpexarta, ako e [

BKITHOYEH. }i E
- .

CeasisiHe u no4yucmeaHe Ha MemaJsiHUme cmesnaxu

M

I 1- CBanete ramkmute kaTo

- pa3Bunete obpaTtHO Ha
Qi YacoBHWKOBATa CTperka.

Yy 2- Nl3BageTe TeneHuTe
/1 pacpToBe KaTto rm OgbpnHeTe

KbM cebe cu.

3- 3 a ga nouucTuTe cTenaxute ru
rocraBeTe B CbAOMUsINIHATA MalLWHA Unn
n3nonsesanTe BraxHa roba, kaTo ru

noacylueTe cneg ToBa.
4- Cnep npoueca Ha novyucTBaHe

Nl
40

C

WHCTanuparte TeneHute padToBeTE B
obpateH peq.
5- 3aBuiiTe obpaTHO rankuTe.
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2.Mone3Hn cbBeTn

2.1 Cucrtema 3a 6€30nacTHOCT Ha padToBETE

2.6 Camono4vucteauwia ce PYPHA ¢ katanusatop

dypHaTa pa3nonara ¢ HoBa cuctema
3a Ge3onacHocT Ha padTa. Toea BU
no3sonsiBa ga n3eagu padgpToBeTe npu
npoBepkaTa Ha xpaHaTta, 6e3 onacHocT
OT XpaHWUTENHN pasnueu unu padTose,
nonagawum criydarHo oT pypHarta.

3a ga u3BaguTe padToBeTe M3BALET €
1 NOBOUTHETE.

2.2 [pun

[MeyeHeTo No3BOMnsBa Aa ce Aage Ha xpaHaTta 6bp30o Kadsas
uBAT . 3a NpenuyaHe BM NpernopbyYBaMe fa NocTaBuUTe ckapaTa
BbpXY YETBbPTOTO HMBO, B 3aBUCMMOCT OT NPOMopUMUTE Ha
XpaHa (Bx. dour. CTp. 7).

Moyt BCuYkM Meca MoraT Aa ce NpUroTeaT Ha rpun.
M3kntoveHne npaBaT MHOMO MOCTHUTE XPaHU U PONKUTE MECO.
Mpwv npuroTesiHe Ha Meco 1 puba, TpsibBa Npean NOCTaBAHETO
UM BbB bypHaTa Aa nobaBuTe NoanpaBku U Mas3HUHA.

2.3 U.-COOK Modenume

U-COOK ®ypHUTe MMAT €NeKTPOHEH KOHTPOS Ha CKOpOCTTa Ha
BeHTUnatopa, nateHToBaH VARIOFAN. Mo Bpeme Ha roTBeHe, Tasu
cucTemMa MNpPOMEHsi aBTOMaTMYHO CKOPOCTTa Ha BeHTunartopa (B
MHOFOMYHKLIMOHAMHNSA pexuM), 3a Aa ce ONnTUMM3Mpa Bb3gyLIHUS
NoTOK M BbTPELLHATa TeMnepaTtypa B oypHarta.

Soft

Bosika U*COOK  ypHa nma <60k
COO|

ToBa [OaBa Bb3MOXXHOCT 3a yrnpasiieHue Ha
pasnpefeneHneTo Ha Bnarata u Temneparypara. Tosa
HamansBa 3arybara Ha Bnara ¢ 50%, koeTo rapaHTupa ye
XpaHaTta ocTaBa HexHa U ¢ no-4o6bp Bkyc. Mpenopbysa
ce 3a nevyeHe Ha xnsb 1 criagkapcku nsgenus.

ToBa HamarnsiBa BpemMeTo 3a nogrpsiBaHe Ha newuTe: camo
3a 8 MuHyTK, 3a ga gocturHe 200 rpagyca no Llenaun.

dyHKUMSA.

[aBa Bb3MOXHOCT 3a onpefensiHe Ha HUBOTO U
WHTEH3MBHOCTTA Ha neyveHe Ha rpwn, Ao 50% noeeye

Su|
MOLLHOCT B CpaBHEHWe C TpaauumoHHaTa dypHa.
Hsikon dbypHu ca o6opyaBaHu Cc HOBa BpaTa " IDE DOOR| "

,KOATO MMa no-ronsiMa nroll Ha nposopeLa, KOeTo MNo3BoMsABa Mo-
no6pa nogapbxka v nogobpeHa Tonnonsonaums.

2.4 B 3aBMCMMOCT OT Mofena U.see

Mma ocBetTuTenHa cuctema, KOATO 3aMeHsi TpaavumoHHaTa
«Kkpywkay». 14 LED cBeTnMHM ca WHTerpvpaHM B paMKuTe Ha
Bparara. Te npoussexaar 65110 ocseTneHune , KOeTo No3BoNsABa Aa
npernexaare BbTpelluHaTa cTpaHa Ha (pypHaTta C ACHOT  a.

MpeaumcTBa:
U-SEE Cucremara, 0CBEH Ye OCUTypsiBa OTIIMHHO OCBETIEHUE BbB
(bypHarTa, K1BEe Mo-AbIro B CPaBHEHUE C TPAANLMOHHUTE KpyLLKa 1
€ No-NIeCHO 1 a ce Noaabpska 1 Han-Beye NecTy eHeprus.

* Mo-nobpo oceeTsBaHe

* [bITbI KMBOT Ha OCBETIEHNE

* MHOro HucKka KOHCyMaLusi Ha eHeprus,
95% no-HMCcKa OT KOHCymaLms

"Ypeda c 6sna ceemnuHa LED Ha 1M Class crioped IEC 6082 5.
1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (ekeusaneHmeH Ha EN 60825-1:
1994 + A1: 2002 + A2: 2001); makcumanHo ceemrnuHama,
usnwy4yeaHa MowHocm A459nm <150uW.
He ce Habnodasa ¢ onmuy4Hu ypedu. " |

2.5 Bpeme 3a rotBeHe

3a npenopbuMTENHOTO Bpeme 3a MpUroTBsiHE M TemnepaTypu
NMbpBUSt MbT, KOraTo nanonaeare dypHara, BUXT TabanuunuTte Ha CcTp.
87, 88. Cnep ToBa MOXe @ NPoAbIKUTE C HOpMarHa ynotpeba.

CneumanHu caMmono4ncTBaLly ce naHenu, obxsaHaTu B
MUKPOMOPECTO MOKPUTUNE ce npeaniaraT KaTo AOMbIIHUTENHO
obopyaBaHe 3a BCUYKM Mogenu. AKO Te ca MOHTMpaHU, ypHaTa He
TpsibBa Aa ce NoYMcTBa Ha pbka.

MasHunHUK, KOMTO ca NpbCHaNM BbpXy CTEHUTE Ha pypHaTa no Bpeme
Ha neyveHe ce OTCTPaHSABAT OT MUKPOMOPECTOTO MOKPUTME.
[MpekaneHOTO HacnosiBaHe Bce Nak Moxe aa brokupa nopute u
cnepgoBaTenHo Aa npeyn Ha camonoyncTeaHeTo. CamonodmcTBalla
CnocobHOCT MOXe Aa ObJe Bb3CTaHOBEHA Ype3 BKIOYBaHE Ha
npasHa ypHaTa 4O MakcMmarnHa temnepartypa 3a okono 10-20
MUHYTWU. He na3nonasante abpasnBHU NPOAYKTU, OCTPU NpeameTH,
rpanasv Kbpnv UNn XMMMYHW NPOAYKTU 1 NpenapaTu, KOUTO Morat
TpanHo Aa NoBpeasaT KatanusaTopa.

KoraTo rotBuTE NO-Ma3Hu XpaHu € NpenopbYynTenHo Aa usnonseare
no-abNOoKM CbA0BE M Aa CNoXWTe TaBnykaTa 3a cbbupaHe Ha
Ma3HuHa.

BAXHO Bcunyku kaTanMTuyHu o6nmnLoBKM B MOMEHTa Ha nasapa nma
TpydoB xuBoT Ha okorlo 300 yaca. 3aToBa Te TpsbBa 4a ce CMeHs
cnen okono 300 yaca.

2.7 AQUACTIVA doyHKLMS

Mpouenypata no Aquactiva nanonssa napa, 3a ga ce nNoanomMorHe
npemMaxBaHeTO Ha Ma3HWHW U XpaHUTENHN YacTuLM OT ypHaTa.

1. Nanerite 300 mn Boga B kOHTeNHepa 3a Aquactiva Ha AbHOTO Ha
dypHaTa. . 500

2.3apanite gyHkumaTa Static ( - ) nnm Bottom ( 400 )H arpsiaqe.
3. Hactpoiite TemnepatypataAquactiva icon.

4. OcraBeTe nporpamara ga pabotu B npogbmkeHne Ha 30 MUHYTH.
5. Cneg 30 MuHYTM M3KNoYeTe nporpamata M Aa Mno3Bonu Ha
dypHaTa ga ce oxnagu.

6. Korato ypeabT e UcTuHar, noymcrere BbTPELUHUTE NOBBbPXHOCTH
Ha dpypHaTa c Kbpna.

lpedynpexdeHue:

YBepeTe ce, Ye ypeabT e UCTUHAN, Npeam A4a ro JOKOCHETE.

TpsibBa Aa ce BHMMaBa C BCUYKWM FOPELLM NOBLPXHOCTU, Tbil KaTo
CbllUEeCTBYBa pUCK OT marapsiHe. VanomnssanTe pgectunvpaHa wnu

nuterHa Boaa. 0060
006

{-_ ———————— ...

2.8 NovncteaHe 1 nogapbxKKa

MouncTeanTe HepbXKAaema CTOMaHa U eMainmpaHn NOBbPXHOCTU C
Tonna canyHeHa Boga MNM C NOAXOOSALM MapKoBW MNpoayktu. B
HMKaKbB clyyall He 13nonaeante abpasuBHU NpaxoBe, KOUTO MoraT
[a yBpeOaT MOBBbPXHOCTUTE Ha dypHata. MHoro BaxHO e Aa
noyncteate dypHata BCEKM NbT, KOraTo TH Ce W3MNonsBsa.
Pa3TtoneHnTe Ma3HUHKM Ce oTnarat no cTeHuTe Ha dpypHaTta no Bpeme
Ha rotBeHe. CrnedBawWmsT MbT, Korato dypHaTa ce usnonssa Tasu
MasHWHa MOXe Aa Npean3BuKa HENPUATHU MUPU3MU U MOXKe 0Py Aa
3acTpawwu roteeHeto. WManonssavite Tonna Boga M npenapar 3a
NoYMCTBaHE; U3nnakHeTe OBUITHO.

3a ga HanpaBuTe Tasu ckyyHa paboTa M3nuLiHa, BCUYKM MOAENU
moraTt ga 6baar obnuuoBaHu C KaTanuTU4HW CaMOMOYUCTBALLM ce
naHenu: Te ce AOCTaBAT kKaTo onuusa (BUXTe pasgena
CAMOTITOYNCTBALLA ®YPHA ¢ kaTanuTuyHy naHenu).
M3non3eaiTe nepunHu npenapatn n abpasvBHM cpeacTBa MeTanHu
kato «Brillo nognoxkm» 3a HepbXaaeMy CTOMaHEHN PELLETKN.
CTbKINeHUTe MOBLPXHOCTM TpsibBa ga ce nmouyucTBaT KoraTo ca
nactuHanu. MNospeau No TaAX He ce NokpuBaT OT rapaHumsaTa 3a ga
CMEHUTE WHTEPWOPHOTO OCBETIIEHUE WU3KIMIOYETE 3axpaHBaHETO M
pa3BuiTe KpylikaTta . CMeHeTe C MaeHTUYHa KpyLUKa, KOSTO MOXe Aa
N3AbpXKa Ha MHOTO BUCOKU TeMnepaTtypu

Bl 59



2.9 CepBuM3eH LUEHTBLP

Mpean ga ce obaguTe Ha Service Centre
Ako chypHaTa He paboTu, H1e NnpenopbYBamMe:

OanpoBepuTe, Ye hypHaTa e NpaBuIHO BKIOYEHA B 3aXPaHBaHETO.
AKO npryMHaTa 3a HeM3npPaBHOCTTa HE MOXeE [a Ce YCTaHOBMU:
n3KNoYeTe ypHaTa OT enekTpudeckaTa mpexa, He AOKOocBanTe
dypHaTa u ce obagerte Ha cnegnpofaxbeHo obcnyxBaHe.

Mpenun aa ce o6aauTe Ha LleHTbpa 3a ycnyru He 3abpaBsanTe aa
CM 3anuLueTe CepUNHUS HOMep Ha TabenaTa c TeXHUYEeCKU AaHHU
(Bmx cur. Ha nocnegHaTta cTpaHuua). dypHaTa ce gocTtassi €

3.2 M3non3saHe Ha TariMepa 3a Kpawn Ha roTBEHETO

rapaHUMOHEH cepTMdUKaT, KOWTO rapaHTupa, 4ye Ta We 6bae

pemoHTMpaHa 6e3nnaTHo oT CepBU3HNS LEHTBP.

3. TAUIME

PA

To3n KOHTpomn no3BonsiBa Aa HacTpoute
)enaHoTo Bpeme 3a rotBeHe (makc. 120
MUH.) ®ypHaTa Lle ce U3KMIo4M aBTOMaTUYHO
B Kpasi Ha 3a4afeHoTo BpeMme.

TamMepbT We oTbposBa obGpaTHO
. / 3apjafeHoTo Bpeme fo nosuuyuaTa O u
N3KIM0YBa aBTOMaTUYHO.

3a HopmanHoTO M3norn3BaHe Ha cypHaTta
HacTpouTe TalimMepa Ha No3nuus. @3

3a Aa HacTpouTe doypHaTa ce yBepeTe, 4e

TanmepbT He e Ha no3mumnsa O .

3.3 HacTponsaHe Ha To4HOTO Bpeme &

3.1 ilsnonsBaHe Ha Tanmepa

3.4 NanonaBaHe Ha enekTPOHHUS

° @ 3a Oa HacTpouTe BpPeMeTo 3a FOTBeHe,
55 -8 3aBbpTeTEe BpbTKaTa [0 €4HO MbIIHO
50, < | N.o 3aBbpTaHe crief ToBa MNo3uUMOHUpanTe
y: b \
/ \ MHAEKCHT Ha HeobxoaumoTo Bpeme. Korato
45- | |+15 | BpemeTo e WU3TeKno, CUrHamn Le 3BbHU B
/ NPOABIMKEHNE Ha HAKOINKO CeKYHAM.
40° 20
B g B

BHUMAHMUE: nbpBata onepauus
3a u3BbpWBaAHe cnea KaTto
cdypHaTa e 6una nHcTanMpaHa unu
cnea npekbcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo (ToBa ce
pa3no3HaBa OT MUraHeTo Ha
Avcnnes ) e 3agaBaHeTO Ha

npaBunHoto Bpeme. ToBa ce

NoCTUra, KakTo crneaBa:
HaTtucHeTe ueHTpanHusi 6yToH
*3apanTte Bpemeto ¢ "-""+" 6 yTOHMU.
*OcBobogeTe BCUYkM ByTOHU

BHUMAHME: ®dypHata we paboTm camo npu ycnosue 4e
YaCOBHUKbBT € HACTPOEH.

nporpamaTop

Kak pa aktuBm pamMme

Kak ga uskniounte

KakBo npaBu

3a KakBO ce M3non3Ba

3akno4yBaHe

* OyHkuusiTa "3akniouBaHe" ce
aKkTMBMpa KaTo 3agbpxuTte
OyTOH. Set (+) 3a Han-manko 5
cekyHaun. OT TO3M MOMEHT
HaTaTbK BCUYKM APYrv (OYHKLUM
Ca 3aKYeHn U Ha gucnnes Lwe
3anoyHe ga mura STOP u
npegBapuTenHO 3agageHo
BpEMe Ha NPECEKYIKU. .

*PyHKumATa "3akniouBaHe" ce
JeaKTUBMpa KaTo 3agbpxkuTe
OyTOH Set (+) 3a Han-manko 5
cekyHan. O T TO3M MOMEHT
HaTaTbK BCUYKU YHKLMMN
Morat ga 6bagat mnsbupanu
OTHOBO.

*HatucHete LUeHTparnHua

*Korato 3agageHoTo BpemMme

* Anapma B kpasi Ha BpEMETO.

*Mo3BonsBa gausnonssare

&

NPOABLIMKUTENHOCT
*ocBoboaEeTE BCUYKM OYyTOHM
*N36epeTe hyHKUMSA CbC
cenekrtopa

3a [a ce BbpHeTe [0
YacoBHUKa.

BpeMe HatucHete SELECT 2 n
BTU.

+ 3a npomsiHa Ha 3ajafeHoTo
BpeMe HaTtucHete SELECT n "-"
"+" 6 yTOHW.

o n3teye, ce aKkTMBMpa 3BYKOB
Tanmep OyTOH 1 NbT curHan (tasn anapmg we ane « Mo Bpeme Ha paboTa ypHaTa KkaTo anapmeH
*HatucHete ByToHM "-" "+" oT camo cebe cu, obaue Moxena | C€ NOKa3Ba OCT. Bpeme 4aCOBHWUK (MPU BKITIOYEHa 1
3a fia usbeperte Bpeme ce cnpe He3abaBHO C HaTucKaHe n3krodeHa ypHa).
*oceobofeTe BCUYKN BYTOHW  |Ha ByToH) SELECT.
Aa ce cnpe HesabaBHO C
HaTuckaHe Ha 6yToH) SELECT.
+ HatucHeTe UeHTpanHus 6YTOH | « HarycheTe Hsikoit ByToH + MoseonsiBa BM Aa 3apapete | ° [1pu n3tnyaHe Ha BpemeTo ¢
Bpeme 3a 2nbTn. 3a fa cnpeTe curHana. BpeMeTO 3a roTBeHe 3a| ypHaTa We ce U3KNuu
p * HatucHete BytoHn "-"unn"+» | Harpchere LeHTpanHus GyToH n3bpaHaTa peuenTa. aBTOMAaTUYHO.
roTBeHe O » 3a Ja npoBepuUTe OcTaBaLloTo
3a fga n3bepete Aa np p L AKo nckate pga cnpeTe

rOTBEHETO MO-paHO 3aBbpTeTe
cenekTtopa Ha 0, unu 3agagete
BpemeTo Ha 0:00
(SELECTn"-""+" 6yTOHM)

Kpain Ha
roTBeHeTo

&

end

* HatucHeTte ueHTpanHus
OYyTOH 3 MbTWU.

* HatucHete 6yTOHM "-" "+"

, 3a Ja 3agjajeTe BpeMeTo, B
KoeTo

xenaete dypHaTa, ga ce
N3KNoYn

*OcBobogete byToHUTE
*3apante dyHkymaTa 3a
roTBeHe ¢

cenekTopa 3a usbop

» B 3agapeHoTo Bpeme,
bypHaTa LLie ce U3KIHYN.
3a ga usknunTe pbYHO
ypHaTa nocraeete
cenektopa B noauums O.

« [lo3BonsiBa BM Aa 3agagere
Kpasi Ha BpPEMEeTO 3a roTBeHe.
» 3a ga nposepuTe
npegBapuTenHo

3aafeHoTo Bpeme
HaTuUCHeTe

* LeHTpanHus 6yToH 3 nbTn
3a npomMsiHa HacTpoKnKuUTe
SELECT +"-""+"

* Ta3n dyHKUns obrKHOBEHO ce
n3non3ea ¢ yHKUMATa"roTBeHe" .
Hanpuwmep, ako sactmeTto Tpsibea aa
6ble NPUroTBEHO B MPOObIHKEHME
Ha 45 MuHyTK 1 TpsibBa Aa e roToBo
no 12:30 vaca, Tpsbsa camo aa
n3bepete xenaHata QyHKUUS,
3afafeTe BpeMeTO 3a rotBeHe [0 45
MWHYTU U Kpasi Ha BpemeTo 3a
rotBeHe Ao 12:30vaca.

* B kpas Ha BpemeTo 3a roTBeHe,
dypHaTa WwWe ce U3KMKYMK
aBTOMaTUYHO U 3BYKOBa anapma Lie
3BBHU.

» [omeeHemo we ce cmapmupa
asmomamuyHo 8 11:45 (12:30 muHyc
45 muHymu) u we npodbsxu 00
npedsapumenHo 3adadeHomo
spewme 3a Kpali Ha 20meeHe , Koeamo
¢ypHama we ce U3KAKLYU
asmomMamuyHo.

BHUMAHUE.

AKko 3apapeTe "Kpan Ha
roTtBeHeTto" 6e3 pga 3apaperte
KpaeH 4ac, roTBeHeTo 3ano4Ba
BeAHara.
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4. HCcTpyKumm 3a pabota

CenekTop

Ha
PyHKLMH

HacTtpowku Ha
TeMnepartypara
( npu mopenu ¢

€IeKTPOHEH
nporpamatop
TYPE A)

TepmocTar
cenekTop

OYHKUUUN

o

BkrnouBa ocBeTneHueTo Ha cypHara.
ToBa LLe akTVBMpa aBTOMATMYHO BEHTUNATOpa 3a OXMnaxaaHe (Camo Npu MOAENM, KOUTO Fo UMar)

3 K

Pa3mpa3ssBaHe
Korato nsbepete Tasu (yHKLMA BEHTUNATOPa LMPKynMpa Bb3gyxa OKoMo 3ampaseHarta xpaHa
TaKa 4e A pasMpasaBa 3a HAKOJIKO MUHYTU be3 [a ce NpoMeHn CbCTaBa Ha NPOTEnH.

Sprinters

MAX

MAX

Cynep rpun
Tasu hyHKUMSA NpaBu xpaHaTta no-xpynkaea. Xapakrepesupa ce ¢ 50% no-ronsimMa MOLHOCT OT
CTaHAapPTHUS rpun.

220
50 + 240

50 - MAX

HaTypanHa koHBeKuUus
M3nonaeat ce goneH v ropeH HarpeBatenu. CTaHgapTHa oopMa Ha neveHe. VigeanHa 3a
reyeHe Ha Meco , neveHe Ha bucksutu. MNpasu xpaHaTta BKyCHa 1 Xpynkasa

200
50 + 230

50 -+ MAX

FoTBeHe Ha BeHTUNaTop

M3non3gart ce AONEH M FTOPeH HarpeBaTenum 3aefHo C BEHTMNATopa, KOUTO LUMPKynvpa Bb3ayxa
BbTpe BbB (hypHaTa. [penopbyBa ce 3a 3eneHyyum, puba u ap. TonnvHata HaBnusa B xpaHa no-
n[o6pe v BpemeHara 3a NpeTonsisiHe U roTBeHe ce Hamansieat. MoxeTe ja NpUroTBSTE pa3nuyHu
XpaHu eqHOBPEMEHHO. Tosun MeToq AaBa MHOIo ,qo6pa ,EI,I/ICTpI/IGyLl,I/Iﬂ Ha TonfnMHaTta n MMpnsMmnTe
He ce cmecBaT. Moxe Aa ocTaBuTe okorno 10 MMH NoBeye KoraTo roTBUTe NoBeye OT 1 AcTue.

Soft
cook

200
50 + 230

Meko roTeeHe (a)

dyHKuMA 3a xna6 1 cnagkapcku usgenus. HamaneHara ckopocT Ha BeHTuUaTopa cbha3aasa
naeanHuy ycrnoBua 3a rotBEHEeTO Ha TO3M TUNn XpaHwu, KOUTo Tpﬂ6Ba Aa CTaHat enactuyHa
KOHCUCTEHLUs LOKATO Ce rOBSAT M B CbLUOTO Bpeme Aa uU3berHart npenmyaHeTo Ha NoBbpXHOCTTa.

160
50 + 220

50 -+ MAX

BeHTunaTtop n goneH HarpeBaTen
VpeanHa 3a genukatHu AcTtusa (nanose , cydneta )

Level 4
1+4

50 + MAX

Mpun

M3non3ea ce camo ropHusi HarpeeaTten u MoXeTe Aa HacTpouTe Temneparyparta. 5 MuH
npeaBapuTENHO HarpsiBaHe ca HyXHUW 3a Aa 3arpeete Jobpe enemeHTute. MigeaneH 3a keban.
Benute meca TpsibBa Aa ce AbpxaT Ha AMCTaHLMS OT rpuna. Bpemerto 3a rotBeHe e nNo-Abnro Ho
MecoTO € No-BKycHo. MoxeTe fa cnarate YepBeHuTe Meca u puba Ha padpta ¢ TaBudkaTta 3a
MasHWHW OTAONY.

Level 4
=4

50 -+ MAX

Cynep rpun
dypHaTa uma 2 No3vuum Ha rpuna:
Grill : 2200 W Grill SUPER : 3000 W

190
180 + 200

50 + 200

F'pun c BeHTUNaTop : U3non3sanTte Typbo rpun cbC 3aTBOpEHa Bpara.

[opeH HarpeBaTen + BeHTUNATOp 3a LMpKynupaHe Ha Bb3gyxa BbB dypHata. [peasaputenHo
HarpsiBaHe e Hy)HO camo 3a YepBeHU Meca. [NocTaBeTe xpaHaTta Ha padTa Ha CPeiHOTO HUBO.
CnoxeTe oTAONY TaBM4KaTa 3a Ma3HWUHY , 3a fa cbbepe oTAeneHuTe cokoBe. YBepeTe ce Ye
XpaHata He e npekaneHo 6nu3o go rpuna. Mo cpegaTta Ha roTBEHETO 0OBbPHETE XpaHaTa.

Level 4
1+4

50 + 200

Mpun / wunw
M3nonsga ce 3a NNpofyKTU NPUFOTBSHU Ha BbPTSILL, CE LUMLL

220

50 + MAX

Muua
Taau yHKUMS ocUTypsiBa UaeanHu yCroBus 3a AICTMS KaTo nuua v dhokada, ypes
LypKynupaHe Ha ropeLl Bb3ayx BbB pypHaTa.

190
180 + 200

50 + 200

®yHkumaTa JenvkatHo roTBeHe" BU NO3BOMsIBa Aa roTBWTE MO 3A4PaBOCHOBEH HaYMH,KaTo
HamanuTe KONMYeCTBOTO Ha HeoGXoAMMaTa Ma3HVHa.bnarogapeHue Ha M3NonN3BaHeTo Ha rpun
1 BEHTUNaTop,kKOMBUHMPAHO C NyncupaLLo ABMXEHUE Ha Bb3dyxa Ce 3ana3Ba CbAbpXaHUeTo
Ha Bnara B XxpaHaTa,3anvya ce NoBbPXHOCTTa,HamarsiBa ce BpeMeTo 3a roTBeHe 6e3 aa ce
NPOMEHS BKyCa.

OcobeHo e nopxopsilia 3a roTBEHe Ha Meco,MeyeHn 3efleHYyLUn 1 oMneTu.[BUKeHNeTo Ha
myrnicupall Bb3Ayx 3ana3Ba BriaXHOCCTa BbTPe BbB (pypHaTa M BMaroCbAbpXKaHWETO Ha
XpaHaTa,3anasBaiiku XpaHuUTENHUTe KayecTBa M rapaHTMpanku 6bp3 U edHaKbB Npouec Ha
rOTBEHE.

Mpo6BaiiTe BCUYKMTE CU peLienTy 1 Ce Bb3Nos3BainTe oT nekoTata Ha Tasu dpyHKums!

(a) 3a Hako mopenu : pyHkumATa ¢ VARIOFAN e ekcnysuBHa cuctema paspaboteHa ot Candy 3a onTyuMu3npaHe Ha pe3yntaTtute oT roTBEHETO.
VARIO FAN cuctemara ce akTvB/pa cama 1 aBTOMaTU4HO NPOMEHSI CKOPOCTTa Ha BEHTUNATopa, korato nsbepete onpeaeneHa yHkUms: PyHKUUMUTE Ha
BEHTUMaToOpa ca B OrpafeHoTO More Ha KOHTPOIHUSA NaHen.

* TectBaH B cboTBeTcTBME ¢ CENELEC EN 60350-1 m3nonssaHo 3a AedvHMpaHe Ha eHeprnHus Knac.

Tosun ypen e MapkvpaH cbrmacHo eBponeiicka upektusa 2012/19/EO 3a OTnagbLy OT eNeKTPUYecKo 1 enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE). WEEE cbabpxa
e[HOBPEMEHHO 3ambpcsiBaLLyM CybCTaHLMKM (KOMTO MOraT Aa oKaxar OTpuuaTenHo Bb3AeNCTBMe BbpPXy OKOMHaTa cpefa) U OCHOBHU KOMMOHEHTU (KOUTO
Morar a ce 13rnon3eat nosTopHo). BaxxHo e WEEE pna 6baat 06paboTeHun no cneumduyHmM Ha4MHU ¢ orpres NpaBUNHOTO OTCTPaHSIBAHE U U3XBBLPISIHETO Ha
BCUYKM 3aMbPCUTENM U Bb3BPBLUAHETO M pELMKIMPaHe Ha BCUYKM MaTepuanu.
OTaenHnTe HOMBUAM MoraT 40 OKaxaT BaxHa ponsl, ocurypsisaiiku, ye WEEE Hama ga ctaHaT npobnem 3a okonHata cpefa; BaxHo e fa 6baat cneasaqu
I H5KOV OCHOBHW NpaBuna:
* WEEE He TpsbBa oa 6baat TpeTvpaHmy kato LOMaKUHCKM OTNagbLu.
* WEEE tpsbsa aa 6baat npegaBaHui B CbOTBETHTME CbOVpaTENHM NYHKTOBE, yNpaensBaHu OT obLuuHaTa unm pernctpypani komnasum. B MHoro abpxasu, 3a ronemu
WEEE, moxe fa ce npegara cbbvpaHe oT LOMOBETE.
* KOraTo KyrnyBaTe HOB ypef, CTapusiT Moxe Aa 6bae BbpHaT Ha TbproseLa, KoMTo Aa ro npubepete He3nnatHo Ha 6a3a egHO-KbM eaHo, AokaTo 0bopyaBaHETOo € OT
CbLUMSA TUN MMa ChLUMTE PyHKLMM KaTo JOCTaBeHOTO 06opyaBaHe

CNECTABAHE HA EHEPI'AA U ONMA3BAHE HA OKOINMHATA CPEOA

KoraTo e Bb3MOXHO 13GsrBaiTe NpeaBapuUTENHOTO 3arpsiBaHe Ha doypHaTa. o BpeMe Ha roTBEHe OTBapsiiiTe Bpatata Ha hypHaTa Bb3MOXHO Hali-Marko, 3aLoTo npu
BCSIKO OTBapsiHe ce ry6u TonnuHa. 3a 3HaunTernHa MKOHOMUS Ha eHeprus uskiodeTe doypHarta 5 — 10 MyUHYTV npeaun NnaHupaHuaT Kpai Ha BPEMETO 3a roTBeHe U
13rion3eaiTe ocTaTbyHaTa ToMnmnMHa, KOSTo dypHaTa NpoabIikasa Aa reHepupa. 3a fa n3berHete 3aryba Ha TonmnuHa NoaabpKanTe YUCTU U B pef YNITbTHEHUsTa Ha
dypHaTa. Ao MaTe pasnnuyH1 Tapudu 3a enekTpudeckaTa eHeprus 3non3BanTe OTIIOKEHWUSIT CTapT, 3a ja CTapTpaTe roTBEHETO Ha No-HckaTa Tapuda.
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BkasiBku 3 TexHiku be3nekun

* [ig Yac npuroTyBaHHs iXxi BcepeavHi AyxOBKM abo Ha CKNAHUX OBEPLATAX MOXe 3’'ABUTUCH KOHLEHCAT.
Lle € 3BnyHuM sBuwem. o6 3meHwnTn uen edpekt, 3avekanmte 10-15 XBUNMMH nicns BBIMKHEHHS
XMBIEHHS, NepLU HK MNOMICTUTW Ky B OYXOBKY. Y Oyab-AKOMY pasi KOHAEHCAT 3HUKHE, KON LyXOBKa
A0CArHe NOTPiOHOI TeMnepaTypu NPUroTyBaHHS.

+ OBoui cnig, roTyBaTN B KOHTEMHEPI 3 KPULLIKOKO, @ HE Y BiAKPUTOMY MOCyAi.

* He 3anuvwanTe XXy B AyXOBLj, SIKLLO NpoLec NpUroTyBaHHA Tpmeas noHag 15-20 XBUnuH.

* YBAT'A: npunap, Ta noro OCTYMHi YaCTUHM MOXYTb Harpisatuca nig vac pobotu. byabre obepexHnmm Ta
He TopKanTecs byab-AaKMX HarpiTX geTanen.

* YBAIA: 0OCTYNHI YacTMHM MOXYTb HarpiBatucs nig yac pobotun gyxosku. [itn He NOBMHHI HabnuxaTucs
A0 npunagy.

* YBAI'A: nepeq 3amiHOO namnn nepekoHanTecs, Wo npunag BUMKHEHO, OO YHUKHYTU MOXIMBOCTI
YpaXKeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

* YBAI'A: nepeq noMaTKOM aBTOMATUYHOTO LINKITY OYULLEHHS:

- OumcTiTh ABEPLI AYXOBKY;

- Bupanite Benuki abo rpybi 3anuwkm Ki BCcepeauHi OyXOBKM 3a AOMOMOroK BOSoroi ryoku. He
BUKOPUCTOBYNTE MUNHI 3acobu;

- YcyHbTe Bce foaatkoBe obnagHaHHA Ta BUCYBHY NONMLIO (MPy HAABHOCTI);

- He po3miLLynTe KyXOHHi pyLUHUKM

 [leplw HiXXK BMKOHYBaTU LMK OYULLIEHHS OYXOBOK i3 30HOOM [Afsi M'sica HEOOXigHO 3akpuTu OTBIp
BIAMOBIAHOIO ramMkow. AKWO 30HL AN M'ACa He BUKOPUCTOBYETHLCS, 3aBXAOW 3aKpuBaWTe MOro 3a
A0MOMOrOH ravku.

« [liTn Bikom 0 8 poKiB HEe NOBMHHI HAabnmxkaTucs 4o npunagy abo x nepedysaTty nig NOCTINHUM HarNA40M.
* He po3sonsanTe gitam rpatuca 3 npunagom. BukopuctaHHsa npynagy ocobamum Bikom Bif 8 pokiB, a Takoxk
ocobamu 3 0BMEXEHNMU (PIBUYHUMN, CEHCOPHMMM UM PO3YMOBMMU MOXMBOCTAMU, 6e3 gocsigy abo
3HaHb NPO npwunag NOBUHHO 34iIMCHIOBATUCA NuLe Nig HarnsagoM abo X nicna OTPUMaHHA HaneXHUX
IHCTPYKUin 3 ekcnnyaTauii. Take BWKOPUCTaHHS MOBMHHO OyTn 6e3neyHnM Ta 3giicHioBaTUCS 3
YCBIZAOMITEHHSIM MOXITMBUX PUSKKIB.

* OumLLEeHHA Ta 06CnyroByBaHHSI HE MOBUHHO 3A4INCHIOBATUCA AiTbMU 6€3 Harnsay.

* He BuKopucToByiiTe LLOpCTKi abo abpa3nBHi MaTepianu abo rocTpi MeTanesi WKPedky, LWob oumcTuTy
CKIO ABEPLIST AYXOBKM, OCKIITbKI BOHU MOXYTb NOAPSINAaTH MOBEPXHIO Ta NPKU3BECTM O PO3KOITY CKIa.

* BUMKHITL OyXOBKY MepLu HiXX YCyHYTW 3HIMHI getani, a nicnsa ouvweHHs 36epiTb iX BigNoBigHO [0
IHCTPYKUIN.

* BukopucToBynTe nuLle 3014 4518 M’sica, pekoMeHO0BaHUA AN Li€T JyXOBKU.

* He cnig BuKopmncToBYyBaTW MAapOOYMCHUK AN OYULLIEHHSA Npunagy.

* [igKntoYiTh BUNKY A0 3a3eMIeHOro Kabento XXMBMEHHS, SIKUA BUTPUMYE Hanpyry, CTPYM Ta HABaHTaXXEHHS,
BKasaHi Ha 4pnuky. PoseTka noBuMHHa OyTWM HaneXxHO 3a3eMrfeHOK, a TaKoX MpuaaTHOW Ang
HaBaHTaXXeHHSA, 3a3Ha4YeHoro Ha Apnuky. [poBig 3a3eMneHHa No3Ha4YeHo XOBTO-3eMeHUM KorbopoM. Lis
npouegypa noBMHHA MPOBOOUTUCS BIAMNOBIAHUM KBanidikoBaHUM MpauiBHUKOM. Y pasi HeCyMiCHOCTI
pPO3ETKN Ta BWIKW Mpuragy, nonpociTb enekTpyka 3aMiHUTW PO3eTKy Ha iHWYy, sika Bignosigatvme
HeobxigHoMy Tuny. Burnka Ta poseTka NOBWHHI BignosigaT Aito4MM HOpMam BCTAHOBMEHHSA B KpaiHi.
|_|i,EI,KJ'IlO‘-IeHHF| 00 [pKeperia XXMUBIIEHHSA TakoX MOXe 3,D,il7ICHEOBaTVIC$'-| LLUNAXOM PO3MILLLEHHS BCEMOISIPHOTO
BUMUMKa4a MK NpUnagom Ta [Kepenom XUBMeHHs!, Ik MOXe BUTPUMYBaTK MakcuMarbHe MigkroveHe
HaBaHTaXXeHHS | KU BigNoOBigae YMHHOMY 3akOHOOABCTBY. YKOBTO-3eNneHuin Kabenb 3a3eMSiIeHHA He
NMOBUHEH MepepmBaTUCA BUMUKaveM. Po3eTka ym BCENnonApHUM BUMMKaY, LLIO BUKOPUCTOBYKOTLCA ONA
NiOKNIOYEHHSA, MOBUHHI 3anvLaTucs NerkogoCcTynHUMK Nicris BCTaHOBMEHHSA Npunaay.

* BigkntoueHHs Moxe 3AiCHI0BATICS 3@ PaxXyHOK AOCTYNHOCTI BUMNKM 200 BKIKOYEHHSIM

nepemukaya y gikcosaHy npoBOAKY BiAMOBIAHO [0 MPaBUIT MOHTaXY.

* AKLWO Kaberb XMBNEHHS NOLLKOAXKEHO, MOro NOTPIGHO 3aMiHUTK Kabenem Yn creujianbHUM KOMMNSIEKTOM
npoBoAiB, HagaHNM BUPOOHMKOM, abo 3BepHYTUCA A0 BigAiny 006CnyroByBaHHS KMiEHTIB.

* Tun kabento nosBnHeH 6yt HOSV2V2-F.

* HegoTprMaHHs1 BULLIE3a3HAYEeHMX BKA3iBOK MOXE HEraTUBHO BNMHYTY Ha 6e3neky npunaay Ta aHynosaTtu
rapaHTito.

* [Nepen o4nLLEeHHS NOTPIOHO YCYHYTU ByAb-SKi 3aNULLIKN PO3NIUTUX PEHOBUH.

* [Mig Yac niponiTMYHOIo OYMLLEHHSA MOBEPXHI MOXYTb HarpiBaTMcs GinbLue, HixX 3a3Bu4ai, TOMY AiTWU NOBUHHI
nepebyBaTu Ha Be3neyYHin BiaCTaH.

* [Mpunapg He cnig BCTaHOBMKOBATY 3a AeKOpaTUBHUMM ABEpLISITaMM, OCKINbKU Lie Npu3Beae A0 nepeHarpiBaHHS.
* Po3millyoum nonuulo BcepeavHi, nepekoHanmTecs, Wo obmexyBad CnpsiMOBaHO Bropy Ta B 3aAHHO
YaCTUHY NOPOXHUHW. [oNULo NOTPIGHO MNOBHICTIO MOMICTUTU B MOPOXKHUHY.

* YBAI'A: He BUKOpUCTOBYITE antoMiHieBY ponbry Yy OAHOPAa30Bi 3aXMCHI 3acobu, JOCTYMHI B MarasnHax,
ANA 3aXUCTYy CTIHOK OyXOBKW. ArntoMiHieBa dponbra uv Oyab-siki iHWI 3aXMCHi 3acobu, npu KOHTaKTi 3
HarpiTo emManbOBaHO NOBEPXHEHD, MOXYTb PO3MNSIaBUTUCH Ta NOLLKOOUTU Ti.

* YBAI'A: Hikonun He 3HiManTe yLinbHeHHS ABEPLUAT AYXOBKU.

« [1na ekcnnyaTtauii npynagy 3 HoMiHanbHMMM YacToTaMm He NOTPIOHI A0AATKOBI Aii/HanalTyBaHHS.

UA 63



1. BATAJIbHI SACTEPEXXEHHA

Oskyemo, wo BuM obpanu oauH 3 Hawwux BupoGiB. [ns HanbinbL
eeKTUBHOrO BUKOPUCTaHHS BaLLOT AyXOBOi Lwadu pagnmo:

* YBaXHO MpoyuTaTv Lj iHCTPYKUii, BOHM MICTATb BaXnuBi npasBuna
6e3ne4HOro BCTaHOBIIEHHS!, BUKOPUCTaHHSA Ta 00CMyroByBaHHS [yx0BOT
wadwm;

* TpumaTK Uer BykneT B AOCTYNHOMY Micui, W06 3BepTaTtucs A0 HbOro B
mManbyTHeoMy.  Bci gocTynHi yacTuHu nig vac poboTu MpUCTPOIO
HarpiBaloTbCsl, OyabTe yBaXxHi | He TOpkanTecs Liux efieMeHTIB.

Mpwn nepLluiomy yBIMKHEHHI AyXOBOi Wadu 3 Hel MOxe BUXOAUTU OUM 3
piskMM 3anaxoM. Lle noB'A3aHo 3 TUM, WO Kren i3onsuinHuX naHenen
HaBKOIO AyXOBOI Ladu HarpiBaeTbCA BrepLue.

Lle uinkoMm HopmanbHo, i SIKLWO Take TpanssieTbCsi, HeobXiaHO 3avekaTu
[0K1 VM He 3HWUKHE, NepLU HiXX CTaBUTK CTpaBu B AyxoBy wady. [lyxosa
wada HarpiBaeTbCA 4O BUCOKMX TemnepaTyp 3rigHo 3 Ti Npu3HavYeHHsAM.
OcobnunBo raps4nm Moxe ByTu CKIo ABEPLAT AyXOBOI Wadu.

1.1 AEKNAPALIA BIOAMOBIAHOCTI

Stavljanjemc € oznake na ovaj proizvod, izjavljujemo, pod
punom odgovorno$¢u, da je ovaj proizvod u saglasnosti sa
svim evropskim normama o bezbednosti, zdravlju i svim
zahtevima za zasStitu Zivotne sredine, navedenih u
zakonodavstvu.

1.2 KOPUCHI NOPAON WLOAO BEIIEKN

» [lyxoBKy cnif, BUKOPUCTOBYBATW NiLLE 3a NPU3HaYeHHsIM, a came Ans
npuroTyBaHHs ixi. Byap-sike iHLIE BUKOPUCTaHHSI AyXOBKM (Hanpuknag,
s 06irpiBy) € HeHaNeXHUM, i Tomy Moxe By T Hebe3neyHnMm.

» BupobHuk He Hece BignosiganbHOCTI 3a Oyap-AKy LUKOQy 3anodisiHy
BHacnifoK HenpaBWINbHOro, HEBIAMNOBIAHONO YW HEPO3YMHOrO
BMKOPWCTaHHsA npunagy. Mpu BukopucTaHHi 6yab-skoro enekTponpunagy
cnig goTpuMyBaTUCS AEKiNIbKOX OCHOBHUX NpaBur.

- He TarHiTb kabenb XMBNEHHs, Wo6 BUTATHYTU BUIKY 3 PO3ETKN.

- He TopkanTtecs npunagy BOfIOrMMmn Y MOKpUMM pykamum abo Horamu.

- He BukopucToByinTe fyxoBKy 6€3 B3yTTS1.

- 3aranom He peKkOMeHOYETbCS BUKOPUCTOBYBATW apantepw,
po3sranyxyBsadi, Ta ToAoBXyBaui.

AKwo gyxoBka 3rmamanacs UM B Hili BUHMKNA Oyab-sika HECMpaBHICTb,
BVMKHITb MoAady >XMBIEHHS Ta He TopKanTecs 1.

* Y pasi noLLKoAXeHHs kabento 1oro cnig 3amiHnTL.

Mig yac 3amiHn kabento AOTpUMYMTECS UMX IHCTPYKUin. Big'egnawnte
Kabenb XUBMEHHS Ta 3aMiHiTb Moro ogHUM 3 HacTynHux Tunis: HO5RRF,
HO5VV-F, HO5V2V2-F. Kabenb nOBWHEH BUTPMMYBaTW €ENEKTPUYHY
Hanpyry, HeobxigHy Ans AyxoBku. 3amiHa kabernto NoBMHHA NPOBOANTUCS
kBanicikoBaHnMmu axisusimn. Kabenb 3a3emreHHsi ()KOBTO-3eneHui)
NnoBuHeH 6yt Ha 10 MM LOBLUMM, HiXX Kabernb XNBNEHHS.

[Mpn peMoHTi KopUCTYTECH NOCyramu NuLle cepTUdIKOBaHNX CEPBICHNX
LeHTPIiB, @ TaKOoX MNepekoHanTecs, Lo MpW 3aMiHi BUKOPUCTOBYIOTbCSA
nuvwe opwuriHanbHi AeTani. Y pasi HegoTpUMaHHSA BULLE3a3HaYeHuX
iHCTPYKLi BUPOOHWK He rapaHTye 6e3neKy BUKOPUCTaHHSA JYXOBKU.

* He BMKopucTtoByinTe antomiHieBy ornbry 4M ogHOpPa3oBi 3aXUCHI
3acobu, AOCTYMHIi B MarasuHax, Ans 3aXUCTYy CTIHOK [yXOBKM.
AntomiHieBa cponbra 4ym 6yab-AKi iHLWI 3aXUCHi 3aCOOU, NPU KOHTaKTI
3 HarpiTol emMaribOBaHOK MOBEPXHEI, MOXYTb PO3nfiaBUTUCS Ta
MOLUKOAUTY MOBEPXHIO.

1.3 MOHTAX

KopuctyBay mae 3abe3neuntu B cTaHOBMNEHHS. BUpobHuik He Ge pe Ha ce
6e 30- 6OB’A3aHHA L 040 B CTAHOBIEHHS 4 yXOBOI W adn. AKWO He
obxigHa Ao nomora BUp 06- HKKa AN BUNPaBMEHHS N OLIKOAXEHb, Lo B
WNHMKaOTb BH acnifoK He MPaBuIbHOrO BCTAHOBMEHHS, Taka [ ONoMoraH e
MO KPUBAETLCA ra PaHTi€eo.

HeobxiaHO B MKOHYBaTW iH CTPYKLT i3 BC TAHOBMEHHS!, IPU3HaYeHi A 5 KBa
nicpikoBaHMX cnevjanicTis. HenpaBunbHe B CTAHOBMEHHA M OXe Mp
V3BOAMUTW A0 LUK 0aM abo Tpa BM foAen, TBapWH YU N OLLKOAXKEHHS P e4ent.
3aTaKky W koay ab o Tp aBMM1 BM pOOHKK BigNoOBIgaNbHOCTI H e H ece.

1.4 BEYJOBYBAHHS 1YXOBOI WA®W B KY XOHHI MEB/TI

BcTaHoBITb AyX0OBKY Ha Micui, nepeabdayeHOMy B KYXOHHOMY rapHITypi; i
MOXHa BCTaHOBWUTW Mi CTinNbHUUE abo X y BepTUKanbHii Ladi.
3adpikcyiTe QyXOBKY 3a AOMOMOIOK FBUHTIB. BukopuctoByiite 4oTupmn
OTBOPY 41151 KpiNneHHs B pami. (Pyc. Ha oCTaHHil CTOpiHL).

[ns BM3Ha4YeHHA MiCLEe3HaxOOXXEHHs1 OTBOPIB ANs KPIMneHHs Bigkpunte
ABepusATa AyXOBKM Ta 3arnsaHbTe BcepeauHy. [Ins  3abesneveHHs
HanexHoi BeHTMNAUil nig 4ac dikcyBaHHA AYyXOBKM MNOTPiGHO
[OTpUMyBaTUCA BUMIPIB i BiACTaHeN, 3a3Ha4YeHNX Ha CXeMi Ha OCTaHHIN
CTOpIHL.

Mpumitka:BrkopnctoBytoun [yxoBku 3 BOyAOBaHOK BapWIbHOK
NMoBepxHeto, cnif A4OTPUMYBATUCS IHCTPYKLiA, 3a3Ha4YeHUX Y NOCIBHUKY
ANs BApUbHOI MOBEPXHI.

1.5 BAXINNBO

[na HanexHoi p 060TK A yxoBoi W adm ii cn ia B6 yaoByBaTtu B M e 6ni, Aki
npw gatHi Ans uporo. MaHeni K yXxoHHUX M ebniB, Lo 3H axoaaTbCs Mo pyd 3
[ Y XOBOIO LWa ook, MatoTb ByTN BUTOTOBIEHI 3 T EMSOCTINKUX M aTepianis.
YNeBHITbCS, WO KN e, KU BUK OPUC- TOBYETLCS A 151 O GKNetoBaHHs
aHenen L MOHOM, CTilikuin 4o Te MnepaTypu He MeH we 120 °C. MnacTuk a
00 K new, K1 H e B UTPMMYE Ta ki Te MnepaTypu, MOXe po3 nraBu- TUCA Ta
AecopmyBati M e6ni. Konm g yxoBa W adha BC TaHOBINEHa BC epeauHi wa
KK, enekTpuyHi Aetani N 0BMHHI 6 yTu M OBHICTIO i3 onboBaHMMW. Lie Bu
Mora Tex Hiku 6e3 - neku, Lo B CTaHOBINeEHa 3 akoHoM. Bci 3a xvcHi e Tani
Ma t0Tb Oy TV O PCTKO 3aK pinneHi Ha CBOIX MicusX, LWob T X H eMoXnnBo 6
yro 3H ATV 6€e 3 BU KOPUCTaHHS CN eLianibHUX iHCTPYMEHTIB.

3HSITW 3aHI0 C TiHKY LW adhku, W06 3 abe3neumnTi Ha NexHy Be HTUMSALI i L
1 PKy-NSALiI0 MOBITPSA H aBKOMO A yX0BOT W adum. BapunbHa no BepxHsA no
BMHHa Ma TV No3ady N poCBiT H e M eHwe 4 5 MMm.

1.6 MIAKIMIOYEHHA OO XKUBJIIEHHA

MigkntoviTe Npunap go enektpomepexi. Hacamnepen nepekoHanTtecs B
HasIBHOCTI TPETbOrO KOHTaKTY, SIKUWA [i€ SiK 3a3eMIeHHst Ans OyXOBKM.
[yxoBka noBunHHa ByTv 3a3eMneHa HanexH1M YUHOM.

Ko Moaenb AyXOBKU HE OCHALLeHa BUIKO, Mia'eQHanTe CTaHgapTHY
BUIMKY A0 Kabemnto xuBneHHs. BoHa moBWMHHa BUTpUMYyBaTU Hanpyry,
3a3HavyeHy Ha Tabnuuui 3 TexHiyHuMK AaHumu. Kabenb 3a3emneHHs
No3Ha4YeHO >KOBTO-3eMEHMM KOMbOopoM. Bunky noBuHeH nig'egHyBaTtu
TiNbkM KBanigikoBaHun daxiseub. AKWO po3eTka Ta BUNKa €
HecyMiCHMUMUW, Toai KBaniikoBaHui paxiBeub MNOBUHEH 3aMiHUTU
po3eTky. KBanicikoBaHuin ¢axiBeLb NOBUHEH TaKoX NMEPEKOHATUCS, Lo
Kabeni >XMBMNeHHs 3[aTHi MponyckaTtu CTpyM, HeobXigHui Ans po6oTtu
OYXOBKW.

Bumukay (ON/OFF) moxxHa Takox NigkniodmMTy Ao nodadi kueneHHs. Mpu
NigKNoYeHi cnig BpaxoByBaTW MOTOYMHUIA CTPYM | YMHHI 3aKOHOAaBMi
BUMOru. XKoBTo-3eneHuii kabenb 3a3emMreHHs He NMOBUHEH KepyBaTuCcs
BumMmnkadem (ON/OFF). Posetka um Bumukay (ON/OFF), ski
BVKOPWCTOBYHOTLCS AN NIAKMIOYEHHS 40 eNIeKTPOMepeXxi, MOBUHHI ByTu
TNEerkogoCTYNHUMMU MiCNsi BCTAHOBIEHHS IYXOBKU.

BaxnuBo: lig Yac BCTaHOBMNEHHSI PO3MICTiTb Kabemnb XMUBMEHHS Takum
YMHOM, LWOG BiH Yy >XOOHOMY pasi He nigaaBaBCsl BMNMBY BMCOKUX
Temneparyp (nmoHag 50°C). [yxoBka Bignosigae HopmaMm 6e3neku,
BCTAHOBIMEHVM pEryniolyYnMm opraHamu. [lyxoBKy MoxHa 6eaneqHo
BMKOPUCTOBYBATM NWLLE MICS HANEXHOro 3a3eMrieHHs BignoBigHO A0
YMHHUX 3aKOHOAABYMX BUMOr Woao Ge3neku nNpoBoaku. Bu MOBUMHHI
nepecsiguNTUCS B HANEXHOMY 3a3€MIEHHI yXOBKM.

BupoGHUK He Hece BignoBiganbHOCTI 3a OyAb-AKYy LWKOAY 4MU
TpaBMM, 3anopgisiHi ocobam, TBapMHam a6o MalHy BHacnigok
HenpaBUITbHOTO 3a3eMNeHHS AYXOBKU.

YBATA: yactoTa i XVBMEHHsI eneKTpoMepexi BKasaHi Ha Tabnuuui 3
TEXHIYHUMUN JaHUMM (PUC. HA OCTaHHI CTOPIHL).

Kabeni Ta npoBogka MOBWHHI BUTPUMYBAaTU MakcuMarbHy enekTpudHy
Hanpyry, HeobxigHy ans ayxosku. Lie BkazaHo Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMU
AaHvMu. Y pasi BUHUKHEHHS OyAb-SKMX CYMHIBIB, CkopucTanTecs
nocnyramu ksanicikoBaHoro daxisLis.

1.7 OCHALLEHHA OYXOBKW (BignosigHo fo mogeni)

MNepen BuKOpPUCTaHHSAM OyAb-AKOro OCHAalleHHs WOro MnoTpibHO
nonepegHbo ouyucTuTU. [omunTe Moro 3a [OMOMOrok ryGKu.
CnonoCHITb i BUCYLWITb.

Ha npocTin nonuui MoxHa po3micTuTu
opmMu ANs BUNIYKKW Ta nocyA.

Monuua AnNA noTKiB igeanbHO

NiAXoauMTb ANs CMaXeHHA Ha rpuvni.
BukopucTtoBynte ii 3 niggoHom Ans
360py piguHu.

3aBasku cneuianbHOMY MNpPOQinto nonuui
3anuwaTtuMyTbC B TFOPU3OHTaNbHOMY

NOMOXEHHI, HaBITb SIKLLO iX Pi3KO BUTATHYTU.
BigcyTHin 6yab-sKvin pusuK KOB3aHHSA NOCYAY Yv PO3MMBAHHS AOTO BMICTY.

NinaoH ans 36opy pianHM 36upace cik, Wo ckanye

nig 4Yac cMaxeHHs xi Ha rpuni. BiH

BUKOPUCTOBYETbCS nNuwe nig 4a /
NPUroTyBaHHA Ha rpuni, wawnuyHuui abo \

rpyni B MNOEQHAHHI 3 BEHTUMASTOPOM; Mi4 4Yac iHLWMX

CcnocobiB roTyBaHHsi BUMMITb A0OT0 3 AYXOBKM.

Hikonu He BuKopucTOBYWTE NiAAOH AN 360py piAMHM, siK Nonuu Ans
3anikaHHsi, OCKIfNIbKM Lie MOXe CMpUYMHUTK MosiBy AuMy Ta 3abpuskaTtu
[YXOBKY.

Habip Ansa niuM BMKOPUCTOBYETbCA AONs
NPUroTyBaHHS MiLwn.

[na onTumanbHoro pesynsraty Habip cnig
BMKOPUCTOBYBaTU B MOEAHAHHI 3 PyHKUieto
ONS NPUroTyBaHHS MiLy.
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Monuua ana noTkie

[Nonvus ons NoTKiB iaeanbHO NiaXoanTb
0N CMaXeHHs Ha rpuni.
BukopwucTtosyiTe 1i 3 niggoHOM Ans
360py pianHW. Y KOMMMEKT Takox
BXOAUTb pyyka ans 6e3neyHoro
BUMMaHHSA. He 3anuwanTe pyyky BCepeaunHi AyXOBKU.

BiyHi ApoTy CiTkK, AKLLO b ’

BKIHOHMEHUIA. [

BudaneHHs1 ma o4uWw,eHHs1 naHeneu

1. BuiimiTb pucbneHi raviku, noBepTaroym ix npoTy roANHHNKOBOT CTPISNKN.
2. 3HiMiTb NaHeni, NOTArHyBLUM iX Ha cebe.

3. Wo6 ounctutn naHeni, MOMICTiTb iX B MOCYAOMWUIHY MalUMHy abo
NPOTPITb MOKPOHO ryGKOI Ta BUCYLLITh.

4. TMicnsa ouuLeHHs, NOMICTITb MaHerni Ha CBOE Micle Yy 3BOPOTHbOMY
nopsiaKy.

5. 3amiHiTb pudneHi ranku.

2. KOPUCHITIOPAOM
2.1 CUICTEMA HAOIMHOCTI NONULb

[lyxoBka oOcCHalleHa HOBOK CUCTEMOIO
HaginHoCTI nonnub.

Lle possonuTb Bam BuAMaTU nomuui 3
OyXOBKM niA 4Yac ormsagy ki 6e3 puamky
nponueaHHa abo X pPanToBOro BUNAAAHHSA
nonuui 3 4yXOBKU.

LLlo6 BUIMHATM NONMLi NOTAMHITE Ta MPUNIAHIMITE
iX.

2.2 CMAXXEHHA HA TPUJII

3aBAsgkM NPUroTyBaHHIO Ha rpuni Hka LWBMAKO HabyBae aneTtuTHOl
CKOpUHKK. LLlo6 oTpumaTti CKOpUHKY, MU PEKOMEHAYEMO NOMICTUTH rPUIb
Ha YeTBEPTOMY PiBHi, 3aNE€XHO Bif KiNbKOCTi XX (AUB. pUC. Ha CTOPIHL 7).
Ha rpuni moxHa rotyeaT NnpakTnyHo Byab-AKi CTpaBu, 32 BUHATKOM AyXe
HIDKHOT ANYMHU YM M'SICHUX PYNETIB.

M'sico Ta puby, siki Bu 36upaeTecs rotyBaTu Ha rpuni, noTpibHo cnepuuy
3rierka nonuTu ornieto.

2.3 MOAENI U-COOK

UsCOOK [yxoBku OCHalLeHi CUCTEMOI EMEKTPOHHOTO YNpaBniHHSA
LUBUAKICTIO BEHTUNATOPA, sika BidOMa Ta 3anaTeHToBaHa nig Ha3Bow
VARIOFAN. Mig 4ac rotyBaHHSA Usl CMCTEMA aBTOMATUYHO 3MiHIOE
LWBWAKICTb BeHTMNSATOpa (B 6GaraTodyHKUioHaNbHOMY pexumi) ans
ONTMMI3aLii MOTOKY MOBITPS Ta BHYTPILLUHBLOT TemMnepaTypu B NOPOXHUHI
[OYXOBKW.

Yci pyxoBkn UsCOOK ocHalueHi hyHKUieo %33%@ Lle
[03BONSE KepyBaTW NOLUMPEHHSIM BOSIOTM | TeMnepaTypu.
Lia dyHKuia 3HWKye BTpaTy Bonorn Ha 50%, Lo rapaHTye
HDKHICTB | Kpawmi cMak ixi. Take genikaTHe rotyBaHHS
peKoMeHZ0BaHe 415 BUMiKaHHSA xniba Ta iHLWOoT BUMNiYKK.

Lle 3ameHwWwye yac Ha nonepefgHe HarpiBaHHA OyXOBKM:
NnoTpiGHO Nuwe 8 XBWUMUH, WO6 AOCATHYTU TeMnepaTypu
200 rpagycis Lienbcis.

Lle nae MOXnNMBICTb BCTAHOBNEHHSA PiBHA TA IHTEHCUBHOCTI
CMaxeHHs Ha rpuni, a Takox Ao 50% 6inbLue NoTy>KHOCTI B
NOPIBHAHHI 3 TpaguuiiHolo 6araTtodyHKUiOHanbLHO

[YXOBKOLO.
Oesiki ayxoBku ocHalleHi HoBumu asepuatamu|WIDE DOOR] siki MicTaTb

OinbLue BiKOHUe, L0 A03BOMSE 3AIMCHIOBATM Kpalle 06CnyroByBaHHs Ta
3abesnevye NokpaLleHy TepMOi3onsLito.

2.4 BignosigHo oo moaeni U-SEE

[lyxoBka ocHalleHa CHUCTEMOI OCBITIIEHHS, sika 3aMiHIOE TpaauvuinHy
namny. 14 ceiTnogiogHux namn BOygoBaHi y asepudaTa. Lie 3abe3neuye
BMCOKOSIKICHE OCBITINEHHS, LLO AO3BOSISIE YiTKO OrnsiAaT BMICT OyXOBKU
6e3 Oyab-AKnX TiHen Ha NoNULUAX.

MepeBaru:

USEE Cwucrtema, okpim Toro, wo 3abesnedyye GeanoraHHe OCBITIEHHS
BCEPEAMVHI YXOBKU, € TAKOX AOBrOBIYHILLOK B NOPIBHSIHHI 3 TpagMLIHO0
namMnoto, NPOCTILLO B 06CyroByBaHHi Ta EKOHOMHILLOH.

« OnTumManbHWi ornsa

« [1oBroBi4yHe OCBITNEHHS

+ Hag3snyaiHO HU3bKWIA piBEHb CMOXMBAHHS enekTpoeHeprii, -95% y
NOPIBHSAHHI 3 TPaANLIHUM OCBITIIEHHAM

"Mpunag 3 6inum ceiTNoOgiogHMM OCBITNEHHAM knacy 1M BignosigHo oo
ctangapty IEC 60825- 1:1993 + A1:1997 + A2:2001 (ekBiBaneHTHO
EN60825-1:1994 + A1: 2002 + A2: 2001); mMakcMmarnbHa MOTYXHICTb
CBITNA, LLO BUNPOMIHIOETbCS, CTaHOBUTb 459 HM < 150 MKBT.

He cnocTepiraetbcs 6e3nocepefHbo 3 ONTUYHUMM IHCTPYMEHTamMu. "

2.5 IYXOBKA 3 PEXXMMOM CAMOOYULLEHHA
TA KATATITUYHUM MOKPUTTAM

Ona Bcix mogeneit B $KOCTi A04aTKOBOro obrnagHaHHS AOCTYMHi
crieuianbHi caMOO4YMUCHI NaHeni 3 MiKponopuctuMm nokpuTTam. Mpu ix
HasBHOCTI, AyXOBKY BinblLie He MOTPIGHO YNCTUTUN BPYYHY.

XKup, po3bpur3kaHuii Ha CTiHKax AyXOBKW Mif, Yac 3anikaHHs, yCyBa€eTbCs
MIKPOMOPUCTUM MOKPUTTAM, SIKe PYMHYE WMOro LUMASIXOM KaTanisy Ta
nepeTBOPIOE Bras.

[MpoTe HagmipHe po3bpusKyBaHHS MOXe 3abrnokyBaTu Mopu i, OTxe,
nepeLuKoaXaTh CamMOOYMLLEHHI0. 34aTHICTb [0 CaMOOYMLLEHHSA MOXe
OyTuW BigHOBMEHA LUMSAXOM BKITHYEHHS MOPOXHBOI Nedi Makcumym Ha 10-
20 XBUNWH.

He BukopucToByiiTe abpasuBHi BMpOOW, MeTanesi APOTWKM, rOCTpI
npeameTH, WOPCTKI TKaHUHM abo XiMiYHi NpodyKTU Ta MUIAHI 3acobu, sk
MOXYTb 3aBAATHU LLKOAMN KaTaniTUYHIN MOBEPXHI.

Haikpale BMKOPWUCTOBYBaTM [MNUOOKI NOTKU AONst 3amikaHHA KUPHKX
NPOAYKTIB, TakUX SIK CTpaBu 3 M'sica TOLLO, i MOCTaBUTK NOTOK Mif, rpurib
Ans 3abopy HaANMLLKOBOTO XWUPY. FAKLWO CTiHKM OyXOBKW HacTiflbKu
CUIbHO BKPUTI XXMPOM, LLIO KaTaniTuyHa NoBepXHS BXe He € epeKTUBHOIO,
BMAAnNiTb HAAMULLKOBUIA XXMP M'SIKOKO raH4ipKot abo rybkoto, 3MOYeHo B
rapsiin Bogi.

[ns edekTBHOro CamMOOuYMLLEHHS, MOBEPXHA MOBUHHA 3anuLaTuUCs
MOPUCTOIO.

3anam'atanTte: TepMmiH ekcnnyatauii BCiIX [AOCTYMHUX Ha PUHKY
KaTaniTMyHMX NoBepxoHb cknagae 6mnmabko 300 roauH. Tomy ix cnig
3aMiHoBaTV NpUBNM3HO Yepes koxHi 300 roamH.

2.6 OYHKUIA HYDRO AQUACTIVA

Mig yac npoueaypu Aquactiva BUKOPUCTOBYETLCA Napa A1 YCYHEHHS
3anuLLKIB XUPY Ta 1Xi 3 AYXOBKM.

1. Hanunte 300 mn Boau B koHTenHep Aquactiva, WO 3HaxoouTbCs
BHU3Y JYXOBKM. .

2. BcTaHoBITh AyXOBKY B PeXUM CTaTWHHOrO HarpisaHHs (_° ) abo
HarpiBaHHs 3HN3y (— ). 000

3. HanawTtynte Temneparypy and s3Hadka Aquactiva ¢o0 -

4. [lo3sonkTe Nporpami npawtoBaTt Bnpoaosx 30 XBUMNKWH.

5. Yepes 30 XBUMUH BUMKHITb Mporpamy Ta A03BOMLTE AyXOBLI OXOMNOHYTH.
6. Micna Toro, Sk Npunag OXOMNOHe, OYUCTITb BHYTPILLHI NMOBEPXHi 3a
[0MOMOTOH FaHYipKu.

YBara:

MepLu HixX TOpKaTUCA Npunagy, NepekoHanTeCh y TOMY, LLIO BiH XONOAHWNA.
Mpy NOBOAXEHHI 3 HarpiBanbHUMK NOBEPXHAMM cnig ByTn ocobnveo
06a4HUM, OCKiNbKW iICHYE PU3NK OTPUMAHHS OMiKiB.

BurikopucToByiiTe AUCTUIIBOBAHY aGo MUTHY BoAy

000
000

' ————— ———
= 2
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2.7 OYMIWIEHHA TA OBCI1YITOBYBAHHA

Hikonu He BMKOpWCTOBYITEe abpasuBHi MUIAHI 3acobu, ApoTuKM abo rocTpi
npeaMeTy A OYULLEHHS CKa ABEPLAT yXOBKU.

EnemeHTn 3 HepxaBitodoi cTani Ta emanboBaHi NOBEPXHi ounLLynTe 3a
[IONOMOro Tennoi MurbHOT BoaM abo X 3a [A0MNOMOrow BianoBigHOT
ipmMoBOi MpoayKuii. Y XogHOMY pasi He BMKOPWUCTOBYNTe abpasuBHi
NMOPOLLKK, SIKi MOXYTb MOLUKOAUTM MOBEPXHIO Ta 3iMCyBaTU 30BHILLHIN
BUMMAL AYyXOBKU. Baxnueo ouvwaty AyXOBKY MiCNs KOXHOMoO
BUKOpUCTaHHSA. [ig Yac roTyBaHHs po3nnaBneHui XXup ocigae Ha CTiHKax
ayxoBku. [pyv HacTynHOMY BUKOPUCTaHHI OYXOBKM LEW XUp MOXe
CMNPUYUHUTY HENPUEMHUIA 3anax, @ TaKoX HeraTMBHO BMIMHYTH Ha NpoLiec
NpUroTyBaHHs. [Nsi o4MLLEHHS BUKOPUCTOBYITE rapsivy BoAy Ta MUAHWIA
3acib; peTenbHO CMOMOCHITb.

o6 yHuKHYTM ubOro, BCi MoAgeni MOXyTb OyTu 0OnMubOBaHi
KaTaniTMyHMMM CaMOOYMCHVMMMU NaHensMu, sKi nocravalTbCs  SK
nofaTkoBe ocHaweHHs (amB. posgin JYXOBKA 3 PEXWMOM
CAMOOYULLEHHA TA KATANITUYHUM MOKPUTTAM).

[INa ouMLeHHs peLLiToK i3 HepXaBilovoi cTani BUKOPUCTOBYWTE MWWAHI
3acobu Ta MeTaneBi APOTUKU.

BepxHio cknsiHy 4acTuHy, OBepusTa AYyXOBKM, a TakoX AsepusTta
BiAAiNeHHs Ans posirpiBaHHsi, NOTPIOHO O4YMLLYBaTW NULLIE XONOAHUMMU.
Lkopa, 3anogisHa iM BHAcnigoK HeAOTPUMAaHHS LbOro npaswna, He
NOKPUBAETLCA rapaHTieto. [1ns 3amiHM BHY TPILLIHBOTO OCBITNIEHHS:
BiAIMKHITb MOAaYy XVBMEHHS Ta BUKPYTiTb Namny. 3aMmiHiTb ii ieHTU4YHO
namroto, sika BUTPMMYeE Hai3BUYaHO BUCOKi TeMmnepaTypu

2.8 CEPBICHUW LIEHTP

3. TAMEP
3.1BUKOPWCTAHHA XBUNMHHOIO TAVMEPA

R @ LLlo6 BCTaHOBUTK Yac MPUroTyBaHHSA, 3pobiTb
55 . 5 OfIMH NOBHWI 06epT perynsaTopoM i BCTaHOBITb
50 //" 0 \ 0 noKasHWK Ha NoTpibHMI Yac. lMicna Toro, sk Yac
*/ cnnvBe, BNPOAOBX AEKiNbKOX CeKyHA NyHaTume
45| s 3BYKOBWI CUrHan.
‘ /
.\\ //.
407 Y, e
B g B

Mepw Hix 3aTenedoHyBaTv B CepBiCHUIA LEHTP SKWO AOyxoBKa He
npawutoe, M1 peKoOMeHAyeMO:

nepeBipMTM YU OyxOoBKa MiAKMIOYEHa A0 enekTpoMepexi HanexHUm
YMHOM.

AKLLO NPUYUHY HECNPABHOCTI HEMOXIIMBO BUSIBUTU:

BiAKMIOMITb [OYyXOBKY Bif enekTpoMmepexi, He Topkawtecsa T1i Ta
3atenedoHyiTe B CNyX0y rapaHTiiHOro 06CnyroByBaHHS.

Mepw Hix 3atenedoHyBat B CepBiCHUIA LEHTP, 3anuLiTb CEpiNHWIA
HOMep, BKasaHW Ha Tabnuyui 3 TeXHiYHUMW JaHUMK (OUB. puUC. Ha
OCTaHHil CTOPIHL).

Mpunag noctavaeTbCcst 3 rapaHTiMHUM TanoHOM, Skui 3abesnedvye
6e3KOLLTOBHUI peMOHT y CepBiCHOMY LIEHTPI.

3.2 ABTOMATUYHE BILKITKOYEHHA MICIA
3AKIHYEHHA BIANIKY TAMMEPA

Llen perynatop possonsie 3agatu NoTpiGHWN
@ yac npurotyBaHHs (Makc. 120 xB.). [yxoBa

® wada aBTOMAaTUYHO BUMWKAETLCS, KOMM

po—— 3afaHui Yac cnameae.

Tanmep BigpaxoBye Yac Ha3aj Big BCTaHOBIe-

‘ HOro Yacy i NoBepTaeTbCs B MOMOXEHHS «Oy», a

\\ |+40 | TOQi @aBTOMaATUYHO BUMUKAETHLCA.
"0'\\ Josg | AN HOPMarnbHOrO BMKOPUCTaHHS AyXQBOi
100"

Wwadwm cnig cTaBUTU TaMep B MOSNOXKEHHS .
s 60 Llo6 HanawTyBaTM pobodi napameTtpu, ynes-
HITbCHA, WO TanWMep He 3HaXOAWUTbCS B

Llem npuctpin mae MapkyBaHHS 3rigHO 3 €BPOMNEenCbKO
avpekTtmeoto 2012/19/€C npo BiAXoaW eneKkTpuYHoro Ta
enekTpoHHoro obrnagHaHHa (WEEE). Bigxogwu
€NIeKTPUYHOrO Ta eneKTPOHHOro OobnagHaHHA MICTATb
3abpyaHI00YI PEHOBUHM (LLIO MOXYTb CMIPUMMHUTY HEFaTUBHI
B ocnink ANS HABKONMLLHLOTO CepefoBMlia) Ta 6a3oBi
KOMMOHEHTU (sIKi MOXHa 34aBaTh Ha MOBTOPHY Nepepobky).
BaknuBo, w06 BiAXO4M eNeKTPUYHOro Ta eNeKTPOHHOro obrnagHaHHs
Npovnu cneuiansHy 06pobky Ansi BuAa- JNeHHs Ta HanexHoi
yTunisauii Bcix 3abpyaHI04MX PEYOBWH, | 411 OTPUMAHHS Ta MOBTOPHOT
nepepobkn Bcix MaTepianiB. KoxHa okpema nogvHa Moxe 3pobutm
CBIl BHECOK ANl 3abe3neyeHHs Toro, Wob BiaAXoau enekTpuyHoro Ta
€neKTPOoHHOro obrnagHaHHs He CTBOpHOBanNM Npobnemu Ans ekonorii;
A5 LIbOr0 BaXKITUBO BUKOHYBATW esiKi OCHOBHI NpaBuna:
* BiOXOOWM EMNEKTPUYHOrO Ta €eNleKTPOHHOro obnagHaHHs He MOXHa
yTUMi30BYyBaTH SIK NOOYTOBI BiAX0Aw;
* BiAXOAW ENeKTPUYHOro Ta EerneKkTPOHHOro obrnagHaHHA HeobXiaHo
30aBaTv y BiOMOBIAHOMY MYHKTI 360py — MyHiuMnansHoMmy abo B
3apeecTpoBaHUX KomnaHisx. B 6Garatbox kpaiHax 36ip Bigxoadis
€rneKTPUYHOro Ta ENeKTPOHHOro obnagHaHHS BENWKMX POo3MipiB
BiAbyBaeTbCA BAOMA;
* Konu BW npugbanu HOBWIA MPUCTPIN, CTapUii MOXHa MOBEPHYTU
po3apibHOMY MiANPUEMCTBY, ke Mae 6e3KOLUTOBHO MPUINHATK MOro B
06MiH, SKWO Le obrnagHaHHs eKBiBaneHTHOro TUMYy i BUKOHYE Ti cami
YHKLT, Lo 1 HOBe.

EkoHoMmis eHeprii Ta 0XxopoHa AoBKinNnsa

3a MOXMBOCTI, YHVKaWTe nepegvyacHOro HarpiBaHHs nevi Ta 3aBxau
cnigkynte, wob nig vac HarpiBaHHs BOHa Oyna 3anoBHeHa.
HamaranTtecs BiguuHATY ABepUsiTa NeYi skomora pigLue, Wob YHUKHYTH
BWUTOKY Ternmna 3 NOPOXHUHYM nevi. [ns 3Ha4HOT eKOHOMIT enekTpoeHeprii
BUMKHITb N4 3a 5 - 10 XBUNUH [0 3aKiHYEHHS Yacy MPUroTyBaHHS i
BVIKOPWUCTOBYITE TOW 3arMLLOK TENNa, KM MPOAOBXKYE BUPOONATM Niy.
CnipkywTe, WwWo6 3aTBOpY 3aBXaM Bynu YucTuMK Ta cnpaBHUMMU, LLOG
YHUKHYTU BUTOKY Tenmna 3 MOPOXHWHWU nevi. AKLWO y Bac norogvHHe
TapudikyBaHHA enekTpoeHeprii, nporpama "BigknageHoro crapty
noyaTKky MpUroTyBaHHSA" CNpusie NpoLecy EeKOHOMIi enekTpoeHepril,
3anyckaroum npouec MpUroTyBaHHSA y TOW 4YacoBWM BIApi30OK, KOmu
Tapud Ha eNEKTPOEHEPTII0 € HUXKYNM.

NonoxeHHi «O».

3.3 BCTAHOBJIEHHA NPABUTBHOIMO YACY @

YBATA: nepLue, Lo noTpibHO 3pobuTn
nicnsi BCTAHOBMEHHSI [YXOBKW 4K
NPUNUHEHHSs Nofadi enekTpoeHeprii (y
TakoMmy BMMNagKy AvVCNien mopratmme i
Bigobpaxatume 15:00) — ue
HanmawTyBaTM npaBunbHWN 4ac. Lle
MO>XHa 3pOBUTU HACTYMHUM YAHOM.

» HaTUCHITb LleHTparnbHY KHOMKY.
« BcTaHoBITb Yac 3a AOMNOMOrot kHomnok "-" i "+".
« BignycTiTb yCi KHOMKWN.

YBAT'A: [lyxoBka npaioBaTvMe nuLle 3i BCTaHOBMEHUM FOAUHHUKOM.

UA 66



3.4 CEHCOPHE IMPOIrPAMYBAHHA TOONHHNKA

BNOKYBAHHA

AK AKTUBYBATMU AK BAMKHYTHU LLIO BOHA POBUTb ansa 4oro BOHA
* (yHKUiA OGnokyBaHHA BiA AiTei | + dyHKuia GnokyBaHHA Big AiTen
aKTUBYETLCH HATUCKAHHAM | yTpUMY- | A€aKTUBYETbCA  HAaTUCKAHHAM i

BaHHAM (+) He MeHwe 5 cekyHa. 3

YTPUMYBAHHAM CEHCOPHOT KHOMKM

BUM CUIHAJIOM

3apaTv NoTpibHMIA vac;
* BiANYCTUTM BCi KHOMKU.

MOXHa BUMKHYTU OApasy, HaTUCHY-
BLUM kHOMNKy «BUBIP»).

nokasye 4ac, Lo 3anunmnecs.

UbOrO MOMEHTY BCi iHWi yHKUiT | (+) He MeHwe 5 cekyHa. 3 uboro
KHOMOK 3a6rIOKOBaHi, Ha OWUCMNEi MO 4epsi | MOMEHTY MOoXHa 3HOBy O6paTi
6numae «CTOlM» Ta nonepedHbo | Byab-AKy dyHKLUit0.
3afaHui yac.
* HaTUCHYTM TONOBHY KHOMKY 1 pas; * KOMM 3afaHuil Yac CrivHe, BMU- | < HamnpuKiHLi 3aAaHoro yacy nyHae | * [O03BOSISE BMKOPUCTOBYBATU [AyXOBY
- * HaTUCHYTU KHOMKW «-» «+», Wo6| KaeTbcs 3BYKOBWW curHan (ueit | 3BykoBuWM curHas; wady Sk ByaunbHUK (dyHKUiO MOXHA
TAUMEP 31 3BYKO- CUrHan cam BUMKHETbCS, ane 1Moro | « B NpoLeci NpUroTyBaHHs AUCINEN | YBIMKHYTM He3anexHo BiA TOro, 4u

npautoe gyxosa wada).

YAC
NPUrOTYBAHHA

* HAaTUCHYTY FOMNOBHY KHOMKY 2 pasu;

* HAaTUCHYTW KHOMKN «-» a6o «+», 106
3afgaTtv NoTpiGHy TpUBamicTb NpUroTy-
BaHHS;

* BiANYCTUTMN BCi KHOMKW;

* 3apat (YHKUiI0O NPUroTyBaHHA 3a
[,OMOMOrOL PYYKW BUBOPY YHKLN.

* KONKW Yac cnnuBeae, Ayxoea wada
BUMUKAETLCS aBTOMATUYHO.

AKWo BU xo4eTe 3aKkiH4ATU Mpuro-
TYBaHHS paHille, MOBEPHITb PY4Ky
BUOOpYy yHkuin Ha «O», abo
BCTaHOBITb Yac Ha 0:00 («BUBIP»
Ta KHOMKU «-» «+»).

* [03BONSIE MonepeaHLo 3apatut
yac nNpuroTyBaHHs1, HeobxiaHU Ans
BUGpaHOro peLenTy;

* wob nepesipuUTH, CKINbKM 4acy
3aNULLNNOCS A0 3aKiHYEHHS, HaTU-
CHIiTb kHOMNKy «BUBIP» 2 pa3u;

* ANs 3MiHW nonepefHbO 3aAaHoro
yacy HaTucHiTL «BUBIP» Ta kHonku
«=» «+».

* HaTUCHYTM OyAb-sKy KHOMKY, LWo6
BUMKHYTU curHan. HaTWCHyTU ronoBHy
KHOMKY, W06 MOBEpPHYTUCH A0 (YHKLT
roAVHHMKA.

3AKIHYEHHA
NPUrOTYBAHHA

Dl

* HaTUCHYTM FONOBHY KHOMKY 3 pasu;

* HaTUCHYTU KHOMKU «-» «+», LLL06
3ajaTv vac, Konu gyxosa wada Mae
BUMKHYTUCS;

* BiANYCTUTN KHOMKK;

* 3ap4aTu YHKLiI0 MPUroTyBaHHA 3a
[OMOMOrOI0 PyYKM BUGOPY (OYHKLIINA.

* B 3afjaHui vac ayxoBa LwWwada
BUMKHETbLCA. ,D,I'Iﬂ BUMKHEHHA
BPY4HY MOBEPHITb PYyuKy BUBOPY
DYHKUIN B NonoxeHHst «Ox».

* [103BOSISIE 3a4aTU Yac 3aKkiH4eHHs
NPUroTyBaHHs;

« [AnNS  nepeBipkM  nonepeaHo
3a[aHOr0 Y4acy HaTWCHITL FOMOBHY
KHOMKY 3 pasu;

* Ons 3MiHW nonepeaHbO 3a4aHoro
Yyacy HaTUCHITb kHonku «BUBIP» Ta
«=» «+».

* Ua yHKUiA 3as3BMYal BUKOPUCTOBY-
€TbCa pa3om 3 dyHkuieo «Hac npuroty-
BaHHSA».

Hanpvknag, siKWwo cTpasy chnif rotyBatvt
45 xBWNWH i BoHa Mae ByTu rotoBa o
12:30, npocto BuMGeEpiTb  HEOBXigHY
dyHKLUilO, 3a4aiTe Yac NPUroTyBaHHS Ha
45 XBUNWH, a KiHeLb Yacy NpuroTyBaHHsA
Ha 12:30;

* KOMU CMrMBae 3afaHuii 4ac MpuroTy-
BaHHs,, AyxoBa LWada BUMUKAETHCS
aBTOMATWYHO i NyHae 3BYKOBWIA CUTHar;

* pu20MysaHHs aemoMamuyHO PO3IIo-
YHembes 06 11:45 (12:30 wmiHyc 45
xeunuH) i mpueamume 00 rornepedHbO
3a0aHo20 4Yacy 3aKiHYeHHs npusomy-
8aHHs, mooi Oyxoea wagha cama asmo-
Mamu4yHO 8UMKHEMbCS.
NONEPEAXEHHSA:

Akwo BubpaHo KIHELUb npuroTy-
BaHHA, ane He 3afjaHa TpuBanicTb
yacy npuroTyBaHHsi, AyxoBa wadca
NoYMHae npawtoBaTM oppasy i 3ynu-
HAETBCA B MOMEHT 3aflaHoro 4acy
3aKiHYeHHSA NPUroTyBaHHA.
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4. IHCTPYKUIT 3 EKCINYATALIT

MonepeaHLO
3apaHa Temnepa-

Typa Ta Hanaw- Pyuka
Pyuka Bu6opy TyBaHHsA. (Mo- TepMocTarta q)YHKU,iﬂ
dyHKLUIN Aenb 3 eneKT-
POHHUM nporpa-
MyBaHHAM) (mun
A)
N YBIMKHEHHS CBiTna B AyxOBil wadi.
O LM aBTOMaTUYHO BMMKAETLCA BEHTUMSATOP OXONOMKEHHS (TiNbKM ANs MoAene 3 OXONOMKEHHAM
— 3 BEHTUNSATOPOM).
Po3mMopoxyBaHHA
% #/ Konu pyyka CTOiTb B Uit NO3WLii, BEHTUNSTOP NpaLtoe, NOBITPSA KIMHATHOT TemnepaTypuy LMpKYntoe
Oo HaBKOO 3aMOPOXEHWNX MPOAYKTiB, PO3MOPOXYeE X 3a Kinbka XBWMUH 6e3 noripeHHs abo 3miHn
BMiCTY NPOTETHIB Y HUX.
Cynep-rpunb:
Sprinter_= MAKC. MAKC. Ust PYHKLIA AO3BOMSE OTPUMATU XPYCTKY CKOPUHKY. PYHKLIA cynep-rpunio xapakrepusyeTtbes 36i-
NbLUEHHAM NOTYXHOCTi Ha 50 % Y NOPIBHSAHHI i3 CTaHAAPTHUM PEXUMOM FPUIIO.
MpupoaHa KOHBeKLiA
— 220 BuKoprCTOBYIOTbCA BEPXHi Ta HWXHIN eneMeHTn Ayxoeoi wadwu. Lle TpaguuinHa dopma 3ani-
L4 50 + MAKC. KaHHA Ta cMaxeHHs1. Lleit pexxvm igeanbHo NigxoauTb ONsi CMaXeHHs! BeNMKUX LUMAaTKiB M'sica Ta
* Nt 50 + 240 OVYMHKW, BUNiKaHHS neynBa abo 3anikaHHs i6nyK, OTPUMaHHS CKOPUHKW i aneTUTHOro 30BHILLHBOTrO
BUINsiAQY CTpas.
MpuroTtyBaHHSA iXi 3 BEHTUNATOPOM
A" BrKOpVCTOBYIOTECSA BEPXHI Ta HUXHIA eneMeHTV AyXoBoi Wwadun 3 BEHTUNATOPOM Ans LupKynsauii
ag NoBITPSi BCepeayHi AyxoBoi wadu. Pagumo BUKOPMCTOBYBATU Liel MeToa Ans NTWui, KOHOUTEPCb-
* s 220 Kkux BMpo6iB, pubu Ta oBoYIB. Tenno Kpatile NPOHWKAE B CTPaBK, 3HUXKYETLCSA Yac NPUroTyBaHHs Ta
) 50 + MAKC. nonepeaHLOro HarpisaHHs. Bu MoxeTe 0fJHOYaCHO rOTyBaTH piaHi CTPaBM 3 0HAKOBUM abo piaHUM
@ 50+ 230 4acoMm MpUroTyBaHHsl Ha ogHOMY abo pisHMX piBHAX. MeToa nmpuroTyBaHHsi 3abeanedye piBHOMIp-
HWIA pO3nodin Tenmna, 3anaxy He 3MiWwylTbCcsA. AKWO roTyeTe Aekinbka CTpaB OAHOYACHO, Crif
36inNbLUMTU Yac NPUroTyBaHHSA NpMBNN3HO Ha 10 XBUMKUH.
«Soft Cook» (a)
«Soft Cook» — Le dyHKUiA Ans KOHAUTepCcbkux BUPoGiB Ta xniba. B uboMy pexumi LWBMAKICTb BEH-
Soft 220 TUNATOPa 3MEHLUYETbCS; LU OYHKLiA NiaBULLYE BMICT napu BcepeauHi AyxoBoi wadu. 36inbLieHHs
cook 50 + 230 . KiNIbKOCTi Napu CTBOPIOE iAeanbHi yMOBM ANS NPUroTyBaHHS CTPaB, ki MOBMHHI 36epiratn enactu-
YHY KOHCUCTEHL0 Nif Yac NpuroTyBaHHs (Hanpvknag, nUpiKkW, Xxni6, neymso), WO YHUKHYTU
TPILLMH HA MOBEPXHI.
% 160 50 + MAKC BeHTMNATOP NIOC HNXKHI enemMeHT
\ , 50 + 220 ’ ’ Lia doyHKUis ineanbHO NiaxoauTe AN AenikaTHWUX cTpaBs (TopT-cydne).
F'PUJIb: BUKOpUCTOBYITE FPUIb i3 3a4YMHEHMMM ABEpLATaAMMU.
. BurkopucToBYETLCA TiNbKM BEPXHil HAarpiBanbHWA eNeMeHT | BU MOXeTe perynioBat Temneparypy.
PiseHb 4 50 + MAKC Ons Toro, wob enemeHTU HarpinMcst 4O YepBOHOMO KOMbopy, HEOOXIAHO NM'ATb XBUMMH Mmonepea-
° 1+4 ’ ’ HbOrO HarpiBaHHs. Ycnix rapaHToBaHO Ansi cTpaB rpunb, kebabis Ta rpaTeHiB. bine m’'sco cnig
po3TalloByBaTU Ha BIACTaHi Bif rpusto; Yac NpUroTyBaHHS OOBLUMA, ane M'sico Byae cmauHilmm.
YepBoHe M'sico Ta dpine pubm MoXHa yknagaTv Ha OAMH piBEHb | CTaBUTW BHU3Y MigAO0H.
Super -~ PiseHb 4 50 + MAKC. CYNEP-TPUNb: ayxoBa wada Mae [Ba NONOXKEHHS rpUsto
grill == 1+4 ) : Mpunb: 2200 Br CYNEP-TPUIb: 3000 BT
rPUINb 3 BEHTUNATOPOM (a): eukopucmoeyiime myp6o-2pusb i3 3a4uHeHUMu deepysi-
mamu.
v BurkopncToBYETLCA BEPXHiii HarpiBanbHWiA eNeMeHT 3 BEHTUMSATOPOM, MOBITPS LIMPKYMIOE BCEpeaNHi
ag 190 50 + 200 ayxoBoi u.@d)m. MonepepHe HarpiBaHHA HeobXxiaHe Ans 4epBOHOrO, ane He Ans 6inoro M’ﬂca.
180 + 200 lpeanbHo MigxoAauTe ANA NPUroTyBaHHS TOBCTUX LUMATKIB MPOAYKTIB, LiNMX WMAaTKiB — 3anikaHHS
CBWHUHW, NTULi Ta iH. CTaBMTK cTpasu B rpunb 6e3nocepeHbO Ha CepeavHy PeLUiTK1, Ha cepeaHil
piBeHb. 3CyHyTV NigAOH Nia pewwiTky, Wob 3ibpaTh cik. YNeBHiTbCA, WO CTpaBa He 3HaxoauTbCs
HaaTo 6nm3bKo Jo rpunio. MNoBepHiTb CTpaBy, KOMKM CNMHE NOMOBUHA Yacy NPUrOTYBaHHS.
PiBeHb 4 50 = 200 Fpunb/poxeH
1+4 ) BrkopuCTOBYETLCA ANSt CMaXEHHS Ha POXHI.
®dyHkuia «Miva»
220 50 + MAKC. Lia dpyHKUia 3 LmMpKynsiLieto rapsayoro NosiTps B AyXOoBii wadi 3abesneyye igeanbHWin pesynbtat
ANs Taknx cTpas, sk nita abo dokayyo.
PyHkUis «COOK LIGHT» possonsie rotyBaTtv 340poBilly Xy, 3MEHLUYIOYM HeobXiaHy KinbkicTb
Xupy abo onii. 3aBASKM rpunio Ta BEHTUNATOPY Y KOMGiHALIT 3 iMNynNbCHOKO LIMPKYNsLieto NoBiTpst
BOMora 3aTpUMYETbCA B CTpaBax, MOBEPXHS 3amikaeTbCs Ha rpwuni i Yac NpUroTyBaHHA 3MEHLLY-
190 50 + 200 €Tbcsi 6e3 noripLeHHs cMaky.
180 + 200 ’ Lle ocobnunBo 3py4HO Mpu NPUroTyBaHHI M’sica, CMaXeHWX OBOMIB Ta OMIETIB. IMNyNbCHUIA UMKN

NoBITPsl 3anuae BONOry B AyXOBiN wwadi, BMICT BOMOrM B IXi He 3HWXKYETbCH, 3aBOSKM LbOMY
36epiraeTbCst XapyoBa LiHHICTb | 3a6e3neyyeTbCs WBWUAKUIA PIBHOMIPHWUIA NPOLLEC NPUrOTYBaHHS.
CnpobyiiTe BCi CBOI peLenTy, 3HWKYnTe Yac 06pobku, Big4ynTe NnerkicTb Liei HoBoi dyHKLi!

(a) Ha pesknx mogensx: dyHkUiA 3 «VarioFan» — e ekckno3nBHa cucTeMa, po3pobneHa Candy Ans onTuMisauii pe3ynbTaTiB NPUroTyBaHHS, KepyBaHHA TemnepaTy-
poto Ta Bonorot. «VarioFan» — Le cuctema, sika akKTUBYETbCS aBTOMATUYHO | 3MIHIOE LUBMAKICTb BEHTUNATOPA, SKWO (PYHKLIA BeHTUNsATOopa BubpaHa: dpyHKUii 3 BeHTU-
NATOPOM — Lie dOYHKLT, L0 3HAaXOASTLCS BCepeauHi OKpecneHoi AinsiHKM Ha naHeni KepyBaHHS.

* MepesipeHo 3rigHo 3 CENELEC EN 60350 1.
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INSTALLAZIONE
INSTALLATION
INSTALACION
INSTALLATIE
INSTALLATION

560 mm x 45 mm

@Eﬂ If the mounting of the plinth does not allow air

circulation, to obtain the maximum performance of the
oven it is necessary to create an opening of 500x10mm
or the same surface in 5.000 mm W36eravTte octaBnaTb
nvLy B AyXOBOM LUKadpy nocne npurotosneHus 6onee
yeM Ha 15-20 MUHYT.

I Si le montage du socle ne permet pas la circulation
d'air, pour obtenir la performance maximale du four, il est
nécessaire de créer une ouverture de 500x10mm ou la
méme surface dans 5.000 mm?

@ Se il montaggio del plinto non consente la circolazione

dell'aria, per oftenere le massime prestazioni del forno e
necessario creare un'apertura di 500x10mm o la stessa
superficie in 5.000 mm~.

A Si el montaje del zécalo no permite la circulacion de
aire, para obtener el maximo rendimiento del horno es
necesario crear una abertura de 500x10 mm o la misma
superficie en 5.000 mm®.

Caso a montagem do rodapé nédo permitir a circulagéo
do ar, para obter o maximo desempenho do forno, é
necessario criar uma abertura de 500x100 mm ou a mesma
superficie em 5.000 mm’

Als de montage van de plint geen luchtcirculatie
toelaat, dient men, om de optimale prestatie te verkrijgen
van de oven, een opening te maken van 500x10mm of
dezelfde oppervlakte in 5.000 mm®

@ Pokud montdZ podstavce neumoZzfiuje cirkulaci

vzduchu, k dosaZeni maximalniho vykonu sporaku je
tfeba vytvofit otvor 500 x 10 mm nebo stejnou plochu
velikosti 5.000 mm?

(@] -
HEEREEREEE

Apertura/Opening/Apertura

OTtBepcTne/Otvor/OTBip/OTBapsiHe
460 mm x 15 mm

If the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

Si le four n’a pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture 460 mm x 15 mm
Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm

Si el horno no tiene ventilador de refrigeracion, practique una abertura. 460 mm x 15 mm

Se o forno néo estiver equipado com uma ventoinha de arrefecimento, faga uma abertura 460 mm x 15 mm
Maak een opening als de oven geen koelventilator heeft 460 mm x 15 mm

Pokud nema trouba chladici ventilator, vytvorte otvor. 460 mm x 15 mm

Ecnu B oyxoBke HET oxnaxaatoLero BeHTUNsiTopa, HeobXxoanmo BbINONHUTL oTBepcTie 460 mm x 15 mm 4
AKWwo AyXOBKa He OCHaLLEeHa BEHTUNATOPOM A1 OXONOMKEHHS, 3pobiTb 0TBip 460 mm x 15 mm
Ako bypHaTa HsiMa BEHTMNaTop 3a oxnaxgaHe, Hanpasete oteop. 460 mm x 15 mm

T INSTALACAO T
YCTAHOBKA

INSTALACE
MOHTAX

MOHTAX U

-

560 mm
Opening/Ouverture/Abertura Y F
580 mm 595 mm
N 4
~ y
\J
P
22 mm

[EM If the furniture is equpped with a bottom at the back part, provide an opening for the
power supply cable.

I Si le fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture, prévoyez un orifice pour le
passage du cable d’alimentation.

Il Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il passaggio del cavo di
alimentazione.

H Si el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el cable de alimentacion.

Se o movel estiver equipado com uma cobertura na parte posterior, faga uma abertura
para a passagem do cabo de alimentagéao.

Indien het toestel aan de achterziide voorzien is van een afdekking, maak dan een
opening voor de stroomkabel.

Je-li nabytek v zadni &asti vybaven krytem, vytvorte otvor pro napajeci kabel.

B Ecrv Baw KyXOHHbIN LUKad WMeeT 3afHI CTeHKy, B Hel Heobxogumo cpaenatb
oTBepcTMe Ansa kabens nuTaHus.

[ Akuio mebni ocHalLeHi 3aAHBOK0 CTIHKO, 3pob6iTh OTBIP ANA KaBEento XUBMEeHHS.

[d Ako wkadbT, B KOITO ce Brpaxaa dypHaTa, UMa 3afeH Kanak, HanpaBeTe OTBOP 3a
3axpaHBaLLus kaben.

@Em ECIM MOHTaX MAVHTYCA He [OMyCKAET LPKyMsiLmM
BO3AYyXa, ANS AOCTUXEHWS MaKCUMamnbHOW
MPOM3BOMITENLHOCTY MY B HEM AIOIDKHO BbITb OTBEPCTVE
500%10 MM nri 5 000 MM’ Tof ke NOBEPXHOCTM.

@m SKWO MOHTaX MMiHTyca He AOMycKae LMpKynsLii
noBiTpsA, ANA [OOCATHEHHA MaKkCUManbHOT
NpoAyKTMBHOCTI NeYi B HboMy Mae ByTun oTBip 500x10 MM
a60 5000 MM * Tiei x noBepxHi.

@EE AKO MOHT&XbT Ha LIOKbI1a HE MO3BOMSIBa LMPKyraLms
Ha Bb3dyxa, 3a Aa Ce MNOCTUTHE MakcumanHa
MPOU3BOAUTENHOCT Ha (bypHata e HeofxoouMo Aa ce
npo6ue oteop ot 500x100 mm unu cbLuaTta NoBbPXHOCT B
5000 mm’.

~ =z >

Apertura/Opening/Apertura

Oteepctue/Otvor/OTBip/OTBapsiHe \\

Opening/Ouverture/Abertura
560mm x 45 mm
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La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa contenuti nel presente libretto. Siriserva inoltre il diritto di apportare le modifiche
che sirenderanno utili ai propri prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry
out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

empresa constructora declina toda responsabilidad derivada de eventuales errores de impresion contenidos en el presente libro. Se reserva ademas el
recho de realizar las modificaciones que se consideren Utiles a los productos sin comprometer las caracteristicas esenciales.
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De fabrikant stelt zich niet aansprakelijk voor eventuele drukfouten in deze brochure. Kleine veranderingen en technische ontwikkelingen zijn voorbehouden.

.
3

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles Inexacltudes Imputables a des erreurs d'impression ou de transcription contenue dans
cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices
aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

PT
O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por gralhas, erros tipograficos ou de transcrigao/traducéo contidos neste manual. Reservamo-nos o
direito de Introduzir alteragdes nos nossos produtos, conforme necessario, tendo Inclusive em atengao os Interesses relativos ao respectivo consumo, sem
prejuizo das caracteristicas associadas a seguranga ou ao funcionamento dos electrodomésticos.

(074

Vyrobce nezodpovida za nepfesnosti obsazené v této priru€ce vzniklé pfi tisku nebo prekladu. Vyhrazujeme se pravo provadét upravy vyrobku podle
potfeby, aniz by byly dot€eny charakteristiky vztahujici se k bezpe¢nosti nebo provozu.

Mpon3BognTens He HOCK OTTOBOPHOCT 3a HETOYHOCTYU M FPELLKM Bb3HUKHANM Npu nevaTta Ha Tas3n MHCTpyKuwms. MNponssognTens cu 3anassa NpaBoTo Aa
BHeCe M3MEHEHNs B CBOMTE NPOAYKTU, KOMTO CMsiTa 3a nonesHu, 6e3 ToBa fa e B yLbpb Ha XapakTepUCTUKUTE CBbP3aHW CbC CUIYPHOCTTA UMM OCHOBHUTE
dyHKUMN Ha ypeaa.

BupobHMK HeHe ceBiaNOBIAANbHOCTI 32 HETOYHOCTI, L0 BMHMKAOTL BHACNIAOK APYKAPCLKMX MOMMUIIOK Y/ MOMUIIOK PO3Ni3HaBaHHsi CUMBOSIB, SIKi € B L
6poLuypi. Mu 3anuwwaemo 3a coboto NpaBo BHOCUTW HEOOXiAHI 3MiHU Y BUPOOU, BKIOYAKOYM 3MiHU, LLIO CTOCYHOTbCS iIHTEPECIB CNOXMUBaYiB, 6€3 0OMexXeHHs
XapakTepucTuk 6e3nekun abodyHKLiOHaNbHUX XapaKTEPUCTUK.
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